Dni Sulechowa

W dniach 27 maja - 3 czerwca
Swietowano ,Dni Sulechowa”,

a w czasie uroczystych obchodéw
wazng role odegraty winiarskie tradycje
tego miasta.

Agro-Targ 2006

4 czerwca zorganizowano w Kalsku,
pod patronatem wojewody lubuskiego,
Xl Targi Rolnicze , Agro-Targ 2006".
Na targach nie zabrakto stoiska

Z wyrobami zielonogdrskich winiarzy i
producentow sadzonek winngj latorodli.
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Muzeum Wina

Pierwsza w Polsce statg ekspozycije
pokazujaca cykl produkcji wina, od prac
na winnicy po butelkowanie trunku,
otworzano w zielonogdrskim Muzeum
Ziemi Lubuskiej. 19 czerwca, przy
udziale licznie zaproszonych gosci,
dyrektor MZL pan Andrzej Toczewski
dokonat otwarcia Muzeum Wina. Na
powierzchni 160 m? zgromadzono
urzadzenia i przedmioty przez stulecia
wykorzystywane w naszym regionie do
produkeji wina. Okoto 50 eksponatéw
zwigzanych z uprawg winorosli

i produkcja wina przekazato Niemieckie
Muzeum Winiarskie z Oppenheim nad
Renem, reprezentowane przez

dr. Reinharda Mutha. Oprawa graficzng
ekspozycji jest cykl 12 obrazéw Doroty
Komar-Zmyslony ,Rok na
zielonogdrskiej winnicy” i nowy
nabytek muzeum - monumentalny
olejny tryptyk ,Winobranie w Zielonej
Gdrze” Ireny Bierwiaczonek. Podczas
wernisazu gosci podejmowaty swoimi
winami winnice ,Stara Winna Géra”

w Gdrzykowie, ,Kinga" w Starej Wsi,
,Na Lesnej Polanie” w Proczkach oraz
winnica M|ros+awa Kuleby w Swidnicy.
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| Konwent Winiarzy
24 czerwca w siedzibie Krajowej Izby
Gospodarczej w Warszawie odbyt sie
| Konwent Polskich Winiarzy.
Uczestniczyta w nim delegacja
zielonogdrskich winiarzy, w sktadzie:
Kinga Koziarska, Roman Grad,
Przemystaw Karwowski, Marek Krojcig
i Jarostaw Lewandowski. Konwent
przygotowata redakcja magazynu
,Wino” i Polski Instytut Winorosli
i Wina, w celu ,,oceny produkowanego
W naszym kraju wina i zwalczania barier
fiskalnych uniemozliwiajacych
normalny rozwdj polskiego winiarstwa”.
Lista obecnosci liczyta przeszto 80
osob reprezentulqcych 48 winnic.

Zjednoczenie winiarzy

30 czerwca dokonato sie potaczenie
obu organizacji zielonogorskich
winiarzy: Lubuskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego i Ogdlnopolskiego
Stowarzyszenia Plantatoréw Winorosli
i Producentéw Wina. Nowa organizacja
przyjeta nazwe Zielonogdrskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego, a jej
prezesem zostat Roman Grad.
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Winnica i domek winiarski Griinberger Winzerverein w rewirze Schillerhohe (dzisiaj teren ogrodkow dziatkowych
przy ul. Horsztyriskiego). Pocztowka ze zbioréw pana Remigiusza Jankowskiego

M irostaw Kuleba

Slad dloni

Oba zrzeszenia zielonogdrskich winiarzy potqczyly si¢ zgodnie i jednomysinie.
Utworzono nowq, wspdlng organizacje, ktéra przejeta tradycje jednego i mlodq kadre
dmgzego stowarzyszenia. Odtqd dziatamy wspdlnie. Zjednoczenie rozwiato mity

o rywalizacji i konfliktach wsréd winiarzy, niepotrzebnie rozdmuchiwane. Swiadczy
o tym chocby przebieg wyborow do wiadz nowego Zielonogorskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego - zaufaniem zostaty obdarzone osoby wywodzqce si¢ z obu organizacji.
Stanistawa  Ostrowskiego, wieloletniego prezesa Lubuskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego, wyrdzniono cztonkostwem honorowym. W ten sam sposéb uhonorowano
paniq prezydent Zielonej Gory Bozeng Ronowicz, wielce oddanq sprawie zielonogdrskich
winniciwina.

Praca na winnicy uczy pokory. Na oczach winiarza dokonuje si¢ odwieczny cud
natury: winny krzew kazdej wiosny odradza si¢ do nowego Zycia, ze spekanej kory
strzelajq Swieze pedy, suchy szkielet wnet okrywa zielony pidropusz, latorosle dzwigajq
coraz cigzsze grona, a zanim zdqZymy nacieszy¢ si¢ urodzajem - wspomnienie letniej
bujnosci i jesiennego dostatku pozostaje tylko w strugach wina, zas$ krzew, obickt naszej
troski i pracy, samotnieje Sczerniaiy I nagi w Snieznej zaspie. Korowdd Zycia i Smierc,
narodzin i przemijania, i my w tym wszystkim, na krétko.

Tak jest i tak bedzie, rok po roku, i znow. Na murach naszych kamienic rodzq jeszcze
krzewy, ktore pozostaty po dawnych mieszkaricach Griinbergu. Tych ludzi juz nie ma, nie
zachowata si¢ pamigc ich nazwisk i wizerunkow, coraz niklejsze sq Slady pracy ich dtoni.
Tiwajq tylko winne krzewy.



II Zielonogorskie Forum Winiarskie
Regionalne tradycje winiarskie - historia i dzien dzisiejszy

13 maja w ,,Palmiarni” obradowato II Zielonogérskie Forum Winiarskie,
ktérego tematem byty ,,Regionalne tradycje winiarskie - historia i dzief
dzisiejszy”. Forum, zrealizowane przy pomocy finansowej miasta Zielona
Goéra, mialo charakter migdzynarodowy, gdyz oprécz przedstawicieli
miejscowych winiarzy jego uczestnikami byli goscie ze stowackiej Nitry
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i zaprzyjaZnieni z nami niemieccy winiarze z Guben. Zagranicznych gosci II ZEEIUHD D l'Sl(iE‘
podjeta sniadaniem w ratuszu pani prezydent miasta, Bozena Ronowicz. g '
Zgromadzonych na Forum przywitat Roman Grad, prezes Forum Winiarskie

Ogodlnopolskiego Stowarzyszenia Plantatorow Winorosli i Producentéw
Wina. Nastgpnie wygloszono referaty, opublikowane w wersji dwujezycznej
w okolicznosciowej broszurze. Pierwszym prelegentem byt Jan Vsetecka-
Konstanty, prezydent Nitrianskiej kralovskiej vinnej cesty, po nim wystapit
Wilfried Olzog, vice-przewodniczacy Gubener Weinbau e.V. z Guben,
a czgs$¢ oficjalng Forum zakonczyt referat Romana Grada o historii
iterazniejszosci zielonogdrskiego winiarstwa.

Na zakoriczenie zaprosiliSmy zagranicznych gosci do Muzeum
Etnograficznego w Ochli, gdzie w zabytkowej wiezy winiarskiej z X VIIL
wieku odbyto si¢ spotkanie przy winie.

Ponizej prezentujemy tres¢ referatéw wygloszonych przez zagranicz-
nych uczestnikéw Il Forum Winiarskiego.

»Regionalue tradycfe winiavskie
- historia i dzien dzisicfszy”

— Mitra - Ziclona Sora - Grano
Viadimir Libant* 13 miaja 2006

Krélewski szlak winny

Nitranski krélewski winny szlak jest najwiekszym i najdiuzszym na Stowacji. Jego
odgalezienia tacza region Nitrariski, Potudniowostowacki i Matokarpacki. Zajmuje terytorium
czterech wojewddztw: Nitrafskiego, Trnavskiego, Trencanskiego i Banskobystryckiego.
Cztery galezie spotykajg si¢ w stawnej od wiekow Nitrze. Gornonitraiiska wiedzie od Zrédia
rzeki Nitra, Tekovska od miejscowosci Topol¢anky i Pukanec, Potudniowostowacka od rzeki
DunajiPovazska od miejscowosci Vrbovai Sered.

W naszych szerokosciach geograficznych rozpoczgto uprawe winorosli dwa tysigce pigcset
lat temu, o czym Swiadczy wiele archeologicznych znalezisk. Najstarsze datowane znalezisko
na Stowacji pochodzi z pagérka Molpir w poblizu miejscowosci Smolenie i liczy sobie 2700
| | lat. Znalezisko u podnéza legendarnego wzgorza Zorbor koto Nitry liczy okoto 2300-2400 lat.
| | \ Zatozycielami najstarszych upraw byli Celtowie, ktérych kultura rolna byta bardzo wysoka. Po

\ \ Celtach zajeli si¢ winoroslg antyczni Rzymianie. Wielkim amatorem wina byt cesarz rzymski
] \ Marcus Aureliusz Robus (276-282). Zgodnie z jego poleceniem rzymskie obozy wojskowe
{ \5 zaktadaly w dogodnych miejscach plantacje winorosli. Znajomos¢ uprawy winorosli
i b i wytwarzania wina przejeli od Rzymian dawni Stowianie, nasi przodkowie. Takim sposobem
Jan Vietecka-Konstanty, uprawa winogron zapuscitla na stale korzenie w naszym kraju, gospodarce, w Zzyciu
prezydent Nitrariskiego krolewskiego winnego szlaku kosfcielnym, kulturalnym i spolecznym.

Znaczacym dla formowania uprawy winorosli i winiarstwa bylto pojawienie si¢ i rozwdj chrzescijaristwa. Od czasu wzniesienia
kosciota Pribiny w Nitrze w latach 828-830 wino stato si¢ napojem liturgicznym, od ktérego wymagano wysokiej jakosci i czystosci.
Z dokumentéw wynika, ze w IX wieku na terytorium bytych Wegier powstat pierwszy klasztor - benedyktynski klasztor swigtego
Hipolita pod wzgoérzem Zorbo. Jego zakonnicy zapoczatkowali stawe zoborskich win, co poswiadcza powiedzenie Aleksandra
Lombardzkiego: ,,Vinunum zoborense est decus gloria mensae”. Niech bgdzie stawnym wino zoborskie, ktére towarzyszysz nam
wigcej niz tysigc lat! Jestes inspiracjg dla artystéw, naukowcow, poetow, jestes pociechg, wsparciem i orzeZwieniem dla wszystkich
swoich wielbicieli.

Nalezy réwniez wspomnie¢ o tym, ze krél Swictopetk przekazal ksieciu Borzywojowi w podarunku wino benedyktynéw
z klasztoru zoborskiego. Posmakowalo ono takze ksigznie Ludmile, ktéra sadzonki winorosli kazala posadzi¢ w miejscowosci
Meélnik, gdzie wino nazywane jest do dnia dzisiejszego jej imieniem. Nasze dobre wina byly podawane na wielu stotach krélewskich
i ksigzgcych w Pradze, Wiedniu, Krakowie, Belgradzie, Budapeszcie, Kijowie, w Londynie i na innych dworach. Szlachetne napoje
byty z Nitry transportowane po najstarszych drogach Europy. Tradycje tych dostaw trwaja nadal. Jest to znaczacy obszar, w ktérym
historia taczy si¢ z terazniejszoscia.

Nitrariski krolewski winny szlak swoimi galeziami taczy regiony, miasta i miejscowosci, w ktérych produkowane jest
najszlachetniejszy napdj swiata - wino. Naszym zadaniem i celem jest organizowanie i ukierunkowanie ludzi do wspdtpracy dla
rozwoju uprawy winorosli. Czerpiemy z bogatych doswiadczen i tradycji uprawy winnic na Stowacji, a chcemy osiggnac jak najlepsza
jakos¢ win i zapewnic ich zbyt. Rozwijamy ekologiczny ruch turystyczny, pomagamy przy powstawaniu i propagowaniu ofert ustug
turystycznych. JesteSmy pewni, ze specyfika naszych wyjatkowych gatunkéw wina znajdzie wielbicieli nie tylko u nas, lecz réwniez
w zjednoczonej Europie i na calym swiecie. Niech nasze wina zdobig i stawig kazdy goscinny stot!

* Inz. arch. Vladimir Libant jest autorem referatu pt. ,,Z historii winogrodnictwa na ziemiach, ktére taczy Nitrariski winny szlak krélewski” (,,Z histérie vinohradnictva na
uzemti, ktoré spdja Nitrianska kralovskd vinna cesta”) przygotowanego w imieniu delegacji winiarzy z Nitry, uczestniczacych w Forum.



Helmut Moelle*
Winorosl w okolicach Guben.

Pierwsze szczepy winorosli na nasz - zamieszkany przez Stowian - obszar, przywiezli w XII i
XIII w. rzemieslnicy i rolnicy przybywajacy z Nadrenii i Francji. Najstarszy udokumentowany
przekaz na ten temat pochodzi z 1210 roku. Mowa jest w nim o przekazaniu klasztorowi
cysterséw w Dobrilugk (Doberlug) dziesieciny z niedawno zalozonych winnic margrabiego
Konrada w Belgora (Belgern) niedaleko Luckau. Druga informacja o winorosli pochodzi z 1280
roku. Jasnie oswiecony margrabia Heinrich zezwala mieszkaicom Guben przeznaczy¢
dotychczasowe taki pod uprawe chmielu i winorosli. Uprawa winorosli rozprzestrzeniata si¢ dos¢
predko na obszarach migdzy Elsterwerda do Schlieben na zachodzie i do Griinberg (Zielona
Goéra) na wschodzie.

Informacje z czas6w sredniowiecza o uprawach winorosli sg bardzo skgpe. Pewnym jest fakt,
ze winorosle uprawiano w klasztorze w Neuzelle, we wsiach Schlagsdorf i Kaltenborn w 1445 r.,
Amtitz (Gebice) w 1459 i Diehlo w 1429 ., w okolicach Guben i miastach Sommerfeld (Lubsko),
Senftenberg w 1416 oraz w Cottbus. Mozna réwniez zatozy¢, ze istnialy winnice w wielu matych
miejscowosciach. Byly one zatem w mniemaniu ludzi tak powszechne, Ze nikt nie zadbat o to aby
przekaza¢ t¢ informacj¢ potomnym. O wiele wigksza wage przywigzywano do przekazu
informacji na temat zycia i dziatai elektoréw brandenburskich z linii Hohenzollernéw. Dzigki
temu wiemy, ze sprowadzili oni w XV wieku z Francji szczepy winne, zalozyli i wspierali winnice
w miastach Cottbus 1 Krossen (Krosno Odrzanskie). O ile pierwsi elektorzy pijali jeszcze
sprowadzane wina francuskie oraz stodkie wina greckie, a tylko od czasu do czasu wina
pochodzace z zalozonych przez nich miejscowych winnic, to Joachim I, ktéry prawie w ogdle nie znal kraju swoich przodkéw,
rozkazat podac na swoj stét - a bylo to na poczatku XVI wieku - lokalne wino z Krosna. I w ten to sposéb tamtejsze wino trafito na
panskie stoty. Szlachta i mieszczanie zaczeli nasladowac swoich moznowtadcéw. W XVI wieku wino na Dolnych Euzycach miato
swoje dobre czasy. W swoim opisie ksigstwa Brandenburgii z 1572 r. Wolfgang Jobst donosil: ,,Marka zdobywa na znaczeniu,
zadziwiajace... na Dolnych Fuzycach i w Krosnie”. Stad tez informacje o uprawach w dolnotuzyckich miastach i na terenie licznych
wsi: Liibben 1502, Pretschen 1505, Lieberose 1519, Triebel (Trzebiel) 1502, Starzeddel (Starosiedle) 1565 oraz Calau 1527. Uprawy
rozwijalyby si¢ z pewnoscig dalej gdyby nie wojna 30-letnia. Wiele winnic zostato zniszczonych i spladrowanych przez przechodzace
wojska, piwnice opustoszaty. Tylko przemarsz wojska generata Fahrenbacha w roku 1627 spowodowat w Cottbus szkody wysokosci
334 talaréw, taki byt bowiem koszt wina wypitego wowczas w ilosci ponad 1000 litréw.

W drugiej potowie XVII wieku wielu mieszkaiicow Dolnych Luzyc ponownie zabralo si¢ do uprawy winorosli. Dzigki temu
wigkszos¢ winnic odrodzita si¢, zaczeto zaktada¢ nowe. Pod koniec XVII i na poczatku X VIII wieku winnice te przezywalty znowu
swoje dobre czasy. Dzi§ mozemy stwierdzi¢, ze w latach 1280 do 1880 uprawa winorosli w okolicach Guben odegrata znaczaca rolg.
Wielu mieszczan i chlopéw zyto z tego zajecia. Przeczytaé¢ o tym mozna w materiatach historycznych, pisze o tym Karl Gander
w ,,Historii miasta Guben” z 1925 r. i1 Heinz-Dieter Krausch w jednym z rocznikéw poswigconych historii Brandenburgii tom
18/1967. Wiedz¢ na ten temat znajdujemy tez wsréd dokumentow i eksponatéw dziatu winiarskiego Muzeum Ziemi Lubuskiej
w Zielonej Gorze.

W XIV wieku Guben byto miastem zyjgcym z handlu winem, a obszar upraw winorosli w jego okolicy byl najwigkszy na catych
Dolnych Euzycach. Wino byto transportowane Nysg i Odrg do Szczecina, a stamtad ,,na caty Swiat”. W 1474 statki ze Szczecina
przywiozty do Gdanska 27.483 litry tego wina. Uprawa winorosli zapewnita mieszkaicom Guben i okolicznym chtopom dostatek
1 stata si¢ ich gtéwnym zajeciem. W 1557 roku w piwnicach winiarskich w Guben sktadowano 523.000 litréw wina, z czego 294.000
litréw stanowito wino czerwone.

W XVIII w. istniato tutaj 1000 winnic, ktére dawaty przecigtnie 538.000 litréw wina. Najpopularniejszym szczepem uprawianej
winorosli w okolicach Guben byt
,-BOhmische Rebe”, zwany tez Klebroter.
Winogrona tego gatunku dawaty wino
ciemnoczerwone, lekkie, stodkie, dajace
si¢ juz pi¢ po uptywie roku. Warunki
klimatyczne - z latem zdominowanym
przez klimat kontynentalny, szybko
ogrzewajaca sie ziemig z zalegajaca pod
nig warstwg gliny - stwarzaly dobre
mozliwosci uprawy winorosli. To
wlasnie ta lekka ziemia dawala lekkie,
tagodne wina, na ktére panowata moda
do XVII wieku. Gdyby nie ostre zimy
i coraz czgsciej wystepujace pdzne przy-
mrozki, Dolne Fuzyce pozostatyby
dobrze prosperujgcym obszarem uprawy
winorosli.

Helmut Moelle, prezes gubiriskich winiarzy
7 Gubener Weinbau

Panorama Gubina
Z winnicami na okolicznych wzgorzach.
Rysunek z 1622.




Od potowy XVIII w. uprawy na Dolnych Luzycach stracity na
znaczeniu. Pierwsze duze straty przyniosta zima 1739/1740. Co
prawda w 1790 roku Guben i okolice miaty okoto 195 ha upraw
winorosli, ale nastepna cigzka zima 1802/1803 wyrzadzita ogromne
straty. Na zaniechanie uprawy winorosli ztozyto si¢ wiele czynnikéw.
Zaczgto rozszerzaé uprawy zbdz i ziemniakéw. Wzrosty ceny zboza
i uprawa kartofli wydata si¢ by¢ pewnym Zrédiem zyskow. Podobnie
jak i chmiel, gdyz browary i gorzelnie dawaty dobre dochody. Piwo
stato si¢ tarisze od wina i znalazio wielu konsumentéw. Z drugiej
strony zmienily si¢ upodobania pijacych: lekkie wina z Dolnych
Luzyc przestaly by¢ modne na rzecz win mocniejszych. Nadmierne
picie byto zwalczane przez kosciét protestancki. Czlowiek doby
reformacji winien byl zy¢ oszczednie, by¢ pilnym i rozsgdnym.
W mode weszty nowe napoje: kawa, herbata i kakao. Na skutek
zniesienia przez niemiecki zwigzek celny wewnatrzniemieckich cet
(1834), a takze budowy linii kolejowych (1846), rozsmakowano si¢
w stodkich, doskonatych winach potudniowych.

Poszukiwano nowych rynkéw sprzedazy wina. Mogto si¢ to udac tylko oferentom g
dobrych trunkéw. Dlatego mieszczanie Guben utworzyli w 1800 r. towarzystwo —B%
majgce na celu poprawienie jakosci wina z okolicznych winnic. Mimo to uprawa
wina chylifa si¢ ku upadkowi. Od poczatku lat 50-tych XIX wieku sprzedawano
najlepsze odmiany winogron jako konsumpcyjne, tylko z niewielkiej ilosci robiono
wino. W koricu istniejgce jeszcze winnice zostaty zaatakowane przez filoksere i po
roku 1880 przetrwalo bardzo niewiele upraw. Winiarze zamienili winne szczepy na
drzewka owocowe. Na wzgdrzach wokét Guben posadzono ich 100.000.

Na Dolnych Luzycach i w okolicy Guben w latach po 1945 r. istniala winnica
w Schlieben. W 2004 r. miala powierzchni¢ uzytkowa 1,5 ha. Na Werderaner
Wachtelberg powstata w ostatnich latach winnica o wielkosci 6 ha. Winogrona z obu
winnic nie sg przerabiane na wino w Brandenburgii, lecz nad Elbg i Unstrutg.
W Neuzelle zalozono zwigzek dziatajacy na rzecz przywrdcenia upraw winorosli.
Zwigzek ten postaral si¢ o zalozenie winnicy w przyklasztornym ogrodzie.
Posadzono tam okoto 1000 sztuk winorosli. W Guben 1 okolicy sg jeszcze pnacza
winne z dawnych czaséw, ale owoce ich przeznaczone sg do konsumpcji
bezposredniej. Wedtug naszych danych uprawiane sg tez inne gatunki winorosli, na
0g6t pojedynczo na potudniowych scianach doméw i stodét. Ktdre z nich nalezg do
tradycyjnie uprawianych na danym terenie - mozna by ustali¢ dopiero po
specjalistycznych badaniach. Na pewno byloby to interesujace zadanie dla
historykow i winiarzy.

Obecnie na podwérkach i w ogrodach mozna tez znaleZé pojedyncze pnacza
winogron, ktére nie bylty uszlachetniane zgodnie z niemiecka i europejska ustawg
o hodowli winorosli. Odmiany te sg zatem szczegdlnie narazone na choroby i szkodniki.

W latach 1999 do 2002 zajmowaliSmy si¢, jako grupa oséb z Guben i okolic, zbiorem i przerobem rozproszonych istniejacych
jeszcze starych winogron, robigc z nich wino dla wlasnych potrzeb, a takze na degustacje z okazji Swieta Wiosny nad Nysa. Naszym
zamiarem bylo spopularyzowanie i nagtosnienie oferty produktu regionalnego. W migdzyczasie przekonaliSmy si¢, ze bardzo wielu
ludzi wykazuje zainteresowanie uprawg winorosli i pragnie powrotu jej uprawy. Fakt ten stat si¢ bodZcem, dzieki ktéremu 27 grudnia
2003 r. utworzyliSmy w Guben organizacje ,,Gubener Weinbau e.V”. Przewodniczacym zwigzku zostal Helmut Moelle z Grano, a jego
zastgpcg Wilfried Olzog z Guben. Obie te osoby byty w grupie tych, ktérzy w ubiegtych latach wytwarzali i udostepniali chetnym
czerwone wino. Obecnie zwigzek nasz ma siedmioro cztonkéw. Trzech z nich jest emerytami. ObsadziliSmy w kwietniu 2004 r.
potudniowe zbocze wzgorza o wielkosci 0,7 ha. W kwietniu 2005 zatozyliSmy winnicg o wielkosci 0,25 ha na polu ,,Langer Riicken”
w Grano. Przy zachowaniu szerokosci migdzyrzgdzi 2,0 m i rozstawie 1,2 m zasadzilisSmy 4500 sztuk roslin (siedem odmian wina
bialego i cztery czerwonego). Dodatkowo w specjalnym miejscu zatozylisSmy szkotke, w ktorej zasadziliSmy po 10 sztuk z 23 odmian
winorosli celem przetestowania ich i ewentualnego wigczenia do upraw. Dzigki temu bgdziemy mogli zainteresowanym osobom

i z naszego terenu udzieli¢ rad dotyczacych wyboru odmiany i

Winiarnia gubiriskiej firmy Ferd. Poetko G.m.b.H.

| potrzeb danego szczepu winorosli. Wykorzystujemy oczywiscie

ry' ) [Il_iﬁEigl{ = _BE[’E{ Guhimﬁ Ezi:p;s. wszystkie teoretyczne i praktyczne mozliwosci, aby samemu

—— R B ) zdobywac informacje. PodzieliliSmy miedzy siebie poszczegdlne
Faghin  ufels 'f‘““““‘k:"fEr.E’_ B L T

prace wedlug naszych zdolnosci i umiejetnosci. Tak zdobyta

"y aachgonnth. Tatlikem
: | e wiedzg¢ réwniez wymieniamy mi¢dzy sobg. Obecnie zajmujemy si¢
Rectanrationseiume wyrobem pierwszego wina, powstalego jesienig z 600 litrow

1 Hnrten, Fugkanal,

Culunaden, Regesann, | MOSZczu. Mozemy zaoferowac jego degustacje, gdyz jest to zbyt

Ausshirtiun . tenern. § - mata jlo$c, aby mozna bylo jg sprzedad.
Gule Kiiche Y YIOJASP
S * Helmut Moelle, przewodniczacy Gubener Weinbau, organizacji gubinskich
Vorziigl. Biere 1. Weite. winiarzy z Grano, jest autorem referatu pt. ,Historia uprawy winorosli i dzisiejsza
e sytuacja w landzie Brandenburgii, szczegdlnie w rejonie Guben. Uprawa winorosli na
Herrlichster Dolnych Luzycach” (,,Geschichte des Weinanbaues und die gegenwirtige Situation in
Aussichtspunke Brandenburg sowie speziell im Raum Guben. Historisches zum Weinanbau in der

- Niederlausitz”), wygtoszonego na zielonogérskim forum winiarskim.
Tarasowe winnice w Guben, pocz. XX w.



Edmund Jankowski

Krzew winny (2)

Ciqg dalszy znumeru 10/2006 ,, Winiarza”

11. Chasselas dore (Chasselas de Fontainebleau), Ztote Szasla.
Odmiana ta posiada tak ustalong dobrg opini¢, Ze mozna jg znalezé we
wszystkich krajach Europy, gdzie tylko winorosl udac si¢ moze, i trzeba
przyznaé, ze na t¢ reputacyj¢ w zupelnosci zastuguje. Zlote Szasla
posiada wszystkie zalety od dobrego wina wymagane, a nad Bialem
Szasla ma t¢ przewage, ze przy dojrzewaniu pod dziataniem promieni
stonecznych przyjmuje odcienl ztotawy, tem silniejszy, im promienie te
sg cieplejsze. U nas zabarwienie zlote wystepuje wyraznie pod murami
tylko; atoli w niektérych latach zauwazy¢ je mozemy nawet na kratach
przy hodowli pod gotem niebem. Nieoceniona ta odmiana, ze
wszystkich najdtuzej utrzymuje si¢ w stanie Swiezym na krzaku, gnije
chyba tylko od dlugotrwatych deszczdéw, a przez zimg przechowuje si¢
doskonale, lepiej niz wszystkie inne. Ziote Szasla obok waznych swoich
przymiotéw, podlega chorobie tradu (Oidium), u nas wprawdzie nie tak
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szkodliwej jak we Francyi, lecz pokazujacej si¢ juz od lat kilku
peryjodycznie. Pora dojrzewania wrzesiefi, w chlodne lata poczatek
pazdziernika.

Oprécz opisanych pod numerami 9 1 10, Ztote Szasla ma nadto kilka AN
innych odmian (Chasselas rose royal, Ch. Rose de Falloux, Ch. de Paris
imperial, Ch. violet), ktére od niego r6znig si¢ odcieniami jagdd
r6zowemi lub fioletowemi i na hodowle réwniez zastugujg. Cigé
wszystkie krétko.

12. Blusard, Bluziarz. Odmiana silnie rosnaca, grona duze, diugie,
luzne, jagody duze, czarne, skorka cienka, bardzo stodkie. Dojrzewa
niekiedy juz w poczatku wrzesnia. Odmiana bardzo dobra, mato 1877.
rozpowszechniona, ptodna. Dojrzewa corocznie, nawet pod parkanami.
Cigé dtugo.

13. Gros Colman, Duzy Kolman. Tez same cechy i pora dojrzewania.
Grona grubsze lecz krétsze. Cigé dtugo.

14. Portugieser (Des Roses), R6zane. Grona dos¢ luzne, Srednie; jagody czarne, srednie, odrgbnego przyjemnego smaku. Plodne;
poczatek wrzesnia. Cig¢ krétko.

15. Muscat blanc (Chasselas musque), Muscat Schonedel, Muszkatel Bialy. Do ztudzenia przypomina biate szasla; grona i jagody
cokolwiek wigksze, smak muszkatowy, nawet dla tych przyjemny, ktérzy podobnego smaku nie lubig. Dojrzewa w ciggu wrzesnia;
rozpowszechnione. Ciag¢ dtugo.

16. Muscat bleu (Blauer Muscateller), Czarny Muszkatel, r6zni si¢ od numeru 15 kolorem tylko. Cigé dlugo.

17. Elbinger. Grona srednie, Sciste, jagody mate, rézowe, stodkie. Dojrzewa w polowie wrzesnia. Odmiana ta zastuguje na hodowle
tylko z powodu przyjemnej i rzadkiej barwy gron. Ciaé krétko.

18. Navara. Fijoletowo-rézowe, grona duze, dosy¢ luzne, jagody srednie; dojrzewa od potowy do korica wrzesnia. Pigkna i wyborna
odmiana, na wielkie rozpowszechnienie zastugujaca. Cigé dtugo.

19. Rivola. Fijoletowe, grona duze, Sciste, jagody duze, dojrzewa od potowy do konica wrzesnia. WySmienita odmiana delikatnego
smaku, niepospolitej barwy, bardzo ptodna, lecz od deszczow jesiennych bardzo cierpi. Przy uzyciu daszkéw réwniez warta
rozpowszechnienia. Cia¢ dtugo.

20. Tottenham Park. Bialo-zielone. Ogromne, nieforemne, krétkie grona dos¢ luzne, jagody wielkie, skérka na nich stosunkowo
cienka, ciefisza niz bywa na innych tak duzych, pokryta jakby deseniem z zylek biatych. Jagody soczyste, stodkie, wyborne. Ptodna ta
odmiana dojrzewa przed korficem wrzes$nia. Godnajaknajwigkszego rozpowszechnienia. Cig¢ dtugo.

21. Perle imperiale, Perta Cesarska. Zielone. Grona nadzwyczajnie dlugie, czgsto 12-to calowe, bardzo luzne; jagody srednie.
Dojrzewa w konicu wrzesnia. Dobra. Cig¢ dtugo.

22. Frankenthaler (Blauer Trollinger), Frankentaler. Pomimo swej p6Znosci bardzo u nas pospolite, a w Europie tak
rozpowszechnione jak Ztota Szasla. Czarne, grona duze, czgsto ogromne, luzne; jagody duze, skérka zupelnie migkka, pestki niewielkie;
bardzo ptodne, rosnie silnie. Do dojrzewania potrzebuje koniecznie muru potudniowego, pod ktérym dochodzi w ciagu paZdziernika.
Zupetnie dojrzale idzie nawet o lepsze ze Ztotem szasla. Przez zime przechowuje si¢ wybornie. Jestto niezaprzeczenie najlepsza z odmian
p6Znych. Pododmiana Frankentala, Fintindo, tez same posiada cechy lecz jest przynajmniej o tydziefi wczesniejsza, dla tego powinnaby
u nas zastgpié rosline typowa. Ciagé diugo.

Moze na przestrzeni calego kraju hodujg wiele innych odmian oprécz opisanych tutaj, lecz rezultaty tej hodowli nie sq mi znane.
Wolalem wigc ograniczy¢ si¢ do tych tylko, ktére znam, a ktérych dobroé¢ po wickszej czgsci juz od wielu dziesigtkow lat u nas jest
wyprébowang. Latwo jednak przewidziec, ze w kr6tkim moze juz czasie ilo$¢ odmian godnych hodowli, a dla nas odpowiednich, znacznie
si¢ powigkszy, a to w miar¢ powiekszania si¢ liczby mitosnikéw tej uprawy, ktérzy zapewne nie zaniechaja nowych odmian prébowac.
Oby tylko rezultatéw tych préb udzielili i innym, niezamykajac si¢ w odosobnieniu, w jakim dzi§ wszyscy mitosnicy ogrodéw zyja.

WARSZAWA
W druksrni Jazels Sikorskisge, vl Niecaln Nr. 11,

Fragment ksigzki: ,,Krzew winny, jego hodowla w gruncie i w budynkach. Przez Edmunda Jankowskiego kandydata nauk
przyrodniczych, Starszego Ogrodnika Ogrodu Pomologicznego w Warszawie. Z 34-ma drzeworytami”. Warszawa 1877.
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Zdzistawa Krasko*

Czterdziesci lat Dzialu Winiarskiego (1)

W poczatkach lat 20-tych XX wieku Albert Severin - zielonogérski kolekcjoner i urbanista - po raz
pierwszy zaprezentowal mieszkaricom miasta swoje zbiory historyczne. Powstata z nich ekspozycja
muzealna zorganizowana w ramach tzw. Heimatmuseum. Zbiory podzielono na konkretne zagadnienia,
a w niewielki dzial wytaczono zabytki zwigzane z historig miejscowego winiarstwa. Nie byta to wéwczas
jedyna ekspozycja winiarska w naszym miescie. Ciekawe obiekty dotyczace winiarskiej przesztosci,
pochodzace z XVIII i XIX wieku, mozna bylo obejrze¢ réwniez w prywatnym muzeum przy
Hospitalstrasse (dzisiaj ul. Moniuszki). Udostepnione do zwiedzania w 1931 roku muzeum miescito si¢
w piwnicy przeznaczonej do przechowywania wina, nalezacej do zielonogérskiego kupca Kurta Opitza.
Nie sg jednak znane dalsze losy eksponatéw tam zebranych.

Przejete w 1945 r. zbiory Heimatmuseum nie byty na tyle bogate, aby stworzy¢ z nich samodzielny,
liczacy si¢ dziat winiarski. Niemniej wsréd prezentowanych na pierwszej powojennej wystawie zbioréw muzeum miejskiego, w jednej z
sal ekspozycyjnych przy ulicy Szkolnej (dzis ul. Kazimierza Lisowskiego) pokazano to co przetrwato - drewniane rygle i dna beczek,
koryta, prasy do tloczenia moszczu, a takze wyroby z kamionkiicyny.

W 1958 1., zanim w strukturze muzealnej powotano oficjalnie dziat winiarski, zwrécono si¢ do mieszkaficéw miasta z apelem o pomoc
w wyszukiwaniu i gromadzeniu cenniejszych obiektow i starych przedmiotéw kultury materialnej moggcych mie¢ zwigzek z historig
rejonu. Wtedy tez Centralny Zarzad Muzeéw i Ochrony Zabytkéw w Warszawie oddelegowat do Jugostawii 6wczesnego dyrektora
muzeum Michata Kubaszewskiego, kierujacego zarazem nieoficjalnym jeszcze dzialem winiarskim - w celu wymiany doswiadczen
ikonfrontacji naszej wiedzy z problematykg ekspozycji winiarskiej.

Dopiero rok pdzniej, kiedy muzeum przeniosto swojg dziatalnos¢ z ul. Szkolnej do wigkszego budynku dawnego Starostwa
Powiatowego przy al. Niepodlegtosci, wyodrebniono sposréd zabytkéw przedmioty zwigzane z historig winiarstwa. Poczatek odrgbnego
dzialu wigze si¢ z postacig Bogdana Kresa, nowo zatrudnionego archeologa, znajacego tematyke winiarskg dzigki napisanej pracy
magisterskiej ,,Systemy produkcji wina w starozytnosci”’. Pierwszy kierownik Dzialu Winiarskiego byt réwniez pomystodawcy
i wykonawcg pierwszej duzej ekspozycji winiarskiej w naszym muzeum. Zbiory dziatu zaczgly si¢ w dos¢ szybkim tempie powigkszac.
»Zaczatem od pozyskiwania zabytkéw. Kupowatem w ,,Desach” i od os6b prywatnych, gléwnie praski, naczynia szklane, kamionke”
wspomnial ten okres swojej pracy.

Bogdan Kres utrzymywat tez state kontakty z muzeum w Budapeszcie, a takze kolekcjonerami z Polski centralnej. Dzigki znajomosci
1 korespondencji z panem Norbertem Lippoczym Dziat Winiarski wzbogacit si¢ o migdzynarodowg kolekcje ekslibriséw o tematyce
winiarskie;j.

Liczacy dzisiaj niemal 1500 obiektow zbidr zawiera przedmioty pochodzace z dawnych zasobow, czyli odziedziczonych po
Heimatmuseum, jednak znakomitg wigkszos¢ pozyskano w drodze pézniejszych zakupéw i darowizn. Klasyfikujac obiekty do zakupu
kierowano si¢ gtéwnie zwigzkiem zabytku z lokalng historig. W
wyniku apeli i dzigki dobrej woli mieszkaicéw miasta
pozyskiwano urzadzenia tloczne, narzgdzia pracy winiarzy
1 ikonografie. Bardzo przychylne inicjatywie muzeum bylto
kierownictwo Lubuskiej Wytwoérni Win, ktére przekazato do
zbioréw wycofywane z uzycia drewniane prasy, kufy i niektére
elementy rzemiosta bednarskiego.

Dominujacag w zbiorach okazala si¢ rosngca w szybkim
tempie kolekcja szkta. Kupowane w ,,Desach” szklane formy z
koniecznosci byty mato zréznicowane merytorycznie, bowiem o
stuzyty gtéwnie do spozywania wina. Wsréd zbioru kielichéw, |
pucharéw i dzbanéw, pochodzacych z hut czeskich i slaskich,
wyr6znia si¢ zesp6t okoto czterdziestu kielichéw i pucharéw |
wiwatowych z przetomu XVIII i XIX wieku, wyproduko-
wanych w polskich manufakturach szklarskich w Urzeczu |
i Nalibokach (dzisiaj teren Biatorusi), oraz XVII-wieczny |
puchar z tzw. ,,vitrum silvestrum”, o emaliowanej, delikatnej
dekoracji.

W latach 70-tych, w wyniku nawigzanej wspétpracy |
z Urzedem Celnym w Rzepinie, migdzy innymi i Dziat
Winiarski zaczgl pozyskiwacé zabytki drogg przekazywania |
przedmiotéw zatrzymanych na granicy. Wsréd mniej i bardziej |
cennych obiektéw przechwyconych przez celnikéw znalazt sie |
znaczny zespo6t butli i kufli kamionkowych, obraz F. Z.
Zygmuntowicza ,Martwa natura z winogronami’, cynowe |
kufle, unikatowa karatka z dymnego szkta inkrustowanego |
srebrem. Cennym darem okazat si¢ przekazany w 1974 1. przez ,_E'.‘L
burmistrza Swidnicy X VIII-wieczny gobelin wykonany w stylu g
pseudorenesansowym.

Lubiriski artysta Marian Kruczek w czasie przerobki hydraulicznej prasy
winiarskiej na dzieto zatytutowane ,,Majestat” - dzisiaj w zbiorach
Muzeum Ziemi Lubuskiej.

Stojq od lewej: Zdzistawa Krasko, Marian Kruczek, Loretta Sarnowska,
Jan Muszyriski, Bogna Kruczek, 1978 r.



{ . ; T Od daty powotania dzialu do czaséw nam
WMALE LA MR LB S TE] % AU G OREE wspélczesnych zorganizowano w réznych formach
i konwencjach aranzacyjnych kilkanascie wystaw.
Pierwszg mieszkanincy miasta mogli obejrze¢ w maju
1960 r. Do jej realizacji wykorzystano antyczne
zabytki wypozyczone z zamku w Goluchowie.
Naczynia ze starozytnej Grecji i Rzymu amfory,
kratery, kyliksy - tworzyly jedng czg$¢ wystawy.
Catos¢ podzielono bowiem na trzy zagadnienia:
pierwsza obejmowala antyczng histori¢ wina oraz
tradycje upraw winogron na naszych terenach.
Pokazano tu widoki naszego miasta i winnic na
XVII- i XIX-wiecznych sztychach, a takze plany
miasta z zaznaczonym arealem upraw winnych.
Drugg czgs¢ stanowily urzadzenia wykorzystywane

- T 7 w przetworstwie i produkcji wina, czyli mtynki,
w [ N 1 A R s T “ 0 miazgownice, wyciskarki réznej wielkosci, prasy
SOSZTHRA RZEMIOSE(), TRADYCIA i praski, a takze koryta, beczulki i kufy. Ta aranzacja

.. .. stanowila trzon i serce calej wystawy. Zaskakiwata
: RS ogromnymi rozmiarami urzadzeri, jakich uzywano
Folder wystawy winiarskiej w zielonogérskich wytwdrniach win, i to jeszcze w
pierwszych latach powojennych. Nastgpna czgS¢ wystawy prezentowata naczynia do konsumpcji wina. W gablotach wykonanych wg
projektu Witolda Cichacza pokazano kielichy i puchary ze szkta, wyroby konwisarskie zcyny isrebra, a takze przedmioty z kamionki,
wykonane giéwnie w wytworni bolestawieckiej. Dla potrzeb tej pierwszej duzej wystawy Bogdan Kres sprowadzit z Warszawy gipsowy
odlew rzymskiej ttoczni moszczu winnego. Wykonana w skali 1:10 makieta przedstawiata wytwoérnie wina z Mirmeki na Krymie, odkryta
przez archeologéw z Muzeum Narodowego w Warszawie pod koniec lat 50-tych XX wieku.

Podczas dyskusji nad aranzacja wystawy i w poszukiwaniu winiarskich akcentéw w historii i sztuce polskiej doszukano si¢ ich
w bordiurze drzwi katedry w Gnieznie. Zamowiony juz wczesniej gipsowy odlew tych drzwi w skali I : I wlaczono do wystawy jako
dowdd, ze winobranie na naszym obszarze zwigzane jest z poczatkami chrzescijaristwa w Polsce.

Juz w tym pierwszym okresie wyodrebniono z powierzchni wystawienniczej niewielkie pomieszczenie, przeznaczajac je na
winiarenke. Wejscia do niej strzegly trzy skrzyzowane halabardy, a na solidnym dgbowym stole ustawiono naczynia cynowe - talerze,
kubki, kufle i dzbany. Na gzymsach woké6t pomieszczenia wystawiono zabytki zwigzane z konwisarstwem i bednarstwem.

Sam pomyst odtworzenia tego fragmentu tradycji i obyczajowosci griinbergczykéw byt zupelnie naturalny, bowiem jeszcze w latach
miedzywojennych miasto mialo wiele przytulnych winiarenek. To, ze ,lokale” te funkcjonowaly, czytamy w ogloszeniach
zamieszczanych w gazecie ,,Griinberger Wochenblatt” juz w 1826 r. Wtedy zielonogdrscy winiarze mieli prawo sprzedazy swoich
wyrobow we wlasnych o B _ .
winiarniach otwieranych f - e : : 5 - 5
czesto tylko na czas tzw.
wolnego wyszynku. Auto-
rem projektu aranzacji
winiarenki byt pracownik
Muzeum Archeologiczne-
go z Poznania, Jan Brom-
ski, zas wykonawcg tech-
nicznym pan Rakowski
z Poznanskiej Pracowni
Konserwacji Zabytkow.

Ciqg dalszy w nastep-
nymnumerze

* Mgr inz. Zdzistawa Krasko,
autorka licznych publikacji z
zakresu muzealnictwa, byta
wieloletnim kustoszem Dziatu
Winiarskiego Muzeum Ziemi
Lubuskiej.

W roku 1978 Dziat Winiarski
ozdobit wielki witraz

Marii Powalisz-Bardoriskiej

., Panorama dawnej Zielonej Gory”
Na zdjeciu Zdzistawa Krasko
autorka prezentowanego tekstu.
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Ernst Clauf

Pnser Griinberger Weirmmrsenm (2)

Einen besonderen Reiz gibt unserem Weinmuseum, daf} es sehr stilvoll zum grofiten Teil in einer alten Kellerei untergebracht worden
ist. Es ist sonst weder dem Einheimischen noch dem Fremden leicht moglich, die ausgedehnten Kellereien unter unserer Stadt zu
besichtigen. Sie stammen bis auf kleinere, dltere Biirgerkeller und dem im Todesjahr Friedrichs der Grof3en (1786) erbauten Seydelschen
Keller im Rodelande durchweg erst aus dem 19. Jahrhundert, also aus der Zeit, in der unser Weinbau seine grofite Ausdehnung erreicht. Fiir
den heutigen Weinbau sind sie viel zu grof3 und sind deshalb vielfach anderen Zwecken zugefiihrt worden. Besonders schon sind die
Kreuzgewdlbekeller im alten Engmannschen Hause in der Breslauer Strae. Ein Besuch im Weinmuseum fiihrt durch Gewolbekeller, die
aus friderizianischer Zeit stammen mogen und durch Kellerteile, deren preuflische Kappen darauf schlieen lassen, daf} sie bedeutend
jiinger sind.

Daf} die unter der Erde liegenden gerdumigen Kellereien auch zu dem Museum gehdren, ist viel zu wenig bekannt. Fiir ein
Weinmuseum kann es kaum eine idealere Unterbringung geben, als diese alten Kellereien, in denen iiber 100 Jahre lang Griinberger Wein
geruhthat.

Bei der Ergiinzung der Sammlungen kommt es nicht immer darauf an, daf} jedes einzelne Stiick fiir sich einen besonderen Wert hat.
Auch anscheinend wertlose Kleinigkeiten konnen in einer Sammlung Bedeutung gewinnen, wenn sie irgend eine Seite des Weinbaus und
der Weinverarbeitung beleuchten.

Sehr wenig vertreten ist bisher das Gebiet der Weinbergsarbeit. Dafiir kimen in Frage die zur Bearbeitung, zum Schnitt und zur Lese
benutzten Werkzeuge. In einzelnen Weinbaugebieten wurden vor etwa 100 Jahren zur Lese grofle Loffel benutzt, die man beim
Auspfliicken reifer Beeren unter die Traube hielt. Sollte es bei uns auch so gewesen sein? Sind vielleicht noch irgendwo solche Loffel
vorhanden?

Die Sammlung der Gerite fiir Keltern des Weines und Kellerarbeiten liee sich sicher noch ergénzen durch alte Formen von
Weinmiihlen und Pressen, die noch nicht vertreten sind. Auch Filtern, alte Fisser und FaBteile, besonders geschnitzte Falboden,
Fal3pforten und FaBriegel sind vielleicht noch vorhanden. Hier diirfte auch die Winzer- und Winzerinnentracht nicht vergessen werden.

Garnicht vertreten ist bisher das Gebiet der Rebenschédlinge, die in Abbildungen und Priparaten gezeigt werden konnten. Damit
stehen in Verbindung wieder die Bekampfungsmittel und Bekdampfungsgerite. Sehr erwiinscht wire die Bereicherung der Abteilung tiber
alte Weingefifle, also Lesegefille, Kannen, Humpen, Flaschen und Gléser. Dabei diirfte weder die Pasterflasche noch das ortsiibliche, jetzt
verschwindende Griinberger Weinglas fehlen, das durch seine Grofle schon dem Markgrafen von Ansbach einen gelinden Schrecken
eingejagt hat, weil er als absoluter Abstinent auf Befehl des Alten Fritz durchaus den Griinberger Wein zum Wohle der Stadt aus solch
einem Riesenglas trinken sollte.

Zur Weinflasche gehort auch das Weinetikett. Nicht immer ist der Griinberger unter falscher Flagge in die Welt gewandert. Der Brauch
des Weinetiketts stammt schon aus dem 16. Jahrhundert. Seit dem 17. Jahrhundert erwidhnte man auch den Jahrgang. Im 18. Jahrhundert
gewohnten sich die Kiifer daran, auch die Rebsorte anzugeben, z. B. Traminer, Sylvaner. Sehr genau zu nehmen mit den Etiketts fing man
in der Zeit an, in der man vom Quantitdtsbau zum Qualitédtsbau iiberging. Nun wurde sogar die Reblage angegeben. Auch in Griinberg sind
Weinetiketts in Mengen erhalten. Es ist Zeit, daf} sie gesammelt werden. Sollten sich nicht auch noch Etiketts von dem berithmten
,» Theresienberger”, mit dem der Weinkenner Geheimrat Ravene in Berlin seine Giste in Erstaunen setzte, auf unsere Tage gerettet haben?

Ein Kapitel fiir sich ist der Biirgerweinschank. Stroh- und Weidenkranz gehoren selbstverstidndlich in das Museum, und Abbildungen
von Weinschankszenen natiir-
lich auch. Sie wiren schon
deshalb wichtig, weil in der
Gegenwart viele Weinschinker
versuchen, den Gasthausbetrieb
nachzuahmen. Der Biirger-
weinschank hat aber iiberhaupt
nur dann eine Berechtigung,
wenn er seinen Eigencharakter
wahrt. Erinnerungen an frithere
Weinfeste und Weinlesefeste
fehlen noch vollstindig. Aber j: j S v R f
auch damals gab es schon ¥ ot .l. 0 -t EEHeL S0 e . .| ol A AL ML B
Werbeblitter, Programme und = TR R ¥
Festabzeichen! Wertvoll wire
auch, wenn die schonsten und
typischsten Weingartenhduser
in guten Abbildungen im
Museum enthalten wéren.
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Wiadystaw Deptuta (Lubin) * J. A. Kluczykow (Zaporoze)
Uwaga: maczniak rzekomy!

W ostatnim czasie winoroslarze-amatorzy coraz czesciej znajduja plamy maczniaka rzekomego (peronosfora, mildew) na
technicznych odmianach motdawskich, ktére dotad uchodzity za catkowicie odporne. Jakie sg przyczyny tej zwigkszonej podatnosci na
grozng chorobe grzybowa?

Odpornos¢ wigkszosci nowych odmian i form hybrydowych na maczniaka rzekomego waha si¢ od 2 do 2,5 stopnia. Wielu
poczatkujacych winoroslarzy uwaza, ze jesli w opisie odmiany napisano ,,odporna na mgczniaka rzekomego”, to mozna jej w dowolnych
warunkach agroklimatycznych nie opryskiwac. Jest to poglad btedny. Rozpatrzymy zatem szczegétowo skale odpornosci na maczniaka
rzekomego, wykorzystywang zwykle w opisach odmian:

0 stopni - odmiany odporne. Przy porazeniu maczniakiem rzekomym na lisciach tworzg si¢ bardzo mate nekrozy (tkanka liscia
obumieraizasycha). Oleistych plami zarodnikéw grzyba na lisciach nie ma.

Papier firmowy z rysunkiem przedstawiajgcym 12,5-hektarowy sad z winnicq braci Raetsch przy Bismarckstrasse 1 (dzisiaj ul. Chrobrego) w Zielonej Gorze

\3
i T [otdat e 1 - praktycznie odporne. Nekrozy majg troche
wigksze rozmiary. Przy 100% wilgotnosci powietrza mozliwe

jest wystgpienie malej ilosci zarodnikow.
2 - bardzo odporne. Przy zarazeniu tworzg si¢ duze nekrozy.
Przy wysokiej wilgotnosci powietrza mozna zauwazy¢ niewielkie
ilosci zarodnikow grzyba.
3 - odporne. Nalisciach tworzg si¢ duze nekrozy, w sprzyjajacych
PP IN (y warunkach nastepuje pelny rozwdj choroby.
Curt Rasisch Grilnhergachs, 4 - podatne. Przy zarazeniu na lisciach pojawiajg si¢ oleiste plamy,
Telefon: MNE. 147, ' ktére w wilgotng pogodg pokrywaja si¢ duzg iloscig zarodnikow.
5 - bardzo nieodporne. Na lisciach tworzg si¢ duze oleiste plamy z obfitym
wystgpieniem zarodnikéw. Zarazone liscie opadajg.
Oto kilka przyktadéw =z literatury fachowej dotyczacej nowych odmian odpornych
(rezystentnych).
W zaleceniach uprawy odmiany Muskat Onyckarski czytamy: ,,Wyzszos¢ Muskata Onyckariskiego nad
standardowymi odmianami przemystowymi co do odpornosci na maczniaka rzekomego (2 st.) polega na tym, ze przy

jego uprawie w strefach silnego rozwoju choréb potrzeba mniej pracy i kosztéw na wykonanie opryskéw. Zamiast 6-8

robi si¢ tylko 1-2 opryski”.

Dla odmiany Dojna (2 st.): przy dwukrotnym oprysku krzewéw 1% ciecza bordoska w ciggu sezonu wegetacyjnego
intensywnos$¢ rozwoju maczniaka rzekomego nalisciach wynosita 0,5-0,8 %, a na dzialce bez oprysku 5,2%.

Dla odmiany Merciszor (2 st.): wysoka odpornos¢ na maczniaka rzekomego i szarg plesi pozwala na zmniejszenie ilosci
opryskéw. Jednakze, jesli jej w ogéle nie opryskiwaé, krzewy sg porazane przez antraknoze, a do jesieni na lisciach pojawiajg
si¢ oznaki maczniaka prawdziwego (oidium). Dlatego w okresie wiosennym nalezy wykonaé dwa profilaktyczne opryski
Srodkami grzybobdjczymi: 1% roztworem siarczanu miedzi z dodatkiem 0,5% siarkolu E lub innymi preparatami
systemicznymi w 0,2% stezeniu. Pierwszy oprysk robimy przed kwitnieniem, a drugi 12 dni po kwitnieniu. Takie same
zalecenia dotyczg monokulturowych nasadzen innych odmian odpornych (do 2 st.), w przypadku ktérych wtérne zarazenie
lisci, pedow i kwiatostandw zarodnikami mgczniaka rzekomego od czgsci rosliny juz porazonych zachodzi stabo.

U odmian z odpornoscig 3 stopni (Kodrianka, Straszeniski, Arkadia i in.), u ktérych w sprzyjajacych warunkach zarodniki na
porazonych czegsciach roslin rozwijajg si¢ normalnie, powtdrne zarazenie przebiega szybciej, a zarodniki pojawiajg si¢ w ciggu 5-6 d6b od
infekcji pierwotnej. Inkubacyjny okres rozwoju choroby (od wprowadzenia pasozyta do organizmu do pojawienia si¢ oznak choroby)
w sprzyjajacych warunkach trwa 4-6 dni. Narastanie ilosci zarodnikéw zachodzi lawinowo. Dlatego dla odmian z odpornoscig 3 stopni
dwukrotny oprysk przeciw maczniakowi rzekomemu jest obowigzkowy.




Zwykle pierwotna infekcja pojawia si¢ przed kwitnieniem, a wtérne po kwitnieniu. Jezeli w tym czasie wykonamy opryski krzewow,
to podstawowa masa lisci i plon odmian z odpornosci 3 stopni bedzie dostatecznie chroniony przed chorobami.

¢ Niekiedy odpornos¢ osobnicza poszczegdlnych krzewéw odmian odpornych jest obnizona. Przyczyny mogg by¢ rézne:

* Ogolne ostabienie krzewdw wiosng po podmarznigciu w surowe zimys

* Niezbilansowane odzywianie, zwlaszcza wniesienie do gleby nadmiernych dawek mineralnego azotu w postaci azotanéw lub
nawozOw organicznych (np. ptasiego pomiotu);

* Zbyt male obcigzenie krzewdéw pedami zielnymi. Pozostate pedy, wilki i latorosle, mocno rosng i silniej sg porazane. Czgsto
obserwuje si¢ to u krzewdw przemarznigtych w surowe zimy, a nastepnie scietych dla odnowienia ,,na gtowe";

* Przecigzenie krzewéw owocami, zaggszczenie pedami zielnymi, zbyt ggste nasadzenia;

*Nadmierna wilgo¢ w glebie. Intensywnie rosngce pedy majg podwyzszong podatnos¢ na choroby;

* Chloroza (z6tknigcie lisci), wynikajaca zwykle z nadmiaru wgglowodanéw lub wilgoci w glebie;

e Ekstremalne warunki pogodowe: wystepowanie dni goracych i chlodnych nocy, powodujace wahania temperatury o 15°C,
doprowadza do kondensacji wilgoci na liSciach i stwarza sprzyjajace warunki do zainfekowania roslin. Analogiczny jest wpltyw
deszczowej pogodny i nawadniania;

* Porazenie krzewOw przez inne choroby (maczniaka prawdziwego, czarng plamistos¢), szkodniki, dlugotrwalg susze;

¢ Sadzenie odmian odpornych razem z nieodpornymi, co zwigksza mozliwos¢ porazenia odpornych;

» Usytuowanie winnicy na nizinie (zast6j powietrza, stabe przewietrzanie); w poblizu zbiornikéw wodnych (podwyzszona wilgotnos¢
powietrza i kondensacja wilgoci), na sktonie o péinocnej wystawie (stabe nagrzewanie gleby i powietrza).

Zwigkszeniu odpornosci roslin sprzyja wysoki poziom agrotechniki na winnicy. Dlatego tak wazne w zapobieganiu infekcjom
maczniaka rzekomego jest prawidtowe przeprowadzenie regulacji plonu, operacje zielne, podwigzywanie pedéw i niszczenie chwastow,
co powoduje lepsze przewietrzanie plantacji. Wazne jest wniesienie odpowiednich dawek nawozéw fosforowo-potasowych oraz
mikroelementéw. Coroczne usuwanie opadtych jesienig lisci i giebokie przekopanie gleby zmniejsza mozliwos¢ infekcji.

Marek Senator
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profesjonalnej hodowli sadzonek w Malkini mozna sadzi¢ w terminie |' *f I; ﬁ,_: "“,‘J"ﬂ -, ‘,l’:
wiosennym, czyli w kwietniu, lub jesienia, czyli w listopadzie. Sadzonki kopane . Wi L LS ) \F'r'ﬁ
nalezy przed posadzeniem przyciaé na 2-3 paki i posadzi¢ w ten sposéb, zeby

cala sadzonka zagiebiona byta w ziemi. Nad ziemig ma wystawac jedynie 2 do 3 centymetréw. A nad koiicéwka usypac nalezy niewielki
kopczyk ziemi. Celem tego postepowania jest umieszczenie korzeni jak najglebiej w celu ochrony przed przemarzaniem. Wszystkie
korzenie oprécz tych na stopce z sadzonki si¢ usuwa. Sadzonki z doniczek moga by¢ wysadzane w dowolnym czasie. Nalezy jednak
unikac storica i sadzi¢ je w dni pochmurne.

Pod sadzonke nalezy przygotowaé dotki minimum 50 cm glebokosci. Do takiego sadzenia oczywiscie nalezy wczesniej wykonaé
odpowiednio gigboka orke. Przy uprawie winorosli w kategoriach jakosciowych rozstaw pomigdzy krzewami powinien wynosi¢ od 60 do
80 centymetréw. Odstepy pomiedzy rz¢dami zalezg od sposobu uprawy i posiadanego sprzetu. Mogg mie¢ od 1 do 3 metréw.

Sadzonke przed posadzeniem mozna zgodnie z tradycja winiarskg zaprawi¢ mieszaning gliny i krowienica w stosunku 2:1. T¢
mieszank¢ doprowadza si¢ wodg do gestosci Smietany i zanurza w niej korzenie sadzonek. Glina trzyma wilgo¢, a naw6z zapewnia
sktadniki na start. Zalecane wsypywanie na dno
dotka obornika, przysypywanie go ziemig, nie
daje rezultatu. W konicu korzenie przerastajg
przez ochronng warstwe i gnijg w kontakcie
znawozem. Lepszym rozwigzaniem jest rowno-
mierne rozprowadzenie obornika na catej
powierzchni winnicy.

Sadzonk¢ umieszcza si¢ na dnie doika.
Najlepiej na wierzchniej, bogatszej w prochnicg
warstwie ziemi. Zasypuje si¢ potowe gltebokosc
i dotka ziemig i wlewa do dotka pdt wiadra
wody. Z jednej strony chodzi o nie przesuszanie
sadzonki, a z drugiej o doktadne oblepienie
korzeni ziemia. Zdecydowanie zwigksza to ilos¢
przyjec. Nastepnie zasypuje si¢ dotek do korica
1 nad sadzonkg usypuje si¢ kilkucentymetrowy
kopczyk ziemi. Do kazdej sadzonki nalezy
wkopaé tymczasowy palik o dlugosci 150
centymetréw. Jezeli planowane jest prowa-
dzenie na gtowe to oczywiscie mozna daé juz
paliki ostateczne.




Winorosl jest rosling o silnej dominacji wierzchotkowej i podczas wzrostu
mlodych roslin wazne jest podwigzywanie pedéw. Nie moga si¢ poklada¢ na
ziemi, poniewaz si¢ niszczg i nie chcg rosng¢ na wysokos¢, poniewaz przygiecie
hamuje wzrost. Winorosli generalnie nie podlewa si¢. Rosliny podlewane, co
prawda si¢ przyjmuja, ale ,rozleniwiajg” si¢. Zamiast penetrowac korzeniami
glebsze, zasobne w wode warstwy ziemi, rozbudowuja system korzeni
podpowierzchniowych. Te z kolei stajg si¢ wrazliwe na mréz i susze. Dlatego
niektérzy winiarze godzg si¢ na wiekszy odsetek nieprzyjetych roslin i wolg
dosadzié niz mie¢ ptytko ukorzeniong plantacje. Oczywiscie jak susza jest straszna
podla¢ mtode rosliny trzeba, ale w przysztosci w owocujacej winnicy nawadnianie
spowodowaé moze zwigkszenie zawartosci wody w winogronach, a przez to
spadek jakosci wina.

Pierwszy rok prowadzenia roslin przeznaczony jest na wzmocnienie
i rozbudowe¢ krzewéw. Niezaleznie od sposobu prowadzenia plantacji
w przysztosci, winorosl powinno si¢ prowadzi¢ na dwa pedy. Unika¢ nalezy rozdrobnienia i wielu drobnych gatazek. Na poczatku
wegetacji przy dlugosci 10-15 cm najprosciej jest je wylamac u nasady. W miar¢ wzrostu pedy nalezy podwigzywaé do palikow.
W pierwszym roku mozna nie przejmowac si¢ pgdami syleptycznymi i nie trzeba ich wylamywac.

Do piatego roku prowadzenia krzewéw powinno si¢ utrzymywac na winnicy czarny ugér. Do tego czasu winorosl rozwija swéj system
korzeniowy i nie powinny z nig konkurowac korzenie traw. W széstym roku korzystne jest obsianie co drugiego rzgdu trawami o ptytkim
systemie korzeniowym. Na starszych winnicach mozna utrzymywaé¢ muraw¢ na calej powierzchni. Winnica jest formg ekosystemu
irosliny okrywowe spetniajg w nim rézne funkcje. Winnica z murawg lepiej rosnie i jest mniej podatna na choroby grzybowe.

W drugiej potowie sierpnia nalezy uszczykiwaé wierzchotki pedéw. Hamuje to ich wzrost i utatwia drewnienie. To tak
zwane cigcie letnie jest czesto mylone z zimowym i wielu naszych winiarzy tnie za wezesnie i za krétko. Do sierpnia winorosl
zwykle zdota wyksztalci¢ 8 do 10 lisci i nie wolno wtedy obcinac rosliny do 2 - 3 lisci. Wiadomo, ze nie wszystko zdrewnieje
przed mrozami, ale nas interesuja paki najblizsze ziemi, poniewaz z nich w kolejnym roku rozpoczyna si¢ formowanie
krzewow. o D

Wspélczesnie uwaza sie, ze formowanie mozna rozpoczaé juz w drugim )
roku po posadzeniu. W drugim roku wigzki przewodzace sg zdecydowanie
grusze niz w trzecim i krzew lepiej si¢ rozrasta. Warunkiem rozpoczgcia
formowania jest uzyskanie tozy wystarczajgco grubej na stworzenie z niej
pnia. W miejscu cigcia powinna wynosi¢ minimum 6-8 mm. Jezeli roslinie
nie udalo si¢ uzyskac takiej grubosci, to lepiej formowanie przetozy¢ na
nastepny rok. A w tym pozostawi¢ znowu dwie najsilniejsze tozy.

Propaguje system uprawy winorosli w kategoriach jakosciowych. Jest to
zmodyfikowany jednoramienny system Guyot. Formuje si¢ w nim krétki
piet o wysokosci 50 cm. Oczywiscie warunkowane jest to rozmieszcze-
niem pgkéw. Na pniu pozostawia sie jedynie dwa najwyzsze paki. Pozostate
nizsze niszczy si¢. Z tych pakéw rozwijajg sie w ciggu sezonu
wegetacyjnego dwie tozy. Nalezy je pionizowad, zeby jak najlepiej si¢
rozwinety. Oczywiscie uszczykiwanie w sierpniu. Dodatkowo wtedy
rosliny mozna nawieZ¢ potasem, przyspieszajacym drewnienie. W tym
systemie pierwszy drut znajduje si¢ na wysokosci 65 do 70 cm nad ziemiga,
kolejny 25 centymetréw wyzej i dwa kolejne co 30 centymetréow. W tym
systemie wysokos¢ czesci nadziemnej stupkéw wynosi 150 centymetréw.
W sumie daje to okoto 1 metra kwadratowego lisci na kilogram produkowanych owocéw. Ale w drugim roku jedynie
pionizuje si¢ obydwie lozy. W polowie kwietnia trzeciego roku krzewy podlewa si¢ 15% roztworem saletry wapniowe;j
rozpuszczalnej w ilosci okoto 50 g na jedng rosling. Takie przygotowanie rosliny do wegetacji na wiosng pomaga jej
w trudnym okresie jednoczesnego rozwoju tozy i kwitnienia. W tym okresie rozpoczyna si¢ réwniez podwigzywanie
ubiegtorocznej tozy do pierwszego drutu. Loze podgina si¢ tagodnie do drutu od dotu. W zwigzku z tym, ze w tym systemie
odstepy pomiedzy roslinami wynoszg maksymalnie 80 cm, na tozie zostawia si¢ do 8 pakéw. Jezeli wigzanie powiodlo sig,
druga toz¢ wycina si¢ na gtadko bez pozostawiania s¢czka. Jezeli dowigzywana toza peknie zawsze jest druga zapasowa. Taka
forma zapewnia zdecydowanie bardziej réwnomierne dojrzewanie winogron niz metoda klasyczna z zaginanymi do dotu
tozami.

Z kolei nie pozostawianie zastgpczych dwupaczkowych czopéw redukuje owocowanie. Na jednej tozie powinno zostaé
jedynie jedno grono. Przy osmiu tozach i tak daje kilogram plonu z jednego krzaka. Wigksze przecigzanie owocowaniem
powoduje znaczacy spadek jakosci wina. W kolejnym roku postawia si¢ dwie najblizsze pnia tozy, pozostale si¢ odcinai cykl
formowania si¢ powtarza. Oczywiscie w trakcie wegetacji —
konieczne sg tak zwane prace zielone. Czyli wylamywanie pedéw PPy
syleptycznych, odlistnianie owocdw, likwidacja pedéw WInlarz
bezptodnych, czy uszczykiwanie wierzchotkéw w sierpniu. Ten
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system jest prosty, latwy do nauczenia. Oczywiscie jest bardziej Zielonogérskie Stowarzyszenie Winiarskie
racochtonny od systeméw wielkotowarowych, zmechanizo- Hegian shasn lp 0 R o
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wanych. Osoby zainteresowane zwigkszeniem wydajnosci na P e R e

pewno znajdg w literaturze wiele informacji na ten temat. www, winiarza zgota.pl



