Konwent Winiarzy

9 czerwca w Zielonej Gdrze odbedzie
sie Il Konwent Polskich Winiarzy.

W tym roku organizatorami imprezy s3
Instytut Winorosli i Wina, Magazyn
Wino, Zielonogodrskie Stowarzyszenie
Winiarskie i Urzad Miasta Zielona
Géra. W czasie konwentu przewidziane
jest omdwienie aktualnych problemdw
polskiego winiarstwa, prezentacja
winnic i producentéw oraz degustacja
zgtoszonych na konwent win
spetniajacych kryteria KPW. Goscie
imprezy beda tez mieli okazje poznac
winiarskie zabytki Zielonej Gory,
odwiedzi¢ okoliczne winnice oraz
wzigC udziat w nieformalnym
spotkaniu winiarzy i sympatykdéw po
zakoriczeniu oficjalnej czesci
Konwentu.

Czwartki Winiarskie

Zaktad Gospodarki Komunalnej i Mie-
szkaniowej w Zielonej Gdrze i Zielono-
gérskie Stowarzyszenie Winiarskie
zorganizowaty dla mieszkaricow miasta
i regionu trzecig juz edycje cyklu
,Czwartki Winiarskie”. Na pierwszym
spotkaniu, ktore odbyto sig 12 kwiet-
nia w Muzeum Ziemi Lubuskiej, wy-
stuchano wyktadu o historii winiarstwa
pana dr Andrzeja Toczewskiego, dy-
rektora muzeum. Nastepnie na winnicy
przy Palmiarni pokaz cigcia winorosli
data pani Kinga Koziarska, wtasci-
cielka winnicy ,Kinga” w Starej Wsi.
Tematem nastgpnego spotkania, prze-
prowadzonego 26 kwietnia w Migjskim
Centrum Edukacji Ekologicznej przy
ul. Witebskiej 2a, byto ,Przygotowanie
gruntu pod winnice, sadzenie oraz
nawozenie”. Kolejne wyktady odbywac
sie beda réwniez w Miejskim Centrum
Edukacji Ekologicznej: 10 maja, godz.
17.00 ,Ochrona winnicy”; 24 maja,
godz. 17.00 ,Przetwdrstwo winogron

i wytwarzanie wina”; 8 czerwca, godz.
17.00 ,Rozwigzywanie probleméw
wystepujacych przy uprawie winnicy

i wytwarzanie wina”; 21 czerwca, godz.
17.00 ,Organizacja gospodarstw agro-
turystycznych z mozliwoscia wyko-
rzystania winnic”.

Kraszanka 2007

Na placu wokot ratuszu roztozyt swoje
kramy wielkanocny jarmark, groma-
dzacy co roku wielu rekodzielnikow

i ich wytwaory: pisanki, palmy, ozdoby
na Swigteczne stoty i wyroby regio-
nalne. WSrdd uczestnikéw nie zabrakto
winiarzy. Cztonkowie naszego stowa-
1zyszenia prezentowali co mozna zro-
bic z tego, co urodzi sig na winnicy -
oczywiscie oprocz wina. Na przyktad:
koreczki winogronowe, kiszone liscie
winne czy ocet winogronowy (w fadnej
butelce moze by¢ o0zdoba kazdej
kuchni; producent winnica ,Kinga”).
Stoisko winiarzy odwiedzit prezydent
miasta, Janusz Kubicki. Mieszkaricéw
czestowano grzanym winem z miodem.
Poza tym winiarze caty czas byli zajeci
wyjasnianiem, dlaczego wina

Z migjscowych winnic nie mozna na
jarmarku kupic.
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Tuz obok nas, za zachodnig
granicq, toczy fale wartka rzeka
wina. Niemcy to kraj ptynqcy
winem, kraj mowoczesnych
winiarskich technologii, Smiatej
architektury ugruntowanej
w tradycji klasztornych winnic
Sredniowiecza. Kraj rieslinga,
legendy Reny, kréla i krélowej
niemieckich winnic - bo Riesling
| to Zeriskie imig.

Ale wystarczy przekroczy¢
Sudety, a wezbrane nurty win-
nej rzeki znéow poptyng do

Nieco na uboczu stangta z petnymi koszami winogron najmtodsza
zielonogdrska winiarka. Kto zgadnie, gdzie mozna jq znaleZ¢?

naszych stép z morawskich wio-
sek o biatych domach i koSciotach ze strzelistymi wiezami, z wilgotnych piwnic
ukrytych w zboczach majestatycznej Palavy. Kierunek wschodni to jeszeze jedna
winna rzeka, wzbierajqca na czarnomorskich stepach Ukrainy i Krymu, w krajach
deserowych portweinéw, sycqcych sig ztotq nutq w piwnicach Odessy i Massandry.
Nawet pétnoc ma juz swoje winnice i wina, winiarzy spotkamy w Danii i na
Bornholmie, a w sklepach i restauracjach znajdziemy ich trunki.

Z tego wszystkiego wynurza si¢, niczym sucha wyspa, nasz kraj, co prawda
mlekiem i miodem ptynqcy, lecz nie winem. ‘Ie nikte strumyczki, ciurkajqee z winnic
Zielonej Gdry, Dolnego Slqska, Mazowsza i Podkarpacia, nikng gdzies bez sladu, nie
doznane przez spragnionych. Tym razem jednak nie o tym cheg pisaé, chociaz temat
abstrakcyjnych przepisow uniemozliwiajgcych winiarzom normalnq egzystencje, jak
w krajach reszty Europy, wcale nie jest blizszy rozwigzania. Juz nawet niemieccy
winiarze zwrdcili uwage na fakt, Ze przeciez Polska jest krajem cztonkowskim Unii
Europejskiej i ustawodawstwo europejskie - zupetnie odmienne w zakresie winiarstwa

od naszego - powinno by¢ nadrzedne.
Dalszy ciggna str. 3



Przemystaw Karwowski

Czlonek Zielonogdrskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego,
poset na Sejm RP Czestaw
Fiedorowicz, zorganizowatl
4 maja spotkanie z przed-
stawicielami samorzadu lokalnego
i winiarzami z malowniczo
potozonej pod Poczdamem
miejscowosci Werder nad Hawela.

"~ : . Okoto 23-tysigczne miasto po raz

i, RS 128 obchodzito ,,Baumbliitenfest”
,Swieto Kwitnacych Drzew”. Pagérkowate okolice Poczdamu,
przedzielone wstega Haweli, to tereny stynace od wielu lat z pro-
dukcji wysmienitych owocéw 1 warzyw, a wczesniej i wina,
ktérych ,,stolica” jest wiasnie Werder. Swieto organizowane jest
w celach jak najbardziej marketingowych: dla przyciagnigcia
mieszkaricow pobliskiego Poczdamu i oddalonego o 20 minut
jazdy koleja Berlina. Najlepiej swigtuje si¢ przy dobrym trunku,
wigc na ulicach nie brakuje stragandw z winem, glownie
owocowym, dla ktérego niemiecki fiskus jest taskawszy od
naszego.

Nasi gospodarze w Werder. Na pierwszym planie dr M. Lindicke

W wyprawie do Werder wzieli udzial: zastgpca prezydenta
Zielonej Gory, pani Wioleta HareZlak, przedstawiciele prasy oraz
winiarze: Roman Grad, Przemystaw Karwowski, Marek
Krojcig, Mirostaw Kuleba i Marek Senator. Zwiedzanie
rozpoczeliSmy od gospodarstwa Schultz’ens Siedlerhof, sty-
ngcego z produkcji warzyw i owocOw oraz ich przetworéw, od
marmolad i dzemoéw, poprzez soki i wina, do destylatéw z wtas-
nego urzadzenia rektyfikujacego. SpozyliSmy tam pyszny obiad,
ktérego gléwng atrakcjag byl hit sezonu - szparagi, oraz
degustowaliSmy wino z czarnej porzeczki. Kolejnym punktem
wycieczki byto wzgérze Wachtelberg, najbardziej na péinoc
potozona niemiecka winnica (52°23’N), odrestaurowana dzigki
staraniom wtladz miasta i miejscowego stowarzyszenia
winiarskiego, a uprawiana od 1996 r. przez dr Manfreda Lindicke.
Wzniesiony za srodki miasta i landu oraz dotacje unijne budynek
»Weintiene” stuzy w sezonie do sprzedazy winai jest jednoczesnie
siedzibg stowarzyszenia. Dr Lindicke przedstawil histori¢
winnicy, w ktérej na powierzchni 6,2 ha uprawiane sa biale
i czerwone odmiany winorosli: Regent, Dornfelder, Miiller-
Thurgau, Saphira, Kernling, Sauvignon blanc. Spore poletka

Werder Baumb|Utehfest 2007

Niemcy nie wstydzq si¢ domowych win owocowych.
Sq one atrakcjq swigta w Werder

wydzielono pod doswiadczalng uprawe kilkunastu nowych,
rezystentnych odmian przyszosciowych.

Z winnicy spotkanie przeniosto si¢ do pomieszczen
»Weintiene”. WystuchaliSmy wystapiefi burmistrza Werder, pana
Wernera GroBe i prezesa Verein zur Forderung des historischen
Weinbaus im Raum Werder/Havel e.V, pana Jochena Schumanna,
a nastepnie degustowaliSmy wina z rocznika 2006, m.in. Miiller-
Thurgau i Saphira. ZadawaliSmy fachowe pytania, interesowata
nas takze sytuacja prawna i ekonomiczna uprawy winorosli
w miejscu tak dalekim od tradycyjnych regionéw winiarskich.
Okazato si¢, ze w Werder jest tylko plantacja, a winifikacja
odbywa si¢ w winiarni w rejonie Saale-Unstrut.

Pobyt w Werder zakoriczyla wycieczka ulicami miasteczka
potaczona z konsumpcjg lokalnych win owocowych.
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Proba trzeiwosci posta Czestawa Fiedorowicza wypadta pomysinie



Mirostaw Kuleba

Kongres w Stuttgarcie

Ciggdalszyzestr. 1
Okazje do takich rozméw dal pobyt przedstawicieli
zielonogérskich winiarzy na 59. Niemieckim Kongresie
Winiarskim (Deutscher Weinbaukongress). Kongres odbyt si¢
w dniach 20-25 kwietnia w Stuttgarcie, stolicy Badenii-
Wirtembergii. To kraina winnic, rozbitych na stromych
potudniowych stokach opadajacych ku dolinie Neckaru.
Powierzchnia winnic w miescie wynosi dzisiaj 432 hektary,
z czego 295 ha (71 procent) obsadzone jest odmianami
czerwonymi. Réwne szpalery krzew6w, zaczynajacych si¢ dopiero
zieleni¢, wznosza si¢ nad samym centrum 600-tysigcznego miasta.
Stuttgart, siedzib¢ koncernéw Mercedes-Benz i Bosch,
potezny osrodek przemystowy i wezel kolejowy, starty
z powierzchni ziemi alianckie bombardowania w koricu drugiej
wojny Swiatowej. Wojna odebralta miastu przesztosé, ktérej slady
przetrwaly jednak w najstarszej budowli, $cianach i wiezy
kosciota Stiftskirche z XII wieku, ktérego sklepienia rungly pod
bombami. Przetrwaty sarkofagi fundatoréw kosciota, groby ponad
stu innych wirtemberskich kr616w, ksigzat, herzogéw i hrabiéw w
podziemiach prezbiterium i zakrystii, a takze niezwykla,
kunsztownie wykuta w piaskowcu galeria wtadcow Wirtembergii,
odzianych w rycerskie zbroje i taficzacych na ciatach lwéw.

Produkcja niemieckiego 1 zagranicznego przemystu,
zaprezentowana przez 600 firm na pigciu i p6ét hektarach
powierzchni wystawowej w targowym centrum Killesberg,
pozwolily uswiadomi¢ sobie jak wazng gal¢zia niemieckiej
gospodarki jest winiarstwo. Na potrzeby tej branzy, a w efekcie
konsumentéw wina, produkujg tysigce mniejszych i wigkszych
przedsiebiorcéw, od wytwércéw korkow i projektantéw etykiet,
poprzez gigantéw branzy maszynowej, ktérych dzielem sg
wielkie jak pojazdy kosmiczne kombajny do uprawy winnic, po
architektow i firmy budowlane wznoszace piwnice, winiarnie
i kompletne wielkoprzemystowe wytwdérnie win. Kazdy znajdzie
na tym rynku swojg nisz¢ - czy to drobny wytwoérca korkociggéw
1 winiarskich gadzetéw, czy producent tankéw o pojemnosci 123
tysiecy litréw ze stali nierdzewne;j - ale tez kazdy z nich ma swoich
konkurentéw, od ktérych musi by¢ lepszy, albo przynajmniej inny.
Pomieszczono ich obok siebie w jednej hali producentéw sprzetu
do uprawy winnic, traktoréw duzych i malych, osprzetu
rolniczego, opryskiwaczy, kombajnéw; w drugiej opakowarn,
w trzeciej chemii winiarskiej, w jeszcze innej przemystowych
wytworcOw beczek, aparatury filtracyjnej, pras, winifikatoréw,
aparatury destylacyjnej. Na powierzchni 55 tysigcy metréw
kwadratowych wszyscy oni wystawili swéj towar,
reklamowali go w ekskluzywnych prospektach, wsréd
ktérych trafiaty si¢ prawdziwe dziela sztuki drukarskiej,
pili wino z potencjalnymi klientami i gotowi byli kazdy ze
swoich produktéw od r¢ki sprzedaé, czy byl to
gigantyczny kombajn winiarski Fendt, czy plastykowa
suszarka do butelek (nabywca: Roman Grad).

Kazdego dnia hale wystawowe wypelnialty ttumy
zwiedzajacych. Poniewaz za wstgp trzeba bylo
zaptaci¢, byli to najpewniej przedsi¢gbiorcy
profesjonalnie zainteresowani mozliwoscig
nawigazania kontaktéw handlowych. Wszyscy ci
ludzie zgromadzeni w halach targowych
Killesbergu, powiagzani ze soba wzajemnymi
zaleznosciami, tworzg zywy organizm, ktéry
mozna krétko okresli¢ mianem niemieckiego
winiarstwa. Prébujac, na zakoriczenie sym-
pozjum poswigconego rieslingowi, win po-
chodzacych od ponad dwustu producentéw
tego trunku, nie mialem watpliwosci, ze jest to
organizm pelen zycia i sity. Rynek niemiec-
kiego wina, stale rosnacy, ma przed sobg

Stuttgart ma swojq fontanne z winiarkq

Swietne perspektywy. Tlumy gromadzace si¢ kazdego dnia nie
tylko w salach wystawowych, ale takze w wydzielonych sektorach
gdzie serwowano wina i prowadzono ozywione dyskusje,
Swiadczyty o tym moze nawet bardziej dobitnie niz kilkaset os6b
uczestniczgcych w obradach 59. kongresu winiarskiego.

Tu jednak zebrala si¢ elita niemieckich winiarzy, ci naj-
bardziej tworczy: naukowcy z instytutéw badawczych, publicysci,
wielcy producenci, pasjonaci nowych, ekologicznych metod
wytwarzania wina, architekci projektujgcy budowle w branzy
winiarskiej. Oprécz Niemcow réwniez goscie z calego Swiata:
z krajéow europejskich, USA, Rosji, Ameryki Potudniowe;j,
Australii, Nowej Zelandii. Jest godne podkreslenia, ze wsréd
uczestnikow kongresu nie zabraklo przedstawicieli polskich
winiarzy - w osobach nizej podpisanego oraz Romana Grada,
pracownika Urzedu Miasta Zielona Goéra, sprawujacego w istocie
funkcj¢ miejskiego inspektora winiarskiego jaka dawny Griinberg
mial do 1945 roku w osobie Georga Paetza, i ma znéw od
niedawna. ZostaliSmy zaproszeni przez pana Rudolfa Nickeniga,
sekretarza generalnego Niemieckiego Zwigzku Winiarskiego
iredaktora naczelnego pisma ,,.Der Deutscher Weinbau”. To duzy,
prestizowy sukces Zielonej Gory, Ze miasto i jego mtodzi winiarze
zostali zauwazeni i wyrdznieni zaproszeniem na forum, ktére
zgromadzilo winiarskie stawy z calej Europy. W takim
charakterze, jako polskie miasto wina, Zielona Géra wystapita
posréd takiego gremium bodaj pierwszy raz w swojej historii.
Réwniez dla wielu innych uczestnikéw kongresu prawdziwg
niespodziankg bylo przypomnienie dawnego sloganu,
reklamujacego miasto winnic i sadéw: ,,Griinberg, der Wein- und
Obst-Stadt des Ostens”. Ja zas mialem w pamigci obszerne
i drobiazgowe sprawozdania z obrad kilku kolejnych niemieckich
kongreséw winiarskich, z jakimi zetkngtem si¢ podczas pracy nad
,.Bibliografig zielonogérskiego winiarstwa”, publikowane w XIX-
wiecznej zielonogérskiej prasie przez ich uczestnika, znanego
miejscowego winiarza Augusta Forstera. Dzisiaj imienne listy
uczestnikéw trzech migdzynarodowych sympozjéw, z nazwiskami
przedstawicieli Zielonej Goéry, trafig do archiwum tak samo jak
pozéikle ze starosci egzemplarze gazety ,,Griinberger Wochen-
blatt” - jako swiadectwo odrodzonych tradycji winiarskich miasta.

Trzeba podkreslié, ze zaproszenie byto wynikiem osobistego
zaangazowania pana dr. Reinharda Mutha, honorowego
prezydenta Niemieckiego Zwigzku Winiarskiego, niedawno
goszczacego W naszym miescie przy okazji otwarcia Muzeum
Wina, oraz Ekkehardta Gértnera, naszego niemieckiego
przyjaciela urodzonego w Griinbergu. Gospodarz kongresu,
Niemiecki Zwiagzek Winiarski, zapewnit gosciom z Polski

bezplatny pobyt w hotelu i wstgp na
sympozja naukowe (dos¢ kosztowne,
bowiem za uczestnictwo w kazdym z nich
trzeba bylo zaptaci¢ od 180 do 320 euro).
Szkoda tylko, ze wykorzystane zostaly dwa
z czterech zaproszen wystosowanych do
zielonog6rskich winiarzy, tym bardziej, ze
wladze miasta zapewnily przejazd w obie
strony samochodem stuzbowym. Nie powinno
si¢ marnowac takich okazji do zaprezentowania
historii i dokonan naszego regionu - i do nauki.
Nastgpna taka okazja bedzie dopiero za trzy lata.

Dydaktyczny charakter imprezy w Stutt-
garcie wymaga tutaj szczeg6lnego podkreslenia.
Uczestnicy kazdego z sympozjéw mogli zapoznaé
si¢ z najnowszymi osiggni¢ciami nauki w zakresie

technologii winiarskiej, uprawy i przerobu
poszczeg6lnych odmian winorosli i archi-
tektury winnic. Takze z najnowszymi i naj-
modniejszymi trendami w sferze turystyki
winiarskiej i marketingu wina. Haslo tego-
rocznego kongresu: ,,Wino w ruchu” (Wein
bewegt), wyjasnil Norbert Weber, prezydent
Niemieckiego Zwigzku Winiarskiego: ,,Branza




Degustacja rieslingow

winiarska znajduje si¢ w ruchu. Jak moze w zadnej innej branzy
przebiega w niej dynamiczny proces rozwoju, zarOwno po stronie
producentéw, jak i konsumentéw. Wino nadaje rozpg¢du
szczegblnie naukowcom. Mimo setek lat poszukiwan tajemnica
wina nie zostata bowiem dotad w pelni odkryta”. Skondensowany
tadunek wiedzy przekazywany byl uczestnikom przez kolejnych
prelegentéw w formie krétkich, tresciwych prezentacji audio-
wizualnych, ulatwiajacych percepcj¢ i zrozumienie tematu,
w trzech blokach oddzielonych przerwami na obiad i popo-
tudniowa kawe.

W dniach 20-23 kwietnia 2007 r. w ramach 59. Niemieckiego
Kongresu Winiarskiego odbylo si¢ 8. Migdzynarodowe
Sympozjum ,Innowacje w enologii” (Innowationen in der
Kellerwirtschaft). Referaty, prezentujagce wyniki najnowszych
prac badawczych wygtosito 25 naukowcéw z 15 krajéw. Badania
dotyczyty m.in. tematéw: ,,Surowce enologiczne do indywidualnej
winifikacji” oraz ,Metody zmystowe i analityczne dla
charakteryzacji jakosci wina”. Jedno z najwazniejszych w tym
roku sympozjéw poswigcone byto tematowi: ,,Globalne zmiany
klimatyczne konsekwencje dla uprawy winorosli i enologii”.
Referaty, dotyczace m.in. wynikéw globalnego ocieplenia na
produkcje winiarskg Szampanii oraz stosowania w tych
warunkach nowych ras drozdzy winnych, byly na nim
symultanicznie tlumaczone, oprécz jezykéw europejskich,
réwniez na chifiski.

Obok tematéw zwigzanych z nowymi technikami
i doswiadczeniami w zakresie ulepszania produkcji wina,
organizatorzy przewidzieli tym razem prezentacj¢ najnowszych
zdobyczy enologii na potrzeby indywidualnej winifikacji.
W zakresie tej tematyki przedstawiono m.in. referaty:
,Jednoczesna fermentacja alkoholowa i malolaktyczna wina
chardonnay w zaleznosci od wartosci pH” (Ramén Mira de
Orduna, Cornell University, USA), ,,Zmyslowa i analityczna
analiza zmian, spowodowanych w biatych winach podwyzszong
ekstrakcja bialek mannitowych/polisacharydéw” (Georg Binder,
DLR Rheinpfalz Oddziat Winiarstwa i Enologii, Neustadt an der
Weinstra3e, Niemcy). Dla zielonogérskich winiarzy szczegdlnie
interesujace wydaja si¢ referaty: ,,Technologiczne uwarunkowania

jakosciowe podczas fermentacji moszczu Spitburgundera, ze
szczegdlnym uwzglednieniem sity nacisku podczas tloczenia”
(Dieter Blankenhorn, Naukowo-Badawczy Instytut Winiarski
w Weinsbergu, Niemcy); ,,Nowe sposoby w analityce moszczu
i wina” (C.-D. Patz, Forschungsanstalt Geisenheim, Niemcy);
»Wplyw taniny na jako$¢ i typowosé, ze szczegblnym
uwzglednieniem aromatu i zawartosci fenoli w winach bialych
i czerwonych” (Reinhard Eder, Hohere Bundeslehranstalt und
Bundesamt fiir Wein- und Obstbau, Austria); ,,Chemiczna
i zmystowa analiza zmian aromatu wywotanych wt6rna
fermentacjg w winach typu riesling i chardonnay” (Hans-Georg
Schmarr, DLR Rheinpfalz, Neustadt an der Weinstrale, Niemcy);
»Wplyw swiatla na lezakowanie win” (Rainer Jung,
Forschungsanstalt Geisenheim, Niemcy). Prace badawcze zostaty
opublikowane w liczacym 312 stron zbiorze, ktéry otrzymali
uczestnicy kongresu, a takze na ptytce CD.

Najnowsze zdobycze enologii mozna bylo poznawaé
praktycznie na specjalnej wystawie degustacyjnej 270 win
doswiadczalnych. Zainteresowani prébowali jak smakujg wina
traktowane w najrozmaitszy sposéb w procesie technologicznym,
np. czym rézni si¢ smak wina budowanego w beczce (barrique) od
tego z dodatkiem drewnianych chipséw, jaki wplyw na smak
wywierajg rézne rasy drozdzy itp.

23 kwietnia uczestniczyliSmy w mi¢dzynarodowym
sympozjum poswieconym wylgcznie rieslingowi - odmianie
winorosli i produkowanych z niej winom. Riesling uwazany jest
odmian¢ najbardziej typowa dla Niemiec (powierzchnia upraw 20
tys. ha), wizytéwke i najwigkszy skarb niemieckich winiarzy.
»Riesling zachowuje rekopis winiarza” - stwierdzil jeden
z uczestnikéw forum. Nie brak opinii, ze jest to ,,najszlachetniejsza
winorosl §wiata” (edelsten Rebe der Welt), jak mozemy przeczytaé
w monografii ,,Riesling” Christiny Fischer i Ingo Swobody
(Hallwag, Miinchen 2005). Szczeg6lnie zainteresowat nas referat
prof. dr. Hansa R. Schultza, szefa instytutu winiarskiego
w Geisenheim, z ktérego wynikato, ze do roku 2050 wskutek
zmian zachodzacych w klimacie areat uprawy rieslinga przesunie
sie wyraznie na péinoc, obejmujac m.in. ziemie Dolnego Slaska.
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Riesling Symposium

Prof. dr. Ulrich Fischer, szef oddzialu winiarstwa i enologii
DLR w Neustadt an der Weinstrale, oméwit ,pigtno” jakie
wywiera terroir na wina typu riesling. Od pewnego czasu na
etykietach win pojawia si¢ informacja o rodzaju skatly
macierzystej, na ktérej uzyskano plon winogron, np. wapien
(Kalkstein) czy bazalt. Jest to jeden z przejawdw, jak ustyszeliSmy
enologii defensywnej”, ktéra w procesie powstawania wina nie
moze przewaza¢ nad wplywem samej winnicy. Jak wynika
z badan, rieslingi pochodzace z terroir o tej samej skale
macierzystej posiadajg analogiczne atrybuty sensoryczne, mimo
odlegtosci dzielacej poszczegdlne winnice.

Z referatu inz. dypl. Roberta Steidla, szefa instytutu
winiarskiego w Klosterneuburgu (Austria), godne zapamigtania



jest stwierdzenie, ze dla wydobycia ze skérek winogron rieslinga
substancji aromatycznych niezbg¢dna jest ich maceracja
w miazdze, trwajgca 5-12 godzin, a w przypadku zimnej maceracji
w temp. ok. 5°C, od 1 do 3 dni.

Przedstawicielka najmlodszej generacji niemieckich
winiarzy, Theresa Breuer, kierujagca 50-hektarowg winnicg
obsadzong rieslingiem w Rheingau i jednoczesnie studiujagca w
instytucie winiarskim w Geisenheim, méwita o swoistym kulcie
rieslinga, i w ogdle wina oraz kultury wina, wsréd niemieckiej
mlodziezy. Winnica staje si¢ dla tych mlodych ludzi centralnym
miejscem aktywnosci zyciowej. ,,Stylistyka wilasna tej grupy
przeciwstawia si¢ mlodziezowej stylistyce undergroundu, a jej
Swiadomos¢ przeciwstawia si¢ globalizacji. Wyksztalcenie
i praktyka sg obligatoryjne. Swiadomos¢ tradycji taczy sie z goto-
woscig do innowacji”.

Po wystuchaniu referatéw uczestnicy sympozjum otrzymali
mozliwos¢ blizszego zapoznania si¢ z przedmiotem sesji
naukowej w sali degustacyjnej. Swoje wyroby wystawito 200
producentéw tego trunku. Pogrupowane zostaly w kilku
kategoriach. W klasie miedzynarodowej kosztowaliSmy reislingi
wytwarzane na catlym swiecie, od Australii, Kaliforni i Chile po
Czechy, Wegry i Serbi¢. Wina niemieckie podzielono na rieslingi
nieskomplikowane (lekkie, klasy Kabinet i jakosciowe), rieslingi
z okreslonym terroir, rieslingi kompleksowe (kategorii Premium),
rieslingi dojrzate (starszych rocznikéw, poczynajac od naj-
starszego 1990) i rieslingi naturalnie stodkie (typu Auslese,
Spitlese, Trockenbeerenauslese, Eiswein). W bogactwie
aromatéw 1 smakéw, wlasciwym niemieckim wytrawnym
rieslingom, uczylem si¢ rozpoznawaé stynny zapach oleju
ziemnego (Erdol, czyli ropa naftowa), bardzo ceniony - jak
wyjasnit mi honorowy prezes niemieckich winiarzy, pan Reinhard
Muth, przez mitosnikéw tego wina

Kolejny dziei 1 nastgpny wazny temat: ,,Winiarstwo
ekologiczne”. A zatem naturalne nawozy, zadnych pestycydéw na
winnicy, czyli zero ochrony chemicznej przeciwko chorobom
grzybowym moze z wyjatkiem siarki, ktéra uwazana jest réwniez
za produkt naturalny, i zadnej chemii w gospodarstwie
piwnicznym (z wyjatkiem siarki!); dopuszczalna doza SO,: 100-
160 ml/l, w zaleznosci od ustawodawstwa danego kraju. Wina
produkowane bez chemii majg coraz wigksza rzeszg¢ zwolennikéw,
chociaz wytrawni smakosze wydaja si¢
nimi gardzi¢. Céz - skoro winnica nie
moze by¢ chroniona cieczg bordoska,
uprawiane odmiany muszg by¢ rezy-
stentne. W gre wchodzg dzisiaj hybrydy
kolejnych generacji, a wigc uzyskiwane
droga krzyzowania hybryd, czesto juz
bardzo ztozonych, z winoroslg euro-
pejska. Cel wydaje si¢ prosty: wyhodo-
wanie nowej rosliny o walorach sma-
kowych odmian klasycznych i odporno-
$ci gatunkéw amerykarskich, jednakze
zadnemu selekcjonerowi nie udato si¢
jeszcze osiagnaé rezultatu, ktéry
moégtby konkurowaé z tradycyjnym |
traminerem czy rieslingiem.

Niemniej, winiarstwo ekolo-
giczne rozwija si¢ w szybkim tempie.
W roku 2005 w Hiszpanii byto 1000 ha
bio-winnic, dzisiaj jest juz 16.831 ha. ¢
Przodujg Wtochy: w 2003 r. bylo tam
30.000 ha ekologicznych plantacji
winogron, podczas gdy w tym samym
czasie we Francji - 16.000 ha, ||
w Niemczech 2.000 ha. Jiirgen Sigler &5
z Panistwowego Instytutu Winiarskiego
we Freiburgu oméwit zalety wyhodo-
wanych niedawno odmian rezy-
stentnych: Johanitter (pochodzi od : £

Prof. Hans Schultz, szef instytutu winiarskiego w Geisenheim,
bardzo zainteresowat si¢ starymi klonami winorosli,
ktore przetrwaty w Zielonej Gorze

rieslinga, ale gromadzi o 10°Oechsla wigcej niz riesling
w poréownywalnych warunkach, smak posredni mig¢dzy
rieslingiem - pinot blanc - chardonnay); Solaris (106°Oe,
kwasowos¢ 7,3 g/l); Bronner (podobny do pinot gris); Helios
(podobny do pinot planc); Prior (analogiczny do pinot noir,

: neutralny bukiet); Baron (analogiczny
do pinot noir, owocowe tony - malina,
wisnia, jagody lesne); Cabernet Cantor
(analogiczny do merlota, dojrzewa
wczesniej niz pinot noir, winobranie
przy 90-95°Oe).

Z przedstawionych na tym sym-
pozjum badan cytowanego juz wyzej
prof. dr. Ulricha Fischera wynika, ze
flora wtasna piwnicy winiarskiej
(drozdze, bakterie) wywiera wigkszy
wplyw na fermentacj¢ spontaniczng
miazgi, niz flora wniesiona na
jagodach z winnicy. Wyniki badafi
przedstawione przez C. von Wall-
brunna z Geisenheim swiadcza z kolei
o tym, ze koncentracja gliceryny w fer-
mentacji czystymi kulturami drozdzy
i fermentacji spontanicznej, wywo-
tanej dzikimi drozdzami, jest w efekcie
prawie taka sama. Fermentacji
spontanicznej poswieconych byto kil-
ka referatéw, co podkresla wage tego
procesu w winiarstwie biologicznym,
czyli ekologicznym.

Dalszy cigg na str. 8

Kilka firm wystawito na targach
aparaturg do produkcji winiakow



pokoju Pavlova strzeze bialy zamek na wysokiej

gbrze. U podnéza wapiennych skat Palavy roztozyty

si¢ winnice i ciche miasteczko. Nad dachami starych
doméw sterczy wieza barokowego kosciota. Cisza na brzegu
wielkiego jeziora, cisza na cmentarzyku za wysokim biatym
murem, tuz obok winnicy.

Zwiedza si¢ piwnice winiarskie, wedrujac od jednej do
drugiej, poki sit starczy. W kazdej podaja wlasne, zacne
wino. Najczesciej to zielony veltliner albo fioletowo-czarna
frankovka.

Spotkalismy poete, Svatopluka Rziczanka, ktéry tam
wybudowal dom i piastuje wino. Podarowal nam swoje
wiersze, ajego stowa sg bliskie sercu kazdego winiarza:

Czervene vineczko pijat
s frajarkama laszkovat
o zivotie budu zpivat
lasku kazde slibovat




dawnym klasztorze Louc-
kim w Znojmo, wielkim
i starym jak skata, kilkuset

winiarzy wystawito do préb swoje wina.
W chtodzie klasztornego refektarza, pod
sklepieniem ktérego klebil si¢ thum
cherubinéw, przystapiliSmy do nauki
enogeografii, czyli wedréwki po mo-
rawskich, czeskich 1 austriackich win-
nicach. Degustacja przebiegala troche
inaczej niz to bywa w wielkim winiar-
skim swiecie (Stuttgart!): tutaj nikt wina
z profesjonalng rzeczowoscig nie wy-
pluwal. Wielu gosci degustowalo na
siedzaco, co wydaje si¢ bardzo ludzkie. Praca winiarza
zastuguje na szacunek. Na stojaco pijali kozacy w bistro.

Swiadomi cigzacego na nas obowiazku, oddalismy
zatem nalezng czes¢ winiarzom regionu Znojmo, dzielac ja
sprawiedliwie pomigdzy biale, lekkie wina ze szczepow
Ryzlink Vlaszsky, Rulandskie bile i Rulandskie szede,
zbudowane na kamienistej glinie winnic géry Szobes,
wyniesionych wysoko nad koryto rzeki Dyje, po czerwone
svatovavrzineckie spod Dolnich Konic i rulandskie modre ze
Stare vinice pod Havranikiem.

Wigzy polsko-morawskie zadzierzgneta mocne;j
reprezentacja zielonogoérskich winiarzy w sktadzie: panie
Sabina Predkiewicz i Malgorzata Grad oraz panowie Roman
Grad, Przemystaw Karwowski, Mirostaw Kuleba, Mariusz
Pacholak i Zygmunt Predkowski.



Mirostaw Kuleba

Kongres w Stuttgarcie

Cigg dalszy ze str. 5

W ostatnim dniu kongresu odbyto si¢ sympozjum poswie
cone architekturze winiarskiej, zatytulowane ,, Wein baut” (Wino
buduje), z podtytutem: ,.Innowacyjne koncepcje architektoniczne
jako strategia marketingowa dla winiarstwa i turystyki”. Temat,
jeden z wazniejszych na kongresie, zostal przygotowany przez
Izb¢ Architektury Badenii-Wirtembergii, winnicg¢ panstwows

Nowoczesnos¢ ugruntowana w tradycji: system prefabrykowanych
sklepien firmy di Arco z Edling

w Weinsbergu i Niemiecki Zwigzek Winiarski. Jednoczesnie
w halach targowych mozna bylo obejrze¢ dwie wystawy: obiektéw
nominowanych do nagrody ,Architekturpreis Wein” oraz
»Winorosl i przestrzefi”, na ktérej prezentowano historyczng i
wspoétczesng kulture budowlang winnic, piwnic, obiektéw
przemystowych i domkéw winiarskich Nadrenii i Palatynatu. Na
okreslenie tych budowli Niemcy uzywajg nazwy Weinarchitektur
(architektura winiarska) badZz Wein-Bau (budownictwo
winiarskie), natomiast znane z dawnego Griinbergu domki
winiarskie (Winzerhduschen) okreslaja tez jako Wingerthduschen.

W dazeniu do wypracowania nowoczesnej stylistyki dla
obiektéw winiarskich architekci kierujg si¢ zasadami, lapidarnie
ujetymi w referacie Friedricha Lorchera, kierujacego oddzialem
marketingu instytutu winiarskiego w Weinsbergu: ,,Styl musi by¢:
klasyczny, nowoczesny, estetyczny, ascetyczny, ekskluzywny”.
Zas architektura to nie tyle budynek, co ,,przestrzenny i emo-
cjonalny przekazidei”.

W dazeniu do realizacji tych celéw projektanci siggaja po
szlachetne materiaty: kamien, drewno, szklo i stal, ale niekiedy
efekty twoérczych poszukiwan, szczegdlnie skojarzone z za-
bytkami dawnych wiekéw otaczajgcymi nowe obiekty, budzg
mieszane odczucia. Niewatpliwie, sg tu realizacje godne podziwu
jak np. oméwione przez prof. Andreasa Gottliecba Hempela,
architekta i publicysty z Brixen (Wlochy), pigciokondygnacyjne
piwnice w dobrach Aloisa Lagedera w Potudniowym Tyrolu czy
obiekty w winnicach Hofstittera i Kellereigenossenschaft
w Traminie, albo okreslony jako sensacyjny projekt zabudowy
winnicy Leo Hillingera w Burgenlandzie (architekt Andreas
Gerner z Wiednia); sa tez mniej trafne.

Prof. Hempel skupit swojg uwage zwlaszcza na winiarskiej
architekturze Traminy, miasta o historii si¢gajacej czaséw
rzymskich, potozonego w Potudniowym Tyrolu. Dzisiaj jest to
region dwujezyczny, znajdujacy si¢ w granicach Wioch, jednakze
98 procent ludnosci miasta stanowig Niemcy. Profesor
z zainteresowaniem zapoznal si¢ z broszura przygotowang na
kongres przez Zielonogérskie Stowarzyszenie Winiarskie,
w ktdrej znalazla si¢ informacja o sprowadzeniu do Zielonej Géry
w roku 1466 przez ksigcia glogowskiego Henryka IX, z Traminy
wilasnie, szlachetnego szczepu traminer.

Chociaz kongres dotyczyt sytuacji gtéwnie niemieckiego
winiarstwa, wiele spraw okazalo si¢ bardzo istotnych réwniez dla
nas, polskich winiarzy. W naszych dazeniach do zmiany
obowiazujacych w Polsce nonsensownych przepiséw dotyczacych

winiarstwa, mozna w charakterze argumentu przytoczy¢
wypowiedZ Norberta Webera, cytowanego juz szefa niemieckich
winiarzy: ,,Wino to produkt rolniczy, ktéry jest wytwarzany w toku
recznej pracy (nach handwerklichen Methoden) 1 ucielesnia
w sobie kulturg¢ oraz styl zycia. Z naszego punktu widzenia jest
niezbgdne, aby wino utrzymalo ten status, nie byto traktowane jak
produkt przemystowy i nie bylo wytwarzane przemyslowymi
metodami”. Wspoélgra z tymi stowami opinia dr. Petera Fuchsa,
przewodniczacego Grupy Badawczej Niemieckiego Winiarstwa
przy instytucie badawczym w Geisenheim: ,,Wino jest produktem
naturalnym, ktérego naturalne pochodzenie jest zawsze
rozpoznawalne i ktérego wytwarzanie utrzymane jest w ilosci
absolutnie niezbednej w przeciwienstwie do produktu wytwa-
rzanego w przemystowych ilosciach i zawsze dostosowujagcego si¢
do wymagan rynku i konsumentow”.

ﬁ. Bunclegmimsteriun [
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Miroslaw Kuleba
Winiarz Zielonogorski/Griinberger Winzer
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Winnica w NMierzecinie

Przy Patacu w Mierzgcinie powstata druga co do wielkosci
winnica w Polsce, najwigksza w wojewddztwie lubuskim.
Plantacja zostala utworzona poprzez rozbudowe dotychczas
istniejacej, 40-arowej winniczki. Do sadzenia wykorzystano
sprowadzong z Niemiec specjalistyczng sadzark¢ do winorosli
z laserowym systemem naprowadzania, ktérej wydajnosc
dochodzi do 16.000 sztuk sadzonek dziennie. Na calym obszarze
6 ha, w rozstawie 2,2 x 1 m, posadzono 27.000 sztuk winorosli
nastepujacych odmian: Pinot noir, Pinot gris, Kernling, Riesling,
Traminer, Chardonnay, Rondo i Regent.

W centralnej czg¢sci winnicy, na przecigciu gtéwnych drég,
powstanie tradycyjny dla dawnej architektury regionu zielono-
gorskiego domek winiarski. Nie ma jeszcze jego ostatecznego
projektu, ale oprécz funkcji technicznej dla winnicy obiekt bedzie
spetnia¢ rol¢ miejsca do degustacji wina w plenerze. Z tarasu
widokowego bedzie mozna obejrzed nie tylko cala winnicg, ale tez
pobliskie jezioro, pola, lasy i pastwiska dlakoni.
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Ella Mielcarek °

Fern, fern
im Schilesierland

Fern, fern im Schlesierland,
Da war einst mein Heimatland.
Fern, fern am Oderstrand
Warich einst zu Haus.

Wo dicht am Rebenhang

Der Eltern Hiauschen stand.

Das bleibt mein Heimatland, mein Vaterhaus,

Die sehnsucht zieht mich so, zu Dir mein Schlesierland.

Zu Dir, mein Vaterhaus am Rebenhang,
Mocht Euch noch einmal sehn,

Bei Euch spazieren gehn

Entlang am Rebenhang und Oderstrand.
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Doch wenn der Frithling kommt, und alles wieder griint,
Ganz Griinberg lockt mit seiner Rebenpracht,

Dann komme ich zu Dir, zu Dir mein Schlesierland,

Zu Dir, Du Rebenhang, mein Heimatland.

Dann werd ich einmal noch zu all den Ortchen gehn,

wo man konnt trinken deinen Rebenwein,

Vielleicht zum Koscheberg, vielleicht nach Gellertsruh,
Und dann fahrich zufrieden wieder heim.

Dann werd ich abschied nehmen von Dir, mein Schlesierland,
Von Dir, Du Rebenstadt und Oderstrand,

Doch als Erinnerungsstiick nimm ich Weinreben mit,

Auch etwas Bunnensand vom Oderstrand.

Die Reben pflanz ich dann, zuhaus im Garten ein,

An einem Ehrenplatz als Souvenier,

Und wenn du griinst und bliihst, und mich die Sehnsucht
zieht

Dann setz ich mich zu Dir, mein Souvenier.

Nowy Kisielin bei Zielona Gora (Griinberg), 15 April 2007

Diese Gedicht hat Frau Ella Mielcarek extra zum
59. Deutscher Weinbaukongress geschrieben
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Ewald Wolff

Kuracja winogronowa

Polozenie Zielonej Gory, okolice i klimat

Zielona Gora, ktérej nazwa wywodzi si¢ nie od okolicznych
zielonych wzgérz, lecz prawdopodobnie od rodziny Griinbergéw
wzmiankowane] juz w najstarszych dokumentach, lezy w pot-
nocnej czesci Slaska, oddalona 3 mile od saksonskiej niegdys
granicy i 1 1 1/2 mili od Odry, 370 stép nad poziomem Baltyku.
Najblizsze wzniesienia, otaczajace Zielong Goré, rozpoczynajg si¢
na wschodzie wzgérzem Ziegelberg', ciagng sie stad na potudnie
i zachdd i tworzg prawie pdtkole pagérkéw, ktére jest otwarte na
péinoc, a w ktérego Srodku lezy miasto Zielona Goéra. Z goérg
Ziegelberg styka si¢ na potudniowym zachodzie wzgérze
Hirtenberg, ktére osigga najwyzszg wysokos¢ sposréd wzniesien
potozonych najblizej miasta (absolutna wysokos¢ ponad 600 stop).
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W kierunku wschodnim géra Hirtenberg przechodzi w ptaskowyz
ze wzniesieniami starokisielifiskimi’, za$ na potudniu w grzbiet
Lobetanz lub Lebtenz’. Po grzbiecie, ktéry taczy obie géry
Ziegelberg 1 Hirtenberg, wiedzie szosa wroclawska. Na
potudniowym kraficu tego pasma pagdérkOw wznosi si¢ géra
Hohenberg. Stad w kierunku centrum miasta ciggnie si¢ jeszcze
jeden blizszy ciag wzniesien, Lattwiese, ktéry przechodzi
w kierunku potudniowo-zachodnim w ptaskowyz zwany Marsch-
feld* i piknie utrzymane wzniesienie Augusthche®. Od grzbietu
Lobetanz teren opada w kierunku potudniowym, tworzac
wododziat z ktérego odprowadzane sg na potudnie doptywy rzeki
Slaska Ochla. Za punkt koricowy miejskich pagérkéw na
potudniowym zachodzie nalezy uwazaé Biirgerruh®, ktéry
ogranicza tutaj pétkole wzniesieri tak samo jak géra Ziegelberg na
wschodzie.

Za wyniostoscig zwang Biirgerruh na potudnie od miasta
wznoszg si¢ mocno porosniete lasem wzgdrza, wsrdd ktérych goéra
Meiseberg’ jest najwyzsza (ponad 600 stép). Na gérze tej przed
wieloma laty stata wysoka drewniana wieza, ktérg zlecito wykonac
biuro topograficzne w Berlinie, lecz z powodu ztego stanu musiata

zosta¢ rozebrana. To pasmo wzniesien ma catkiem charakter
przedgorza i zapewnia malownicze widoki. W jednym z wawozéw
posréd tych gor lezy wies Wilkanowo, a przez ich péinocny stok
wiedzie droga do Nowogrodu Bobrzanskiego. Sam cigg wzniesien
ciagnie si¢ na potudnie az poza wie§ Swidnice, gdzie swoim
ostatnim, zewnetrznym stokiem przechodzi w réwning, ktéra
calymi milami rozciaga si¢ w dolinie Bobru.

W miescie znajdziemy tez mniejsze tafdcuchy wzniesien
ciagnace si¢ réwnoleznikowo. Na zachodzie i péinocy okolica jest
dos¢ plaska i otwarta, przecigta tylko przez cigg wzniesien
zwanych Maugscht’, z plaskowyzem Potskall’, ktéry na
péinocnym wschodzie graniczy z oddalonym o 1/8 mili lasem
Rohrbusch”, a ciaggnac sie na potudniowy wschéd i pétnocny
zachéd opada potudniowym stokiem do urokliwej doliny.
Prawdopodobnie w dawnych czasach bylo to tozysko znacznej
rzeki, w ktérym teraz jednak cieknie tylko maly strumyk
Maugschbach".

Okolice Zielonej Gory sa bogate w Zrédla i male strumienie,
calkiem brakuje natomiast znacznych rzek. Na wschodzie
i péinocy ptynie Odra, ktéra wraz z plynaca na potudniu
i potudniowym zachodzie Slaska Ochly tworzy nieregularng
elips¢, zamknieta ujsciem Slaskiej Ochli do Odry (5/8 mili od
Otynia), w czgsci péilnocnej jednak otwartg. Ochla zbiera
wszystkie male strumyki, ktére wyptywaja w potudniowej czesci
Zielonej Gory, podczas gdy Odra przyjmuje wody strumieni
potozonych po stronie pdinocnej i pétnocno-wschodniej. Opisang
wyzej elips¢ mozna oszacowaé w jej najszerszym miejscu, biorgc
Zielong Gére za punkt Srodkowy, na 2 i 1/2 mili, za$ jej dlugos¢ od
Otyniado Lesniowa Wielkiegona4i 1/2 mili.

! Dzisiaj Wzgérze Winne.

W oryginale: Polnisch Kessel.

* Al Juliusza Stowackiego.

‘Rejonul.

*Rejon ul. Kilifiskiego

‘Rejon ul.

’ Na pd.-wsch. od Wilkanowa, wys. 221 m n.p.m. Na szczycie tzw. Wieza
Bismarcka.

*Rejon ul. Strumykowe;.

*Rejon ul. Urszuli.

" Teren za stadionem i dawnym Osrodkiem Ruchu Drogowego przy ul. Dzikiej,
ogrédkow dziatkowych ,Lumel” i okolicznych laséw.

" Drzisiaj: Gesnik.



Sposréd strumieni wplywajacych do Slaskiej Ochli
najwieksze znaczenie ma Einsiedlerbach'. Wyplywa on z gérskich
wawozow koto Wilkanowa, plynie prosto na potudnie, a do
Slaskiej Ochli wlewa sie koto Kietpina. Nieco bardziej na wschéd
i na potudnie od Zielonej Géry wytryskuje Kreuzbach®, ktéry,
réwniez ptynac na potudnie, wpada do Slaskiej Ochli niedaleko
Zatonia, a jeszcze dalej na wschdd ptynie Zauchebach®, zmierzajac
takze na potudnie do tej rzeczki.

Najwazniejszym sposréd potozonych po lewej stronie Odry
strumieni, ktére do niej wpadaja, jest Lacza, zwana takze Zlota
Eacza’. Wyptywa na potudniowym kraricu miasta, stad kieruje sie
na péinocny zachdd i zasila Odr¢ na péinoc od Czerwienska,
przyjmujac wezesniej wody Gesnika.

Na potudniowy wschdd od Zielonej Gory, oddalone o dwie
do trzech godzin drogi, leza liczne jeziora, z ktérych
najwazniejszymi sg jezioro koto Zaboru i to niedaleko Czarnej.
Facza si¢ one ze sobg oraz z Odra rowem, ciggnacym si¢ od jeziora
zaborskiego az do Odry. W bardzo odlegltych czasach podobno
wystepowata w tej okolicy s6l, a doktadnie w Tarnawie, i z tego
powodu staw w poblizu tej wsi do dzi§ nazywany jest Salzteich.

Posréd tych wszystkich wzgérz i wzniesien, ktére w poblizu
miasta niemal wszg¢dzie porosnig¢te sg winorosla, Zielona Géra ma
bardzo malownicze polozenie: jest jak uroczy obraz, ktérego
oprawe tworzy zielony wieniec Swierkowych i sosnowych laséw.
Widziane ze wzniesieni, miasto przedstawia pickny widok. A jesli
patrze¢ z dolin, gdzie widok jest ograniczony do najblizszej
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okolicy, pagoérki, ktére jesienig przywdziewajq barwng szate,
tworzg pelen zycia i uroku pejzaz, urozmaicony rozrzuconymi
gdzieniegdzie domkami winiarzy. Zaskakujacy i czesto jakze
wspanialy bywa widok z pasma wzg6rz! O ile juz nawet niewielkie
wzniesienia, przedzielone dolinkami, przedstawiajg mity obraz, to
daleki widok z wyzszych punktéw jest zachwycajacy i zaskakuje
tym bardziej, iz nie oczekuje si¢ go w takiej skali przy tak
tagodnych wzniesieniach. Sg tu widoki, ktére mogg si¢ mierzyc
z najpigkniejszymi krajobrazami goérskimi, jesli chodzi o urok
i réznorodnosé. W kazdym kierunku ukazujg si¢ nowe pejzaze,
ktére prébujg walczy¢ migdzy sobg o pierwszenstwo. Z gory
Hirtenberg wida¢ na horyzoncie obok licznych blizej
rozrzuconych wsi i miast klasztor Obra, potozony koto Wolsztyna,
ze swoimi dwiema okazalymi wiezami, oraz Glogéw - obie
miejscowosci odleglte o 7-8 mil; z Lobetanz, Hohenberg i innych
wzniesien polozonych na potludniu miasta, przy jasnym,
pogodnym niebie zobaczymy nawet Sudety.

Klimat jest ogdlnie biorgc bardzo tagodny. Faicuchy
wzniesien, okalajgce miasto z trzech stron, chronig je przed
surowymi, ostrymi wiatrami, podczas gdy promienie stoneczne,
odbijajace si¢ od wzniesie, wytwarzaja tym wigcej ciepla.
W pogodzie niezbyt czesto zachodzg gwaltowne zmiany, ktére
mozna czgsciowo przypisa¢ wpltywom ciagnacych si¢ w znacznej
odlegtosci na potudniu wysokich gér. Burze przechodza
przewaznie wzdtuz Odry, Slaskiej Ochli lub granic laséw. Srednia
temperatura wynosi + 8,5°R’, srednie cisnienie barometryczne
27,3%. Powietrze jest czyste i suche, a z powodu braku wiekszych
powierzchni wodnych tylko rzadko pojawiaja si¢ mgty. Panujace
wiatry to potudniowo-zachodni i péinocno-zachodni, rzadziej
péinocno-wschodni.

Zdrowe powietrze tej okolicy cieszy si¢ slusznie bardzo
dobrg stawa. Zielona Géra prawie nigdy nie jest nawiedzana przez
epidemie. Cholera, wedrowny postrach prawie wszystkich krajéw,
do tej pory catkowicie oszczgdzata nasze strony. Podobnie malaria
jesttuogromnie rzadka.

! Pustelnik
* Diubnia
* Sucha
‘w oryginale: Lunze, goldne (goldene) Lunze.
8,5 ° w skali Réaumura = 10,6°C; temperatura podana przez autora jest wyraznie
wyzsza od dzisiejszej (8,2°C).
¢ Prawdopodobnie autor podaje wysokos¢ cisnienia w calach pruskich (1 preuf.

Zoll =26,1541 mm), zatem zmierzone ci$nienie wynosi 714 mm stupa rteci, czyli
952 hPa.



Woda pitna

Woda pitna oferowana jest w dwojakiej postaci, mianowicie
jako wodociggowa, rozprowadzana w miescie przez podziemng
sie¢ rur, i jako woda Zrédlana w publicznych studniach.

Przeprowadzone badanie wody dato nastgpujace wyniki:

przy temperaturze zewnetrznej + 6,5°R (8,1°C) , stanie barometru
27,8 (727 mm Hg = 969 hPa), jasnym, pogodnym niebie
i pétnocno-wschodnim wietrze, woda z wodociagu wykazywata
temperaturg + 5°R (6,25°C), i gdy zostata podgrzana do + 12,5°R
(15,6°C) gestos¢ 1,004 g/cm3. Ani niebieski, ani zabarwiony na
czerwono lakmus nie wykazywat zmian. W cylindrze szerokim na
trzy cale obficie dolana woda wapienna powoduje zauwazalng
opalizacje. W wodzie zakwaszonej odrobing kwasu azotowego lub
octowego, azotan srebra wywoluje stabg opalizacje, azotan
barowy ledwo zauwazalne zmg¢tnienie, natomiast szczawian
amonowy silne zmg¢tnienie.
W takich samych warunkach woda studzienna (przynaj-mniej ta ze
studni kosciota ewangelickiego) wykazuje temperature + 5°R,
i przy + 12,5°R gestosé 1,001 g/cm’. Lakmus zabarwiony na
czerwono kwasami pozostaje niezmieniony, natomiast w nie-
bieskim wystepuje staby odcien czerwony. Juz niewielki dodatek
wody wapiennej powoduje widoczng opalizacje, ktéra przy
wzmozonym wkraplaniu przechodzi w bialawe zmetnienie, zas
przy diuzszym odstaniu wytwarza si¢ znaczny klaczkowaty osad.
Azotan srebra powoduje zauwazalng opalizacjg¢, azotan barowy
widoczne zmetnienie, a szczawian amonu silne zmetnienie.

Oba gatunki wody pitnej majg catkowicie przezroczysty,
bezbarwny wyglad, swiezy zapach, ozywczy i wolny od wszelkich
domieszek smak. Krystalicznie czysta woda studzienna, wy-
gladajaca na szczegdlnie klarowng, smakuje nieco twardawo.

Badanie chemiczne wody

A. Woda wodociagowa z piwnicy ratuszowej. 6 funtéw po
12 uncji' odparowano w porcelanowej zlewce. Pozostat po tym
nikty, szarozo6tto zabarwiony staly osad na dnie i Sciankach zlewki.
Przeptukano go woda destylowang, zlano do matej zlewki
porcelanowej o znanej wadze i ponownie odparowano. Tym
sposobem uzyskano 7,50 gr.’ osadu o ziemistym wygladzie,
barwigcego dno naczynia na kolor zoéttoszary, a scianki na
brazowo. W celu rozdzielenia soli rozpuszczalnych w wodzie od
zwigzk6éw nierozpuszczalnych, osad wyplukano ponownie wodg
destylowang i przefiltrowano. Pozostatos¢ stala znow
odparowano, zas ciecz zostala poddana badaniom odczynnikami.
Czystos¢ miejscowej wody jest uznana, dlatego nie bylo potrzeby
uciekania si¢ do szerokiego spektrum odczynnikéw, ograniczono
si¢ natomiast do uzywanych zwykle w takich badaniach.

Opisany wyzej staty osad przedstawial sobg biato-szary pyt
o wadze 5,50 gr., ktéry rozpuscit si¢ w kwasie octowym dajac
znikomg pozostatosé, z ktdérej po filtracji dziataniem kwasu
szczawiowego wytragcono wapi. Czg$¢ osadu zbadano na
zawartos¢ materii organicznej i zwigzkow zelaza.

Chociaz woda od swych 7Zrédet do miejsca skad jest
czerpana przebywa tylko krétka droge, bardzo znikomy osad jak
réwniez jej zachowanie wobec wody wapiennej wskazuja, Ze ma
ona zdolnos¢ pochtaniania pewnej ilosci kwasu weglowego, a co
za tym idzie, wytracenia sporej czesci wlasciwych Zrédiom soli
mineralnychizwiazkéw chemicznych.

I tak: z szesciu funtéw (2,29 litra) wody po odparowaniu
pozostato 7,50 gr. (0,45 g) suchego osadu; daje to 196,51 mg/I’.
Osad zawieral:

* rozpuszczalnych w wodzie chlorkéw i siarczanéw:
52,40 mg/1

* nierozpuszczalnych w wodzie zwigzkéw wapnia:
125,76 mg/1

e lekkich substancji organicznych i §ladéw zelaza:
18,34 mg/1

W jednym funcie medycznym® woda zawiera tylko 11 1/4 gr.
statych zwigzkéw, ktére sktadajg si¢ z 1/3 gr. rozpuszczalnych soli
14/5 gr. zwiazk6w wapnia. Sladéw zelaza nie daje sie stwierdzié.

B. Woda studzienna z uj¢cia przy kosciele ewangelickim.
Analizg tej wody przeprowadzono w podobny sposéb jak
w poprzednim przypadku, poza niektérymi oznaczeniami
wymagajacymi specjalnych metod, jako ze - jak powiedziano
wyzej suma statych zwigzkéw byta w niej wigksza.

Woda 7rédlana czerpana bezposrednio z ziemi zawiera
mniejszg lub wiekszg ilos¢ wolnego dwutlenku wegla, ktory
nadaje jej orzezwiajacy smak, a po odstaniu wody z czasem Si¢
ulatnia. Dzigki zawartosci wolnego dwutlenku wegla w wodzie
Zrédlanej rozpuszcza si¢ weglan wapnia, ktéry po zmigkczeniu
wody przechodzi w forme¢ stalg. Jak zostalo wyzej powiedziane,
wolny dwutlenek wegla wchodzi z reakcje z woda wapienna,
dzigki czemu powstaje widoczny osad weglanu wapnia.

W efekcie badani uzyskano nastepujgce rezultaty:

Szes¢ funtéw po dwanascie uncji (2,29 litra) wody dalo po
odparowaniu suchg pozostatos¢ o masie 18,00 gr. (1,08 g), czyli
471,62 mg/l. Stwierdzono w niej:

e chlorkéw 196,51 mg/1

e siarczanéw 58,96 mg/1

* weglanu wapnia ze sladami weglanu magnezu 189,96 mg/1

* substancji organicznej ze sladami zelaza 26,20 mg/1

W jednym funcie medycznym suchej pozostatosci
zawartych bylto tylko 3 gr. (0,18 g) czesci stalych, ktére sktadaty si¢
z 111/4 gr. chlorkéw, ok. 1/3 gr. siarczanéw, 1 1/5 weglanu wapnia
isladu zelaza.

Zatem miejscowa woda wodociggowa, podobnie jak
studzienna, posiada wszelkie wlasciwosci wody przydatnej do
spozycia. Podczas gdy ta pierwsza jest nawet bardziej czysta niz

studzienna, woda glebinowa dzigki duzej zawartosci dwutlenku
weglajest orzezwiajgcaimajeszcze lepszy smak.
Ewald Wolff

''W sumie 2,29 litra (6 funtéw [Pfund] x 12 uncji [Unzen] =
pruskie [preuB3. Quart]; 1 kwarta pruska = 1,145 litra.

7,50 gr.=7,50 gran=0,45 g (1 gran=0,06 g).

* Tzw. sucha pozostatos¢, czyli osad po odparowaniu wody, wg dzisiejszych norm
dla wody pitnej nie powinien przekraczaé 500 mg/1.

* Funt aptekarski, w Niemczech: 1 funt aptekarski [Apotheker-Pfund] = 12 uncji
[Unzen] =5760 gran [Gran] =357,854 g.

72 uncji = 2 kwarty
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