Kulinarne dziedzictwo

18 sierpnia w podgorzowskim
Bogdaricu odby# sie regionalny
finat konkursu ,Nasze kulinarne
dziedzictwo”. Wyroby kulinarme
oceniano w kategoriach: produkty
pochodzenia roslinnego, zwie-
rz6cego, napoje i produkty miesza-
ne. Organizatorem byta Polska Izba
Produktu Regionalnego i Lokal-
nego, ktéra wspdtpracowata

z urzedem marszatkowskim i
osrodkami doradztwa rolniczego.
Celem kolejnych edycji konkursu
jest poznanie i udokumentowanie
polskich regionalnych produktéw
zywnos$ciowych, produktéw osa-
dzonych gteboko w polskiej tra-
dycji i od lat wytwarzanych tymi
samymi metodami. Wazne jest
zachowanie narodowych specjatow
zanim odejdg w zapomnienie,
wyparte przez ,szybkg" prze-
mystowg zywno$¢. Cztonkowie
Zielonogdrskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego zgtosili swoje
produkty do konkursu, a troje

Z nich zostato nagrodzonych. Kinga
Kowalewska-Koziarska z ,Winnicy
Kinga” otrzymata nagrode za
,Marynowane grona winne”,
Zygmunt Pretkowski z ,Winnicy u
Michata” za Nalewke domowg
agrestowa ,Eliksir mtodosci”, zas
Matgorzata Grad z Winnicy Julia”
za ,Nalewke na trzech owocach”.
Natomiast ,Wino gronowe" Kingi i
Roberta Koziarskich z ,Winnicy
Kinga” otrzymato nominacje do
nagrody ,Perty 2007".

Konkurs fotografii

W ramach obchoddw Dni Zielonej
Gory Winobranie 2007, Muzeum
Ziemi Lubuskiej w Zielonej Gérze
ogtasza konkurs fotograficzny
zatytutowany ,Zielona Géra w
dniach Winobrania”. Konkurs
odbedzie sig pod patronatem
prezydenta miasta Janusza
Kubickiego.
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Furta beczkowa w stylu biedermeier, wyréb miejscowy, 1834. Muzeum Wina w Zielonej Gérze



Mirostaw Kuleba.

Rzemioslo bednarskie Zielonej Gory

Razem z wielkim winiarstwem z Zielonej Goéry
odeszto w przesztos¢ rzemiosto bednarskie. Zabrakto
nie tylko bednarzy i ich warsztatéw; z zielonogérskich
piwnic zniknety takze beczki do wina. W rozlegtych
podziemiach Lubuskiej Wytwoérni Win, najwigkszych
bodaj na Dolnym Slasku, gdzie mogto si¢ pomiesci¢
trzy tysigce okseftow wina, nie ma dzisiaj ani jednej
beczki czy kadzi. Nowi wtlasciciele nie byli
zainteresowani tym dziedzictwem. Jedynym miejscem,
gdzie przetrwaly jeszcze zabytki miejscowego be-
dnarstwa, sa zabudowania fabryczne dawnej Lubuskiej
Wytwérni Wodek Gatunkowych, pierwotnie nalezace
do dwéch firm: Buchholz i Raetsch, dzisiaj
Luksusowej A.G. Wobec ograniczenia asortymentu
produkcji wigkszos¢ tych wielkich naczyr przestata
by¢ potrzebna, co stawia ich przysztos¢ pod znakiem
zapytania.

Bednarstwo musiatlo towarzyszy¢ dziejom miasta
niemal od poczatku jego istnienia, skoro cata historia
Zielonej Gory zwigzana jest z produkcjg wina. By¢ moze juz
pierwsi przybysze z Frankonii, ktérzy wedlug legendy mieli
tu ze sobg przynies¢ szczepy winorosli, posiadali w swoim
tadunku drewniane beczki. Bylo to bowiem naczynie znane
juz w czasach rzymskich, a nawet jeszcze wczesniej, stuzace
przede wszystkim, z racji swej trwalosci, do przewozu
wina. Swiadczy o tym choéby ptaskorzezba z kolumny
Trajana, przedstawiajaca beczke zatadowang na konny woz.
Stowo Fuder, od starogérnoniemieckiego fuodar, przyjete
p6Zniej na okreslenie najwigkszej miary wina, oznaczato
pierwotnie tadunek catego wozu*. W drewnianych kadziach
prowadzono fermentacj¢, wino dojrzewato, bylo transpor-
towane i przechowywane w beczkach lub wielkich fasach.
Beczka byta zatem jednym z najpowszechniejszych
sprzgtow w gospodarstwie domowym tamtych czaséw,
stuzyta bowiem nie tylko dla celéw winiarskich czy
zwigzanych z wytwarzaniem piwa, ale takze do kiszenia

Jubileuszowa kufa z wytwdrni koniakéw Hch. Raetsch A.-G., 1936

Kufy w nowej hali lezakowni firmy Grempler & Co., lata 20. XX w.

og6érkéw 1 kapusty, solenia migsa i grzybdw, jako spichlerz
do gromadzenia zboza, kaszy czy grochu.

Beczka, pierwotnie naczynie z okraglym dnem
i drewnianymi obreczami, réwniez ma swojg wlasna
histori¢. Z czasem budowa beczki byta doskonalona, a jej
forma podlegala przemianom. Powszechne jeszcze w XVIII
wieku drewniane obrgcze, wykonane z pretow wiklinowych
badZ leszczynowych, Scigtych w porze zimowej, zastgpione
zostalty w wieku XIX, kiedy nastgpil rozkwit wielko-
przemystowego hutnictwa, bardziej trwalymi obrgczami
zelaznymi. Dazenie do najlepszego wykorzystania
przestrzeni piwnicznej spowodowato pojawienie si¢ beczek
o dnie owalnym, ustawianych pionowo na drewnianych
podkiadach - tozach. Beczka zwiekszata swojg pojemnosc:
od naczynia, ktére po napetnieniu jeden czlowiek mogt
przenies¢ na barku, mieszczace jedno wiadro wina (Eimer,
réwny na Slasku 55,6 litra) poprzez wigksze beczki
transportowe mieszczgce okoto 200 litréw wina, czyli okseft
(niem. Oxhoft), po wielkie kufy do lezakowania wina,
zawierajace od kilku do kilkunastu tysigcy litrow.

Mozni lubowali si¢ w swoistej gigantomanii, ktora
przejawiala si¢ w budowie budzacych zdumienie swoimi
rozmiarami, olbrzymich beczek moggcych pomiescié
wieloletnie zbiory. Losy wszystkich tych beczek-gigantéw
bywaty dziwnie do siebie podobne: wszystkie predzej czy
pé7Zniej rozsychaty sie z powodu niedostatku wina, czasem
juz po kilkunastu latach uzytkowania. Do dzisiaj na zamku
w Heidelbergu mozna podziwiac tzw. Riesenfass, wykonana
w roku 1750 na zamdwienie ksigcia Palatynatu, kurfirsta
Carla Theodora. Miescita 221.726 litréw wina (276 Fuder),
napetniono jg jednak tylko trzy razy, poniewaz nigdy nie
byla szczelna. Jeszcze wigksze fasy budowali ksigzeta
saksonscy. Najwigksza, nie zachowana do dzisiaj, powstata
w latach 1721-1725 w twierdzy Konigstein i miala
pojemnos¢ 276 Fuder.

* Friedrich Bassermann-Jordan: Geschichte des Weinbaus unter
besonderer Beriicksichtigung der Bayerischen Rheinpfalz. Frankfurt am
Main: Verlag von Heinrich Keller 1907, t. 11, s. 550.
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., Krolowa” Lubuskiej Wytwdrni Win. Fot. Czestaw Luniewicz

Miata takze Zielona Géra swoje wielkie kufy, chociaz
nieco skromniejszych rozmiar6éw. Najwigksza z nich
powstala w wytwdérni Grempera i byla uzywana jeszcze w
latach 70. XX wieku przez Lubuska Wytwérni¢ Win. Miata
wtedy podobno okoto stu lat, jak wskazywaly napisy z XIX
Ww. pozostawione wewnatrz beczki przez wielu remontu-

jacych ja bednarzy. Zdaniem ostatniego z nich, zyjacego
wspoélczesnie mieszkarica Starego Kisielina, pana Stefana
Baka, mogly tam by¢ nawet podpisy z datami XVIII-
wiecznymi, ale trudno to dzisiaj odtworzyé. Pracownicy
winiarni nazywali beczke ,, Krélowg”. Jej pojemnos¢ sicgata
40 tysigcy litréw, klepki miaty na koricach grubos¢ 12-14
cm, w peku 7-8 cm. Dno wzmacnial podwéjny rygiel
z pigkng dekoracjg snycerska. Poziome belki zdobity kiscie
winogron, na pionowych stupach wspinaly si¢ putta (czy tez,
jak chcieli pracownicy wytwérni ,,duszki winne”), jeden
zwrécony ku beczce przodem, drugi tylem. Furte
zabezpieczal wielki rzeZbiony rygiel z olbrzymig srubag.
Kufa spoczywata na szesciu tozach, profilowanych i bogato
rzezbionych.

Jak wspomina jeden z ostatnich bednarzy zatru-
dnionych w LWW, wielka kufa ,,trzymata si¢ dos¢ dobrze”
i byta stale uzywana do kupazowania win. Do czasu, kiedy
jeden z dyrektoréw wytwoérni zapragnal maderyzowaé
zgromadzone w ,,Krélowej” wino przy pomocy gorgcej
pary; tego zabiegu naczynie nie wytrzymalo i beczka
popekata. Dzisiaj jej skromne resztki - niekompletny rygiel
denny - mozna podziwiaé w zielonogérskim Muzeum Wina.

Druga kufa podobnych rozmiaréw powstata w roku
1936 w firmie Hch. Raetsch A.-G., mieszczacej si¢ przy
Bismarckstrale 5 w poblizu dworca kolejowego (dzisiaj ul.
Bolestawa Chrobrego). Jej pojemnos¢ wynosita 34.400
litréw. Naczynie bylo przeznaczone do przechowywania
spirytuséow koniakowych. Chrzest tzw. Jubildumsfaf,
wykonanej we wlasnym warsztacie bednarskim wytworni,
nastgpil 1 lipca 1936 roku, z dniu jubileuszu 50-lecia
zalozenia firmy przez Heinricha Raetscha (1855-1899).
Kufa, lakierowana z zewnatrz, spoczywala na szesciu
rzeZzbionych tozach, miata tez schody o czterech stopniach.
Dekoracja snycerska dna przedstawiala obwieszony
gronami krzew winny oraz ozdobiony winoroslg herb firmy
zdatami 1886-1936.

Rysunek jubileuszowej kufy z firmy Raetsch




Snycerski majstersztyk

Beczki ozdobione snycerka stanowig specjalng grupe
wyrobéw bednarskich. Sg tez niewatpliwie Swiadectwem
pewnego uduchowienia wszystkich spraw zwigzanych
7z winiarstwem. Zamawiajacy takie naczynia, zapewne
znacznie kosztowniejsze od zwyklych beczek, pragne¢li
pozbawi¢ je znamion powszedniosci, nada¢ im artystyczny
wydZzwigk, a przez to - da¢ widoczny wyraz swojemu
umitowaniu tajemniczej sfery ludzkich dziatad, zmierza-
jacych do uzyskania wina. Taka beczka miala zapewne
stanowi¢ najwazniejszg ozdobg piwnicy, pelnej beczek
zwyklych, poczerniatych ze starosci i podobnych
jedna do drugiej, jakie spotkamy w kazdym -
podziemnym krélestwie winiarza; pewnie ;
napelniano jg najprzedniejszym trunkiem %8
1z niej wlasnie czgstowano gosci. (%

Niestety, do naszych czasow SSES
zachowaly si¢ tylko relacje o naj- [
stynniejszych zielonogérskich becz- §
kach z rzezbionymi dnami. W ksiazce |3
Wilhelma Adami’ego ,,Griinberg wie
esist, iBt und trinkt”, wydanej w 1843 .,
opisana zostala pewna miejscowa
piwnica, ktéra mozna zidentyfikowaé
tylko jako nalezacg do Gremplera, a w niej
dwie wyjatkowe beczki: dno jednej z nich bylo
ozdobione rzezbionym reliefem przedstawiajagcym
feldmarszatka Bliichera, jednego z pogromcéw armii
Napoleona pod Waterloo, drugg zdobila biblijna scena
z Noem. Bliicher galopowal na koniu z wyciggnigty szpadg;
co do Noego brak blizszych informacji, nalezy jednak
domniemywac, iz rzezba ilustrowata wydarzenie opisane
w Genesis [X, 20-27: ,,I poczat Noe, maz oracz sprawowaé
ziemig, i nasadzit winnice. I pijac wino upit si¢, i obnazyt si¢
w namiocie swoim...”.

Jak podaje Adami, w czasie jego wizyty w piwnicach
miescito si¢ 3.000 okseftéw wina, zatem zgromadzony
wowczas przez Gremplera zapas wynosit ok. 618.000 litréw.

Zdaniem Ernsta Claufla, ptaskorzeZba przedstawiajgca
Bliichera powstala dla upamigtnienia wizyty feldmarszatka
w Zielonej GoOrze. Zapewne sedziwy zwyciezca spod
Waterloo byt gosciem wielkiego zielonogorskiego kupca
i winiarza Jeremiasa Siegismunda Forstera, ktéry w progach
swojego domu przy BerlinerstraBe (dom stoi do dzisiaj
naprzeciwko Sadu Okregowego, mieszcza si¢ w nim
kancelarie adwokackie) przyjmowatl takie stawy jak Quincy
Adams, péZniejszy prezydent USA czy car Rosji Aleksander
L. Z piwnicy starego Forstera beczka ,,bliicherowska” trafita
do wielkich piwnic firmy Haiusler-Forster-Grempler
w rewirze Lattwiese (dzisiaj ul. Moniuszki), ktérej
wspolzalozycielem byl syn Jeremiasa Siegismunda,
Friedrich Adolf. W posiadaniu péZniejszej firmy Grempler
& Co. beczka znajdowata si¢ az do lat 20. XX w. Na
wystawie ,,Wino w sztuce i historii, technice i handlu”, ktéra
odbyta sie¢ w marcu 1928 r. w Hali Tysigclecia we
Wroctawiu, pokazano juz tylko rzezbione dno tej beczki.

Co ciekawe, katalog wystawy prezentuje réwniez
zielonogérskie Heimatmuseum jako wystawce jeszcze
jednego dna beczkowego z motywem ,.bliicherowskim”™*.

Wizerunek feldmarszatka uzupelniata stosowna poezja:

Als Vater Bliicher die Welschen gebliichert
Dawarduns der Nectar am Rheine gesichert
Anno Domini 1813-1815

(Gdy Ojciec Bliicher Wlochom krwi upuscit,
bezpieczny byl nasz nektar nad Renem)

Zdaniem Alfreda Schellenberga, autora szkicu
,»Geschnitzte Fassboden” (Rzezbione dna beczek)
opublikowanego w roku 1928 w miesieczniku Schlesische
Monatshefte - ktéry, jak wynika z tekstu, musiat ogladad
obie rzezby z feldmarszatkiem Bliicherem, artystycznie

4 doskonalszy byt eksponat nalezacy do firmy
; Grempler. Przypisywano go zielonogérskiemu
mistrzowi bednarskiemu Beekerowi, jednak
zdaniem autora méglt réwniez pochodzié
zimportu.**

Wedlug tegoz autora, najstarsza
formg snycerki tego typu byly znaki
wlasnosciowe umieszczane na dnach
beczek w postaci inicjaléw, znakéw
| rodowych bgdZz herbéw. ,,Firma
Buchholz w Zielonej Gérze na Slasku
jeszcze posiada bardzo interesujacy,
przykrecony do dna beczki herb, przedsta-
wiajacy opancerzone rami¢ zZ mieczem, na
ostrzu ktérego tkwi czaszka, prawdopodobnie

mongolska(?)”. Do dzisiaj ten zabytek, pochodzacy
podobno w poczatkéw X VIII w., nie zachowatl sie.

Schellenberg opisuje jeszcze jedno rzezbione dno
beczkowe pochodzace z Griinbergu, takze dzisiaj zaginione,
podkreslajac, ze byta to ,bardzo pigkna, mala” robota.
Przedstawiata winiarza w tradycyjnym stroju, trzymajacego
przed sobg oburagcz gatazke winorosli z olbrzymim gronem.
Wokét postaci biegl napis: ,,Gott segne den Weinbau und die
Bottcherkunst” (Boze blogostaw winiarstwu i1 sztuce
bednarzy). Autor podkresla pigknie skrojone litery, a catos¢
wizerunku przypominata robot¢ medalierskg. ,,O tym, ze
Griinberg musial mie¢ dobrego snycerza wsréd bednarzy
Swiadczy budzaca podziw (dzi§ oprawiona w ramg¢) furta
beczkowa w stylu biedermeier, przedstawiajaca zbieracza
winogron posréd winorosli, wlasnos¢ Heimatmuseum”
pisze Schellenberg. Dzisiaj to niewielkie dzietko, opatrzone
datg 1834, znajduje si¢ w zbiorach zielonogorskiego
Muzeum Wina (fot. na okladce). Z plaskorze7zby mozemy
odczyta¢ interesujagce szczegbély: oto zbieracz dzierzy
w lewej dloni laske, a zatem musiatl to by¢ jakis przyrzad
umozliwiajacy Scigcie wysoko wiszacych kisci, na plecach
niesie drewniany kosz, znany z wielu krajow winiarskich,
jego gtowe chroni przed stoiicem dziwna czapka z daszkiem.
Trudno jednak zgodzi¢ si¢ z autorem, ze eksponat jest furtg
do kufy (Fafipforte). Gdyby tak bylo, musialyby przeciez
pozosta¢ otwory po szpuncie i srubie dociskowej. Mamy
raczej do czynienia po prostu z samoistng plaskorzezbg
o tematyce winiarskiej, badZ tez fragmentem wykrojonym
zdnabeczki.

* Ausstellung der Wein in Kunst und Geschichte in Technik und Handel, in
der Jahrhunderthalle, 11-18. Mirz 1928. Breslau: Breslauer Messe-
Gesellschaft 1928, 31 S, 1.

** Schlesische Monatshefte. Blditter fiir Kultur und Schrifttum der Heimat
(Breslau: Kulturband Schlesien) 1928, Nr. 4, Jahrgang V, s. 143-147.
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Wspomniany katalog wroctawskiej
wystawy przynosi informacje o dalszych
zabytkach zielonogorskiej snycerki. Ze
zbior6w Heimatmuseum zaprezento-
wano, poza wizerunkiem Bliichera,
dwa inne rzeZzbione dna beczek:
jedno przedstawialo bednarza
(Kiifer) z napisem, drugie wieniec
z lisci i winogron, z napisem i datg
1844, poza tym rzeZbiong furte
z 1834 (opisang wyzej) i rygiel
furtkowy z winnym gronem.
Firma Grempler & Co. pokazata
poza wtlasnym Bliicherem
jeszcze dwa ozdobne rygle becz-
kowe, Albert Buchholz A.G.
wielka rzezbiong kufe z postacig
cesarza Wilhelma I, zas firma Otto
Miilsch oryginalng kufe w formie
jaja (Faf in Eiform), zdobiong
snycerkg. P6Zniej zapewne ta wiasnie
beczka trafita do Muzeum Wina
(Weinmuseum), zatlozonego na Hospital-
stra3e (ul. Moniuszki) przez kupca winnego
Kurta Opitza. Dla takiej formy trudno znalez¢

Swiadczg resztki zlocenn przepaski na biodrach
bozka, jego berta i liter. Dno nie zachowalo si¢
w catosci - jego dolna czg$¢ zostata odcieta,
przez co kompozycja przybrata nieco
mylacy ksztalt, pierwotnie jednak byta
z pewnoscig eliptyczna, podobnie jak
jej zielonogérska kopia.

Skape resztki okragtego dna
beczki, dajace jednak wyobrazenie
o wysokiej klasie jego dekoracji
rzezbiarskiej, opisane zostaly jako
robota §laska z przetomu XIX i XX
w., chociaz cechy stylowe wyraz-
nie klasycystycznej snycerki suge-
ruja raczej wczesniejsze datowa-
nie, by¢é moze siegajace nawet
przetomu XVIII i XIX w. Zacho-
wany fragment kompozycji przed-
stawia nagiego Dionizosa, zrywa-
jacego kis¢ winogron, obok zas
dZwigajacego narecze winnych kisci
sylena z jego swity. Zwracaja uwage
doskonate proporcje i pigkno wizerunku,
zwlaszcza Dionizosa, $wiadczace o tym, iz
rzezba powstata pod dtutem mistrza.

jakies praktyczne uzasadnienie poza niezwyklym Z ktoregos warsztatow Slaskich pochodzi rzeZbione
wygladem, ktéry mial wprawia¢ w zdumienie gosci ko- | eliptyczne dno beczki z napisem: ,,Vivat alle die mir wohl
rzystajacych z dobrodziejstw piwnicy. Poniewaz wykonanie | wohlen” (Wiwat wszyscy, co mi dobrze zycza) idatg
takiej beczki jest niebywale skomplikowane i wymaga | 1827. Sentencja znajduje si¢ pod korong ksiazeca, co moze
najwyzszego mistrzostwa w rzemiosle bednarskim, nic | stanowic trop do okreslenia proweniencji zabytku, i

dziwnego, ze byt to w zielonogorskich zbiorach muzealnych | otoczona jest latoroslami z winnymi gronami. Litery jak
egzemplarz jedyny. Zaden z tych eksponatéw, poza furta | igalazki winorosli zachowaty resztki pozioty.
7 1834 r., nie przetrwal do naszych czaséw. Jeszcze jedno, tym razem okraglte dno beczkowe, nosi
Dzisiaj w zbiorach Muzeum Wina mozemy podziwia¢ | date 1844 i réwniez pochodzi z terenu Slaska. Sentencja
pie¢ rzezbionych den beczkowych. Jedno zwigzane jest | umieszczona w wieficu splecionym z galazek winorosli
bezposrednio z Zielona Goéra, trzy pozostale reprezentuja | glosi: ,,Segen dem Weine. Ehre dem Kuefer” (Blogo-
rzemiosto §lgskie, jedno pochodzi znad Renu. stawienistwo winu. Cze$¢ bednarzowi). Niestety,
Zielonogorski zabytek przedstawia Bachusa umieszczone nizej inicjaty I : S : M. trudno dzisiaj
siedzacego na beczce z winem i wzno- rozszyfrowaé. Prezentowane na muzealnej
szacego toast trzymanym w dioni ekspozycji dna beczkowe pochodzg jeszcze
pucharem. Napis glosi: ,,Gott segne ze starych zbioréw Heimatmuseum,
Gruenbergs Huegel!” (Boze, o czym S$wiadczg zachowane znaki
blogostaw winne wzgoérza Griin- inwentarzowe. By¢ moze zatem
bergu). Dno pochodzi z niewiel- wszystkie zabytki, opisane jako
kiej beczuiki i jest zaopatrzone pochodzace z terenu Slaska, w isto-
w drzwiczki z otworem zlewo- cie zostaly pozyskane w samej
wym i zelazny rygiel dokre- Zielonej Gorze. W takim przy-
cany srubg. padku inicjal ISM méglby si¢
Poniewaz muzeum po- odnosi¢ do ktéregos ze znacznych
siada dno beczkowe z identy- tutejszych winiarzy, np. do
czng dekoracjg snycerska, tyle ktéregos z braci Mannigel,
ze pochodzace znad Renu - o posiadajacych swojg wytwornie
czym mowi napis: ,,Am Rhein! przy pl. Stowiariskim (p6Zniejsza
Am Rhein! Wachsen unsre firma Hugo Bethke), albo do
Reben!” (Nad Renem! Nad | przodka wielkiego winiarza Otto
Renem! Rosng nasze winne Miilscha, ktéry przejat firme Carla
krzewy!”) nietrudno zgadnaé, Engmanna przy ul. Wroctawskie;j.
ze zielonogérski rzemies$lnik
inspirowal si¢ pierwowzorem pocho-
dzacym z niemieckiej krainy rieslinga. Oryginalna rzezba

znad Renu by}a CZ@§CiOW0 polichromowana, 0 czym gora: Dno beczkowe, Griinberg, XIX w. Muzeum Wina w Zielonej Gorze
dot: Dno beczkowe, Nadrenia, XIX w. Muzeum Wina w Zielonej Gorze
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czeniem szczelnosci zamknigcia jest rygiel drzwiczek,
S Z p u n t zaciskany S$rubg. Ten wlasnie element bardzo chetnie

upickszano dekoracjg snycerskg, czego przyktady

znajdziemy rowniez w zielonogoérskim Muzeum Wina. Sg to

cztery rzezbione rygle drzwiczkowe; najokazalszy z nich,
zdobiony winnymi
gronami i lisémi
winorosli, znazwis-
kiem wtlasciciela
Friedrich Weigand
(najpewniej spoza
Zielonej Gory),
zostal wykonany
w 1849 roku.

Najstarszym 1 najprostszym zamknieciem beczki byt
szpunt (czop) w jej bocznej scianie (niem. Spundloch),
stuzacy do napelnieni beczki,
i drugi w dnie, ktérym beczke
oprézniano. Po6Zniej, w miarg
zwigkszania pojemnosci, poja-
wita si¢ koniecznos¢ wprowa-
dzenia dodatkowego otworu w
dnie, przez ktéry mozna bylo
wejs¢ do wnetrza kufy w celu jej
oczyszczenia. Umozliwiajg to
drzwiczki (Zapfspund), moco-
wane do beczki za pomoca rygla
ze Srubg i posiadajace rowniez
wlasny otwor zatykany szpuntem
badZ kranem, przez ktéry beczke
si¢ opréznia. Boki drzwiczek sg
proste, gérna cz¢$¢ natomiast ma
ksztalt tukowy. Na grubosé
drzwiczki sg Sciete ukosSnie
w taki sposob, ze rozszerzajg si¢
ku srodkowi kufy. Dzigki temu
ksztaltowi pod wpltywem naporu
wina $cisle i szczelnie przylegaja
do wycigcia w klepkach denko-
wych. Dodatkowym zabezpie-

Rygle beczkowe ze zbiorow Muzeum Wina w Zielonej Gorze




Dno beczki, glqsk, 1827. Muzeum Wina w Zielonej Gdrze

Dno beczki, §lqsk, 1844. Muzeum Wina w Zielonej Gorze

Rygiel beczkowy ze zbiorow Muzeum Wina w Zielonej Gorze




Warsztaty bednarskie

Niewatpliwie, najwiekszy rozkwit zielonogdrskiego
bednarstwa zwiazany jest z okresem industrializacji
miejscowego przemystu winiarskiego, zapoczatkowanym
w roku 1826 powstaniem wytwérni Hiuslera-Forstera-
Gremplera. Apogeum tego procesu nastgpilo w dwdch
ostatnich dziesiecioleciach XIX wieku, kiedy to w Griin-
bergu dziatalo kilka duzych i kilkanascie mniejszych firm
winiarskich, a par¢ dziesigtkdw wtascicieli winnic
prowadzitlo wlasny wyszynk, tzw. Biirgerweinschank.
Kazdy z tych wytwércéw wina potrzebowal beczek do jego
przechowywania. Stad przy wszystkich wielkich
przetwoérniach, do ktérych nalezaty np. zaktady Grempler &
Co., Raetsch, Buchholz, Brieger, May czy Bethke, powstaty
wlasne warsztaty bednarskie. Mniejsze firmy, chociaz
zapewne nie produkowaly beczek na swoje potrzeby,
musialy zatrudniaé pracownikéw znajacych si¢ na rzemiosle
bednarskim, ktérzy prowadzili na biezaco konserwacje
beczek. Réwniez po 1945 r., kiedy wytwoérnie wina
wznowily produkcje, bednarze byli niezbgdni. Zatrudniata
ich zaré6wno Lubuska Wytwérnia Win jak i Lubuska
Wytwornia Wédek Gatunkowych, warsztaty bednarskie

widzimy takze przy mniejszych winiarniach, np. na ulicy
Ceglanej (dawna firma Augusta Litzke) czy na pl. Matejki.

W aktach niemieckiej policji budowlanej, przecho-
wywanych w Archiwum Paistwowym w Zielonej Gorze,
znajduje si¢ dokumentacja trzech warsztatow bednarskich,
funkcjonujacych na przetomie XIX i XX w. W roku 1873
mistrz bednarski (Bottchermeister) Eduard Kohler zbudowat
wlasny warsztat na parceli polozonej przy Niederstral3e 73
(ul. Gen. Sikorskiego). Skromny budynek o wymiarach
w rzucie 5,6 na4,1 m, murowany z cegty i kryty pulpitowym
dachem z papy, przylegal do istniejacej wczesniej pralni
1 mial dwie kondygnacje, parterowg o wys. 2,5 m oraz
poddasze o wys. 1,8 m. Obok warsztatu znajdowat si¢
niewielki ogrédek, przylegajacy do ulicy, zas naprzeciwko
dom mieszkalny wiasciciela. Na posesji staly jeszcze
niewielkie budynki gospodarcze, a za zabudowaniami
rozciagat si¢ spory ogréd. *

* Archiwum Paristwowe w Zielonej Gorze. Akta miasta Zielona Goéra,
sygn. 4257.

Warsztat bednarski E. Kohlera, 1873
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Bei einem Griinberger Bottcher:
Vom Eichenholz zum Weinfaf3

Von jeher stand in Griinberg das Bottcherhandwerk in hoher
Bliite, weil Weinbau und Bottcherei eng zusammengehdren. Der
Besuch der Kellereien unserer Stadt zeigt uns Meisterleistungen des
Handwerks. Da liegen neben grof3en bis zu 50.000 Liter aufnehmenden
Lagerfidssern von der Grof3e eines kleinen Hauses kleine und kleinste
Spirituosen- und Weintransportfiasser. Bei manchem zeigt die
Stirnseite kunstgewerblichen Schmuck. Das Bliicherfa im
Griinberger Heimatmuseum wird neben dem verscholenen Noahfaf3
schon 1849 von Adami in seinem Buch ,,Griinberg wie es ist, i3t und
trinkt” als Griinberger Merkwiirdigkeit beschrieben. Wie mogen diese
Fisser entstanden sein? Doch dort hinten in der Kellerei bessert gerade
ein Bottcher ein Faf3 aus. Fragen wir ihn.

Gern gibt er Auskunft und 14dt uns ein, seine Werkstatt zu
besichtigen. Der Weg vom Holz zum Faf ist weit so sagt der alte
Meister nit einem Blick auf den Hof, auf dem groBe Eichenholzstapfel
zum Trocknen liegen. Es ist vor allen Dingen Eichenholz, das fiir den
Bau der Lager- und Spirituosenfisser verwandt wird.

Aus der Werkstatt kommt das gleichmiflige Gerdusch des
Holzsplitterns. Dort sitzen an den Schneidebinken Meister, Geselle
und Lehrling, um das Holz fiir den Faf3bau zu richten. Rings um sie
fliegen die Spine des harten Holzes. Immer groBer wird der Haufen,
der sich um die Schneidebénke tiirmt und immer groBer wird auch der
Stapel der zugeschnittenen Stibe, so nennt der Bottcher die einzelnen
Fal3bretter, aus denen er die Fawénde fiigt.

Das Arbeitsstiick geht von Hand zu Hand. Zuerst wird aus dem
rohen Holzkloben der Stab herausgehauen. Mit Messern veredelt an
der Schneidebank der Meister die Form immer weiter. Bei dieser Arbeit
wird vor allem beriicksichtigt, daf die Stdbe die runde, bauchige Form
des Fasses erhalten. Damit sie dicht ineinandergreifen, ziht man die
Fuge. Nun wird das so zugerichtete Holz noch einmal gestapelt und
getrocknet. Gute Lufttrocknung verbiirgt gro3te Haltbarkeit.

Nach dem Trocknen wird der Stab auf der Fligebank gefiigt, d.h.
glatt gehobelt. Nun beginnt in einem Reifen das Zusammensetzen des
Fasses. Durch Eisenbinder werden die Stéibe gehalten.

In einem groBen Kessel wird das Faf3 gekocht. Das Holz wird
dadurch so biegsam, dafl man ihm leicht die gewiinschte Form geben
kann. Eine FaBwinde zieht die einzelnen Stébe dicht zusammen und

preB die Fugen aufeinander, so daf} ein dichter Abschluf} entsteht. Am
offenen Feuer trocknet man das Faf} wieder aus. Die Boden werden
eingesetzt. Zur Erhohung der Dichte wird in die Fugen Schilf eingelegt.
Das Zapfloch im Boden und das Spundloch in der Seitenwand sind

bereits gebohrt. Noch schnell kleinere Verschonerungen, und der Bau

ist fertig. Nicht allzu lange hat es gedauert, und unter den geschickten

Hiénden von Meister und Geselle ist ein solides Fafl enstanden.
Griinberger Wochenblatt Nr. 86, 11/12 April 1936

Alfred Schellenberg
Geschnitzte Fassboden

Die Themen der FaBBbodenschnitzereien sind sehr vielseitig. Wohl
die dlteste Form diirfte die Kennzeichnung des Fasses durch ein
Eigentumssymbol, sie es nun in Form eines Namenszuges,
Hauszeichens oder Wappens, sein. Beispiele dieser Art aus dem frithen
18. Jahrhundert sind in der Pfalz noch eine ganze Anzahl vorhanden.
Auch die Firma Buchholz in Griinberg in Schlesien besitzt noch eine
sehr interessante, einem FaBboden aufgeschraubte
Wappendarstellung, die einen gepanzerten Arm mit einem auf einem
Schwert aufgespieSten Mongolen(?)-Schidel zeigt [...].

Geschnitzte Fa3boden gab es in fritherer Zeit im Westen fast nur
in der Pfalz, an der Mosel kannte man sie so gut wie gar nicht. Es ist
daher doch etwas verwunderlich, da3 noch heute in Griinberg aus dem
frithen 19. Jahrhundert sich geschnitzte Boden von Standféssern
erhalten haben.

Wihrend und nach den Freiheitskriegen war es Sitte, die groflen
Heerfiihrer, Politiker und Fiirsten auch auf Falboden zu verewigen. So
besitzt das Weinmuseum in Speier Darstellungen mit Napoleon,
Erzherzog Karl, Kénig von Spanien, Franz 1., Friedrich Wilhelm III,
Bliicher u. a. Der Marschall Vorwirts scheint besonders beliebt
gewesen zu sein. In Griinberg haben wir zwei Darstellungen von ihm.

Kiinstlerich bedeutend hoher steht das Bliicherfal aus dem Besitz
der Firma Grempler u. Co., das der Tradition zufolge von einem
Griinberger Bottchermeister Beeker gemacht worden sein soll. Es wire
jedoch nicht ausgeschlossen, daf} es importiert ist. Ein sehr hiibscher
kleiner FaB3boden, ebenfalls aus Griinberg, zeigt einen Winzer, von
einem Vers umrahmt. BildmafBig mutet das Stiick wie eine Medaille an.
Die Schrift ist schon und wirkungsvoll. Daf die Griinberger einen
guten Schnitzer unter den Kiifern gehabt haben miissen, beweist eine
reizende (heute eingerahmte) Fafpforte des Heimatmuseums aus der
Biedermeierzeit, die unter Weinlaub einen Biittenmann zeigt.

Schlesische Monatshefte. Bldtter fiir Kultur und Schrifttum der
Heimat (Breslau: Kulturband Schlesien) 1928, Nr. 4, Jahrgang V.




Warsztat bednarski W. Lehmanna, 1905
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Warsztat mistrza bednarskiego Starka, 1877
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W bezposrednim sgsiedztwie tego warsztatu, przy
Niederstrae 75, powstal w roku 1877 jeszcze jeden,
nalezacy do mistrza bednarskiego Starka. Warsztat przylegat
do starszego budynku gospodarczego mieszczacego letnig
kuchnig i sktadat si¢ z jednego pomieszczenia o wymiarach
6 na 4,9 m, wysokosci 2,2 m, wykonanego czesciowo
z cegly, czesciowo w konstrukeji szachulcowej. *

Z. rozmiaréw obu warsztatéw i braku odpowiedniej
powierzchni sktadowej wynika, ze ich produkcja byta
niewielkaizbywano ja nabiezaco.

Imponujacy rozmiarami i nowoczesnoScig budynek
warsztatowy wznidst w roku 1905 przy Silberberg 10
(ul. Srebrna Goéra 21) mistrz bednarski Wilhelm Lehmann.
Projektantem i wykonawca obiektu byl znany zielonogérski
architekt i przedsigbiorca budowlany (Maurermeister) Carl
Lorenz, autor najpigkniejszych budowli Griinbergu z prze-
tomu wiekéw. Warsztat stangl na posesji Lehmanna,
wcisnigtej miedzy zabudowania wytwdrni win braci
Mannigel i ogréd wokét tzw. Resursy (Ressource),
eleganckiego klubu zielonogérskiej burzuazji (dzisiaj jeden
z obiektoéw uniwersyteckich).

W podziemiach warsztatu miescit si¢ sktad gotowych
wyrobéw o wymiarach 11,40 na 7 m, wysoki na 2,80 m.
Pomieszczenie produkcyjne miatlo wysokos¢ 3,70 m, nad
nim znajdowalo si¢ jeszcze uzytkowe poddasze.**

* Archiwum Paristwowe w Zielonej Gérze. Akta miasta Zielona Gora,
sygn.4255.
** Archiwum Panstwowe w Zielonej Gorze. Akta miasta Zielona Goéra,
sygn.4611.



Warsztat bednarski znajdujemy takze na ogdllnych
planach wielkiego zakladu branzy spirytusowej, firmy
Albert Buchholz mieszczacej si¢ przy Berlinerstrale 37
(ul. Jednosci). Na rysunku z roku 1897 miesci si¢ on w ciggu
budynkéw magazynowych; w tym samym miejscu widzimy
go takze w roku 1943. Z rysunkéw budowlanych mozna si¢
takze dowiedzie¢ w jaki sposéb w zaktadach Buchholza
wykorzystywano powierzchni¢ lezakowni koniakéw,
w ktorej wielkie kufy zostaly rozmieszczone na trzech
pigtrach, w pomieszczeniach o wysokosci 3,20 m.*

Po 1945 r., kiedy po wojnie uruchomiono zielono-
gérskie wytwornie wina, bednarze znowu stali si¢ potrzebni.
Warsztaty bednarskie uruchomiono przy wszystkich duzych
zaktadach winiarskich i spirytusowych, a takze w browarze.
Poniewaz starych beczek bylo w bréd, rzemieslnicy
ograniczali si¢ na ogét do biezacych napraw inwentarza
i jego konserwacji. Poniewaz w wielkoprzemystowej
produkcji wprowadzano nowe technologie i w coraz
szerszym zakresie uzywano naczyi stalowych, bednarski
kunszt powoli odchodzit w przeszlos¢. Niemniej, warsztaty
bednarskie istnialy w Lubuskiej Wytwoérni Win (dawniej
Grempler & Co.), Lubuskiej Wytwérni Wodek
Gatunkowych (powstatej z polaczenia zaktadéw Buchholza
przy ul Jednosci i Raetscha na ul. Bolestawa Chrobrego),
widzimy je tez na planach wytwoérni win Grzybowska
i Cepak przy ul. Ceglanej (dawna Litzke) i przy pl. Matejki .

* Archiwum Paristwowe w Zielonej Goérze. Akta miasta Zielona Gora,
sygn. 3020, 3022.
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Plan sytuacyjny firmy Albert Buchholz, 1943

i
Lezakownia firmy Albert Buchholz, Griinberg i. Schl., 1897
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Brygada bednarzy Lubuskiej Wytwdrni Win.
Z archiwum Stefana Bgka
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Plan sytuacyjny Lubuskiej Wytwdrni Win.
Za: B. Kres: Winiarstwo na Ziemi Lubuskiej, 1972
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Plan sytuacyjny Wytwdrni Win Grzybowska i Cepak
w Zielonej Gdrze przy ul. Ceglanej 16

Lezakownia firmy Raetsch
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Praca bednarza

Relacje z wizyty w jednym z warsztatéw bednarskich
Zielonej Gory (nie wiadomo jednak, ktérym) przynosi
Griinberger Wochenblatt nr 86 z 11/12 kwietnia 1936.
W anonimowym reportazu, zatytulowanym ,,Vom
Eichenholz zum Weinfaf3” (Od debowego drewna do winnej
beczki) czytamy: ,,Droga od drewna do beczki jest diuga, jak
méwi mistrz spogladajac na
podwoérze, gdzie susza si¢
wielkie sztaple debiny. To
przede wszystkim drewno
debowe, uzywane do budowy
beczek do lezakowania wina
i spirytualiow.

Z warsztatu dochodzi
rownomierny odglos tupania | °
klepek. Na tawach bednarskich |
siedzg tam majster, czeladnik i
uczen, ktérzy szykuja drewno I
do budowy beczek. Dookota f
leca ostruzyny twardego drew-
na. Coraz wigksza jest sterta
scinkow, ktéra rosnie wokot [#
tawy, coraz wiecej gotowych
ostruganych klepek, z ktérych
bednarz wybiera pojedyncze
sztuki do budowy korpusu
beczki.

Praca wedruje z rak do rak.
Najpierw z surowego kloca
tupie si¢ klepki. Na tawie bednarskiej mistrz za pomoca noza
nadaje im coraz szlachetniejsza form¢. Podczas tej pracy
widoczne jest przede wszystkim, ze klepki przybieraja
zaokraglony, brzuchaty ksztatt beczki. Aby scisle przylegaty
do siebie, struga si¢ fugi. Potem tak przygotowany surowiec
jeszcze raz sklada si¢ w sztaple i suszy. Dobre wysuszenie na
wolnym powietrzu zapewnia wigksza wytrzymatosc¢.

Po wysuszeniu klepki fuguje si¢ na fawie bednarskiej,
czyli struga na gladko. Teraz zaczyna si¢ sktadanie beczki
w obreczy. Zelazne obrgcze utrzymuja klepki.

W wielkim kotle beczke si¢ gotuje. Drewno staje si¢
przez to tak podatne, ze mozna mu tatwo nadaé zadany
ksztatt. Scisk do beczek (Fafwinde) dociska poszczegdlne
klepki jedna do drugiej i prasuje fugi tak scisle, ze powstaje

szczelne polgczenie. Na otwartym ogniu beczke suszy si¢
znowu. Wstawiane sg dna. Dla zwigkszenia szczelnosci
w fugi wstawia si¢ rogozyne. Wierci si¢ otwor spustowy w
dnie i otwor szpuntowy w Scianie bocznej. Jeszcze szybko
drobne poprawki i budowa jest zakonczona. Nie uptyneto
wiele czasu, a w doswiadczonych dtoniach mistrza i czela-
dnika powstata solidna beczka”.

Zmienity si¢ czasy, Griinberg stal si¢ Zielong Goéra (by¢
moze powracajagc do pierwotnego imienia), a w rekach

bednarza powstawaly takie same beczki i kufy, wiadra,
kadzie i cebrzyki, jak przed wieloma wiekami.

Jak wspomina Stefan Bak, bednarz zatrudniony przez
40 lat w Lubuskiej Wytwoérni Win, uczei mistrza bednar-
skiego Wactawa Brunina, bednarnia wykonywata przede
wszystkim remonty beczek, kadzi i kuf. Male beczulki
pracownicy warsztatu wykonywali od podstaw. Najczesciej
wymieniano obregcze. ,,Z obrgczy trzeba bylo zrobié
kapelusz”. Stuzyla do tego bednarka zamawiana w hucie,
o szerokosci 50, 80, 100 i 120 mm. Uszkodzone klepki
zastepowano nowymi, a spoiny pomiedzy klepkami
uszczelniano ,rogozing”, czyli wysuszonymi, dlugimi
lis¢émi tataraku. Maja one ggbczastg strukture i przy
nawilzaniu pegczniejg. Rogozyng zbierali pracownicy
winiarni, ktérzy chcieli sobie dorobi¢. Bednarze uzywaja
tego surowca do uszczelniania fug, dybli w dnach beczek
1 watorow. Lojem i rogozyng uszczelniano takze cieknace
wlazy do beczek, czyli furtki, w ktére byly wyposazone
wigksze beczki o pojemnosci od 1000-2000 litréw.

Zatrudnieni w Lubuskiej Wytwérni Win bednarze
wykonywali w zasadzie trzy rodzaje naczyri bednarskich:
beczki, kadzie i ,,szafliki”. Te ostatnie byty w istocie otwartg
balig o szerokim okragtym badZ owalnym dnie i niewysokiej
pobocznicy (bocznej Sciance). Podstawiano je pod otwor
czopowy podczas spuszczania wina, aby nie rozlewalo si¢ po
podtodze.

Narzedzia bednarskie Stefana Bgka: wqtornik i ,,pobdjka” (pobijacz) do
nabijania obreczy. Pobdjka ma akacjowy trzonek zdolny do wytrzymania
uderzenia o sile 2-3 ton, potrzebnego do dobicia obreczy




Typowa beczka sktada si¢ z pobocznicy,
czyli klepek bocznych stanowiacych jej
Sciang, idwoch den.

Duze beczki sktadowe do przechowywania wina noszg
nazwe¢ kuf. Podobnie jak zwykle beczki mniejszych
rozmiaréw kufy majg przewaznie dna kolowe, rzadziej dna
owalne. Te drugie sg znacznie drozsze, gdyz ich wykonanie
jest trudniejsze niz beczek o dnie kolowym. Nazywane sg
beczkami wysokimi i rozr6znia si¢ dwa ich rodzaje: z ostrym
tukiem dna, czyli eliptyczne, oraz z tukiem tagodniejszym
owalne.

Pobocznica beczki zlozona jest z wypuktych klepek,

obrecz czolowa

obrecz poszyjna
obrecze pek —
pekowe

zwezajacych sie ku obydwu koricom. Krawedzie boczne
klepek scigte sa w kierunku wnetrza beczki. Od strony
wewnetrznej, niedaleko czota klepki, znajduje si¢
wyzlobienie przeznaczone do potaczenia dna z pobocznicg,
zwane watorem. Odcinek klepki pomigdzy czolem
awatorem nazywa si¢ pigtkg.

Klepka, w ktérej umieszczony jest otwdr czopowy,
stuzacy do napelniania beczki, czyli wlew, nosi nazwe¢
czopowej. Klepka jej przeciwlegtanazywa si¢ podstawowa.

Beczka posiada dwa dna, ktére w budowie niczym si¢
od siebie nie r6znig, z tym ze w jednym z nich umieszczony
jest drugi otwor czopowy, zwany tez szpuntem, stuzacy do
opréznienia beczki. Ten otwdér musial byé przez
napelnieniem beczki zaczopowany. Dna mogg by¢ ptaskie,
stosowane w zwyktych beczkach, i wypukle, o zwigkszonej
wytrzymatosci, uzywane w kufach. Dna zbudowane sg
z kilku potaczonych ze sobg klepek, ktérych spoiny
wzmacnia si¢ metalowymi lub drewnianymi dyblami.

Najwigksze wybrzuszenie beczki nazywa si¢ pekiem.
Srednica czotowa to srednica najwezszego miejsca beczki.

Klepki potgczone sg w jedng catos¢ przy pomocy okucia
beczki, czyli obrgczy, ktore jej nadajg sztywnosS¢ i wy-
trzymatos¢. Obrgcze wykonane sg z bednarki walcowanej na
zimno badZ na gorgco (grubsze). Obregcze nabijane na konce
klepek nazywane sg czolowymi. Obrecze nasadzane po obu
stronach peku zwg si¢ pekowymi. Miedzy czotlowymi a
pekowymi umieszczane sg zwykle dwie obrgcze poszyjne

Beczk

pobocznica

badZ positkowe, zwane tez potocznie przez
bednarzy ,,dwdjka”, ,.tr6jka” itd. W beczkach
wigkszych stosuje si¢ cztery obrecze
poszyjne.

Beczka posiada dwa otwory czopowe: wlew i szpunt.
Podczas lezakowania wina beczke umieszcza si¢ w ten
sposdb, ze wlew znajduje si¢ w najwyzszym potozeniu. Tego
otworu nie zamyka si¢ wéwczas trwale, jest tylko
zabezpieczony tkaning. Dzigki temu wino oddycha, a za-
wartos¢ beczki mozna na biezaco uzupetnia¢. Do transportu
oba otwory czopuje si¢ drewnianymi czopami (szpuntami).

Dodatkowe elementy budowy majg wielkie kufy do

Sfurtka
rygiel
podklad

Fragment rygla ,,Krolowej”, najwiekszej beczki w Lubuskiej

Wytworni Win, XIX w. Muzeum Wina w Zielonej Gorze

lezakowania. Gléwng réznicg ze zwyklymi beczkami jest
zastosowanie drewnianych rygli wzmacniajacych dna,
sktadajacych si¢ z dwoch drewnianych belek poprzecznych
polaczonych dwoma pionowymi stupkami. Niekiedy cale
wzmocnienie tego typu nazywane jest poprzeczka.
W zaleznosci od potozenia w piwnicy jedno dno kufy jest
zwane przodem, drugie tylem. W przodzie umieszczona jest
furtka, czyli wtaz umozliwiajacy wejscie do wngtrza kufy
w celu jej oczyszczenia. Furtka docisnigta jest do dna przy
pomocy wlasnego rygla, zwanego takze poprzeczka.
Elementem ruchomym rygla jest metalowa Sruba o srednicy
np. 32 mm, opatrzona w gruby gwint Slimakowy
zapewniajgcy wielka site docisku.

Beczka stoi na podktadzie, potrzebnym w tym celu, aby
naczynie nie spoczywato catym cig¢zarem na jednej klepce
podstawowej. W Lubuskiej Wytwoérni Win uzywane byly
w tym celu podktady kolejowe, lekko wyzlobione pod
ksztalt dna w srodkowej czgsci. Ustawiona na nich beczka
byla unieruchamiana po bokach klinami.




Miary wina

Miary objetosci, jak wszystkie inne, zmienialy si¢ na
przestrzeni dziejow miasta. Nie znamy tych najstarszych, nie
wiemy, ile wina miescita w sobie sredniowieczna
zielonogérska beczka. Zachowaly sie¢ przekazy dotyczace
czaséw pézniejszych, kiedy to Griinberg postugiwat sie, jak
mozna przypuszczaé, miarami wroctawskimi, obowigzu-
jacymi na Slasku. Wazna cezurg byt dzieri 16 maja 1816 .,
kiedy to w paristwie pruskim przeprowadzono reform¢ miar
i wag. Od tego czasu Slask i Zielona Géra odeszly od starych
miar wroctawskich i zaprowadzily nowe, pruskie. Prze-
trwaly one az do powszechnego wprowadzenia miar me-
trycznych w roku 1871. Niemniej w zapiskach kronikarskich
1 literaturze az do konica wieku XIX, a nawet jeszcze dtuzej
utrzymywaly si¢ tradycyjne miary wina, do ktérych
zielonogoérzanie byli wida¢ bardzo przywigzani, jak Eimer
czy Viertel.

Ze starszych czas6w mamy tradycyjne miary do wina,
zapewne znane tez w Zielonej Goérze, jako ze kupcy
sprowadzali wina z importu, np.:

* 1 pipa stodkiego wina trzyma 5 do 5 i 1/2 wiader
drezderniskiej miary.

* 1 okseft wina francuskiego albo muskatu trzyma 3 wiadra
drezdeniskiej miary.

* 1 ohm wina refiskiego badz frankoriskiego trzyma 2 wiadra
17 achtel drezderiskiej miary.

* 1 antal (Anthal) wina wegierskiego, kiedy jeszcze lezy na
osadzie, trzyma trzy ¢wierci wiadra, ale klarownego 1
wiadro drezderiskiej miary.

* | fasa wina chlopskiego (Landwein) trzyma 5 i polowe
wiadrai24 kannen drezderiskiej miary.

I tak dalej; bardzo skomplikowane byly wowczas
przeliczenia w handlu zagranicznym.

Z wroctawskich miar do wina, znanych i uzywanych
zaréwno w Polsce jak i na Slasku, mamy:

* Eymer (wiadro) = 20 Topfe (garniec) = 80 Quart (kwarta) =
320 Quaterlein (kwaterka).

e 1 kwarta wroctawska (Quart) =0,69505 litra
* | wiadro wroctawskie (Eymer) = 55,604 litra
W uzyciu byly tez, co zrozumiate, 6wczesne pruskie,
czyli berliniskie miary do wina:
* 1 Fuder =4 Oxhoft = 6 Ohm = 12 Eymer = 24 Anker =768
Quart= 1536 Oessel
e | kwarta (Quart) =1,1703 litra
* 1 wiadro (Eymer) =74,8992 litra
¢ | okseft (Oxhoft) =224,6976 litra
¢ |1 Fuder =898,7904 litra
Ale okseft okseftowi, a fuder fuderowi nie byt réwny. I
tak, zeby siegnaé tylko do sgsiednich krajéw, dokad mogto
trafia¢ zielonogérskie wino:
w Brunszwiku: 1 okseft = 220,42 1; 1 fuder = 4 oksefty =
881,6601
w Lipsku: 1 fuder=910,2481
w Lubece: 1 fuder=868,8071
w Hanowerze: 1 okseft=233,271; 1 fuder=933,0751
w Hamburgu: 1 fuder=876,91

g

Miary nowe, po 16 V 1816.
1 Oxhoft = 11 1/2 Ohm = 3
Eimer =6 Anker = 180 Quart
1 Fuder =4 Oxhoft
1 Oxhoft =3 Eimer
1Ohm=2 Eimer
1 Eimer =2 Anker
1 Anker =30 Quart
1 kwarta pruska (Quart)
1,145 litra
1 wiadro pruskie (Eimer)
68,702 litra
1 okseft (Oxhoft) =206,11 litra
1 Fuder =824,44 litra

Beczki w lezakowni Lubuskiej
Wytworni Win, lata 90. XX w.
Fot. Mieczystaw Tracewski

Mistrz bednarski Wactaw Brunin w warsztacie Lubuskiej Wytwdrni Win
przy ul. Moniuszki, lata 60. XX w.
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Placz beczki

»INa wiosne wszystkie beczki placza, kazda jedna
twierdzi pan Bak. - Co tylko wiosna przychodzi, to wino
wszedzie cieknie. Na fermentowni jednak nie. Drewno ma w
soku cheé do zycia. Caly czas zyje, nawet w beczce. Dopoki
si¢ gonie spali”.

Brygada bednarzy Lubuskiej Wytworni Win, lata 70. XX w.
Pierwszy z prawej Stanistaw Bgk

Debowe klepki pochodzity z tartaku w Klenicy. Na ogét
bytla to dg¢bina najwyzszej, pierwszej klasy. Tarcicg
sezonowano w zaleznosci od grubosci, przyjmujac zasade:
»~fok nacentymetr”.

Przygotowujac beczki i kufy do napelnienia opréznione
7z wina naczynie nalezalo ,rozparowac” goraca parg,
nastepnie umy¢ i zdezynfekowac siarkg palong w blaszanym
pojemniku, opuszczanym do wnetrza beczki na drucie.
»Beczkabyla parowanaimyta, zeby nie kolorowata wina”.

,.Kazda kufa miala przeznaczenie albo na lezak, albo na
fermentacje - méwi pan Bak. - Lezaki na dole, na gérze
fermentownia. W piwnicy, gdzie dzisiaj jest dyskoteka, stalo
ponad trzydziesci beczek, wszystkie bardzo duze, powyzej
pieciu tysigcy litréw. Na dole bylo szeséset beczek o po-
jemnosci pieciu, siedmiu i oSmiu tysiecy litréw. Najwieksza
nazywaliSmy Krélowg, dlatego ze byla najpickniejsza.
Liczylo sig, ze ma 39 tysigcy litréw, ale od dna nazbierato si¢
jeszcze z 800-900 litréw wina, zanim wyplyngto na skali
przy napetnianiu. Byla bardzo stara, ale trzymatla si¢ dos¢
dobrze. Beczka to jest przedmiot bardzo trwaly. Jak stala
dtuzej, musieliSmy iS¢ pierwsi i nabijac obrecze, zeby si¢ nic
nie stato. Byly tez trzy kadzie po pieédziesiat tysigcy litréw,
do kupazowania win. Mieszano w nich zawartos¢ z kilku-
nastu beczek”.

Te najwieksze w winiarni kadzie fermentacyjne sktadat
osobiscie Stefan Bak. Przyjechaly gotowe, tyle ze w ele-
mentach, z przemystowej wytworni beczek w Szczecinie. W
Zielonej Gorze ekipa bednarzy recznie je poskladata.
Wykonane byly z klepki o grubosci 100 mm. W latach
siedemdziesiatych pan Stefan zrobit takze od podstaw cztery
kadzie o pojemnosci ponad czterdziestu tysigcy litréw,
z klepki 80-mm. W sumie kadzi o pojenosci 40-50 tysigcy
litréw bylo w winiarni dziesig¢. Trzy z nich byly

rozmieszczone w tzw. cieptej hali w piwnicach, cztery
w fermentowni i trzy w nowej hali fermentowni.

»Wszystko trwalo jak nalezy do 1996 roku, potem
zaczeli to dewastowaé¢ wspomina ,,0statni” bednarz. -
Wielkie kufy w piwnicy pocieli pitami nocg, Zeby nikt nie
zauwazyl. Dla mnie to bylo cos szpetnego. Zniszczyli nie
tylko moja prace, ale dostownie kilku pokolen, tyle lat
czlowiek przy tymrobil”.

Taki wtlasnie, niestawny, byl koniec najwigkszej
wytwérni wina w historii miasta. Kiedy trafitem do jej
podziemi w 2003 r., w wielkich piwnicach znalaziem juz
tylko jeden, ostatni wyréb starych bednarzy: gigantyczng
kadZ fermentacyjng o Srednicy wielu metréw, jeszcze
sprawng, gdyz byta po brzegi napelniona wodg. Kilkanascie
wielkich kuf, pamietajacych jeszcze czasy ,,Grempler & Co.,
ilteste deutsche Sektkellerei”, dozywa swoich dni na czyims
polu w Zatoniu, pod gotym niebem.

Zanim napelnisz beczke

Trzy tygodnie przed napelnieniem winem beczke
nalezy napetni¢ zimng woda.

Po uplywie 24 godzin od napelnienia sprawdza si¢
szczelnos¢ beczki. Naczynie jest szczelne, jesli na spoinach
1 watorze nie pokazuja si¢ slady wody. Do beczek
niezupelnie szczelnych dolewa si¢ wody. Beczke, ktéra po
uplywie dalszych 24 godzin wykazuje slady nieszczelnosci,
trzeba remontowac.

Wode w beczce zmienia si¢ co 3-5 dni.

Przed napetnieniem beczki winem, wylewa si¢ zimng
wode i przemywa wnetrze wodg o temperaturze 50-60°C.

Po opréznieniu przeprowadza si¢ dezynfekcje beczki
przez siarkowanie. Odbywa si¢ ono 30-40 minut przed
napelnieniem beczki wi-
nem. Na odpowiednio
wygigtym drucie zelaznym
mocuje si¢ knot siarkowy,
ktéry nastepnie zapala si¢ i
opuszcza do wnetrza be-
czki. Mozna tez uzy¢ siarki
§il.  umieszczonej na blasza-

. | nym talerzyku. Otwor
czopowy przykrywa si¢
mokrg szmatg. Na beczke
125-litrowg uzywa si¢ 2-5
g siarki, na kadZz 1000-
litrowg 50-60 g.

Beczki i kadzie w dawnej
wytwdrni koniakow Hch. Raetsch
przy ul. Chrobrego, 2007 r.

Wydanie dofinansowano ze Srodkéw
Lubuskiego Wojewddzkiego Konserwatora Zabytkéw i Urzedu Miasta Zielona Gdra

wmlarz

Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie

Redaktor naczelny: Mirostaw Kuleba
Sekretarz redakcji: Przemystaw Karwowski

Adres redakcji: ul. Wyspiariskiego 40/9 - 65-036 Zielona Géra
tel. 068 324 17 27 - e-mail: kulebam@op.pl
www.winiarze.zgora.pl
Sktad: iINC Dariusz Golczyk - pixel@post.pl




