Yill Targowisko Winiarskie

Faktad Gospodarki Komunalnej

I Mieszkaniowe| w Zielone] Gdrze przy
wspdhudziale Zielonogdrskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego,
reaktywujac pod patronatem
Prezydenta Miasta tradycje winiarskie,
organizuje w sasiedztwie Zielono-
gdrskiej Palmiarni w dniu 31 maja
2008 roky w godzinach od 10.00 do
15.00 W11 Targowisko Winiarskie.
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Miode brandenburskie
19 kwietnia Przemystaw Karwows ki
reprezentowatZielonogdrskie
Stowarzyszenie Winiarskie na
uroczystej 1 Brandenburskig]
Degustac]i Mtodego Wina
{Brandenburger Jungweinprabe)
wWerder koto Poczdamu.

Kraszanka 2008

Tradycyjnie, jak coroku,
zZielonogdrscy winiarze pojawili sie
15 marca na zielonogdrskim deptaku.
Obok drewnianych stragandw,

w ktdryeh twdrey ludowi | handlowcy
prezentowali swigteczne ozdoby,
pisanki i inne wyroby rekodzieta
artystycznegozwigzane ze swietami
wielkanacnymi, stangtostoisko

7 miejscowymi winami. Do atrakeji
popotudnia (o czym Swiadezy kolejka)
|aka bita jajecznicaz 20 strusich jaj
Usmazona przez Romka Awinskiego

| Tomasza Oszmianskieqo,
przygotowalismy grzane wino, kidre
nie ,zagrzato” dhigo miejsca na
naszym stoisku. Przygladajac sie biciu
rekordu | stawianiu palmy pod
ratuszem przez panie 7 grupy
artystyczne] , Babie lato”,
prezentowalismy tradyc je winiarskie
miasta i regionu.
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Stalin w Winnym Grodzie

14 grudnia 2007 z maszyn drukarni
JMical” zeszha ksigzka 7 dzistawa
Piotrowskiegopt. , Tajny pobyt Stalina
w Zielone] Garze, 26-27. VI 1945".
Jak stwierdzitautor najnowsze] z serii
publikacji prezentujacych legendarne
watki w historii miasta, Stalin — jako
wielbiciel wina {Gruzin z pochodzenia)
—wykorzystat dwa dni przerwy

w konferenci poczdamskiej na
wycieczke do polskie] juz Zielong]
(dry, shyngce] 7 produkowanych przez
wytwdrnie Grempleraszampandw

VW ksigzce zostaby praytoczone re-
cenzje prof. dr hab. nauk historyez-
nych Hieronima Szczeqdty, dr inz.
arch. Tomasza Florkowskiego i magr
Jana Jarosza. Autor wyraza nadzieje,
78 jeqo ksigzka o nieco zaskakujace|
trescl moze stac sig przyczynkiem do
popularyzac)i naszeqo miasta. 7as
winiarze oczekuja, ze oswaoich
odkryciach autor opowie kiedys przy
kieliszku miejscowegowing.
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Griitzner Edward: [RzemiesInik slgski i diabel, grafika]. [Ok. 1920], 17,8 x 14,5 cm; reprodukcja.
Grafika ze zbiorow Wojewddzkiej i Miejskiej Biblioteki Publicznej im. C. Norwida w Zielonej Gdrze

Mirostaw Kuleba Miejsce, gdzie winiarze spotykajg sic na
. » » Kkolejnych targach, skupia w sobie esencj¢
Ok]lo \,0 l)l‘Z?SZlOSC dziejow miasta. Niedaleko stad, u stop
Winnego Wzgdbrza, na skrzyzowaniu
odwiecznych traktéw handlowych wyrosly pierwsze domy miasta. Stanat tam najstarszy
kosciot, pod wezwaniem S$wictego Jana, z cmentarzem ktérego mury zachowaly sie do
naszych dni. Kroniki wspominaja owczarnie na miejscu dzisiejszego ratusza. Sredniowieczna
osade, nad ktorg wznosily si¢ strome stoki wzgorza z pastwiskami dla bydta i owiec, nazwano
Zielong Gora. Niedlugo po Smierci ksi¢znej Slaskiej Jadwigi, matki Henryka Poboznego
uznanej za $wic¢ta, ponad miasto wystrzelity mury kosciola pod jej wezwaniem. Gotycka
surowo$¢ konkatedry mozemy podziwiaé ze szczytu Winnego Wzgdrza, ktére by¢ moze juz
wtedy, u schylku XIII wieku, okryto si¢ winnicami. Przez kolejne stulecia, az do dzisiaj, byto to
miejsce uprawy winorosli, domena wielu pokolen winiarzy. Szczyt wzniesienia, od ktérego
miasto wziclo nazwe, ozdobil dom winiarski Augusta Gremplera. Kiedy zielonogdrskie
winnice odeszly w przesztos¢, zastapione egzotycznymi roslinami skupionymi w szklanej
konstrukcji Palmiarni, ostatnia winnica przetrwata wlasnie tutaj.

Dzisiaj na tym wyjatkowym miejscu stancla wyjatkowa budowla, by¢ moze jeden z naj-
wspanialszych obiektow w swej klasie. Nowa Palmiarnia ma regularnos¢ krysztatu, z ktérego
nocg Swiatto splywa na winne szpalery, miasto i wieze koSciotow. Bedzie jeszcze jednym, obok
winnic, znakiem rozpoznawczym Zielonej Gory, jej oknem w przyszios¢, pomnikiem
szczesliwej, Smiatej wizjiiwyobrazni.



Przemystaw Karwowski

ZATUR 2008

Lubuski Szlak Wina 1 Milodu, zgloszony przez nasze
stowarzyszenle do konkursu na ,Najlepszy produkt turystyczny
Targow Zatur 2008”, otrzymatl wyrdznienie! Konkurencja byta duza,
bo w szranki staneto 46 produktéw Nagradzano takze aranzacje
stoiska. Tu kolejnyakcent winlarskl—wygrata grupa , Nadodrzanska
przygoda”, ktorejczionkiem jest Winnica Kinga!

VII Targl Turystyczne ZATUR 2008 po kilkuleinile] przerwie
zawltaly w ostatnl weekend do Osrodka WOSIR w Drzonkowie pod
Zielong Gorg. Targl miaty charakter transgraniczny 1 wzielo w nich
udziat okoto stu wystawcow z Ziemi Lubuskiej 1 Brandenburgii. Ze
wzgledu na duzg los¢ zgloszen stolska rozmieszczono w dwoch
halach. Zielonogoérskie Stowarzyszenie Winiarskie miato ekspozycje
w Hall D, na wprost sceny glowne]. Targl zrealizowano w ramach
tréjstronnego partnerstwa: miasta Zielona Gora, kidre zlozylo
wnlosek o dofinansowanle, Urzadu Marszatkowskiego Woje-
wodztwa Lubuskiego oraz Organizacji PracodawcOw Wojewoddziwa
Lubuskiego — menadzera projekiu. Wsparcie ofrzymano w ramach
programu Interreg III A, a wymagany wkiad finansowy zapewnity
Zielona Gor1a 1 wojewodziwolubuskie.

Targltrwaly trzy dnl Plerwszegodnia, po uroczystymotwarciu,
odbyta si¢ konferencja pt. ., Udziat érednich 1 matych przedsigblorstw
oraz samoizg dow w tworzeniu produktu turystycznegoregionu”. Jej
celem byta prezentacja doswiadczen 1 dobrych praktyk w kreowaniu
produktu turystycznego po obu stronach Odry 1 Nysy Wygloszono
czteryreferaty:

s  Atrakcje Krainy Zielonogérskiejoraz rola informacji turystyczne]
w ich promowaniu”—Jarostaw Wnorowski, Zielonogorskie Centrum
Informacjil Promocji Turystyki;

~Doswladczenla 1 perspektywy transgraniczne] turystyki
1owerowe]z punktu widzenla organizatora wycleczek rowerowych”
—Olaf Schope, Pro gasita Gasigewerbe GmbH;

* ,Rozwd] infrastruktury turystyki wodne] na Nysie tuzyckie] w
Euroregionle 5zprewa-Nysa-Bobr” dr Hartmut Reiln, BTE

Zarzgdzanie Turystyka, Rozwo] Reglonalny— Betlin;
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Instrecktaz cigela w wykonaniv prezesa Romana Grada

s Wykorzystanie produkiow tradycyjnych w promocji turystyczne]
regionu” — Przemystaw Karwowskl, Zielonogorskie Stowarzyszenile
‘Winlarskie.

Targl staly si¢ clekawg okazjg poznania oferty turystyczne]
wielu gospodarstwa groturystycznychiosrodkéw wypoczynkowych,
bazy hotelowe], biur podrézy, producentdw 1 dystrybutordow sprzetu
sportowo-rekreacyjnego oraz samorzgddw Uczestniczylo w nich
wielu winiarzy, m.in. winnice Cantina, Jedrzychow, Julia, Kinga,
Marcindéwka, Milosz, Na Lesne] Polanie oraz sklep ., Winiarz.pl”.
S5woje stolsko miato Muzeum Etnograficzne 1 zaprzyjaZnione
gospodarsiwa pszczelarskie Dudek 1 Nocon, a takze wsplerajgce
promocje reglonu wydawnictwo,, Sygnatura”. Lista uczestnikow jest
dostepna na stronle internetowejorganizatora: www biszg.pl.

Podczas targodw przeprowadzono 1 rozstrzygnieto konkurs na
~Najlepszy produkt turystyczny Targdw Zatur 2008”. Dwie
r10wnorzedne nagrody zostaty przyznane imprezie integracyjnej , Na
ladzie, na wodzie, w powietizu, pod zlemiy” z gloszone] przez PUPH
Martinez Ryszard Skonieczek, oraz ,,Cottbus Card” zgloszone] przez
Tourlsmusverein Cottbus. Wyréznienia otrzymat ,Lubuskl Szlak
‘Wina 1 Miodu” zgloszony przez Zielonogorskie Stowarzyszenie
‘Winilarskie, ,,Sptywy kajakowe” zgloszone przez Patac Mierzecin
oraz ,Transgraniczne wycleczkl rowerowe” zgloszone pizez
Radrelsepartner Spreewald & Lausiiz. Nagrody za najciekawsza
aranzacje stolska otrzymaty: o$rodek jazdy konne] ,Pegaz”,
gospodarsiwo agroturystyczne , 5adyba” oraz Winnica Kinga za
wysird]stoiska promujgcegoprodukt, Nadodrzanska przygoda”.

Pare stow o, winlarskich” produktach turystycznych. , Lubuski
Szlak Wina 1 Milodu” to Inicjatywa pokazania potencjatu
turystycznego reglonu zwigzanego z produktami takimi jak wino
1 mi6d, ktére zostaly wplsane na Liste Produktéw Tradycyjnych
Ministerstwa Rolniciwa 1 Rozwoju Wsl. To tzw. produkt sleciowy
ktory oferuje zardwno wydarzenia 1 imprezy, jJak oblekty 1 ustugl na
obszaize wojewoddztwa lubuskiego, w oparciu o porozumienie
parinerow, ktoérymi sy winlarze, pszczelarze, hotele 1 muzea.
W chwill obecnej szlak przebiega wokét osl poinoc-potudnie, ale
w przyszloscl bedzie petly obejmujgcg cate Lubuskle. Na targl
przygotowano folder ktéry zawilera barwne prezentacje 1 opis
uczesinikdéw, mapeoraz kalendarz wydarzei na rok 2008.

~Nadodrzanska przygoda” to 12-godzinny rajd podzielony na
czteryetapy:

- wyprawe konno 1 bryczkami starorzeczem Odry, w gore 1zeki
pizez rezerwat bocianaczarnego

- 1ejs statkiem po Odrze do 5Stare] Wsi

- zwledzanlelblesiade w nadodrzanskiejwinnicy

- pow16t do stadniny w Stawach

Jak nalezalo si¢ spodziewac, najlepszg frekwencje zwiedza-
jacych odnotowano w niedziele. Lacznie, wedtug szacunkéw organi-
zatordw; na targiprzybylookotoczterytysigce goscl.

Jarostaw Lewandowski, winiarz z Winnicy Na Lesnef Polanie
{ Marcin Moszkowicz, wilasciciel sklepu Winiarz.pl”,
degqustifg lokalny produkt tarystyezny



Przemystaw Karwowski

Dziewlgta Brandenburska De-
gustacja Mlodego Wina {Branden-
burger Jungweinprobe, 19 kwieinia
2008) miata bardzo uroczysig
oprawe. Milosnicy wina spotkali sie
w odrestaurowane], reprezenta-
cyjne] Wielkie] 5ali Balowe] na
wzgorzu Bismarcka w ‘Werder kolo
Poczdamu. Impreze objgt patro-
natem premier 1zgdu Branden-
burgu, Matthias Platzeck, a dodat-
kowego splendoru dodalo uczes-
tnictwo ponad 100 czionkéw Towarzysiwa Historll Wina
{Gesellschaft fur Geschichte des Weines, www geschichte-des-
welnes.de). Goscl przywitat burmistiz Werder Werner GroBRe, a Im-
pieze prowadzil znany publicysta Lutz-Rudiger S5choning.
Uroczystos€ podzielono na tizy czescl: kolacje z wykwintym menu
{np. pleczony sum z Haveli czy szynka z dziczyzny z salatkg
Z czerwone] soczewlicy 1 1oszponkiw bordwkowym sosle vinaigrette),
degustacje win biatych 1 degustacje win czerwonych. Kazde wino
bylo osobno omawilane, za$ antrakty umilat zespét muzyczny
. Blechzel”.

Wszyscy uczestnicy degu-
stacjl otrzymall broszure przed-
stawlajgcg dzieje 1 stan obecny
winlarstwa w Brandenburgii,
program spotkanla oraz arkusz
do indywldualne] oceny win.
Historia upraw winorosli w
Brandenburgil sigga wczesnego
sredniowilecza, a Znaczacy w niej
udzial miaty zakony cystersow
1 norbertanow; ktérych klasztory
zakltadano w latach 1165-1180
w miejscowosclach Dobrilugk,
Zinna 1 Lehnin. Obecnle wymie-
nia si¢ 14 winnic, kidre zajmujg
powierzchnle ok. 14 ha. Wina
klasy QbA produkujg tylko dwie:
zalozona w 1985 roku Werdera-
ner Wachtelbergoraz Schliebener
Langer Berg, powstala w roku
1992. To wiasnie pochodzace
z nich wina, 9 biatych, 2 rézowe 1
6 czerwonych, byty teraz degusto-
wane. Winnica w Werder, o po-
wierzchni 6,2 ha, obsadzona jest
nastepujgco: Muller Thurgau 2,30 ha, Saphira 0,25 ha, Sauvignon
blanc 0,46 ha, Kernling 0,08 ha, Regent 1,82 ha 1 Dornfelder 0,68 ha.

9.Brandenburger Jungweinprobe

Herr

Karwowski

Brandenburska degustacja

‘W Schlieben na okolo jednym hektarze posadzono: Muller Thurgau
0,43 ha, Bacchus0,19hai1Regent 0,22 ha.

Wsrod win blatych dominowat Muller Thurgau, ktéry
zachwycat bukietem, a byl, w zaleznosci od pozostawlonego cukru
resztkowego, zardwno wytrawny jak 1 polwyitrawny a w ostatnie]
probile nawet lekko stodki. Ciekawy okazatl si¢ Kernling, a takze
wytrawny Bacchus. Udang propozycja byly wina 16zowe na bazie
Regenta, 1zeskie 1 doskonate na aperitif — dowdd zdolnosciiaspiracji
winnicy Wachtelberg w powickszaniu asortymentu produktow
M1lode wina czerwone byly jeszcze ,, $wieze” 1 wyrazne (na plus), bez
zagladania do arkusza mozna bylo pozna¢ potencjal Regenta,
a ostatnl, dwa lata lezakowany, wyraZznie debowy, mogt zadowoli¢
amatordwwin barrique.

Chciatbym w tym miejscu podzigckowa¢ Panom: Jochenowl
Schumannowi oraz Manfredowl Lindicke ze Stowarzyszenia
‘Wspleranla Historycznego Winlarsiwa w Rejonle ‘Werder/Havel
{Verein zur Forderung des Historischen Weinbaus im Raum
‘Werder/Havel e.V, wwwwelnvereln-werderde) za wystosowanie
zaproszenia dla naszego 5Stowarzyszenla oraz goscinne przyjecie,
ktérego dowodem bylo zaszczytne miejsce przy stole z Niemiecks
Kr6lowg Wina, Evelyn Schmidt, werdersky Krdlowg Kwitngcych

q “ P - - ﬁfﬂt .
; sy ! “\i'{l
. R
3 i %

Dizew, Geraldine Mulstadt, a takze ksigzniczkami: szampana z 5ak-
sonil — Lindg Weishelt, wina z Freyburga — Kerstin Fliege oraz ze
Schlieben - Laurg Grunewald. Panie na swoje tytuly zastuzyly nie
tylko uroda, ale takze winlarskg wiedza, ki6ra wykazaty sie biorgc
udziatw prezentacjiposzczegdlnychtrunkow:

Pobyt w ‘Werder byt doskonals okazjg do przekazania
archiwalnych numeréw ,‘Winlarza Zielonogorskiego” na rece
przedstawiciela Gesellschaft fur Geschichte des Weines doktora
‘Wernera Fadera, ktory mile zaskoczony pielegnacjy tradycjl
winlarskich w Zielone] Gorze oblecat nawigzac wspotprace z naszym
stowarzyszeniem. Bylo takze wiele innych osob, ktdre wykazaty
zalnteresowanle obecnoscly przedstawiciela zlelonogoérskich
winlarzy 1 chclaly otrzyma¢ materiaty promocyjne oraz ostatnie
wydanle naszego czasoplsma. 5zczeg6lnie podobat sig folder
Lubuskiego Szlaku Wina 1 Miodu, gdzie mapa 1 kolorowe zdjecia
winnic obrazowaty odradzanie tradycjiw catym wojewodziwie. Te
1 jeszcze 1nne dowody sympatil byly potwierdzenlem waznoscl
kontynuowania kontakiéw transgranicznych z brandenburskimi
winlarzami. Mam nadzieje, ze juz w niledalekiej przysziosci 1éwniez
my bedziemy mogli si¢ zrewanzowac 1 zaprosi€ ich na Plerwszg
Zielonogorsky Degustacje Miodego Wina!



Przemystaw Karwowski

Wizyta ambasadorow

Dr Alfred Lingle, ambasador Austrii w Polsce degustitfe wytrawne zwelgeltrebe
Krzysztofa Fedorowicza. Fot. Proenysiaw Karwowski

W ramach jubileuszowe], dwudzieste] piate] wizyty szefow
misji dyplomatycznych, w dniach 18-20 kwietnia wojewodztwo
lubuskie zwiedzato 30 ambasadorow W programie nie zabrakio
elementéw winlarskich, a ,tak si¢ jakos zlozylo”, ze dyplomaci
podrézowall wzdtuz szlaku wina 1 miodu, promowanego pizez
nasze stowarzyszenle ‘Witani byll w murach Paradyza, zwiedzall
skansen w Ochli, nocowali w hotelu ,,Qubus” na zboczu Winnego
‘Wz gorza. Sobotnilg wizyte woblektach Panisiwowe] Wyzsze] Szkoty
Zawodowe] w Sulechowie polgczono z prezentacjg winnic 1 de-
gustacjg wina.

Jak mozna sil¢ bylo spodziewad, wino najbardzie]
zalnteresowalo ambasadoréw z krajéw winilarskich. Stoisko
winnicy ,Milosz” Krzysztofa Fedorowicza milo zaskoczyio
ambasadora Austrii w Polsce, dr Alfreda Langle. ,4 fo
niespodziankal To wy uprawiacie zweigeltrebe, odmiang winorodi, ktdra
Jest tak popularna w naszym kraju? Niesamowite!” (GL z 20.04.08).
Skosztowanle wina skoficzylo sig gratulacjami' Réwnie zdziwiony
uprawg winorosli w naszym klimacie byl Konstantin
Kovtaradze, ambasador Gruzji. Szczegdlnie smakowato mu biate
wino z winnicy ,Kinga”. Jednym z ostatnich, ktérzy najdiuze]
zatrzymalisie przy winiarzach, bytambasador Chorwacji Neboj$a
Koharovic. Jak podato Biuro Prasowe Urzedu Marszatkowskiego,
ambasador zapowiedziat podpisanle umowy pomiedzy regionem
bielovarskim na péinocy Chorwacji a wojewddztiwem lubuskim.
Jego zdaniem, oba regiony sg pordwnywalne Stwierdzil takze, ze
Lubuskie moze czerpa¢ podobne zyski z turystyki, bo nie jest
najwazniejszeto, codanyregion posiada,vale jak to promuje.

‘Wieczorem, po zwiledzeniu Gorzowa, dyplomaci 1 osoby
towarzyszqce pojechali do patacu w Mierzecinle pod Doblegnie-
wem {najwicksza winnica w wojewodziwie ) na bal wiosenny

Szezeslivi calonkowie korpusu dyplomatyeznego w lowargystwie Zielonogdrzanki Karoliny Zakrzewskief, Miss Polsid 2007

Fat. Preemoystaw Karwowski




Ewa Dankowska*

Wina jest nafbardziefkorystiym
ze wszystkich napojow,
najbardzief przyjesmmyim ze
wszystkich lekarstw
oraz nagmmief szkodliwym ze
wszystkich przysmakiw
{PlutarchI v n.e)

Ach podajcie i sgybko puchar wina,
bym midgt napoid umyst § powiedzied
cos mitego

Arystofanes (ok. 450-385 p.n.e)

Pochodzenie stowa wino do dzi$ wywotuje spory odnosnie jego
etymologil. Jedni wywodzg je z sanskryiu, od stowa vena, ktérym
okreslano odurzajacy napoj przygotowany z soku nieznanej rosliny,
Inni przyznajg autorsiwo Hetytom, ktérzy pismem klinowym
zapisall na glinlanych tabliczkach nazwe wee-an. Slowo ,,wino”
niemal we wszystkich jezykach brzmi podobnie, poczynajac od
polskiego ,wino” poprzez faciiskie ,vinum”, greckie ,wolnos”,
hiszpanskie 1 wiloskile , vino”, niemieckie , weln”, angielskie , wine”
1oczywiscie francuskie, vin”.

W starozytnosciwino kojarzylo sie z boskoscig, napojem bogow
greckiego Dionizosa czy rzymskiego Bachusa. W winle starozytni
szukali przyjemnosci i pociechy: |, Eadnie, wing i seks rujiutjg nasze
zdrowie. Ale cdz warte byloby Zycie bez {afni, wina 1 seksu” (Rzymskie
epitafium - Korpus Inscriptonum Latinarum VI 5258). W kazdym
1azie wszedzle tam, gdzie kwitta grecka cywilizacja, Dionizos uczynit
wino dostepnym dla wszystkich, a nie tylko dla najbogatszych.
W tragedii, Bachantki” Burypides pisat: ,, Bogatym i biednym zardwno
daf Dionizoscudownewino, napdi ktdry sprawia, ze wszelki bdl zrika”.

Historla picla wina Jest bardzo dluga 1 ciekawa. Wino
towarzyszylo czlowlekowl prawie od poczgiku jego 1istnienia.
‘W Kodeksle Hammurabiego {okolo 1800 p.n.e.) mozna przeczytac,
ze ... wszyscy kidrzybeda falszowali piwai winoi nie bedg preestrzegalivequt
Jego sprzedazy zostang skazawni na swierd preez utopienie” lub tez ,, .. festi
kaplanka, ktdra wie wieszka w domut wiewiast poswieconych atworzy
wiriarnig, lub do niefwstapi czytez bedzie pita wino w migjscu publicznymto
sigfg spali.”

Znajomosc tego szlachetnego trunku przypisuje si¢ biblijnemu
Adamowi. Gdy Adam nagigt pierwszg winng latoroslaby skosztowac
owocow, z1y duch nie mogt mu tego wybaczy¢. Ze zloscig podlat
rosling najplerw krwig wotu, na nastepny dzien krwig lwa, poZniej
kozta, matpy, pawia 1 na konilec krwig wieprza. Ta legenda jest
pizesiroga przed naduzywanlem tego trunku. Pierwszy kielich daje
site, drugl odwage, trzeci oglupia, czwarty czyni z czlowieka istote
zaborczg, platy 1 nasiepne powodujg, ze pljacy moze stac sie
Lwieprzem”. Réwnie7 Ignacy Krasicki pisze: , Mdwig Araby 17 gdy
szezepwinny Adam posadzil diabel zbyt czymny podial krwig pawia, co Adam
szezepit. A gdy sig w werostie szezep covaz krzewdt 1 Histhi wydal, diabel krew
matpigdo pierwszef proydal. Zeszly fagody skropit Iwig fuchg, a gdy dofrzaly
a bylo sucho, skropit je wszystkie posokg swiriskg. Cdzteraz czyrige? Ofo: Gdy
wina szklankg kto fyknie, jak paw sig nadmie; po drugief — krzyktie, skacze
jak malpa; gdy sgklanki nmozy, po pigtef, szdstef, jak lew sig srozy a kiedy
corazwigcef przyezyriaz pawia, lwa, mal py staje si¢ swinial”

Podobno jako jeden z pierwszych smak 1 wartos¢ tego napoju
poznatNoe. Jemu tez dawni pisaize, powohijac sie na Pismo Swiete,
pIzypisujg posadzenle plerwsze] lozy na GoOize Ararat. Natomiast
‘Wiodzimierz Zagorski{1834-1902) pisat:

Nasz praszczur Noe swigtymbyt
Fchadzal weigs przed Panewm,
Jak ogriatak sigwodybal,
Awino pijal dzbanewry;

Zato gotez mitowal Pan
Twwszelkiefstrzegt przygodzie.
I gdy potopu nadszed! czas,
Niedal wut zginadwwodzie.

Tradycja picia wina na Swiecie

‘Wedlug mitologll indyjskie] odkrywcami napojow alkoho-
lowych byli bogowie Waruna {wedyjskl wszechwiedzacy 1 wszech-
wildzgcy surowy sedzia)15urja (jeden z gidéwnych bogdw wedyjskich
reprezentujgcy stonce). Onl to znalezli w dziupli drizewa

sfermentowang mieszaning wody deszczowe]1owocOw; kidre do niej
wpadtly Pijgc taka mieszanine poznall odurzajgce wilasnoscl tego

plynu.




W czasach starozytnych przechowywanile wina bylo sprawa
przypadku. Wino spozywano bezposrednlo na miejscu 1 wtedy
trzymano je w odkrytych glinlanych dzbanach, badz tez wysylano
dalej 1 wtedy wzmacniano je dawky miodu, by moglo wytrzymac
transport. Poczgtkowo wino transportowano w skérzanych bu-
ktakach, ktére z czasem zastgplonoceramicznymiamforami. Bogate
znaleziska archeologiczne tych naczyh wskazujg dioge jaka prze-
mierzali Grecy 1 Fenicjanie handlujgcy winem. Na szlaku tym lezat
Rzym, ki6ry szybko stat si¢ poteznym osrodkiem importu 1 spozycia
wina. Za panowania cezarow1u schytku Republiki kazdego tygodnia
splywaty tam hekiolitry tego trunku. W parze z obfitoscig nie szta
jednak jakos¢. Rzymianie miell zwycza] podgrzewania wina, w wy-
nikuczego tracitoono trzecig czes€ objetoscil stawalo sie czyms w ro-
dzaju gestegowywaru. W dodatku przechowywaliwino nie w chiod-
nej piwnicy, tylko w ciepte] kuchni, co spizyjato dalszemu odparo-
wywaniu. Dlatego tez dodawanie wody przed spozyciem bylo
czynnoscig wrecz konleczng. Grecy réwniez pill ogromne 1losci wina
mocho rozcleinczonego wodg. Picle nierozclehczonego wina, nawet
najszlachetniejszego gatunku, przez Grekéw bylo uwazne za objaw
barbarzynstwa. Tylko Dionizos, jak wierzyli, mogt sobie bez obaw na
cos$ takiego pozwoliC. Natomiast kazdy $miertelnik pod wplywem
takiego napoju, ktéremu mocy nle odebrala woda, zaczynat
popetniac czyny gwatiowne, popadat w szalehstwo. Woda natomiast
sprawlala, ze mozna bylo pi¢ wino nawet przez caty dzieh. Plutarach
{ok. 45 —120) twierdzit: ,, Pifacy bywafg rieuprzefimi i wrgcz bezezelnd lecz
zdrugief stronykompletnaabstynencjatote? postawanie do zaakceptowania,
Mgz mieuzywajgcy wina nadaje si¢ moze do pilnowania dzieci, ale wie jest
godzien, by prowadzi¢ dyskusie podezasuczty”.

Z winem wigze sl¢ tez zwycza] calowania kobilety w usta.
W starozytne] Italil mezczyzna wriacajgcy do domu calowat zone
w usta sprawdzajgc w ten sposob stan oddechu swoje] polowicy
Kobiety miaty bowiem nie tylko niskg pozycje spoleczng, ale tez nie
mogly pi wina. Trunek ten od wiekow symbolizowat krew 1 picie
wina rowne bylo cudzotésiwu. Fakt wypicia wina przez zone
upowazniatrzymskiegoobywatela do jejza bojstwa.

W czasach poéZniejszych rozpoczeta si¢ moda na
aromatyzowanie wina. Jego smak poprawiano mirrg, kadzidlem,
anyzklem, cynamonem czy tez pleprzem. W ten sposob starano sie
zatuszowac jego kiepskg Jakos¢. Rzymianile udajgcy si¢ w dalszg
podréz zableralize sobg catkiem bogaty zestaw z16t 1 przypraw; po to
aby w razie konlecznoscl picia kiepskich sikaczy méc poprawic
ich smak.

Po upadku imperium rzymsklego, w okresie najazdow
muzutmahskich we wczesnym srednlowleczu wino zaczelo
traci¢ swoje znaczenle. Ze wz gledu na obowigzujacy w Islamie
zakaz picia alkoholu popyt na nie znacznie zmalat, a wiele
winnic zostalo zniszczonych np. w cate] Grecji. Jak glosi
legenda, zakaz picia wina pojawil si¢ gdy pewnego dnia
miedzy najblizszymi uczniami Mahometa, podochoconymi
spozytym podczas wleczerzy winem, wybuchta bojka. Prorok
spytat wowczas Allacha jak mozna temu w przyszioscl
zapobiec 1 ustyszatl: ,wino i hazard to wynalazek Szatana, kidry
chee zasiad wiedzy ludimi wrogost i nienawist. Wino i hazard
sprawiad majg, Ze ludzie przestang byd postuszri Bogu i oddawad mu
czest. Cowiek winen ich unikac”. Odtagd na mocy nakazéw
Koranu kazdy, kto napil si¢ wina lub uprawiat hazard,
podlegat karze czterdziestu uderzei batem. Doplero ponowny
rozkwit chrzesdcijanistwa w Europle spowodowatodiworzenie
tradycjiuprawy winorosli

Obyczaj picia ,na zdrowie” zapoczgtkowali okolo VI w
p.n.e. Grecy. Nie bylo to pusie zawolanle, lecz solenne
zapewnlenie, ze zawartos¢ pucharu jJest bezpleczna.
W Owczesnym czasle trucizne czesto stosowano jako naj-
wygodnie]szy stodek pozbywania si¢ politycznegorywala czy
oszczedzenla soble trudow zwigzanych z postepowaniem
rozwodowym. Dlatego tez po napeinieniu puchardw przez
stuzbe plerwszy lyk wina wypljat gospodarz, dajgc w ten
sposob dowodd, ze gosciom nic nie grozl Ateficzycy zawsze
rozpoczynall swoje spotkania od wznoszenia trzech toastow
—za zdrowle bogow, potem za zdrowle martwych bohaterow;

a na kohcu wznoszono kielich na czes¢ Zeusa, wiadcy
greckiego panteonu. Prakiyke Grekow przejeliRzymianie.

Stowo ,toast” wywodzl si¢ z rzymskie] praktykl
wrzucania do wina kawatka opalonegochleba,abyzlagodzi¢
jego gorycz 1 kwasnosc. taciaskie Torres, torrul, tostum to

suszy¢, plec, opala¢. W Europle praktyka ta byla szeroko
rozpowszechnilona jeszcze w XVI w Falstaff, bohater , Wesotych
kumoszek z Windsoru” Szeksplta, zamawilajgc dzban wina
pizypomina oberzyscie, aby ten nle zapomniat o ,toascie” czyli
kawatku spieczonego pleczywa.

W XVIII w. ,toast” nabratinnego znaczenia. Nie tylko pito ,,na
zdrowle”, ale zaczeto w ten sposob wyraza¢ szacunek dla bie-
sladnikéw. Uwazano bowiem, ze kazdy kielich spetniony przy stole
musl by¢ komus poswigcony, za$ odstgplenie od toastu postizegano
jako przejaw braku obycia, a pominiecie kogos z biesiadnikéw w to-
astach stanowilo obraze. Obecnie sprawe toastow na oficjalnych
uroczystoscliach reguluje Protoké! Dyplomatyczny. Gospodarz
wznosltoast na czes¢ honorowego goscia na poczgtku przyjecia, gosc
rewanzuje si¢ przed deserem.

Przez diugl czas nle umiano sobie poradzi€ z musowaniem
~dlabelskiego wina”, ktore nilespodziewanle kipiato, rozrywato
butelkl, wysadzalo korki 1 nie znosilo transportu. Diugo nie
potrafiono wyleczy¢ go z tych kaprysow 1 zamienlé w czysty
klarowny ptyn. Dopilero w 1670 1. dokonat tego zyjacy w opactwie
benedykiyhskim w Szampanii zakonnik piwniczny Dom Perignon.
Po 12 latach préb mieszanla moszczy winnych 1 samych win oraz
doswiladczen z widrng fermentacjg musujgcego wina oslggnat tak
dobrzeznany dzisla] typ napoju winnego. Od tamtegoczasu dla tego
szlachetnego trunku przyjeta sie nazwa champagne, kté1a od 19191
na mocy Traktatu Wersalsklego jestzastizezona dla win musujgcych
wyprodukowanych w 5zampanii.

Dzis wino jest symbolem dobrego smaku 1 wyrafinowania.
Grecy nauczyll nas rozréznia¢ wina ze wzgledu na region
pochodzenia, a Rzymilanle dodali do tego rocznik, ale dopilero
wspolczesna kultura wprowadzila picie wina na prawdziwe wyzyny
wyrlafinowanla. Tradycje greckich sympozjonéw 1 rzymskich
convivium przetrwaly w urzgdzanych przez nas przyjeciach czy
bankietach, podczas ktérych, z kieliszkiem lub szklaneczky wina
{ktorego dobor zazwycza] doskonale odzwierciedla status spoteczny
gospodarza 1 Jego goscl) w dlonl, ludzie dyskutujg o polityce,
interesach, pracy itp. Obywatel starozyinego Rzymu, kitdry za
sprawg wehikutu czasu znalaziby si¢ na takim przyjeciu, szybko
poczutby sie jak u siebie.

# Drinz. Ewa Dankowska, Akademia Rolnicza w Foznaniu



> Ewelina Grad

Przeprowadzono szereg badai
zwlgzkow lotnych w winle, ksztal-
tujgcych jego aromat. Wiele pro-
jektow naukowych zrealizowano
w celu rozwigzanla konkretnego
problemu, np. zidentyfikowania
przyczynyprzykregozapachu.

‘Wiekszos¢ badan prowadzo-
nych nad zwigzkami lotnymi win
mozna podzieli€ na takie, w ki6rych
metodg analityczng jest tradycyjna
degustacjalitakie, w kt6rych zmystyludzkie zasta pione zostaly przez
apatat pomiarowy—najczesclejchromatograf gazowy

Degustacja win przez grupe doswiladczonych somelierow jest
wzglednie miarodajna, aczkolwiek zawsze nalezy w niej uwzglednic¢
sublektywizm oceny. W jednym z projekiow zrealizowanych z wy-
korzystanilem tej tradycyjne] metody zbadano wplyw zawartoscl
glicerolu w winle na odbidr jego aromatu. Badanie wykazalo, ze
wieksza los¢ glicerolu w winie nie powoduje intensywniejszych
wrazeh wechowych [Lubbers 5.11n. 2001 .

Analize chromatograficzng natomiast mozna przeprowadzi¢
albo poprzez bezposredni nastrzyk niewielkle] 1loscl wina
zawlerajacego okreslong 1los¢ standardu wewnetiznego, albo przez
nastrzyk wyizolowanejupizedniofazyzawierajgcejzwigzkilotne.

W jednym z projektéw badawczych prowadzono oznaczenia
ponad 150 butelek wina z Wysp Kanaryjskich, skupiajgc si¢ na
nieki6rych zwilgzkach lotnych 1 nastrzykujgc na kolumne
chromatograficzng w trybie split {ratio 1:60) wino ze standardem
wewnetrznym. Udowodniono, ze jest to sposdb na
weryfikowanie pochodzenia badanego wina [Diaz C. 1 in.
2002].

W 2004 rokuzbadanozawartos¢ metanolu w ponad stu winach
tureckich. Wyniki badan pozwolily stwierdzi¢, ze zastosowanie
enzymu pektynolitycznegoi wydluzonegoczasu maceracji prowadzl
do zwigkszenla zawartoscl metanolu w winie, cho¢ do poziomu nie
przekraczajacego maksymalne] dopuszczalne] wartoscl [Cabaroglu
T iin. 2004].

Kolejnym sposobem na przygotowanle prdby wina do
oznaczenla zwigzkow lotnych jest ich elucja rozpuszczalnikiem.
Najczescie] stosowanym w tym przypadku rozpuszczalnikiem jest
mieszanina n-pentanu 1 dichlorometanu, w 16znych proporcjach.

Metody badania zwigzkéw lotnych win*

‘Wieckszos¢ badah przeprowadzonych z wykorzystanlem takie]
metodykl skuplata si¢ na zmianach skladu aromatu podczas
dojrzewania wina w beczkach lub butelkach. Badano np. wplyw
fermentacji, dojrzewanila 1 warunkéw przechowywania na sktad
1 aromat win blatych Riesling [Zoeckleln 1 in. 1999]. Hiszpahscy
naukowcy przeprowadzill podobne badania, skuplajac sie juz tylko
na wplywle temperatury przechowywania na zmiany iosciowe
zwigzkow lotnych miodych win biatych [Perez-Coello M.S. 1 in.
2002]. Zrealizowall takze badanla nad 16znicami w aromacie
spowodowanymi odmiennymi warunkami przechowywanla oraz
dlugoscig czasu przechowywania [Perez-Prieto L.J. 1 1n. 2003].
Réwnlez wina czerwone badano pod katem zmian skiadu frakeji
lotnej w czasle dojizewania [Garde-Cerdan T. 1 in. 2004 ). Kolejng
prace badawczg, wykonang roéwnilez przez naukowcow
hiszpanskich, poswigecono optymalizacjl czasu dojizewania win
czerwonych w beczkach debowych|[Garde-CerdanT.1in. 2006].

Inng metode eksirakejl zwigzkéw lotnych wina w celu ich
analizy zastosowano badajgc zwigzki lotne win reglonu Madrytu
[Diaz-Reganon D.H. 1 in. 1998]. Wykorzystano tu aparat, ktory
pozwala na zaadsorbowanile zwigzkéw lotnych na adsorbencie
Tenax w temp. 25°C [5alinas 1 in. 1994]. Po desorpcjl oznaczono
chromatograficznie zwigzki, ktére z bardzo dobrymi wynikami
powtarzalnosci zaklasyfikowano do grup. Kazda z tych grup
utworzyla profil zwiazkéw charakterystycznychdla danego
regionu pochodzeniawina.

Coraz bardzie] popularng metods ekstrakeji zwigzkéw lotnych
jest mikroeksirakcja do fazy stacjonarne] {SPME). Podstawowe
zalety te] metody to oszczednos€ czasu, materiatu badawczego, brak
konlecznosciuzycia rozpuszczalnikow ekstrakeyjnych.

Ekstrakcja zwiazkowlotnych wina metoda SPME

W swoje] kslgzce poswiecone] mikroekstrakcji do fazy
stacjonarne] Solid Phase Microexiraction - Theory and Practice,
Janusz Pawliszyn zwraca uwage na fakt, ze kazda procedura
analityczna dzieli si¢ na kilka krokéw, z ktérych czesto najbardzie]
czasochlonnym jest etap pizygotowania prob do oznaczenia
[Pawliszyn J. 1997]. SPME jest metodg ekstrakcjl, kt6ra pozwala
czaspizygotowania proby skroci¢ do minimum. [...]

Metoda S5PME stata si¢ bardzo populaing technikg ekstrakcji
zwigzkdw do oznaczen chromatograficznych. Wigkszos¢ badan
wymaga optymalizacjl parametroéw przeprowadzenia ekstrakejl,
poprzedzajgce]wlasclweoznaczenia.

Ekstrakcje SPME wykorzystano m. 1n. do oznaczenia
profilu jakosciowego wina lodowego [Setkova L. 1 in. 2007].
‘Wiekszos¢ prac badawczych, w ki6rych zastosowano metode SPME
skupla si¢ na jednym zwigzku (np. powodujgcym wade zapachu
wina ) lub gruplezwigzkow

Szacuje slg, ze roczne siraty na $wlatowym rynku winlarskim,
wywolanezapachem tzw: stechiego korka, wynoszg okoto 1 miliarda
dolaréw [Jeleqi H. 2006].

Uwaza slg, ze lotne zwigzki siarkl s3 odpowiedzialne za obce
zapachy w winie, takie jak zapach kapusty, cebuli, czosnku, zgnitych
jaj [Jelen H. 2006 ]. Prowadzonorowniez badania skupilajace si¢ nad
mozliwosclg oznaczania trudno lotnych zwigzkoéw siarkl w winach
[MestresM.11n. 2001].

Zrealizowano projekt, ktérego gléwnym celem byla
optymalizacja warunkéw SPME do oznaczania lotnych zwigz kow
fenolowych [Castro-Mehijas R. 2003], a takze monoterpendw
w soku winogronowym 1 winile [ Mateo J.J., Jimenez M. 2000] oraz
pyrazyn [ 5ala C. 2002].

Przeprowadzono takze badania nad mozliwoscig inhibicji
oksydatywnego rozkitadu lotnych estréow 1 terpenoll w czasie
przechowywanila wina poprzez dodatek kwasu kofeinowego 1 N-
acetylo-cysteiny[Roussis LG. 2005].

* Pragment magisterskie] pracy dyplomowe] pt. . Wplyw wybranych
parametrow na ekstrakcle zwiazkdw lotnych wina bialego techniks
mikroekstrakcji do fazy stacjonarne] (SPME)”, wykonane] w Instytucie
Technologli Zywnoécl Pochodzenia Roflinnego Akadermnil Rolnicze] im.
Augusta Cleszkowskiego w Poznaniu pod kierunkiern prof. dr hab. Henryka
Jelenia.

Badanie wina w laboratorivim Lubuskief Wyowdral Win. Fot. z archivwum Stefana Bgka



Mamy jubileusz. Spotykamy sie juz pigty rok. I Zielonogorskie
Targowisko Winilarskie odbylo sie 5 czerwca 2004 na parkingu pod
Palmiarnly. Kontynuujgc ten zwycza] VIII Targowisko wraca na
wyremontowane Winne Wz gorze. Zakiad Gospodarki Komunalneji
Mieszkaniowe] w Zielone] Gorze przy wspotudziale Zielonogorskie-
go Stowarzyszenla Winlarsklego, reaktywujgc pod patronatem
Prezydenta Miasta tradycje winilarskle, zaprasza 6smy raz, w dniu
31 maja, pod Zielonogo6rskg Palmiarnie.

Targowiska, wpisane od kilku lat w ka-
lendarz winlarzy, organizowane sg z mysla
zarowno o wlascicielach winnic jak 1 matych
przydomowych albo dziatkowych nasadzen. 53
miejscem, gdzie szczeg6lnie wilosng mozna
zakupi nowe sadzonki 1 akcesoria niezbedne
do prowadzenla upraw, a takze wyposazenle
stuzgce do produkcji wina. Jest okazjg do zapo-
znania si¢ z nowosclamiwydawniczymi,a takze
zakupu fachowe] literatury oraz skorzystania
z porad doswiadczonych winiarzy.

Promujgc uprawe winorosli ZGKiM przy-
gotowuje zlelonogérzanom 16zne pozyteczne
atrakcje. Mozna bylo na przykiad otrzymac
sadzonki za dostarczenle makulatury, jak to
dzialo si¢ na LV, czy VII targowisku. Na czwar-
tym sadzonke winoroslidostawatosie wzamian
za dowolng uzywang 1zecz oddang dla ZGKiM,
ktory péZzniejrozdawat potrzebujgcymzabawkl,
sprzet AGD, materiaty szkolne, 1tp. W tym roku
winorosle bedg dla osob, kibGre przyniosa
pamigtki zwigzane z historig winlarsiwa 1 Zie-
lone] Gory oraz historlg Zielonogoérskie] Pal-
miarnl — stare pocztowkl, zdjecla, obrazy,
gadzety 1tp. {wartosciowe eksponaty zostang
sfotografowane 1 oddane witasciclielom).
Przekazane przedmioty postuzg zorganizo-
waniuekspozycjiw nowejPalmiarni.

Na III targowisku, w czerwcu 2005 roku, byla mozliwosc
zaproponowania wiasnego projekiu 1zezby Bachusa. Oragani-
zowano konkursy z wiledzy o winilarstwie 1 zlelonogorskich tra-
dycjach. W czasle targowisk wizesnlowych (IV 1 VI) odbywaty sie
w Palmiarni konkursy win, na kidre przywozono trunki nie tylko
z okolic Zielone] Gory.

VII targowisko ze wzgledu na remont Palmiarni odbylo si¢ na
deptaku, w poblizu muzeum. I, niestety, po raz plerwszy kaprysna
aura popsula frekwencje. Skorzystano za to z bliskosci Muzeum
Ziemi Lubuskie] 1 przygotowano chetnym zwiedzanle jedynego
w kraju ,Muzeum Wina”. Bywato r6wniez historycznie 1 naukowo.
V Targowlisku w 2006 roku towarzyszylo II Forum Winlarskie pt.:
~Reglonalne tradycje winiarskie, historla 1 dzieh dzislejszy”. Wziell
w nlm udzial przedstawiclele srodowisk winiarskich ze Stowacji
{Nitra), Niemiec { Grano)1Polskl{Zielona Gora). Na tegoroczne targl
pIzygotowane jest seminarium poswiecone ekologiczne] produkeji
wina.

Kazda impreza miata oprawe muzyczng, ktorg tworzyty zespoty
regionalne Pacholanka, Kresowe Nuty 1 zielonogorskl Cadillac.
A w roku 2007 wystgpit takze Chér Uniwersytetu Trzeclego Wieku
z programem,, Wina nalejnam...”.

Panle Prezydencie Miasta, Panie Dyrekiorze ZGKiM —dzigckujemy
1prosimyo kontynuacje!
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9. Brandenburger
Jungweinprobe 2008

Die 9. Brandenburger Jungweinprobe fand am 19. April in
felerlicher Formstatit. Die Weinliebhaber rrafen sich im restaurierten
historischen GroBen Ballsaal auf der Bismarckhohe in Werder
{Havel) bel Potsdam. Die Veranstaltung lief unter der
Schirmherrschaft von Maithias Platzeck, Ministerprasident des
Landes Brandenburg. An der Veranstaliung nahmen auch uber 100
Mitglieder der Deutschen Gesellschaft fur Geschichte des Weins
{www geschichte-des-weines.de) tell, die am Wochenende 1hre
Jahrestagung in Potsdam abhielten. Die Gaste wurden vom
Burgermeiser von Werder, Werner GroRe begrullt und die ganze
Veranstaliung wurde vom bekannten Publizisten Lutz-Rudiger
Schoning moderiert. Die Feler wurde 1n drel Telle gegliedert und
zwat Festessen mif eilnem feinem Menu (z.B. gebratener Wels aus
der Havel oder Wildschweinschinken mit Salat aus roter Linse und
Feldsalatin Steinpilz-Vinalgretie) sowle Weinproben mit Weill- und
Rotweln. Jeder Weln wurde einzeln dargestelltund die Musikgruppe
Blechzelt” sorgte in den Pausen um die musikalische Begleitung.

Alle Tellnehmer der Welnprobe erhielten eine Broschure uber
die Geschichte und Gegenwart des Welnbaus in Brandenburg, das
Programm der Veranstaliung sowle elnen Fragebogen zur
personlichen Bewertung der einzelnen Welne unter der Angabe
deren Parameter Die Geschichte des Weinbaus in Brandenburg
reicht in das frube Mittelalter zuruck und i1st eng mit den Orden der
Zisterzienser und Norbertiner verbunden, deren Kloster in den
Jahren 1165 — 1180 in den Orten Dobrilugk, Zinna und Lehnin
gegrundet wurden. Zurzeit werden 14 ‘Weinberge mit der
Gesamtflachevonca. 14 ha genannt. Die QbA-Weine werdenauf nur
zwel Weinbergen hergestellt, und zwar auf dem 1985 angelegten
‘Werderaner ,Wachtelberg” und auf dem 1992 angelegten
Schliebener ,Langen Berg”. Verkostet wurden eben Weine aus
diesen ‘Weinlagen: 9 Weillwelne, 2 Rosés und 6 Rotweine. Der
‘Weinbergin Werder ist insgesami 6,2 ha groB und wie fol gt bestockt:
Muller-Thurgau 2,30 ha, Saphira 0,25 ha, Sauvignon blanc 046,
Kernling 0,08 ha, Regent 1,82 ha und Dornfelder 0,68 ha. In
Schlieben wurden auf einer etwa 1 ha groBen Flache Muller-
Thurgau (0,43 ha), Bacchus {0,19 ha) und Regent (0,22 ha)
gepflanzt.

Unter Weilweinen dominierte Muller-Thurgau mit einem
ausgezeichneten Bukett. Er war je nach der Menge des Restzuckers
entweder trocken, oder halbirocken, und in der letzten Probe sogar
ein bisschen lieblich. Interessant waren Kerling und der trockene
Bacchus. Ansprechend waren Roséweine auf der Basis vom Regent.
51e watren frisch und eigneten sich einwandfrel fur Aperitifs. Der
‘Weinberg , Wachtelberg” bewiles damit seine Fahigkeiten und den
‘Willen nach der Erwelterung seines Produkienangebots. Junge
Rotwelne waren noch frisch. Das groRe Potenzial der Sorte Regent
konnte sich ausdrucklich, ohne mal in den Bewertungsbogen zu
schauen, durchsetzen. Die letzte Probe, die zwelJahre lang gelagert
wurde, war deutlich ,eichen” und konnte die Fans der Barrique-
‘Welnezufrieden stellen.

Ich mochte mich an dieser Stelle bel Herren Jochen 5chumann
und Manfred Lindicke vom Vereln zur Forderung des historischen
‘Weinbaus 1m Raum Werder (Havel) eV  {wwwwelnverein-
werderde) fur die Einladung unseres Verbandes und einen

gastfreundlichen Empfang herzlich bedanken. Wir durften am
gemeinsamen Tisch mit der deutschen Weinkonigin Evelyn
Schmidt, der Werderaner Baumblutenkonigin Geraldine Mulstadt
und den Prinzessinnen und zwar der Sachsischen Sektprinzessin
Linda Weisheit, der Welnprinzessinaus Freyburg Kerstin Fliege und
‘Welnprinzessinaus Schlieben Laura Grunewaldsitzen. Alle Frauen
verdienten sich 1hre Titel nicht nur mit der Schonheir, sondernauch
mit threm Fachwissen, das sie bel der Prasentation der einzelnen
‘Welne nutzen konnten.

Der Aufenthalt 1n Werder war eine gute Gelegenheit, die
Archivausgaben des ,Grunberger Winzers” (,Winlarz Zielono-
g61sk1”) Herrn Dr. Werner Fader von der Gesellschaftfur Geschichte
des Weines zu ubergeben, der uber die Pflege der Weintradition in
Zielona GoOra ganz nett uberrascht war und versprach, eine
Zusammenarbeit mit unserem Verband zu knupfen. Auch viele
andere Personen zeigten Interesse an der Tellnahme des Vertreters
aus Zielona Gora und wollten Werbematerial sowie die letzte
Ausgabe unserer Zeitschrift bekommen. Besonders gut gefiel der
Folder ,Lebuser Wein- und HonigstraBe”, in dem die
‘Wiederbelebung der Weintradition in der ganzen Reglon mit einer
Landkarte und farbigen Bildern dargestellt wurde. Dieses Interesse
undauch andere Zeichen der Sympathie bestatigten, wie wichtig die
grenzuberschreitenden Beziehungen mit den brandenburgischen
‘Winzern sind. Ich hoffe, dass wir thnen schon in der nahen Zukunft
einen Gegenbesuch anbieten und sle zur ersten Jungweinprobe
nach Zielona Gora einladen konnen.
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Krzysztof Gorka

Sadzimy
winorosl

Reguléwka i pozostale
uprawy gleby przed sadze-
niem.

Reguléwka to bardzo wazna
uprawa ziemi przed zalozenlem
winnicy, polegajgca na wykonaniu
orki giebokie] na 40-60cm. Glow-
nym powodem Je] wykonania jest spulchnienle warstwy ziemi,
w ktore] majg si¢ rozwijac korzenie. Korzenie rosng bowiem szybko
1 silnie do momentu natrafienia w gleble na bardzie] utwardzone
obszary Nalezy pamietac,ze okres pized sadzenlem toostania okazja
dotak glebokiejuprawywclggunastepnych30lat.

Reguléwke nalezy wykona¢ péZznym latem lub jesienig, gdy
gleba jest w optymalnejwil gotnosciuprawowe], gdyz tylko wowczas
daje ona pozgdany efekt (szczegdlnie dotyczy to gleb ciezszych;
szczytowym tego przykiadem sg gleby minutowe, zwane tak od
kr6tkiegoczasu gdy mozna na nich przeprowadzi€ uprawy roli z po-
zytywnym skutkiem). Gleba w optymalne] wilgotnosci podczas orki
nie pyli sie¢ ani nie oblepia ptuga, ale rozkrusza si¢ na drobne bryty
1 gruzetkl. Oranie gleb zbyt mokrych lub zbyt suchych niszczy
strukture gleby1sprzyja tworzeniu sie bryt. Orkiwykonywane p67ng
jesienly czy zimg gdy gleba jest wilgotna, nie speinig wilasciwie
swoje] roll. Wowczas to gleba klei sig, tworzac nleprzepuszczalng
warstwe, co unlemozliwia wiasciwe glebokie napowietrzenie gleby
czyll wykorzystanie jedne] z zalet reguléowki. Reguléwka jak
korzystna zaréwno na ugorach gdzie gleba silnie osiadia 1 jest juz
mochno zbita, jak 1 na glebach uprawnych, na kiérych wierzchnia
warstwa jest luzna 1 dobrze uprawiona, ale na skutek wielokrotne]
orkil na te samg glebokos¢ wytworzyla sie tzw. podeszwa pluzna.
W plerwszym przypadku nalezaloby wykonac gleboka orke, kidra
oprocz kruszenia, wymieszania 1 napowiletrzenia, spowoduje takze
odwracanile skib lub nawet ich przemieszczanie w glab ziemi.
W drugim wystarczy gleboka orka z poglebiaczem, ktory zerwie
zalegajgcq podeszwe ptuzng.

Aby zrozumie¢ dzialanle reguléowki warto poznac zasady
wykonywania je] w sposob reczny W sposobie tym wykopywano
fopata 3 warstwy zlemi, kazda o glebokoscl ok 20 cm, sktadujac je
osobno. Po przemieszaniu kazdejz osobna warstwy te wracaty na to
samo miejsce, ). dokiadnie w te] same] kolejnosci, w efekcie
uzyskiwano zachowanie struktury gleby wraz z je] odpowiednim
wzruszenlem 1 napowietrzenlem. Jest to sensowe postgpowanie na
glebachoduzejzawartoscihumusu.

Na glebach bardzo zachwaszczonych, gdy zalezy nam na
zniszczenliu perzu 1 innych chwastow, mozemy zastosowac wersje
reguléwki w ktdre] warstwa zachwaszczona lgduje na samym
spodzie, a warstwy gorne ponoszg si¢ o jeden poziom. Na glebach
o matej zawartoscl prochnicy mozemy zamienic ze sobg dwie grne
warstwy, tak aby bardzie] urodzajna znalazia si¢ na wysokoscl
zalegania korzenl. W kazdym przypadku, gdy nastepuje przesuniecie
warstw, a na wierzchu pojawia sig¢ warsiwa uboga w prochnice,
musimy pamigta¢ o Je] wytwolzeniu popizez zadanie obornika,
kompostu bgd? poswiecenie 1- 2 sezondw na uprawe roslin, ktére po
przykopaniu takg warstwe utworzg. Moze to by¢ tubin, groch, wyka
czy Inne strgczkowe grubonasienne, kt6re wprowadzajg do gleby
duze 1loscl azotu oraz ki6rych system korzenlowy dziata
strukturotworczona glebe.

Reguléowka powinna sl¢ zakoficzy¢ postawilenlem skiby
w sztorc (fzw. wysztorcowana skiba) czyll wystawileniem je] na
strukturotworcze dzialanie mrozu podczas zimy. Jest to tradycyjne
postepowanie workach przedzimowych, zwickszajgce powilerzchnie
na ki6ra moze dziata¢ mrbéz oraz gromadzgcg opady zimowe.
W przypadku gleb narazonych na erozje zamiast ptuga mozna uzy¢
tzw. glebosza, t] uizadzenia ktore wzrusza glebe na glebokos¢ 40-
80cm. Gleboszowanile zastepuje gleboka orke, polepszajac
wlasciwoscifizycznei biologiczne gleby, jednakze bez tworzenia skib
1 ich odwracania. Reguléwka powinna by¢ wykonana w kierunku
pizyszlegoustawienla rzedow!
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Na wiosne powlnnlémy jak najszybcie] ograniczy¢ parowanie
wodyz gleby1przyspleszy€ jejogizewanie poplizez zerwanie skorupy
z gleby 1 wyréwnanie powilerzchni zaoranego pola. Na glebach
ciezkich jako pierwszy zableg wykonujemy w tym celu zawsze
widokowanie. W16kl przeznaczone sg wilasnle do plytkiego
spulchniania wierzchnie] warstwy gleby wiosng, gdy nadmierna
wilgotnos¢ gleby uniemozliwia zastosowanie cigzszych narzedzi
‘Widka niszczy takze wschodzace chwasty oraz wgniata w glebe
przeschniete bryiki, kt6re po zwilzenlu rozpadajg si¢ na mniejsze.
Jak wigkszos¢ plerwszych narzedzl po orce, widke stosujemy w
kierunku ukosnym do orki 1 we wlasclwym momencie, tj. przy
przeschnietych jasniejszych grzbietach, podczas gdy dna skib s3
clemniejsze 1 wilgotne. Nastepnie powinno by¢ wykonane
kultywatorowanie, koniecznle polgczone z bronowaniem.
Kultywatorowanie jest podstawowym zablegiem poprawlajacym
role wiosng po orce zimowe]. Kultywatory stuzg do spulchnilania,
pizewiletrzanla, kruszenla 1 mieszanla roli jednakze bez Jej
odwracanla. Na glebach cigzszych powinien by¢ zastosowany
kultywator o zebach sztywnych, ki6ry przede wszystkim spulchnia
11ozkrusza zlemie ocigzaly po orce zimowe]. Kultywator pozostawia
powierzchnie roli pofatdowana, co jest przyczyna silnego parowania
1 powoduje istotne straty wody Aby temu zapobiec fgczy sie
kultywator z brong lub wykonuje bronowanie natychmiast po
kultywatorowaniu.

Na glebach lekkich musimy stosowad rozwazniejszg
gospodarke uprawnag, a je] gldwnym celem jest m.in. zachowane
w glebie wody1prochnicy Stad stosujemylzejsze narzedzia 11zadzie]
niz na glebach cigzszych. W naszym przypadku po orce
przedzimowe] Jako plerwsze narzedzie zastosujemy brone, a nie
kultywator Bronowanle wyrdwnuje powilerzchnie, rozbija bryty
1tworzy na powilerzchnirolicienkg warstewke drobnogruzetkowate]
zlemli, kioéra wysychajac dobrze izoluje glebsze warstwy gleby
1 chroni je przed nadmierng utratg wody W naszym przypadku
powinna to by¢ racze] brona dziatajgca glebiejo dtuzszychzebach.

Tuz przed sadzeniem (kilka dni) powinna by¢ wykonana
najwazniejsza uprawa, kluczowa dla powodzenia pizysziego
sadzenia, i]. ostateczne przygotowanle gleby przez wiasciwe
wzruszenle 1 nadanie je] odpowiednie] struktury W efekcie gleba
powinna by¢ w miare mozliwoscl lekka, sypka, aby latwo
przysypywata korzenie. Uzyska to mozemy popizez zastosowanle
glebogryzarki {czesto wigce] niz jednokrotne) lub brony aktywne]
{wirnikowe]). Oba urzadzenia sg dos¢ rzadkie, warto sl¢ za nimi
wczesnle] rozejized. W przyszioscl ptytka uprawa gleby polegajaca na
wzruszaniu je] wilerzchnie] warsiwy bedzie podstawowg uprawa
w winnicy, jest to zatem stosowny moment do zakupu wiasne]
glebogryzarkl Koficowe uprawkl tuz przed sadzenlem muszg by¢
wykonane 1dealnie zgodnie z kierunkiem rzedow (szczegdlnile
i1stotna kwestla przy przysztymsadzenlu maszynowym).

Podsumowujac rozwazania nad regulowka, warto wspomniec
jej stosowanie w winnicach wareckich po 1945 1. Otéz je] wielkim
przeciwniklem byt inz. Stanistaw Madej, kiory istoing czesc swej
ksigzki ,‘Winoro$l” poswiecit na rozwazania nad celowoscig
regulowkil. Szczegbdlnie 7le widziatl je] stosowanle na bielicach
w Winiarach k. Warki. Coclekawe, na te] same]winnicy w latach 50-
tych pracowatl Grzegorz Zarugiewicz, ktory jak wiemy z listow
stanych do rodziny w Zielone] Gorze (ale takze z jego ksigzki) byt
zwolenniklem regulowkl Jakze ciekawe musialy by¢ rozmowy
dwoch naszych wielkich autorytetéw winlarskich w tamtych
czasach!

Przed sadzeniem.

Zanim rozpocznlemy sadzenle nlezbedne jest wytyczenle
1zedow 1 dokladnych miejsc w rzedzie gdzie majq rosng¢ sadzonki,
podziat na kwatery wg odmian, wytyczenle rzedow 1 skrajnych linii
pod stupki krahcowe. Samo zagadnienie, chof nalezy do moich
ulublonych, nie bedzie poruszane w niniejszym artykule z racjl na
obszernos¢ tematu.

Przed sadzeniem sadzonkinalezy umieéciw wodzle na 24-48 h!
Jest to szalenile istotna kwestla, ktore] nie sposodb skorygowac
poznie] w polu. Sadzonkl powinny by¢ moczone w chlodnym
miejscu. Ni1gdy, a szczegolnie na polu podczas sadzenia, nie powinny
by¢ wystawlane na bezposrednle dziatanle slohca, ktére moze
bardzo szybko osusza¢ korzenie. W zaleznoscl od metody sadzenia
nalezy korzenie przycigé na 2 do 10-12 cm. W ramach catosciowych



przygotowah do sadzenia nalezy sprawdzi¢ pH gleby 1 jej zasobnos¢
w podstawowe makro- {PK) oraz mikroelementy {co najmnie] Mg,
Br, Fe), najleple] wczesng Jeslenig przed planowanym sadzeniem
wlosennym. Ewentualne zablegl wapnowania 1 zadawania
nawozow bedg tez istotnym elementem w kalendarium prac
winiarza w przyszioscl

Technikisadzenia

Istnieje wiele sposobdw sadzenla winorosll. W kazdej z nich
uprzednie przygotowanie gleby ma kluczoweznaczenie. Po plerwsze
stwarza to szanse na dobry rozwo] korzenli przez wiele sezonow;, po
drugie rozstrzyga czy sadzenle odbedzie sie szybko 1sprawnle, czy tez
bedzie prawdziwg gehenng 1 koszmarnie mozolng pracg zajmujacg
mnostwo czasu. Niezwykle trudno oceni¢ pracochlonnos¢
poszczegolnych metod w roboczogodzinach. Majac spore do-
$wladczenle w sadzeniu winorosli, ale 1 innych roslin na znacznych
obszarach, moge stwierdzi¢, ze nawet pizy zastosowaniu te] same]
metody wydajnos¢ moze si¢ znaczgco zmienia¢ na plantacjach
potozonych w ré6znych miejscach. 5tad tez prosze postizegac nizej
przedstawlone dane bardzie] jako wielkoscl poréwnawcze miedzy
metodami niz jako bezwzglednie obowigzujgce wytyczne do
zaktadanych kosztorysow Kluczowym elementem wptywajgcym na
wydajnos¢ Jest rodza] gleby 1 moze nawet bardzie] stan jej
przygotowania. Jesll wykonano zalecane zabiegl jesienne oraz
pizygotowano glebogryzarky teren na wiosne, stosujgc praktycznie
kazdg metode uzyskamy pozytywne rezultaty Gleby ciezkie,
uprzednilo nie przygotowane, mogq sprawif ze nasze wyliczenia
stang si¢ zupeinle oderwane od rzeczywistoscl, a naklady1zapotrze-
bowanie na sile¢ roboczg stang si¢ wiecz nlewyobrazalnieduze.

Kolejnym elementem jest odpowlednio duza 1 sprawna ekipa.
Czemu wilasnie ekipa, a nle jeden czy dwoch pracownikow?
‘Wydajnos¢ niekiérych metod recznych jest stosunkowo niska,
a mimo io sg c1g gle stosowane do zaktadania plantacjina znacznych
obszarach. Czesto z wyliczen teoretycznych wynika, ze sadzenie
1eczne moze trwac kilka tygodnli (np 6-7), a przeciez najwlasciwszy
sezon sadzenla 10zclg ga si¢ raptem na ok. 1 miesigc. Odebralismy juz
sadzonki, nle mamy odpowiednie] chiodni do diugotrwatego
przechowywania, czy musimy wiec rezygnowac z metod recznych?
Oczywiscle ze nle, warto wowczas rozwazy¢ stworzenle zespolow
roboczych 1 tak oszacowac 1los¢ zatrudnionych oséb, aby zakohczy¢
place w rozsgdnym terminie, zazwyczaj 2-3 tygodni. Podziat prac,
sprawnos¢ zatrudnionych osob, moze by¢ kolejnym bardzo waznym
elementemostateczne]wydajnoscl

Nastepnym elementem jest pogoda podczas sadzenia.
Najczescie] termin sadzenla to okres umiarkowanie dobrej] pogody
o przecietnych temperaturach 15-20°Cwciggudnia, czylinajbardzie]
korzystna jakg mozna mie¢ do prac polowych. Jednakze silne
deszcze, jesll sie przydarza w tym okiesle, mogg wsirzymac nawet
sadzenle maszynowe, nle wspominajgc o metodach recznych.
Spotkata mnie tez sytuacja odwroina, gdy temperatury pod koniec
kwietnia siegaty ok. 30°C 1 zaczely niezmiernie utrudniaé prace
w polu. Dodatkowo sytuacja ta przydarzyia si¢ podczas sadzenia na
stromym poludniowym zboczu, na ktérym niewgtpliwle tempe-
ratura byfta jeszcze wyzsza. Ogladajac zdjecla z sadzenila wczesng
wilosng np. z Niemiec, mozemy fatwo zrozumie¢ czemu wigkszos¢
pracownikéw jest lekko ubrana lub nawet czesclowo rozebrana.
Naprawde w takich momentach nagizane potudniowe zbocza
pizenoszg has w 1nny klimat, wlasciwy regionom potozonym
znacznle bardzie na potudnie.

Podsumowujac, gleba 1 jej przygotowanie, odpowiednia ekipa
wyposazona we wiasciwy sprzet, dobra 1 sprawna organizacja pracy,
pogoda 1 kilka innych czynnikéw moga wplywac na termin za-
kofczenia prac. Warto sadzenie przeprowadzi€ szybko bo zdarza sie,
ze koficzgc sadzi€ ostanie 1zedy musimy juz wracac do obrywania
nadmiaru wybijajacych pakéw w plerwszych rzedach, sadzonych
kilka tygodniwczesnie].

Szpadel

Sadzenie szpadlem jest najbardziej klasyczng metoda. Zracjina
wymiary szpadli czy lopat, czesto wykopane dotkl sg znacznych
rozmiardw; przekraczajgcych wymogi sadzenia. Z jednej strony jest
to niekorzystne, bo oznacza przerzucenile znacznych iloscl ziemi
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nadmiarowo, co w przypadku gdy chcemy zasadzi¢ bardzo duze
lloscl sadzonek jest sprawg nlezwykle istoinle wplywajgcg na
wydajnos€. Z drugle]jednak daje szanse na pozostawienie diuzszych
korzeni lub zaprawienie spodu dotka obornikiem (nie stosowane
pizy sadzeniuna duzg skale). Wreszcie szpadel jest tez metodg na nie
do konca dobrze sprawioneziemie. W takie] sytuacji szerokie 1 gtebo-
kie przekopanie dotka recznie jest swoistg alternatywy regulowki.
Oczywiscle jest to tylko namiastka, gdyz docelowo korzenie maja
kilka metréw dlugoscii normg jest, ze dosiggajg korzeni sgsiednich
krzewow wokot.

Standardowo, p1zy sadzenilu szpadel wbija sie w glebe raz lub
dwa 1 szybko zaglebia sadzonke {korzenie powinny by¢ przycicte na
ok 8 cm). Wowczas moze to by¢ szybka 1 wydajna metoda. Zdajemy
sobie jednak sprawe, ze w Polsce wobec mniejsze] skali nasadzen
stosuje sl¢ racze] wersje wykopywania solidnych dotkéw przy
jednoczesnym ich zaprawianiu obornikiem. Zawsze musl to by¢
obornik przefermentowanyiloddzielony warstwa gleby od korzeni.

Dolownik

Ulepszenlem powyzsze] metody jest zastosowanie specjalnych
tap do sadzenia, ki6re w Polsce nazywane sg dolowniklem. W pozycji
neutralne] szerokos¢ robocza urzgdzenia wynosiok 8-10 cm 1 takie
tez dotkl mozna nim wykopad. Wynika z tego konlecznosé
przycinania korzeni do dlugosci 6-8 cm. Urzgdzenle ma 3 pozycje

Dolownik w pozyefi newtralngf

pracy: wbljamy je w zlemie w pozycjl neutralne], nastepnie lekko
sciskamy wyclggajac nabrang porcje ziemi, wyclggamy 1 otwieramy
wysypujac zlemie obok dotka. W zaleznoscl od gleby 1 wysokoscl
robocze] czescl zagleblane] potrzebne sg 2-3 wbicia. Jest to
najczescle] uzywane urzgdzenle reczne. Efektywnosc te] metody
wynosl ok. 60-80 sadzonek na godzine, przy zalozenlu zespotu
dwuosobowego ok.400-600dziennie.

‘Widac zatem, ze sadzenie 1 ha zajmie przecieinie ok. 10 dni
roboczych,czyli 2 tygodnie.

W przypadku wickszych nasadzeh warto zbudowac ekipe
w skladzie 3+ 2+ 1; trizy osoby kopia, dwie sadza, jedna zasypuje, lub
3+3, wowczas osoby sadzgce takze zasypujg 1 ugnilatajg. Tak
zorganizowana ekipa moze zasadzi¢ w sezonle sadzenla winnice
kilkuhektarows, nawet powyze] 5 ha (przyjmujac, ze gleba zostata
odpowlednio przygotowana).

Swider

Jest to w zasadzie urzgdzenie pomocnicze cho¢ moze 16wniez
stuzy¢ do nasadzef. Szczegdlnie dobrze moze si¢ sprawl na
ciezkich, nle przygotowanych glebach, gdy po zdjeciu szpadlem
warstwy wierzchnile] natrafimy na twardg gline, w kt61g niezwykle
trudno szpadel zaglebié. Swider moze sie wéwczas okazaé
rozwigzaniem idealnym do wywilercenia glebokiego otworu o matej
srednicy. Jest tez przydatny do tworzenla diugich waskich otwordw
np. pod stupki, ktérych nie mozemy whbija¢. Swider mozna
zastosowac np. do montazuskrajnych stupkéw drewnianych.



Wiertnica w trakeie pracy i efekt wiercenia
Swidryspalinowe wiertnice glebowe

Ulepszenlem $widia recznego jest zastosowanie swidia w wer-
sj1 spalinowe], zwanego wiertnicg glebowg. 53 to urzgdzenia
obstugiwane pizez jedng lub dwie osoby w zaleznoscl od wersjl.
Metode te z powodzeniem stosowalismy w Polsce, a 5-6-osobowa
ekipa sadzila na glebie kamienistejok. 800-1000 sadzonek dziennie.
Maksymalna wydajnos¢ moze siggna¢ nawet do 2000 sztuk
dziennie. Na rynku wystepujg r6zne typy wilertnic, nalezy stosowac
tylko te, ktGre wyrzucajg zlemie na zewnagtrz,a nie uciskajg na boki.

Ekipa wiercqgca poprzedza trzy osoby sadzgce tylko o krok. Tak
szybkile sadzenie sprawia,ze wykopana glebnie przesycha.

Swidryglebowe ciagni kowe

Istniejg takze wersje $widrow glebowych zaczeplanych do
ciggnika. Trzeba jednak pamietac, ze wczesnie] pole powinno by¢
wylyczone, a miejsca sadzenla oznaczone palikami. Ogranicza to

Ekipa wiercqea poprzedza 3 osoby sadzqoee tyliko krok
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1 utrudnia manewrowanie ciggnikiem z doczeplonym $widrem.
Stosowano $widry z napedem hydraulicznym, ktérymi latwie]
operowac niz pracujgcymiz watkiemodbioru mocy, ale zastosowanie
tych urzgdzen jest w winlarstwie ograniczone raczej do czynnoscl
pomocniczychnp. wkrecania kotew:

Lanca wodna

Stosunkowo tania, szybka 1 dos¢ wydajna metoda (ok. 500
szi/h). Polega ona na wbiciu w ziemie lancy metalowe] z pod-
faczonym wezem z wodg o cisnieniu 2-4 bar. Kazdorazowo w dotek
wlewane jest 2-3 litry wody Metoda ta wymaga bardzo mocnego
skrécenia korzenldo 2-3 cm, co ostabia sile wzrostu sadzonki w po-
czgtkowym okresie. Niebezpleczenstwo je] uzycia kryje sie w mozli-
woscl wymycla miejsc¢ pod korzenlami 1 utworzenla pustych
pizesirzenl. Powszechnie uwazana za najmniej korzystng.

Sadzenie maszynowe

Najlepsza, najdokiadniejsza 1 najbardzie] wydajna metoda.
Daje tez najlepsze efekty wzrostu, dzigki temu ze korzenie sg tylko
odswiezane, ew. lekko przycinane do ok. 12 cm diugosci oraz dzigki
olbrzymiej sile przylegania gleby do korzeni. Metoda ta warta jest
zastosowanla w przypadku duzych oraz bardzo duzych plantacji,
gdzle zorganizowanle innych form sadzenia byloby wrecz
niemozliwe. Dostepne sg wersje opalrte o pomiar laserowy 1 GPS. Te
plerwsze wymagajg wstepnego oznaczania poczgtkéw 1 koncow
1zedow; laser stuzy bowiem do wytyczania prostego kierunku jazdy
Gestos¢ sadzenla kontrolowana jest na rozwijanym od state] bazy
specjalnym drucie. 5adzarki oparte o GP5 moga sadzi¢ takze po
clemku, zresztg sztuka ta moze si¢ czeéclowo udac takze podczas
sadzenla sadzarkg opartg o laser. Ustuga ta jest juz takze dostepna w
Polsce 1 dzigki zastosowaniu sadzarki laserowe] w sezonile 2007
zastaly u nas zasadzone 3 winnice o sumaryczne] powlerzchniok. 8
ha, w tym najwicksza w wojewodziwie lubuskim winnica Patac
Mierzecin. Wydajnos¢ wynosiok 9000-12000 szt. na dobe 1 tyle tez
udawatosie uzyskac takze podczas sadzenia w Polsce.

Ciekawelinkrn:
htip:/femrich-schoenleberde/d-layphp - nilezwykla reguléwka na
winnicy Halenberg.
htip:/femrich-schoenleberde/u-layphp - wersja w jezyku angiel-
skim.

Wydanie dofinansowano ze $rodkéw Urzedu Miasta Zielona Géra
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