U progu jesieni” w Ochli

Impreza plenerowa, ktéra odbyta sie

w niedziele 22 wrzenia w Muzeum
Etnograficznym w podzielonogdrskiej
Ochli, dotyczyta obrzedéw zwiazanych
ze Zbiorem kukurydzy, Inu i winorosli.
Na pokazach ttoczenia winogron mozna
byto dequstowac swiezo otrzymany
moszcz, a takZe obejrze¢ prezentacje
dawnych urzadzen uzywanych do
produkeji wina. W wiezy winiarskiej

z Budachowa zostafa otwarta wystawa
poswiecona pionierom winiarstwa na
Ziemi Lubuskiej po Il wojnie Swiatowej,
aw Zagrodzie Kamiennej miato miejsce
miedzynarodowe forum winiarskie przy-
gotowane przez Urzad Marszatkowski.

Premiera winiarskiej ksiegi

30 pazdziernika w hotelu Ruben

w Zielonej Gorze do rak mitosnikow
winiarskich tradydji trafito pierwszych
100 egzemplarzy zapowiadanej od
rokup ublikacji, Enographia Thalloris”.
Budzaca podziw swoja wielkoscig
winiarska ksiega prezentuje wyniki
badar archiwalnych prowadzonych od
wielu lat przez Mirostawa Kulebe oraz
innych autoréw zwiazanych z Zielong
G6ra. Dzieto liczace 1150 stron, 0 wadze
okoto 8 kilograméw, wydata Fundacja
,Gloria Monte Verde". Ksiazka powstata
w zielonogdrskiej drukamni, Ligatura’,
ktora takze przygotowata na te okazje
specjalng wystawe starych maszyn

i technik drukarskich.

Targi ENOEXPO 2013

Juz od kilku lat lubuskie winnice maja
wiasne stoisko na targach winiarskich

w Krakowie. W dniach 13-15 listopada
atrakcje enoturystyczne regionu promo-
waty winnice: Equus, Jakub6w, Mitosz

i Saint Vincent. Duzym zainteresowaniem
zwiedzajacych cieszyty sie degustacje
naszych win i przygotowane materiaty
reklamowe. Wiele stow uznania zdobyta
takze ,Enographia Thalloris’, po raz
pierwszy pokazana na targach szerokiej
publicznosci.

Gala Lubuskiego Wina

W pigtkowy wieczér 22 listopada ponad
sto 0s6b degustowato w zielonogdrskiej
Palmiarni lubuskie wina wraz z wyszu-
kanymi przystawkami. Prezentowali je
osobiscie wiasciciele dziewieciu winnic:
(antina, Equus, Ingrid, Jakubdw, Julia,
Kinga, Krucza, Mitosz i Na Lesnej Polanie.
(ala byta zwiericzeniem tegorocznej
akgji, Paszport WiniarskiegoO dkrywcy”,
kierowanej do mitodnikow enoturystyki,
ktérzy poznawali tajniki lubuskiego
winiarstwa podczas organizowanych
latem weekenddw otwartych winnic.
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Sklarowany po sedymentacji moszcz odmiany Gewiirztraminer sptywa do kadzi fermentacyjnej w winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim. Fot. Eddy Finck

Mirostaw Kuleba

WINO ZYCIA

Wino w sferze sacrum i profanum, ducha i ciala, rzeczywistosci wypetnionej mozolng pracg i mitu
- jednego z najstarszych znanych ludzkosci. Na wino jako pokarm najprostszy, obok chleba, wskazuje
paradoksalnie duchowny, ktos tak bliski tajemnicy Eucharystii, jak obecny w tym wydaniu ,Winiarza”
ojciec Michal, zakonnik z klasztoru paulindw na Jasnej Gorze. Mowi o ewangelicznej prostocie chleba
i wina, owocow wspolpracy miedzy Bogiem i cztowiekiem. Przytacza tez mgdre stowa swojego nauczyciela
z seminarium, ze cztowiekowi do zycia potrzeba niewiele i nie na dlugo. A jednak - chcemy czasem, by to co
najbardziej niezbedne i proste niosto tez w sobie niezapomniane pigkno. ,Niech sala jadalna bedzie oswie-
tlona rzesiscie, nakrycia niepokalanej czystosci - zalecal wielki smakosz, Brillat-Savarin. — Niech kolejnos¢
dat wiedzie od najbardziej tresciwych do najlzejszych, win zas od najlzejszych do najwigkszego bukietu”.

Zdaje sig, zZe nasze miasto zyskato wreszcie mozliwos¢ spetnienia najbardziej wyrafinowanych oczeki-
wa# w dziedzinie fizjologii smaku. Na listopadowej gali lubuskiego wina, zorganizowanej przez winiarzy
z calego wojewddztwa, 6w pokarm najprostszy objawit sie w wyjgtkowym sztafarzu tropikalnej zieleni,
dyskretnej muzyki i ogélnej elegancji. Podane wina byly, niemal wszystkie, mistrzowskiej klasy, zakgski zas$
wykwintne i ciekawie skomponowane. Poniewaz miatem przed sobq przy stole kilka interesujgcych pan,
moglem jeszcze raz upewnié sig o stusznosci spostrzezenia Brillat-Savarina, iz ,,sklonno$¢ pici pigknej do
smakoszostwa ma w sobie cos instynktownego, poniewaz sprzyja ono urodzie”.

Tak oto przy pieknie zastawionym stole spotyka sig to, co z wina czyni nasz pokarm powszedni, z tym
co w nim odswietne i wyjgtkowe. Czas Adwentu, w jakim teraz trwamy, przypomina nam o jeszcze jednym
aspekcie owocu winnicy: oczekujemy na Wino Zycia, ktére wnet sig objawi w wigilijng noc.
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Jarostaw Kliks

OTWARCIE LUBUSKIEGO
OSRODKA INNOWAC]JI

I WDROZEN AGROTECH-
NICZNYCH W KALSKU

18 pazdziernika tego roku otwarty zostal Lubuski Osrodek
Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych w Kalsku. Uroczystos¢
otwarcia u$wietnit swoja osobg Prezydent RP Bronistaw Komo-
rowski. Zdaniem prezydenta Komorowskiego lubuski o$rodek
stwarza dla malych i $rednich przedsiebiorstw wspaniatg okazje
na skorzystanie z infrastruktury naukowo-badawczej. Daje moz-
liwosci otrzymywania produktéw regionalnych o wysokim stan-
dardzie oraz otwiera nowe mozliwosci dla sektora malej i sredniej
przedsigbiorczosci.

Otwarcie os§rodka w Kalsku jest tez szansg dla lubuskiego
winijarstwa. Bogata baza analityczna chromatografii cieczowej,
gazowej oraz gazowej z detekcja mas pozwala na oznaczanie ponad
400 tysiecy zwigzkéw chemicznych, w tym alkoholi, garbnikéw,
barwnikéw oraz kwasdéw organicznych. Taka technologia daje
mozliwo$ci kontrolowania petnego spektrum substancji znajduja-
cych sie w winach oraz okreslania pelnego profilu weglowodano-
wego moszczy. Dla lubuskich winiarzy pojawia sie wiec mozliwosé¢
kontrolowania procesu winifikacji jakiej wczes$niej nie mieli.

Linia badawcza LOIiWA umozliwia pelng kontrole procesu
winifikacji od momentu powstania moszczu az po finalny pro-
dukt. W czeéci technologicznej znajduja si¢ wszystkie urzadzenia
niezbedne do przeprowadzenia proceséw przygotowania oraz
fermentacji moszczu. Zespoét 4 fermentatoréw podlaczony pod
najnowoczes$niejsza aparature kontrolujacg daje mozliwos¢é
badania procesu w réznych warunkach temperatury. O$rodek
posiada réwniez linie technologiczne pozwalajace na produkeje
w skali pol-technicznej seréw, piwa oraz wyrobdéw miesnych.
Gléwnymi celami o$rodka sg wspolpraca z przemystem, udosko-
nalanie juz istniejacych oraz opracowywanie nowych produktéow
spozywczych.

Linia serowarska sktadajaca si¢ z trzech pracowni: aparatowni,
serowni oraz twarozkarni, umozliwia produkcje seréw migkkich
oraz twardych. W aparatowni nastepuje przyjecie mleka surowe-
go oraz standaryzacja: wirowanie, pasteryzacja, odgazowywanie
oraz homogenizacja. W serowni w specjalnych kotlach nastepuje
$cinanie skrzepu, ktory nastepnie poddawany jest dalszej obrdbce.
Natomiast w twarozkarni znajduje si¢ specjalna linia do produkeji
twarogow.

Na linii piwowarskiej mozliwe jest warzenie dowolnego typu
piwa. W warzelni znajduja si¢ 4 kotly: zacierny, filtracyjny, warzel-
ny oraz wirowy. Po warzeniu brzeczka trafia na dzial fermentacji,
gdzie w kontrolowanej temperaturze w specjalnych kadziach
fermentacyjnych zachodzi fermentacja burzliwa oraz dojrzewanie
produktu.

Lubuski O$rodek Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych
to nie tylko zaplecze technologiczne, ale réwniez szkélka roélin,
ktéra moze wyprodukowac okoto 2 mln sadzonek rocznie. Posiada
ona szklarnie wyposazone w wysoko- i niskoci$nieniowe systemy
nawadniania oraz mozliwos$¢ kontrolowania temperatury i wilgot-
nosci za pomocg zamglawiania. Takie warunki daja mozliwosci
namnazania materiatu roélinnego z bardzo wysokim wspoétczyn-
nikiem przyje¢. Na terenie o$rodka znajduje sie réwniez winnica
o powierzchni 0,4 ha gotowa pomiesci¢ okoto 1000 sztuk winnych
krzewow.

Lubuskie winiarstwo wraz z otwarciem LOIiWA wchodzi
w nowa ere wspolistnienia tradycji, wiedzy praktycznej i nauki. Na
poczatku tej drogi stoi wiele przeszkod, ale jest ona konieczna aby
zapewni¢ trwalo$¢ i wysoka jako$¢ dla skarbow naszego regionu,
jakimi sa wina.

RENATE SCHOENE
(1945-2013)

Kazdy, kto zajmuje si¢ pracg naukowa w dziedzinie winiar-
stwa, musi zetkna¢ sie z postacig Renaty Schoene, niemieckiej
autorki ponad 35 prac z tego zakresu, dyplomowanej bibliotekar-
ki, uhonorowanej najwyzszym w swoim zawodzie urzedowym
tytulem radcy bibliotecznego (Bibliotheksamtsritin). Byla pra-
cownikiem naukowym biblioteki uniwersyteckiej w Bonn, gdzie
specjalizowala si¢ m.in. w katalogowaniu ksigzek z XVI-XVII
wieku. Jej fundamentalnym dzietem jest bibliografia obejmujaca
najwazniejsze pozycje $wiatowej literatury zwigzanej z tematyka
winiarska, ,,Bibliographie zur Geschichte und Kultur des Weines”
(Bibliografia historii i kultury wina), wydana przez Gesellschaft
fiir Geschichte des Weines (Stowarzyszenie Historii Wina). Wséréd
14713 tytuléw znalazlo si¢ w niej miejsce réwniez dla kilkunastu
pozycji wydawniczych z regionu zielonogérskiego, gléwnie XIX-
-wiecznych. Oprécz wydania ksigzkowego (1976, suplementy
w latach 1978, 1982, 1984, drugie wydanie w 1988 - Verlag K.G.
Saur), Schoene opracowala cyfrowsa wersje swojej bibliografii,
dostepna na serwerach niemieckiego miniterstwa rolnictwa.
Ostatni tytut, 29857 z kolei, wpisata do niej 9 lutego 2013 roku, trzy
dni przed swoja $miercig.

Pani Schoene zwrdcita réwniez uwage na wydang w 2006 roku
przez Archiwum Panstwowe w Zielonej Gorze ,,Bibliografie zielo-
nogorskiego winiarstwa”, prace tréjki autoréw: Anety Borkowskiej,
Zofii Maziarz i nizej podpisanego, zawierajaca ponad 8 tysiecy
tytuléw. W swoim referacie wygloszonym na XXXI Congresso
Mondiale della Vigna e del Vino, ktéry odbyl sie w 2008 roku
w Weronie, Schoene uznala nasza prace za ,jedng z dwdch naj-
wazniejszych regionalnych bibliografii winiarskich na §wiecie”.

Poniewaz region zielonogorski reprezentowany jest w dziele
pani Schoene znacznie ponizej swojego rzeczywistego dorobku
i potencjalu, dziatajgc z upowaznienia 6wczesnej prezydent miasta
Bozeny Ronowicz i dyrektor biblioteki Norwida, Marii Wasik,
zaprositem niemiecka bibliotekarke do Zielonej Géry. Pani Scho-
ene opracowywata bowiem swoj zbior literatury w specyficzny
sposob: kazda pozycje musiata osobiscie wzigé do reki, przeczytaé
izbadad pod wzgledem wszystkich interesujacych ja parametrow.
Niestety, do tej wizyty nie doszto.

Mirostaw Kuleba

W sobote dnia 23 listopada 2013 roku
zmart w wieku 48 lat
Jarostaw Wisniewski,

winiarz i pszczelarz,
zatozyciel Winnicy Noe w Nowym Miasteczku.
Wiasciciela gospodarstwa winiarsko-pasiecznego
zegnaja ze smutkiem lubuscy koledzy winiarze.
Czesc¢ Jego pamieci!




WINIARZ ZIELONOGORSKI

Przemystaw Karwowski

WINNICA ANNA GREVE W LAZIE KOO ZABORU
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Tomasz Borodziej

Winnica Anny Boczan-Borodziej i Tomasza Borodzieja
potozona jest w poblizu wioski Laz kolo Zaboru. Dziatka ktdra
posiadajg ma powierzchnie ok. 5 ha. Na jej sporej czesci rosnie
las, podzielony na dwie kwatery. Winnice posadowiono posréd
pieknych pagérkéw moreny nadodrzanskiej, na stoku o nachyleniu
potudniowo-zachodnim. W otoczeniu lasu znajduje si¢ 3,5-hek-
tarowy pas ziemi, ktory od dwoch lat jest starannie kultywowany
i sukcesywnie obsadzany winoroslg. Pierwsze nasadzenia prze-
prowadzono na wiosne 2012 roku; bylo to 700 krzewéw odmiany
Tauberschwarz (klonu We600). Kolejne w biezacym roku: ok.
1500 krzewow Tauberschwarz (We600) i 1000 krzewow Rieslinga
(Gm198). Dlaczego zdecydowali sie na te wlasnie odmiany? Bo to
sOl tej ziemi, jak twierdzg. Riesling i Tauberschwarz w przeszlo-
$ci byly uprawiane w starej Zielonej Gorze i z nich nasze miasto
styneto. Po drugie sg to odmiany dobrze znoszace lokalny klimat,
a przede wszystkim okres zimowy. Pierwsze nasadzenia bardzo
dobrze przetrwaly ostatnia zime - migdzy innymi dlatego, ze byty
kopczykowane. Krzewy zostaty posadzone w rozstawie 2,2 x 0,9 m
i beda prowadzone systemem rensko-heskim (modyfikacja cigcia
Guyot’a). Dlaczego wiasnie ten system? Dlatego, Ze jest on na dzien
dzisiejszy najbardziej popularnym sposobem prowadzenia winnic
w Europie. Dodatkowo jest on bardzo komfortowy w codziennych
pracach, ktére wykonuje si¢ na winnicy.

Skad pomyst na winnice? ,Z podrézy do stonecznej Italii -
opowiadaja wlasciciele winnicy. - Podczas wakacji w Toskanii czy
Umbrii wynajmowalismy domy, w poblizu ktérych byly polozone
winnice. Oczywiscie nie mozemy poréwnywac si¢ do tamtego
klimatu i odmian, lecz kto wie jaki klimat bedzie u nas za lat 40?
Daleko nam do typowo wloskich odmian jak np. Canaiolo, ktéra
jest podstawa przy produkgji chianti, lecz nasi niemieccy koledzy
juz pomalu eksperymentuja z hiszpanska odmiang Tempranillo”.

Plany na przyszlosé? ,,Doprowadzi¢ winnice do stabilnego
owocowania i stopniowo j3 rozwijaé przede wszystkim w oparciu
o odmiany szlachetne — deklaruje Tomasz. — Chce si¢ skupi¢ na
pieciu odmianach, a najwiekszg cze¢$¢ winnicy zachowam dla
Rieslinga, ktéry w Niemczech jest najbardziej popularng biala

odmiang. Dodatkowo chcialbym cze¢$¢ ziemi na stoku przezna-
czy¢ dla starych klonéw Pinot Noir. Miloénicy historii na pewno
docenig fakt, Ze wina burgundzkie nalezaty do ulubionych win
Napoleona Bonaparte, ktéry sadzonki odmiany Pinot Noir spro-
wadzit do Wtoch Pétnocnych i na Sardynie.

Marzenia? ,W toskanskim Greve in Chianti pare lat temu
mialem przyjemnos¢ uczestniczy¢ w lokalnym festiwalu wina.
Wszyscy winiarze z calej okolicy prezentowali swoje wina na
rynku tej malowniczej miejscowosci. Osoby, ktére odwiedzaly
festiwal, za 10 euro mogly zakupi¢ kieliszek z biletem na 20 préb
wina. Tego typu imprezy cyklicznie odbywaja si¢ w innych miej-
scach zwigzanych w winem i jego produkcja. I tak marzy mi sie,
aby w niedalekiej przyszloéci tego typu imprezy enoturystyczne
cyklicznie odbywaly sie réwniez u nas. Nie musi to by¢ sama
Zielona Goéra, moze warto stworzy¢ nowe miejsce np. Zabor czy
skansen w Ochli, lub jeszcze gdzie indziej. Bedzie to $wietna oka-
zja do promocji wina lubuskiego jak i produktow regionalnych”.

Od Redakcji:

Anna Boczan-Borodziej i Tomasz Borodziej mieszkaja od 2009
roku w Ochli. Przy swoim domu posadzili dwa lata pdzniej pierw-
szych 250 krzewow winoro$li. Anna jest muzykologiem, a Tomasz
zajmuje si¢ marketingiem i sprzedaza we francuskim koncernie
naftowym. Pierwsze wino zrobili w tym roku. To rosé, kupaz
odmian Tauberschwarz i Solaris. Preferuja szczepy szlachetne
i odmiany klasyczne pochodzace ze starych klonéw.

o =

Mtoda Winnica Anna Greve koto tazu pod Zielong Géra. Fot. P. Karwowski
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Wojciech Gogolitiski

Zielonogorskie swie-
to wina budzi mieszane
uczucia. Z jednej strony
- oprécz Dni Wina w Jasdle
- to najstarszainajwieksza
ogoblnodostepna winiarska
impreza w Polsce. Z dru-
giej — zawsze byta nieco
oderwana od regional-
nych korzeni, bardziej
przypominajac cepeliowski skansen. Szczedciem to ostatnie zmienia
sie gwaltownie, bo sami winiarze Ziemi Lubuskiej swoimi winami
owe zmiany wymuszaja. W tym roku pomysty byly lepsze i gorsze,
ale czasami - trzeba przyznaé - wy$mienite.

Ten z winobusami byl wprost genialny. Sprawdza si¢ juz bodaj
kolejny rok. Co dwie godziny z centrum miasta wyjezdzal autobus
(bilet 15 zt) na objazd okolicznych winnic. Widzialem jak to sie
odbywalo w winnicy Milosz, ktérg akurat wizytowatem z Wojt-
kiem Bosakiem. Sala degustacyjna pekata w szwach, a gos$cie
w skupieniu kosztowali kolejne probki i stuchali wyktadéw Marty
Pohrebny, wspotwlascicielki tej, jednej z najlepszych w Polsce,
winnicy.

A poniewaz odbywalo si¢ to w Lazie, warto od razu wspo-
mnie¢ o tem, iz goragcych rumiefcéw nabiera realizacja projektu

PISMO PLANTATOROW WINOROSLI
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WIELKIE PRZYSPIESZENIE.
WINOBRANIE W ZIELONEJ] GORZE 2013

zalozenia najwiekszej winnicy w Polsce, polozonej pomiedzy
Lazem a Zaborem. Wlascicielem terenu jest Panstwowa Wyzsza
Szkota Zawodowa w Sulechowie, ale projekt wspieraja m.in. Woje-
wodztwo Lubuskie oraz lokalne stowarzyszenia winiarzy. Dzialki
na tym obszarze przydzielono na drodze losowania 13 winiarzom
na wieloletnig dzierzawe. Cze¢$¢ z nich juz posadzila krzewy. Ale
co najciekawsze - na terenie przy winnicach powstanie pierwsze
w Polsce profesjonalne Centrum Winiarstwa, z salami degusta-
cyjnymi i szkoleniowymi oraz sklepem i by¢ moze restauracja.
To bedzie prawdziwy kamien milowy w rozwoju regionalnego
i polskiego winiarstwa w ogole.

Natomiast coraz wigkszym dysonansem podczas corocznego
festynu jawi sie kwestia... samego wina, tzw. winobraniowego.
Kiedy rejon byt w winiarskiej zapasci, mozna bylo to zrozumiec,
ale teraz, gdy staje sie najsilniejszym i najwazniejszym graczem na
polskim rynku winiarskim, sytuacja staje si¢ komiczna. Swigtowa-
nie winobrania we wlasnym regionie raz winem z Wegier, innym
razem ze Stowacji, a teraz z wloskiej Apulii, zakrawa na absurd.
Zwlaszcza, ze tamtejsi producenci moga bez problemu dostarczy¢
pospotu odpowiednia iloé¢ wlasnego, mtodego, bialego cuvée, pod
warunkiem, ze wladze miasta zaproponuja im to na wiele miesiecy
przed zbiorami, a samo $§wieto mlodego wina odbedzie si¢ p6zniej
- kiedy wino bedzie juz gotowe, czy najwczes$niej z poczatkiem
listopada. Az si¢ prosi, by bylo to na §w. Marcina, 11 listopada, gdzie
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w tej czesci Europy tradycyjnie $wietuje sie pierwsze mlode wina
ispozywa gesi. A w dodatku w Polsce jest to dzien wolny od pracy!

Dla mnie najwazniejszg okrasg Winobrania w Zielonej Gérze
byla IV juz edycja Ogolnopolskiego Konkursu Win (zajawilismy
to na gorgco w poprzednim wydaniu ,,Czasu Wina”). Przez wigk-
szo$¢ czasu komisja nie mogla wyj$¢ z zachwytu - biate wina
(z wyjatkiem dwdch) to byl wyzszy §wiatowy poziom. Oceny
niektérych sedziéw dochodzity do 90 pkt.! Gorzej (i to znacznie)
bylo z wyrobami czerwonymi - szkoda, bo 2012 byl dobrym
rocznikiem w Polsce*, i wiele takich win, ktére - niestety - nie
dotarly na konkurs, mieli$my okazje smakowa¢ z przyjemnoscia
wczesniej i pozniej. O winach musujacych lepiej nie wspominad.
Brakowalo w nich nawet... gazu.

Przypomnijmy tylko, iz nagrode ,,Za najciekawsze wino kon-
kursu” od magazynu ,,Czas Wina” otrzymalo wino z mojej ulu-
bionej odmiany Hibernal. Po zakoniczeniu degustacji okazalo sie,
ze jest to ,,Jutrzenka 2011” z podkarpackiej winnicy Wiarus (86,1
pkt.). Konkursem jak zwykle zawiadowal i nad wszystkiem czuwat
Przemystaw Karwowski (,Winiarz Zielonogdrski”). Z uwagi na
kolejny dobry rocznik, wszyscy mamy nadzieje, ze podczas przy-
sztorocznej edycji konkursu sytuacja nieco si¢ zmieni. Problem
jest jednak w tem, ze czerwone wina prawdopodobnie najszybciej
znikajg z zapaséw winiarzy i do nastepnej edycji konkursu wiele
moze nie dotrwac...

Od Redakcji:

Sprawa tzw. wina winobraniowego wraca co roku jak bumerang. I fak-
tycznie jego sprowadzanie ma sens wtedy, gdy nie istnieje lub jest mata pro-
dukcja lokalnego trunku, ale nie obecnie, gdy pie¢ lubuskich winnic szacuje
swoje tegoroczne zbiory na poziomie przeszlo 700 kwintali. Tym bardziej,
ze funkcjonuja juz winiarnie, np. Palac Mierzecin, ktére maja moce przero-
bowe aby winifikowaé powierzone winogrona. Organizatorzy Winobrania
powinni wiec juz rok wezesniej zakontraktowaé wino u lubuskich winiarzy,
adokonujgc przedplaty mieliby oczywiscie zapewniona nizsza cene konicows.
Finalnie — miasto otrzymaloby miejscowy wyréb, a winiarze jakze wskazane
na poczatku okresu produkcji wsparcie finansowe.

Zielona Gora nie posiada, niestety, tradycji wina ,,§wietomarcinskiego”.
Niemieccy winiarze mtode wino $wiecili dopiero w grudniu, a powojenni
polscy bawili sie tylko na Winobraniu. Od kilku lat, pod koniec listopada
iczesto w ,,andrzejki”, impreze dedykowang zielonogérskiemu ,,beaujolais”
organizowalo Zielonogérskie Stowarzyszenie Winiarskie. Moze juz najwyz-
szy czas zweryfikowaé termin i zaczaé $wietowaé 11 listopada — dzien dla
nas uroczysty i ustawowo wolny od pracy. Sg juz winnice potrafigce zrobi¢
mlode wino na ten termin, sa tez u wielu nasadzone nowe, wczesne odmia-
ny. Pamietajmy, ze zbyt mlodego wina jest takze zastrzykiem finansowym,
awiniarzom odpada konieczno$¢ przynajmniej potrocznej pielegnacji partii
gotowego wyrobu.

* W opinii miejscowych winiarzy rocznik 2012 w regionie zielonogérskim
nalezy do stabych.

Przemystaw Karwowski

WYNIKI IV OGOLNOPOLSKIEGO
KONKURSU WIN ,GRAND PRIX —
WINOBRANIE 2013”7

Degustacja konkursowa odbyta si¢ w godzinach
wieczornych 12 wrze$nia w zabytkowej piwnicy
Domku Winiarza z 1818 roku, przylegajacego do
kompleksu zielonogérskiej Palmiarni. W sktad komi-
sji sedziowskiej IV Ogdlnopolskiego Konkursu Win o
Grand Prix ,Winobranie 2013” pod patronatem Pre-
zydenta Zielonej Gory wchodzili: Wojciech Gogolinski
- przewodniczacy (www.czaswina.pl), Wojciech Bosak
(www.winologia.pl) i Jakub Malecki (www.winicjatywa.
pl) oraz przedstawiciel lubuskich stowarzyszen winiarskich

Miroslaw Stepien. W ostatniej chwili swéj przyjazd odwotata
Agnieszka Wyrobek-Rousseau. Jury sekretarzowal Przemystaw
Karwowski. Do konkursu dostarczono acznie 65 win - 32 biale,
25 czerwonych, 5 rézowych, 2 musujace i 1 stodkie. Wina oceniano
wedlug 100-punktowego systemu Miedzynarodowej Unii Enolo-
gow. Decyzjg jury podziat nagréd Grand Prix jest nastepujacy:

« Medal Zloty ,,Grand Prix - Winobranie 2013” - Winnica Cantina za

wino biale ,,Mosauer 2012”.

» Medal Srebrny ,,Grand Prix - Winobranie 2013” - Winnica Talary za
wino biale ,,Solaris 2011”.

« Medal Brazowy ,,Grand Prix - Winobranie 2013” - Winnica Nad Cybing
za wino biale ,Muscat Odesski 2012”.

Dodatkowo przyznano 23 medale - 16 srebrnych i 7 bragzowych,
w kategoriach:

Wina biale

Winnica Cantina - ,,Mosauer 2012” (Riesling), 87,88 pkt. — medal srebrny.

Winnica Talary - ,,Solaris 20107, 87,13 pkt. — m. srebrny.

Winnica Nad Cybing - ,Muscat Odesski”, 2012 87 pkt. - m. srebrny.

Winnica Modta - ,,Riesling 2012”, 86,88 pkt. — m. srebrny.

Winnica Korol - ,Hibernal 20127, 86,5 pkt. - m. srebrny.

Winnica Talary - ,,Chardonnay 20117, 86,38 pkt. — m. srebrny.

Winnica Wiarus - ,,Jutrzenka 20117, 86,13 pkt. - m. srebrny.

Winnica Nad Cybing - ,,Seyval Blanc 2012”, 86 pkt. — m. srebrny.

Winnica Pod Orzechem - ,,Zefir 2012” (Aurora i Bianca), 85,88 pkt.
- m. srebrny.

Winnica Na Le$nej Polanie - ,,Muscat Morawski i Kerner 20127, 85,75
pkt. - m. srebrny.

Winnica Saint Vincent - ,,Riesling 20127, 85,63 pkt. — m. srebrny.

Winnica Zawisza - ,,Chardonnay 20117, 85,25 pkt. - m. srebrny.

Winnica Hiki - ,,Riesling 20127, 85,17 pkt. - m. srebrny.

Winnica Mifosz - ,,Lauda 2012” (Pinot Blanc i Devin), 85 pkt. — m. srebrny.

Winnica Katarzyna - ,,Bianca 2012”, 84,63 pkt. — m. brazowy.

Winnica Pod Orzechem - ,,Pallado 2012” (Aurora, Bianca, Hibernal,
Muscat), 84,5 pkt. - m. brazowy.

Winnica Zawisza - ,,Irys 2009” (Solaris i Muscat Ottonel), 84,38 pkt. -
m. brazowy.

Wina rozowe
Winnica Cantina - ,,Rondo 20127, 84,38 - m. brazowy.

Wina czerwone

Winnica Zawiasza — ,,Karon 2012” (Cabernet Carol, Rondo i Monarch),
85,38 pkt. - m. srebrny.

Winnica Korol - ,,Regent 20127, 85 pkt. - m. srebrny.

Winnica Milosz - ,,Saabor 2012” (Alibernet, Zweigelt, Dornfelder i
Regent), 84,88 pkt. — m. brazowy.

Winnica Equus - ,,Cuvee 2012” (Zweigelt i Regent), 84,25 pkt.

- m. brazowy.
Wina stodkie
Winnica Solaris - ,Ambrozja 2011” (Hibernal i Jutrzenka), 84,25 pkt.
- m. brazowy.

Przewodniczacy jury, redaktor Wojciech Gogolin-
ski, przyznal nagrode specjalnag magazynu ,,Czas
Wina” Winnicy Wiarus za wino ,,Jutrzenka 2011”.
Winnica Pod Orzechem z wojewdédztwa
pomorskiego za debiut i inspirujgce wina
wyroézniona zostala nagroda ,,Kulturalne Wino”
ufundowang przez firme Viti Cultura Sp. z o.o.
Zwyciezcy otrzymali dyplomy i nagrody
ufundowane przez Urzgd Miasta Zielona Gora,
Fundacje ,Gloria Monte Verde” i Sklep Winiarz.
pl. Konkurs odbyt si¢ dzieki wsparciu finansowemu
Miasta Zielona Goéra.
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Zbiér owocéw odmiany Pinot Gris. Owoce s3 zbierane recznie przy pomocy sekatora, skfadane do skrzynek
umieszczonych na metalowych ,sankach” z pfozami i natychmiast transportowane do winiarni, nie uszko-
dzone i nie utlenione

Zebrane rankiem winogrona Muscat Ottonel miaty tylko 9°C. Roztozone na czarnej folii na 2-3 godziny uzy-
skaty temperature 12°C, korzystniejsza dla zapoczatkowania fermentacji

Eddy Finck i Noél Perrin, przyjaciele wspdtwtasciciela winnicy Jeana Mulota, wybieraja wycisniete po pra-
sowaniu wyttoczyny

Napefnianie prasy cze$ciowo
zmiazdzonymi owocami odmiany
Muscat Ottonel. Miazga idzie do
prasy razem z grzebieniami, co
poprawia efekt prasowania

Napowietrzanie moszczu
(remontage) podczas mace-
racji miazgi Regenta. Moszcz
zaciagany jest dolnym
zaworem, napowietrzany
iwlewany gérnym otworem
z powrotem do kadzi

Podczas napowietrzania moszczu role filtra przy dolnym zaworze kadzi petni z powodzeniem brzozowa
miotta

1 prasy sptywa moszcz odmiany Pinot Gris
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Przemystaw Karwowski

WYNIKI XI KONKURSU
WIN DOMOWYCH

15 wrzesnia, tradycyjnie jak od lat, w zielonogoérskiej Palmiar-
ni komisja w skladzie: Karol Gajewski, Tomasz Kowalski i Lech
Tylutki ocenita az 65 win. Najwiecej byto oczywiscie z Zielonej
Gory i okolic, ale takze przywieziono je m.in. z Kamienia Pomor-
skiego, Gorzowa WIkp., Poznania, Wrzesni, a nawet z Bielska
Bialej. Zwycigzyli:

Wino ocenia Lech Tylutki - cztonek jury od samego poczatku istnienia konkursu. Fot. P. Karwowski

Kategoria win bialych gronowych

1. Radostaw Suchodolski - ,,Bianca 2012”.

2. Marek Bujas - ,,Solaris 2012”.

3. Elzbieta Potega — ,,Aurora 2012”.

Wyréznienie: Henryk Kowalski - ,,Hibernal 2012”.

Kategoria win czerwonych gronowych

1. Radostaw Suchodolski - ,,Gronowe 2012”.

2. Henryk Kowalski - ,,Rondo 2012”.

3. Jan Suchodolski - kupaz ,Leon Millot i Marechal Foch 2012”.
Wryréznienie: Grzegorz Zielinski — kupaz ,Leon Millot i Rondo
2012”.

Kategoria win owocowych

1. Zenon Zygielewicz — ,,Gronowo-wi$niowe 2012”.
2. Jerzy Adamiak — ,,Porzeczkowo-malinowe 2012”.
3. Wojciech Janas - ,,Dzika Réza 2008”.
Wyréznienie: Zygmunt Nalewa - ,,Owocowe 2000”.

Wydarzeniem bez precedensu jest trzecie miejsce dla wina
pani Elzbiety Potegi, pracownicy zielonogdrskiej Palmiarni, ktéra
owoce Aurory zebrala na Winnym Wzgérzu.

Sponsorzy nagréd: Urzad Miasta Zielona Géra, Sklep Winiarz.
pliFundacja ,Gloria Monte Verde”. Radostaw Suchodolski, autor
najwyzej ocenionego wina, otrzymat takze bon do wykorzystania
w pierwszym winnym spa prowadzonym przez firme VitisMed
przy ulicy Drzewnej 15 w Zielonej Gérze. Konkurs odbyt sie dzieki
finansowemu wsparciu Miasta Zielona Gora.

Przemystaw Karwowski

ROK WINIARSKI
201372014 W POLSCE

Ponizej prezentujemy tabele obrazujacg sytuacje na polskim
rynku wina na dzien 8 listopada br., ktéra otrzymali$my z biura
rzecznika prasowego Agencji Rynku Rolnego:

Liczba Uprawiana
produ- praw Dane szacunkowe dotyczace
, powierzch- . .
., centow L, zbiorow w 2013 roku, odmia-

Wojewodztwo .| nia winoro- L

W ewi- P ny czerwone, biale i razem

. $li ogotem X
dengji (w ha) (w kwintalach)
ARR

Lubuskie 5 21,680 281,500 419,000 700,500
Matopolskie 9 25,470 404,000 249,000 | 653,00
Dolnoélaskie | 6 19,670 45,000 146,000 | 191,000
Podkarpackie | 7 6,570 43,500 57,000 100,500
Lubelskie 3 2,840 33,000 26,000 59,000
Swietokrzyskie | 2 1,571 26,500 16,600 43,100
Wielkopolskie | 3 2,310 19,200 8,000 27,200
Mazowieckie* | 8 16,418 276,000 209,000 [ 485,000
Slaskie 5 2,731 36,000 39,500 75,500
Pomorskie 1 0,700 5,000 5,000 10,000
Podlaskie 1 0,350 8,000 2,000 10,000
Razem 50 100,350 1177,700 | 1177,100 | 2354,800

* Winiarze mieszkajacy w wojewodztwie mazowieckim posiadajg tam tylko
jedna winnice, pozostale znajduja si¢ w nastepujacych wojewddztwach: opolskim,
lubelskim, podkarpackim i §wigtokrzyskim.

Ilo§¢ zarejestrowanych producentéw zwiekszyla sie w sto-
sunku do roku poprzedniego o 14 podmiotéw, ale powierzchnia
upraw tylko o okoto 2 hektary. Po trzech producentéw przy-
bylo w matopolskim, podkarpackim i mazowieckim, a z mapy
znikneto wojewddztwo warminsko-mazurskie. Pojawily sie tez
nowe — pomorskie i podlaskie. W 2012 roku zebrano acznie 1445
kwintali winogron, wiec obecnie wykazane szacunki sa prawie
o tysigc kwintali wigksze. Przy prawie podobnej powierzchni
winnic $wiadczy to niewatpliwie o dobrych plonach. Redakeje
cieszg dodatkowo przodujgce wyniki regionu lubuskiego. Roczna
polska wielko$¢ produkeji wina gronowego z upraw wilasnych
przekroczy na pewno, po raz pierwszy, symboliczny tysigc hek-
tolitréw, to znaczy tyle, ile wedlug Unii Europejskiej produkuje
jeden maly winiarz...
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Renata Wisniewska

SUROWCE GORYCZOWE W PRODUKC]JI LIKIEROW (2)

Cigg dalszy z nr. 50 ,Winiarza”.

Do grupy surowcéw amara mucillaginosa (gorzko-sluzowe)
nalezg lis¢ podbiatu i porost islandzki.

Podbiatl pospolity (Tussilago
farfara L.). Nalezy do rodziny
Astrowate, Asteraceae. Lacinska
nazwa pochodzi od tussis - kaszel
i ago - wypedzam. Inne nazwy
polskie: podbiat zwyczajny, kon-
skie kopyto, oéla stopa albo boze
liczko - od ztocistych kwiatkéw
rozjasniajacych pozimowy szary
krajobraz. Jest to popularna
w Polsce roélina, kojarzaca sie¢
z wiosng, rosnaca przy drogach,
na polach, w miejscach wilgot-
nych. Jest niewielkq bylina, do 30
cm wysokosci, o rozgatezionym klaczu. Wezesng wiosng, w IT11-V
przed li$¢mi na tuskowatych pedach wyrastaja kwiaty zebrane
w z6lte koszyczki. Majg one przyjemng woskowa won. Owocem
jest nielupka. Po przekwitnieciu pojawiajg si¢ sercowate liscie,
spodem pokryte bialtym kutnerem. Surowcem goryczowym sa
liscie (folium) bez ogonkéw, ktore zbiera sie od wiosny do konca
lata ze stanowisk naturalnych lub z upraw. Liscie zawieraja do 8%
$luzu, gorycze, garbniki, flawonoidy, sole mineralne z duzg zawar-
toscig Zn, Ki Mg. Roélina zawiera réwniez $ladowe ilo$ci alka-
loidéw. Wszystkie czeéci podbiatu majg gorzkawo-cierpki smak.
Lecznicze dziatanie podbiatu znane jest juz od starozytnosci.
Zalecali je Hipokrates, Pliniusz, Galen, a w XII w. benedyktynka
$w. Hildegarda z Bingen. Surowiec ma dziatanie powlekajace,
$ciggajace, rozkurczowe, poprawiajace apetyt.

Porost islandzki (Centraria islan-
dica). Nalezy do rodziny Tarczowni-
cowate, Parmeliaceae. Inna nazwa to
plucnicaislandzka. Ptucnica nalezy do
porostéw pospolicie u nas wystepujg-
cych w lasach sosnowych. Jest objeta
cze$ciowa ochrong gatunkows.

Surowcem jest cata plecha, ktérg za
zgoda wojewddzkiego konserwatora
przyrody mozna zbiera¢ ze stanowisk
naturalnych przez caty rok. Surowiec
zawiera cetraryne (2%), kwas nadaja-
cy jej gorzki smak. Inne sktadniki to
m.in. kwasy - porostowy, szczawiowy,
winowy, krzemowy, §luzy, sole mine-
ralne. Zawarte w surowcu substancje aktywne dzialajg ostaniajaco,
wykrztuénie, przeciwzapalnie, antybiotycznie, wzmacniajgco,
uspokajajaco. Ma zastosowanie w stanach zapalnych ukladu
oddechowego, stanach zapalnych skory i oczu, w stanach zapal-
nych i niezycie przewodu pokarmowego. Stosuje si¢ w postaci
maceratow, naparow, nalewek.

Ostatnia grupa surowcow goryczowych to surowce stono-
-gorzkie (amara salina).

Mniszek lekarski (Taraxa-
cum officinale Web.) - nalezy do
rodziny Astrowate, Asteraceae.
Inne nazwy: mniszek pospolity,
dmuchawiec, popia gtowa, wilczy
zab, Iwi zab (z francuskiego dent
de lion), zabi kwiat. Wystepuje
pospolicie w calym kraju i jest
zwiastunem lata. Jest to bylina
o spichrzowym korzeniu i lan-
cetowatych gleboko wcinanych
lidciach zebranych w rozete.
Kwiaty zebrane sg w koszyczek
koloru z6ttego i s3 miododajne.
Owocem jest nietupka z puchem.
Surowcem goryczowym jest korzen (radix). Korzenie zbiera si¢
pdzng jesienia. Surowiec pochodzi ze stanowisk naturalnych lub
z upraw. Lecznicze zastosowanie mniszka dokumentuja juz ksiegi
zielarskie $redniowiecza. Wartoéci lecznicze wynikaja gléwnie
z obecnosci substancji gorzkich (laktony seskwiterpenowe),
nazywanych w starszej literaturze taraksacyna, zawartych w soku
mlecznym. Inne zwigzki czynne to: §luzy, garbniki, kwasy orga-
niczne, inulina - 34%, sole mineralne potasu. Gorycze zawarte
w korzeniu mniszka wykazujg dzialanie pobudzajace wydzie-
lanie $liny i sokéw trawiennych, sg z6lciotworcze i zétciopedne,
poprawiaja przemiane materii. Inulina zawarta w korzeniu dziala
prebiotycznie. Surowiec stosuje si¢ w postaci napardéw, odwaréw,
nalewek, win.

Cykoria podréznik (Cicho-
rium intybus L.). Nalezy do rodzi-
ny Astrowate, Asteraceae. Inne
nazwy to: cykoria zwyczajna,
podréznik biekitny, podréznik
lekarski, cykoria dzika. Jest to
bylina pospolicie wystepujgca
na nieuzytkach i przydrozach.
Dorasta do 1,2 m, fodyge ma
wzniesiong, rozgaleziona i pokry-
tg lancetowatymi powcinanymi
lis¢mi oraz niebieskimi kwiatami
zebranymi w duze koszyczki.
Owocem jest nietupka. Surow-
cem goryczowym jest miesisty,
palowy korzen, ktory zbiera sie
w X lub wczesna wiosng, a przez
caly rok, je$li chcemy go uzy¢
natychmiast. Korzen zawiera substancje gorzkie w postaci lakto-
néw seskwiterpenowych, a takze inuline - 44%, $luzy, pektyny,
sole mineralne. Surowiec pobudza apetyt, dziala zétciotworczo
iz6kciopednie, poprawia prace przewodu pokarmowego, wspoma-
ga odchudzanie. Stosuje si¢ w postaci naparéw, odwaréw, nalewek.
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Drapacz lekarski (Cnicus
benedictus L.). Nalezy do rodzi-
ny Astrowate, Asteraceae. Inne
nazwy rosliny to: oset btogo-
stawiony, bernardynek, turecki
czubek. Nazwa taciniska wywodzi
si¢ od cnisus - klujacy. Drugi
czton nazwy benedictus - blo-
gostawiony - nadano ze wzgledu
na liczne wlasciwoscilecznicze tej
rosliny. Obecnie, niestety, roslina
jest niedoceniana.

Drapacz podobny jest do ostu.
Jest roéling jednoroczng, osiaga
wysoko$¢ pot metra, liscie ma szarozielone, lancetowate, o nie-
regularnych brzegach, ostro zagbkowane i kolczaste, kwiaty zo6lte
z czerwonym unerwieniem, zebrane w duze kolczaste koszyczki
i puch; owocem jest nietupka z pekiem szczecin. Naturalnie wyste-
puje w basenie Morza Srédziemnego i w Azji Mniejszej. W Polsce
pozyskiwany jest z upraw. Surowcem zielarskim jest ziele zbierane
na poczatku kwitnienia. Substancja czynna to knicyna (0,2%) -
gorzki lakton seskwiterpenowy. Surowiec zawiera tez garbniki,
$luzy, flawonoidy, sole mineralne oraz dygitaline - glikozyd
nasercowy wystepujacy w naparstnicy. Dzialanie drapacza ze
wzgledu na zawarto$¢ substancji gorzkich podobne jest do cykorii
i mniszka. Surowiec jest czestym sktadnikiem nalewek, likieréw,
wermut6éw. Drapacz byt bardzo popularnym ziotem w wiekach
XVI-XVIIL Znajdujemy go nawet u Szekspira w komedii,,Wiele
hatasu o nic™

BEATRYCZE

[...] Oj, jakze ja sie Zle czuje!

MALGORZATA

Zr6b sobie, pani, oklad na serce z destylatu ostu, carduus bene-
dictus; to jedyny Srodek na nudnosci.

HERO

Ktuje jg ten twdj oset.

BEATRYCZE

Benedictus! Dlaczego benedictus? Kryjesz w tym ,,benedic tus”

jakies podwéjne znaczenie?

MALGORZATA
Podwéjne znaczenie? Nie, daje stowo, nie miatam na mysli
zadnych dwuznacznikéw, chodzito mi o zwyczajny oset [...].

Marcin Moszkowicz*

FAKULTET Z PRAWA CZY ENOLOGIA
- WYZWANIE DLA POLSKICH WINIARZY

Polskie wino ma si¢ coraz lepiej. Wzrost produkeji wina z upraw
wlasnych jest niewiarygodny. Zadna galaz gospodarki w Polsce jak
i na $wiecie nie ro$nie w takim tempie. Gdyby taki wzrost notowaly
wszystkie dzialy, byliby$émy potega gospodarcza swiata. Niestety nie
jest to zastuga urzednikdw, tylko zapalencow ktorzy walcza o przepisy
oraz tych, dla ktérych winoro$l i wino jest sposobem na zycie. Niezy-
ciowe przepisy stawiaja nas w duzo gorszej sytuacji niz producentéw na
Stowacji, w Czechach czy Niemczech. Nasi sasiedzi bedacy w tej samej
Unii maja zupelnie inne przepisy krajowe, mimo iz przepisy wyjsciowe
UE (rozporzadzenie 1234/2007) sa wszedzie takie same. Dlaczego?
Poniewaz urzednicy w tamtych krajach rozumieja, Ze zabijanie jakiej-
kolwiek dziatalnosci opartej na wlasnej ziemi i wlasnej sile roboczej nie
lezy w interesie obywateli.

To nie zastuga naszych urzednikéw ministerialnych spowodowata
bum na produkcje polskiego wina. Przepisy wymyslone w ministerstwie
rolnictwa od 2004 roku nie umozliwialy rozpoczecia produkeji matym
wytwércom wina, a w 2011 roku urzednicy, mimo marnych wynikéw
dotychczasowej ustawy, wrecz zabronili wytwarza¢ wino rolnikom!
Dlaczego?! Do dzisiaj pozostaje to zagadka.

Dopiero zmiany zaproponowane przez porozumienie stowarzyszen
winiarskich, zblizajace nas do UE i wprowadzone przy pomocy senatora
Stanistawa Iwana, pozwolily na dynamiczny wzrost i rozwdj matych pro-
ducentéw wina. Przepisy te umozliwily malym producentom pozostaé
rolnikami mimo wytwarzania produktu przetworzonego, ale pozo-
stajacego w bezposrednim zwiagzku z produktem wyjsciowym jakim
sa winogrona. Dzialalno$¢ porozumienia stowarzyszen winiarskich
nie zakonczyta si¢ w 2011 roku. Organizowane przez stowarzyszenia
Ogolnopolskie Fora Winiarskie maja na celu dostosowanie przepiséw
prawnych do ,,znosnego” poziomu przez zmiany w rozporzadzeniach
i ustawach, jak réwniez pokazanie zaproszonym gosciom specyfiki
produkcji wina. Pierwsze sukcesy takich dzialan juz sa. Po spotkaniu
z przedstawicielka GJHARS ,,ztagodnialy” kontrole jak i podejscie do
certyfikacji wina.

18 pazdziernika 2013 r. przedstawiciele Zielonogérskiego Stowa-
rzyszenia Winiarskiego uczestniczyli w spotkaniu z Prezydentem RP
Bronistawem Komorowskim w Kalsku. Prezydent z zainteresowaniem
wystuchal winiarzy, popijajac wino, ktérym czestowal Marek Krojcig
zwinnicy Stara Winna Géra. Wyrazil zainteresowanie losem polskiego
winiarstwa i poprosit o przekazanie do kancelarii prezydenta informacji
o problemach polskich winiarzy.

Pare dni pdzniej, 23 pazdziernika, przedstawiciele winiarzy uczest-
niczyli w spotkaniu z ministrem rolnictwa Stanistawem Kalemba.
Minister po$wiecit winiarzom sporo czasu; spotkanie, ktore zaczeto sie
o0 godzinie 13, zakonczylo sie prawie o 16. Przedstawiciele stowarzyszen
(Podkarpackiego Stowarzyszenia Winiarzy, Matopolskiego Stowarzy-
szenia Winiarzy, Slaskiego Stowarzyszenia Winiarzy, Sandomierskie-
go Stowarzyszenie Winiarzy oraz Zielonogérskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego) poruszali przede wszystkim kwestie ulatwien przy
wprowadzenia do obrotu wina przez matych producentéw wina (glow-
nie wagroturystyce), zwrécili réwniez uwage na ustawe o wychowaniu
w trzezwosci, ktora utrudnia sprzedaz wina do restauracji czy sklepow.
Zglosili$my tez zastrzezenia do nadmiernych kontroli i nadinterpretacji
prawa przez urzednikow.

Minister wystuchal winiarzy i obiecal, Ze osoby odpowiedzialne za
winiarstwo w ministerstwie sa do naszej dyspozycji, a wszystkie nasze
postulaty zostang przeanalizowane. Winiarze zobowiazali si¢ przygo-
towaé dokladny opis zmian, ktorych pragneliby w ustawie winiarskiej
i innych ustawach. W tej chwili trwaja prace w stowarzyszeniach
nad opracowaniem opiséw problemdw i zmian, w celu przestania ich
do ministerstwa oraz do prezydenta RP. Przepisy powinny by¢ tak
skonstruowane, aby winiarz robil wino, a nie zajmowal si¢ pracami
biurowymi. Mam nadzieje, ze niedtugo przepisy zostang tak zmody-
fikowane, aby winiarz nie musiat najpierw skonczy¢ fakultetu z prawa
gospodarczego, a dopiero potem uczyt si¢ robi¢ wina.

* Marcin Moszkowicz, winiarz, wlasciciel specjalistycznego sklepu z akcesoriami
winiarskimi ,,Winiarz.pl” w Zielonej Gorze.
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Wojciech Bosak

TROPIAC GRYFY I JEDNOROZCE, CZYLI
W POSZUKIWANIU NAJSTARSZYCH ODMIAN WINOROSLI

W " Calkiem niedawno jeszcze
\ 1 nawet powazni ampelografowie
¢ uwazali, ze niektdére uprawiane
dzi$ odmiany wywodzg sie bez-
posrednio od szczepdw, o ktd-
rych przed dwoma tysigcami lat
wspominali w swoich pismach
rzymscy autorzy Pliniusz i Kolu-
mela. A wiec cabernet mial by¢
potomkiem vitis biturica, pinot -
allobrogica, traminer — aminea,
a muszkat - vitis apiana. To bar-
dzo kuszace spekulacje, jednak
z naukowego punktu widzenia
s3 one mniej wiecej tyle warte, co rozwazania staropolskich dziejo-
piséw o pochodzeniu litewskiej szlachty od rzymskich patrycjuszy.

Zrédla i interpretacje

Az do polowy XIX stulecia, do nadejscia filoksery, praktycz-
nie kazdy winogrodnik sam mnozyl sobie sadzonki i nazywat je
jak chcial. Ten sam szczep w dwoch sasiednich wsiach mdgt sie
nazywac zupelnie inaczej, a z drugiej strony pod jedng nazwa
moglo kry¢ sie kilka zupelnie r6znych odmian. Nawet dzisiaj, po
dziesiecioleciach systematycznych badan nie jest latwo polapa¢
sie w tym gaszczu synoniméw, homoniméw i zwyktych pomytek.

Jak pokazujg ostatnie badania poréwnawcze DNA, by¢ moze
nawet potowa z okoto 10 tysiecy domniemanych odmian winorosli
znajdujacych sie w kolekcjach réznych instytutéw badawczych
zostata tam odnotowana pod niewlasciwg nazwg. A przeciez te
kolekcje byty zaktadane pod nadzorem najlepszych specjalistow,
wiec mozemy sobie tylko wyobrazi¢, jaki balagan panuje w ,,zwy-
ktych” winnicach!

W takim kontekscie jakakolwiek proba identyfikacji szczepdw,
o ktorych pisza wspomniani na wstepie rzymscy autorzy przypo-
mina polowanie na basniowe stwory. Tym bardziej, Ze praktycznie
wszystkie antyczne oérodki winiarskie przezyty w swojej historii
okresy najazdéw i spustoszenia i jesli nawet pdzniej ponownie
odtworzono tam winnice, to nie mamy pewnosci, czy posadzono
w nich te same szczepy, co poprzednio.

Pierwsze w miare wiarygodne wiadomosci o wspdlczesnie
znanych odmianach datuja si¢ dopiero na pdzne $redniowiecze.
Od tamtej bowiem pory zachowane przekazy pozwalaja juz sledzi¢
jako tako udokumentowang do naszych czaséw cigglo$¢ uprawy
winoroéli, przynajmniej w odniesieniu do niektérych wiekszych
posiadlosci klasztornych.

W ustaleniu proweniencji wspélczesnych szczepéw niewiele
tez pomogly dotad metody archeologiczne i paleobotaniczne.
Znajdowane tu i 6wdzie pestki winogron sprzed setek lat — a sa
to zazwyczaj jedyne resztki organiczne pozostale po tak starych
winoro$lach - pozwalaja stwierdzi¢ co najwyzej, czy byla to
uprawna, czy dzika forma tej roéliny. W przypadku paru takich
starozytnych i wezesno$redniowiecznych znalezisk udato si¢ nawet
uzyskac fragmenty tkanek zawierajace DNA, jednak na podstawie
testow poréwnawczych nie mozna ich byto przypisa¢ do zadnej ze
znanych nam wspélczesnie odmian.

Dowody w sprawie

Jedyna dostepna dzi§ metoda, ktora daje szanse na poznanie
tozsamosci owych najstarszych odmian, sa zakrojone na szeroka
skale poréwnawcze badania genetyczne wspotczesnych winorosli.
Na ich podstawie mozna z duzym prawdopodobienstwem ustali¢
zwiazki rodzinne miedzy poszczegélnymi szczepami, w tym
relacje miedzy rodzicami i dzie¢mi. Jesli jaka$ odmiana okaze si¢
rodzicem innej, to oczywiscie jest od niej starsza. A jesli z kolei
odnajdzie si¢ bezposredni przodek owej starszej odmiany, to
znaczy, ze jest to winoroél jeszcze bardziej wiekowa. I tak dalej,
po nitce do kiebka.

Tym sposobem mozna teoretycznie doj$¢ do najstarszych
istniejacych przodkéw poszczegdlnych linii genetycznych wino-
roéli. Pod jednym wszakze warunkiem - potrzebny do tego jest
odpowiednio szeroki material poréwnawczy w postaci wszelkich
rozpoznanych genoméw Vitis vinifera. Mozna to poréwna¢ do
policyjnych baz danych, stuzacych do identyfikacji odciskow
palcow.

Dojrzewajace w storicu winogrona odmiany Gewiirztraminer na winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim,
2013. Fot. Eddy Finck

Przy tym nie mozna tu nikogo wykluczy¢ z kregu podejrza-
nych, gdyz wazni pradziadowie wspolczesnych winoroéli moga
sie kry¢ nawet wsrdd zupetnie dzi$ zapomnianych i nieistotnych
szczepow. Czy kto$ styszal na przykiad o magdeleine noire des
Charentes? A okazuje si¢ ze jest to jedna z najstarszych odmian
zachodniej Francji i rodzic takich wspélczesnych staw, jak merlot
i malbec. Jako jednego z rodzicéw griiner veltlinera zidentyfiko-
wano nieznang dotad winorosl, nazwang roboczo ,,st georgener”,
ktérej zaledwie jeden zdziczaly krzew odnaleziono pare lat temu
kolo wsi Sankt Georgen w Burgenlandzie.

Dotad udalo si¢ juz zarysowaé pewien porzadek starszen-
stwa wérdd klasycznych szczepéw europejskich. Tylko w okresie
ostatnich trzech lat, w ramach réznych projektéw badawczych
udato sie ustali¢ lub zweryfikowaé pochodzenie kilkuset odmian
winorosli! Jednak dopiero niedawno zaczeto prowadzi¢ podobne
badania w Turcji, Gruzji, Armenii, Maroku i innych ,,peryferyj-
nych” krajach, ktére posiadajg wcigz malo rozpoznane zasoby
starych, autochtonicznych szczepéw. Wsréd nich réwniez moze
kry¢ si¢ niejeden z istotnych praprzodkdéw wspolczesnych odmian
uprawnych.
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Pachngca prahistoria

Do najstarszych uprawianych dzisiaj winorosli czesto zalicza
sie muszkaty. Nazwa ta obejmuje kilkadziesiagt spokrewnionych
ze sobg odmian, ktére wyrdznia bardzo specyficzny aromat,
taczacy won dojrzatych cytruséw, kwiatu konwalii, pszczelego
wosku i pizma. Aromat ten jest zwigzany ze stosunkowo wysoka
koncentracja niektérych zwigzkéw terpenowych obecnych w skor-
kach winogron, takich jaklinalol i jego tlenki, geraniol, nerol oraz
terpineol, za co odpowiada niedawno zidentyfikowany gen VvDXS.

Niektorzy twierdzg, ze wspolczesnie uprawiane muszkaty
wywodza si¢ od starozytnych szczepéw anatelikon moschaton
i uva apiana, ktére pono¢ mialy wyrdznia¢ si¢ szczegdlnie inten-
sywnym aromatem. Jednak zwodniczo podobne do muszkatéw
zapachy moga pojawiac sie takze w zupelnie innych odmianach,
na przyklad w mutacjach chardonnay, traminera, czy chrupki
(chasselas), ktore takze posiadaja 6w muszkatowy gen, cho¢ wcale
nie sg spokrewnione z wlasciwymi muszkatami. Nie wiemy wiec,
o jakich pachnacych szczepach pisali starozytni autorzy.

Jest natomiast catkiem prawdopodobne, ze to wlasnie musz-
katowy aromat byl jednym z pierwszych impulséw selekcji, ktéra
przed tysigcami lat doprowadzita do udomowienia dzikich winoro-
8li. Dla wigkszosci bowiem populacji naszego globu, niezaleznie od
kregu kulturowego i wezesniejszych doswiadczen degustacyjnych,
jest to bardzo atrakcyjny zapach, a obecne w nim pizmowe nuty
moga nam sprawia¢ narkotyczng wrecz przyjemnos¢. Potwierdza
to niejako sama nazwa muszkatu, ktéra w wiekszosci jezykow
wywodzi si¢ bezposrednio od slowa oznaczajacego pizmo - na
przyktad z greckiego moschos (n60x0¢), staroperskiego muszka,
ormianskiego muszk, gruzinskiego muszki, facinskiego moschus,
francuskiego musc, tureckiego misk, etc.

By¢ moze to skojarzenie z drogocennym pachnidtem, a takze
trwalo$¢ muszkatowego aromatu, ktéry utrzymuje sie zaréwno w
$wiezych winogronach, jak i w uzyskanym z nich winie sprawity,
ze od niepamietnych czaséw zaliczano muszkaty do najbardziej
poszukiwanych szczepéw. Nie wiemy, czy wspolczesnie uprawiane
muszkaty pochodza w prostej linii od owych najstarszych selekcji,
ale nie ma watpliwo$ci, ze s3 wérdd nich co najmniej dwie bardzo
stare odmiany.

Dwa muszkaty

Jak dowiodly ostatnie badania, protoplasta calej tej pachnacej
rodziny jest muszkat bialy (muscat blanc a petites grains), ktory
wywodzi si¢ prawdopodobnie z Azji Mniejszej. Juz wiele wiekdw
temu byla on znany w wiekszoséci regionéw winiarskich Europy
i basenu Morza Srédziemnego i wlaéciwie powinni$my go uznaé
za pierwszy ,szczep migdzynarodowy”. O jego dawnej genezie
i niegdysiejszej stawie §wiadczy¢ moze takze prawie ¢wier¢ tysia-
ca znanych synoniméw, najwiecej sposrdd wszystkich odmian
winorosli.

Jesli wiec upieramy sie, aby ktorej$ ze znanych dzisiaj odmian
przypisa¢ antyczng metryke, jest to najlepszy kandydat. Mtod-
szy natomiast okazat si¢ inny stawny przedstawiciel tej rodziny,
muszkat aleksandryjski, ktory niedawno jeszcze czesto uchodzit za
najstarsza z istniejacych odmian. Testy DNA wykazaly jednak, ze
jest to krzyzéwka muszkatu bialego i malo znanej autochtonicznej
odmiany sardynskiej o nazwie axina de tres bias. Jest to dos¢ zaska-
kujace odkrycie, ktére w duzej mierze podwaza dotychczasowy
poglad o egipskim pochodzeniu tego szczepu.

Wspomniana axina bowiem, poza rodzinng Sardynig byta
dotad znaleziona jedynie na Sycylii i Malcie i nie wykazuje ona
blizszych zwiazkéw z odmianami uprawianymi we wschodniej
czeéci Morza Srédziemnego. Wyglada wiec na to, ze muszkat

Skapane w storicu winogrona odmiany Muscat Ottonel na winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim, 2013.
Fot. Eddy Finck

aleksandryjski pochodzi ze wspomnianych wysp, najpewniej
z Sycylii, gdyz jak si¢ okazuje, jest on réwniez bliskim krewnym
niektdrych tamtejszych odmian, jak grillo czy corniola.

Przez cate wieki szczep ten byl powszechnie znany jako zibibbo
(zarabskiego zabib - rodzynki) i jest to wcigz jego oficjalna nazwa
we Wloszech. Moze to wskazywad, ze poczatki tej odmiany siegaja
IX-XTI wieku, gdy na Sycylii i okolicznych wyspach panowali Ara-
bowie i to im zawdzigcza ona swojg popularnos¢ w calym basenie
Morza Srédziemnego. Natomiast nazwa muszkat aleksandryjski
(muscat d’alexandrie) jest — jak sie wydaje — duzo mlodsza, gdyz
po raz pierwszy zostalta odnotowana dopiero w XVIII wieku we
Franciji.

Praojciec traminer

Jednym z symptoméw wspolczesnego winiarstwa jest domi-
nacja tak zwanych odmian miedzynarodowych. Tych kilka naj-
bardziej pozadanych przez publiczno$é¢ szczepéw wywodzi sie
z Francji i - jak si¢ okazuje - stanowig dos¢ blisko spokrewniona
rodzing, do ktdrej nalezg takze liczni kuzyni ze Srodkowej Europy.

Badania DNA owych celebrytéw ujawnity szczegélna role, jaka
w ich genezie odegraly dwie odmiany: traminer (savagnin) oraz
zapomniany juz prawie heunisch, czyli gouais blanc. Wywodzi si¢
od nich catkiem spory sortyment winoro$li i wiele waznych szcze-
poéw uprawianych od zachodniej Francji po Rumunie i péinocna
Chorwacje¢ posiada geny przynajmniej jednego z nich. Kolejna
kluczowa europejska odmiang okazal si¢ tu pinot.

Prawdopodobnie najstarszym z tej trojki jest traminer. Jego
bezposrednim potomstwem sg miedzy innymi takie odmiany, jak
pinot, sauvignon blanc, griiner veltliner, chenin blanc, trousseau,
sylvaner, rotgipfer, rduchling, tinta madeira, verdelho, elbling,
folle blanche, petit menslier i petit manseg. W dalszym pokoleniu
wywodzg si¢ od niego miedzy innymi cabernet sauvignon, riesling,
neuburger, frithroter veltliner, a takze liczne potomstwo pinota,
o ktérym nize;j.

Dotad jednak nie ma stuprocentowej pewnosci co do genezy
samego traminera. Dzi§ w zasadzie mozemy wykluczy¢ prezen-
towana przez starszych ampelograféw teze¢ o jego pochodzeniu
od starozytnych italskich szczepéw aminea lub nomentana, ktére
dzieki Rzymianom miaty trafi¢ do alpejskich dolin, a stamtad do
péinocnej Europy. Watpliwy tez wydaje si¢ zwiazek tego szczepu
z miejscowoscig Tramin (Termeno) w potudniowym Tyrolu, co
jeszcze niedawno uznawano niemal za pewnik. Jak si¢ bowiem
okazuje, stynne juz w $redniowieczu wina z Traminu (traminer-
weine) byly produkowane z innych odmian, jak rauchling (weisser
lagrein) i vernatsch (schiava grossa, trolinger), ktdre przed nadej-
$ciem filoksery dominowaty w tamtejszych winnicach. Natomiast
obecnoé¢ traminera datuje si¢ tam dopiero od polowy XIX wieku.

Dokofticzenie w nastepnym numerze.
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Karolina Pacholak

WINO SWIETEGO URBANA

Ojciec Michal Legan,
paulin z Jasnej Gory, pod-
czas Dni Zielonej Gory ubo-
gacal swoim stowem uroczy-
ste obchody ku czci patrona
naszego miasta, $w. Urbana I
papieza. W krotkim wywia-
dzie opowiada nam jak trafit
do zakonu paulinéw i o swo-
ich emocjach zwiazanych ze
$w. Urbanem.

Karolina Pacholak: - Prosze
si¢ nam przedstawic, skad Ojciec
pochodzi i gdzie si¢ wychowywal.

Ojciec Michal Legan: - Urodzilem si¢ w Zielonej Gorze. Miesz-
kalem i wychowywalem sie przy ulicy Podgérnej. Chodzitem
najpierw do Szkoty Podstawowej nr 4, a nastepnie do Katolickiego
Liceum Ogolnoksztalcacego.

- Jak to si¢ stalo, ze ksigdz trafil do szkoly katolickiej?

- Widze w tym wyrazny palec Bozy. Przypominam sobie jak
dzi$ taki dzien pod koniec dsmej klasy szkoly podstawowej, gdy
trzeba byto wybra¢ szkote $rednig, i kiedy kto$ lub co$ zaprowa-
dzilo mnie pod tablice ogloszen, na ktérej zobaczylem skromny
plakat méwiacy o tym, ze w Zielonej Gorze zaczyna dziatalnos¢
Katolickie Liceum Ogolnoksztalcace. Tkniety przeswiadczeniem,
ze to szkola dla mnie, nie pytajac nikogo, sam wypelnilem
dokumenty, poprositem wychowawczynie o podpis, pobie-
glem uciekajac z lekcji do sekretariatu nowej szkoty zeby
zlozy¢ dokumenty, a byl to ostatni dzien zapisow.
Widze wyraznie, ze nie byla to tylko moja decy-
zja, ale bardziej kto$ na gorze popchnat mnie
do tego. Méwig to dlatego, ze widze pigkne
owoce tego, ze ,wyladowalem” w katolic-
kiej szkole. Ona mnie uskrzydlita zyciowo
i zawdzieczam jej tak wiele, ze jest to nie
do przecenienia. Nie tylko spora wiedze,
ale zaufanie do nauczycieli i przyjaznie
z wieloma nauczycielami, ktdre trwaja do
dzisiaj. Wielkie i piekne przyjaznie z ludZmi,
z ktérymi si¢ uczytem. Piekng atmosfere wza-
jemnej zyczliwo$ci i sympatii, ktora sprawiala,
ze my$my chetnie do tej szkoly wracali. Szkola
od samego poczatku miata taki plan wychowawczy
zeby bardzo duzo uczniom proponowal i dawac jej
wybdr tego, co ich najbardziej interesuje. Szkota wydobyla
ze mnie rzeczy dobre, a to jest bardzo wazne, Zeby wydoby¢
to, co w czlowieku jest najlepszego, pokazano mi tez,
ze sie do wielu rzeczy nadaj¢. Dowiedzie¢ si¢ tego
o sobie to jest wielki sukces i wielka szansa, ktdra
ja dostatem od Pana Boga.

5|

- Jak si¢ Ojciec dowiedzial, ze Pan B6g Ojca wzywa, i to
konkretnie do zakonu ojcéw paulinow?

- To jest najtrudniejsze pytanie na $wiecie. Za kazdym razem
jak na nie odpowiadam to méwig o tym troche inaczej. W nawia-
zaniu do szkoty katolickiej — jesli kto$ sadzi, ze wychowuje ona
przyszlych ksiezy i zakonnice, to jest w bledzie. JesteSmy bardzo
matym procentem absolwentéw, ktdrzy wybrali droge zycia
duchownego. Ta szkola wychowuje ludzi, ktérzy maja dobrze
i pieknie zy¢, w swoich rodzinach, w swoich zawodach. Nie moge
powiedzied, ze szkota wywotata we mnie mysl o kaptanstwie, ale
na pewno wspaniali wychowawcy i nauczyciele zaszczepili we mnie
pragnienie Zeby wiecej si¢ dowiedzieé, zeby zdobywaé wiedze.
Poniewaz mialem ciocie, ktéra pracowata w bibliotece na Jasnej
Gorze, wszedtem z nig w taki uktad - blogostawiony widze z per-
spektywy - ze jezdzilem na Jasna Gore w czasie wakacji, bratem
mopa, szedltem do jasnogdrskich magazynéw w bibliotece, ktdre
ciagng sie kilometrami, i miatem te magazyny sprzata¢. Ale uktad
polegal na tym, ze gdy bede sprzatal magazyny, a katem oka zoba-
cze¢ na polce jakas ciekawg ksigzke, to mam po prostu si¢ zatrzymacé
ija przeczytal. I tak spedzalem wiele dni wakacji na przemierzaniu
tych regatow ksigzkowych w jasnogdrskiej bibliotece i wybieraniu
sobie tu rozdzialu, tam jednej kartki albo calej ksigzki. Wiec na
Jasna Gore trafilem tak dziwnie — nie przez kaplice Matki Bozej, ale
przez magazyny biblioteczne. Juz wtedy katem oka obserwowalem
zycie ojcOw paulindw, jadtem z nimi positki i widzialem, ze to sa
ludzie szczesliwi, Ze oni maja co$ czego nie widzialem na co dzien
u innych ludzi, ze majg takie wewnetrzne szczeécie. Potem jako
student w Krakowie przechadzalem si¢ plantami wzdtuz Wisty,
koto Wawelu i na Skalke do klasztoru paulinskiego i widzialem
przemieszczajace sie grupy paulindw, ktérzy przechodzili z wykta-
dow do klasztoru na positki. To bylo 50-60 mtodych chlopakdw,
ktdrzy byli szalenie rado$ni. Towarzyszyla im rado$¢, rozbawienie,
bliskos¢, wspdlnotowosé i ja pomyslatem sobie, ze chcialbym tak
zy¢. A potem bylo odkrycie Matki Bozej, odkrycie patrona zakonu
$w. Pawla i odkrycie, ze jest we mnie taki glos, ewidentny glos
wezwania do zycia zakonnego. Ta historia toczyla si¢ w glebi

duszy i tak naprawde trudno jest o tym mowic.

- Chcialabym teraz zapyta¢ o spotkanie Ojca ze §w.
Urbanem, gdzie po raz pierwszy Ojciec si¢ z nim
zetknal, jak to si¢ stalo, ze si¢ Ojciec z nim
zaprzyjaznil?
- To jest historia, ktéra rozpoczela sie
bardzo Zle. Kiedy dowiedzialem si¢, ze w Zie-
lonej Gorze powstaje parafia $w. Urbana, to
sie wéciektem. Pomyslalem sobie - czy juz
naprawde nie ma wspolczesnych polskich
patrondw, ktorzy byliby wazni dla ludzi XXI
wieku? Jest wiele $wietych postaci i dlaczego
do nich nie siegna¢, tylko do jakiegos$ papieza
antycznego, z dalekiego Rzymu, o imieniu
ktére sie w Polsce zle kojarzy. Napisatem nawet
na ten temat list do mojego znajomego, ktory byl
zaangazowany w ustanowienie §w. Urbana I patronem
miasta. On przystal mi saznisty artykul méwigcy o tym,
ze Zielona Gora rzeczywiscie potrzebuje $wietego patro-
na, bo grozi jej idolatria, czczenie bozka poganskiego.
Pézniej moj zakon wystal mnie po $§wieceniach

Relikwiarz ze szczatkami $w. Urbana z kosciofa pod jego wezwaniem
w Zielonej Gérze
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Uroczysty przemarsz z figura $w. Urbana z konkatedry na winobraniowa sceng, 2011. Pierwszy z lewej
ks. biskup Stefan Regmunt, ordynariusz zielonogérsko-gorzowski. Fot. P. Karwowski

kaptanskich na dwa lata do pracy w rzymskiej parafii Prima Por-
ta. To bardzo starozytna parafia w Wiecznym Mie$cie, wlasnie
pod wezwaniem §w. Urbana i §w. Wawrzynca. Znajduja si¢ w niej
relikwie $w. Urbana. Kiedy dowiedzial si¢ o tym proboszcz parafii
w Zielonej Gorze, ks. Mirostaw Donabidowicz, skontaktowat si¢
ze mng i zapytal, czy bylaby szansa na zdobycie relikwii $wietego.
Wigc ja rozmawialem z moim proboszczem w Rzymie, a whasciwie
stoczytem z nim bdj - bo niechetnie wyzbywal si¢ tak cennych
relikwii. Ale udato sie je ,zdoby¢” i tym sposobem w naszej parafii
$w. Urbana sg dwa relikwiarze ze szczatkami §wigtego papieza.
Kiedy tak si¢ poczatkowo irytowalem na $w. Urbana zapomnia-
fem o jednej bardzo waznej rzeczy: ze Koscidl jest wiety i madry
takze dlatego, ze méwia przez niego wieki, ze nikt w Kosciele nie
jest starozytny, ze ten kto zyt w wieku XX albo XXI mial osobowga
relacje z tym samym Bogiem, z tym samym Jezusem Chrystusem,
z ktérym osobowa relacje mial $wiety z pierwszego czy drugiego
wieku. I co wigcej, w czlowieczenstwie jesteSmy bardzo do siebie
podobni, mamy te same sprawy i problemy. Sw. Urban byt kims
kto jest do dzi$ w relacji z Jezusem Chrystusem przez to, ze jest
w niebie. A kazde miasto, kazda wspdlnota ludzka potrzebuje
obroncy. Nie patrona, ktory bedzie dobrze wygladal i robit dobre
wrazenie - tylko po prostu obroncy, pasterza, kogo$ kto bedzie
strzegl stada. I tak jak wrodzinie potrzebny jest ojciec, ktory bedzie
troszczyl sie o bezpieczenstwo i blisko$¢ wszystkich czlonkéw
rodziny, tak i w ko$ciotach, miastach, wspdlnotach potrzebna
jest osoba patrona, ktdry si¢ nig zaopiekuje i zatroszczy, aby ta
wspolnota byta bezpieczna. A $wigci naprawde maja wielka moc.
Szczegdlnie widaé to w dniach Winobrania, kiedy na wzgoérzu
Braniborskim, w kosciele pod wezwaniem $w. Urbana I ludzie
modla si¢ za swoje miasto z miloscig i z szacunkiem. A tymczasem
w mieécie szaleje festiwal przekrzykiwania sie, festiwal upajania sie
i takiego szcze$cia, ktore nie jest prawdziwe, takiego udawanego
szczedcia, udawanej radosci. I dlatego ja si¢ bardzo cieszg, Ze jest
w Zielonej Gorze parafia $w. Urbana I, zZe udalo si¢ dla Zielonej
Gory odnalez¢ relikwie $w. Urbana.

- Czy w Rzymie, w parafii w ktorej Ojciec postugiwal, ten
$w. Urban tez jest hucznie czczony?

- Niestety nie wiem jak przebiega Festa Santo Urbano w Buc-
chianicoo, gdzie znajduje si¢ gréb sw. Urbana, natomiast w rzym-
skiej parafii rzeczywiscie odbywa sie uroczystos¢ odpustowa, ale
nie ma ona takiego anturazu typowo wloskiego, nie tanczymy,
nie §piewamy do biatego rana, nie pijemy duzej iloéci wina, cho¢
rzeczywiscie vino di Santo Urbano (wino §wietego Urbana) jest

obecne i blogostawione w tym dniu.

- Czy winiarze wloscy pojawiajg sie na takich uroczysto-
$ciach, czy sa obecni wokodt §w. Urbana we Wloszech?

— Winiarze oraz ludzie ziemi we Wloszech majg przepigkne
starozytne tradycje czczenia swoich §wietych. Tradycje, ktére dla
Polakéw moze czasami wydawalyby sie zbyt folklorystyczne, czy
nawet jakie$ orientalne, egzotyczne. Ale tam rzeczywiscie czci si¢
$wietych bardzo zywiotowo. Juz nie méwig o calej tej kulturze
picia wina, ktdra we Wloszech ma takg przepiekng forme. Tam
wino jest codziennym pokarmem. I'to jest bardzo ciekawe wlasnie
w kontekscie eucharystii, ze te kraje, ktore maja duze ilosci stonica,
rozeznaja, ze chleb i wino to jest wlasciwie wszystko, co jest czlo-
wiekowi potrzebne do zycia. Mdj mistrz duchowy w seminarium
moéwil takie pigkne stowa, ktére bardzo lubi¢: do Zycia potrzeba
niewiele i nie na diugo. I to jest prawda — odrobina chleba, odro-
bina wina i czlowiek jest szczgsliwy. Potrafi sie cieszy¢ tym, co
najprostsze. A nie ma prostszego napoju niz wino - bo jest to czysta
natura i jak sie méwi w eucharystii: to jest owoc winnego krzewu
i pracy rak ludzkich. Tak jak chleb - wspdlpraca migdzy Bogiem
a cztowiekiem. Dar Boga przyjety przez cztowieka, przetworzony.
I juz nic piekniejszego by¢ nie moze.

Piesn o mtodym winie

Jak dobrze, ze nasz Pan Bog wielki
Jesienig wlewa do butelki

Wino czerwone, wino biate.

Swiat stary, ale wino mlode,

Wigc nogi same o podloge

Wybijg rytm na boskg chwate!
Tanczymy w rytmie bardzo starym,
Autorstwa rajskiej, nagiej pary
Praojcéw z bozej mocy.
Pazdziernikowy wiatr nas kreci,
Wigc tanczmy, magia owtadnieci,
Jak w sztok pijani prorocy.

(...)

Wlewajmy wino w nasze usta,

Pal licho jesien, gdy rozpusta
Winna tumani gtowe.

Hej, wiwat Stworco! Tys jest wielki
Gdy wino wlewasz do butelki

I biate i czerwone!

Ttum. z niemieckiego Halina Bohuta-Stgpel

o o
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INSTRUKCJA
TECHNOLOGICZNA DLA
WIN GRONOWYCH (5)

Dalszy cigg z nr. 50 Winiarza

Rozdzial I1

Lezakowanie i pielegnacja win (cd)

Dopelnianie beczek winem

W okresie lezakowania w beczkach skladowych nastepuje
zmniejszenie si¢ objetosci (ilosci) wina w beczce na skutek jego
parowania przez pory klepek beczki. Wielko$¢ tych zanikoéw,
zwanych potocznie ususzky, jest uzalezniona:

a) od temperatury i wilgotno$ci pomieszczen piwnicznych
(najwlasciwsza temp.: 8-14°C, wilgotno$¢ 80-85%). Najnizsza
ususzka ma miejsce w temperaturze niskiej i przy najwickszej
wilgotnosci powietrza;

b) od gatunku i zawartosci alkoholu, ekstraktu i stanu w jakim
wino sie¢ znajduje (fermentacja) oraz wieku wina;

¢) od pojemnosci naczyn sktadowych, grubosci oraz spoistosci
klepek beczki.

Na skutek ususzki wina w pelnej beczce powstaje komo-
ra powietrzna miedzy powierzchnia wina a klepkami beczki
w okolicy szpuntu. Na powierzchni wina w niepelnej beczce,
w sprzyjajacych warunkach stworzonych przez dostateczny dostep
powietrza, rozwijaja si¢ plesnie, dzikie drozdze oraz szczegélnie
niebezpieczne dla win bakterie octowe. W celu uniemozliwienia
rozwoju szkodliwych dla win mikroorganizméw niepelne beczki
nalezy systematycznie dopelniac.

1. Wybér wina do dopelniania beczek

Do dopetniania beczek nalezy uzy¢ wina tego samego gatunku
i rocznika co wino dolewane.

O ile dopetnianie beczek winem tego samego gatunku jest
niemozliwe, do dopetniania nalezy uzy¢ wina tego samego typu
irocznika, przestrzegajac bezwzglednie nastepujacych zasad:

a) wino mlodsze moze by¢ dopelnione winem starszym,
a w zadnym wypadku wino starsze mlodszym, poniewaz wino
mtode posiada wigkszg zawarto$¢ substancji biatkowych, drozdzy
ibakterii. Dolewanie win starszych winami mlodszymi w zasadzie
powoduje odmtodzenie wina starszego rocznika i niweluje efekty
pielegnacyjne uzyskane w winie starszym;

b) wino przeznaczone do dolewania musi by¢ winem bez-
wzglednie zdrowym, o smaku i bukiecie charakterystycznym dla
danego gatunku, wolnym od wad (kwasowos¢). Kwasowo$¢ lotna
dolewanego wina nie powinna przekracza¢ 0,9 g/l dla win bialych
oraz 1,1 g/l w winach czerwonych.

Wino przeznaczone do dopelniania, w ktérym kwasowo$é
lotna przekroczyta wyzej wymienione granice i wykazuje dalszy
wzrost, lub tez przy stwierdzeniu na powierzchni wina pleéni lub
kozucha - powinno by¢ zasiarkowane do 100 mg/l SO, wolnego.

Wyboru wina przeznaczonego do dolewania powinien dokony-
wa¢é odpowiedzialny pracownik stuzby technicznej na podstawie
proby organoleptycznej, z tym ze trafno$¢ dokonanego wyboru
powinna potwierdza¢ analiza chemiczna i mikrobiologiczna.

Wybrane do dolewu beczki wina powinny by¢ ocechowane
i zaopatrzone w metryczke wg ponizej podanego wzoru:

235-856 ltr. GAMSA Wino przepom-
r. 1953/imp. 54 | powano z beczki
nr beczki i litraz gatunek wina | 88 na beczke 13
aktualny litraz: 750
Nazwa oznaczenia 1X54 Wykonane
czynnosci
technologiczne
data analizy data
czynnosc¢
alkohol 13,58 15VIL
ekstrakty ogolne 25,2 przepompowanie
ekstrakty bezcukr. 22,0 30.VIL zdjecie z
kwasowo$¢ ogoélna 5,6 osadu i filtracja
kwasowoé¢ lotna 0,90
SO, (ogdlny) 48
popiodt 2,3
metale cigzkie (Fe) (Cu) 8 mgl
czysto$¢ mikrobiologiczna
- drozdze

2. Technika dopelniania beczek

Przed przystapieniem do dopelniania nalezy naczynie i urza-
dzenia uzywane do przetaczania wina (konwie, lejki, weze) zde-
zynfekowac 2% roztworem kwasu siarkowego. Stosuje sie zwykle
specjalne konewki do dopelniania beczek.

Przy wkladaniu weza do beczki z winem zwrdci¢ uwage na
gleboko$¢ jego zanurzenia, aby przez zbyt glebokie zanurzenie
przy staczaniu wina nie naruszy¢ osadéw umiejscowionych na
dnie beczki. Wino przeznaczone do dolewu pobiera sie bezpo-
$rednio do konwi w ilo$ciach koniecznych do doraznego dolewu.
Odlewanie wiekszych ilosci wina do otwartych kadzi i pobieranie
wina przez czerpanie konwiami z wyZzej wymienionego naczynia
jest niedopuszczalne z uwagi na mozliwo$¢ zanieczyszczenia
i zakazenia wina.

Przed otwarciem beczki wymagajacej dopelnienia nalezy
miejsce wokot szpuntu i szpunt doprowadzi¢ do stanu czystosci
bez wyjmowania samego szpuntu.

Po otwarciu beczki nalezy skontrolowa¢ stan wina (czystos¢
lustra wina i prawidlowy zapach) i po stwierdzeniu poprawnego
stanu wina, brakujacg ilo§¢ wina dola¢ ostroznie pod sam szpunt
- unikajac:

a) spienienia sie dolewanego wina;

b) przelania beczki, co powoduje wylew wina.

Przed zamknieciem beczki szpunt nalezy wytrze¢ szmatg zmo-
czong w 2% roztworze kwasu siarkowego. O ile wino nie znajduje
sie w stadium fermentacji, szpunt nalezy mocno zabi¢ przy pomocy
drewnianego mlotka. Uzywanie miotkéw metalowych, z uwagi na
niszczenie szpuntéw oraz mozliwo$¢ uszkodzenia samej beczki,
jest niedopuszczalne.

Beczki z winem znajdujacym si¢ w stadium fermentacji lekko
zaszpuntowaé w celu umozliwienia uchodzenia wydzielajacego
si¢ z wina dwutlenku wegla (CO,) i zabezpieczenia beczki przed
ewentualnymi uszkodzeniami, a nawet peknieciem.

Po zabiciu szpunta miejsce wkolo szpunta oraz $lady ewentu-
alnego wycieku wina wytrze¢ szmatg umoczong w 2% roztworze
kwasu siarkowego.

(Zdejmowanie pleséni, kozucha zostato potraktowane oddziel-
nie w rozdziale ,Wady i choroby wina”).
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3. Okresy i terminy dopetniania beczek

Jakkolwiek terminy dolewania beczek sa zwigzane z powstawa-
niem ususzki wina w zalezno$ci od jego gatunku, jakosci i stanu
oraz warunkéw zewnetrznych, stwierdzi¢ nalezy, ze winami
wymagajacymi szczegblnie czestego dolewania sg:

a) wina czerwone - bez wzgledu na zawartos¢ alkoholu w fazie
ksztattowania i dojrzewania;

b) nisko alkoholowe, mtode wina biale - od chwili zdjecia
z osadéw po fermentacji burzliwej do czasu dojrzewania;

¢) wszystkie wina o wyzszej zawartoéci kwaséw lotnych oraz
wina tagodne (z wyjatkiem wysoko alkoholowych win deserowych,
powyzej 16% alkoholu) a takze wina tokajskie przy ich lezakowaniu
w temperaturze ponad 12°C.

Wina tokajskie w okresie dojrzewania, lezakujace w tempera-
turze do 12°C na niepelnych beczkach nabierajg dodatnich cech
smakowych i zapachowych.

Przyjmujac pod uwage rodzaj pielegnowanych win i warunki
w Zaktadach Centralnych Piwnic Win Importowanych, ustala si¢
nastepujgce dopelnianie win w beczkach:

Okres ' Okres '
Typ wina jesienno-zimowy w;t:jsirslr}(;l;:)m
od 15.X do 15.IV 15.X

Wino czerwone co0 8-10 dni co 5-7 dni
Mtlode wino biale o zawartosci
alkoholu do 13% co 8-10 dni co 5-7 dni
Wino biate o zawarto$ci alko-
holu powyzej 13% co 14-16 dni co 8-10 dni
Wino tagodne bez wzgledu na
zawarto$¢ alkoholu co 12-15 dni co 7-9 dni
Wino deserowe o zawarto$ci
alkoholu 16% co 30 dni co0 20 dni
Wino tokalskie co 30 dni c0 20 dni
Wino ziotowe co0 30 dni c0 20 dni

4. Odlewanie wina z beczek sktadowych

W okresie podwyzszenia temperatury w pomieszczeniach
piwnicznych objetos¢ wina w beczkach zwieksza sie i wowczas
nalezy w wypadkach koniecznych wino z beczek odlewaé, w celu
wykluczenia ewentualnych mozliwosci zaistnienia przelewu wina.
To samo zjawisko moze wystapi¢ w wypadkach wtdrnej fermenta-
cji wina, w zwiazku z czym na stan pelnosci naczyn sktadowych
nalezy zwrdcié szczeg6lng uwage w okresie wzrostu oraz duzych
i czestych wahan temperatury w piwnicach.

Wyjatkowe masaze i zabiegi pielegnacyjno - relaksacyjne

oparte o wyciagi z winorosli i roslin leczniczych

Profesjonalne masaze lecznicze

Niepowtarzalny klimat {gczacy
Swiatowg winoterapie
Z lubuskim winiarstwem

autoryzowany salon






