Powstaje winnica w Zaborze

Ostatnia dekada kwietnia byta czasem
intensywnych nasadzen na 35-hektarowej
winnicy w Zaborze. Za pomoc specjalnego
kombajnu, a takze recznie, posadzono tam
okofo 30 tysiecy krzew6w winorodli. Dalsze
nasadzenia planowane s w przysztym roku.
S3juz gotowe studnie, drogi wewnetrzne

i ogrodzenie. Warto przypomniec, ze miasto
Zielona Gora sfinansowato dokumentacje
niezbedna dla ogloszenia przetargu na
budowe podpiwniczonego centrum winiar-
skiego, drogi dojazdowej, a takze parkingu
na okoto 30 aut.

Odpust w parafii sw. Urbana

W niedziele 18 maja odbyly sie uroczystosci
odpustowe ku czci sw. Urbana | papieza

— patrona Zielonej Gory. Okolicznosciowa
msze sw. odprawit w asyscie ksiezy z deka-
natu ks. bp. Krzysztof Biatasik z Boliwii.
W4rdd tradycyjnych daréw oftarza, chleba

i wina, znalazta sie ksiazka, Enographia
Thalloris” od zielonogérskich winiarzy.

Nowa winnica w Raculi

W Raculi, przy domu Wojciecha Sytara,
prezesa stowarzyszenia Wspdlnota Kultu-
rowa Winnice Lubuskie, powstata winnica

0 nazwie, Ku Storicu” 400 sadzonek rieslinga
na podkfadce Bornera zostato posadzonych
przy wydatnej pomocy ekipy Marka Krojciga
7 Gorzykowa. Naturalne pozytki z winnicy
whasciciel zamierza przeznaczy( na uzytek
whasny i przyjaciét.

Konwent Polskich Winiarzy

W IX konwencie, ktory zorganizowano na
przetomie maja i czerwca na zamku w San-
domierzu, wzigto udziat 77 winnic. Pierw-
szego dnia zaprezentowano w degustadji
panelowej 70 win. Kolejne 24 wina, z wino-
gron Hibernal i Regent, oceniono nastepnego
dnia podczas seminariow poswieconych tym
odmianom. Bardzo interesujacy wyktad na
temat nowo dopuszczonych preparatéw do
ochrony winorosli wygtosit dr Janusz Mazu-
rek. Sandomierskie Stowarzyszenie Winiarzy
zdato na piatke egzamin z przygotowania

i prowadzenia imprezy.

Zielonogorski Klub Wina

14 czerwca w restauradji La Tulipe Noire
odbyto sie inauguracyjne spotkanie Zielo-
nogdrskiego Klubu Wina. Podczas pierwszej
klubowej degustacji poznawano smak kla-
sycznego rieslinga z typowych europejskich
regiondw winiarskich jak i z antypoddw,
pordwnujac strukture i jakos¢ win. Oceniono
takze sposob wykonania poszczegdlnych win
i dzielono sie indywidualnymi odczuciami.
Walory degustacji podniosty odpowiednie
przekaski — specjalnie dobrane na te okolicz-
nos¢ przez restauracje La Tulipe Noire.
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Walka z przymrozkiem na winnicy Saint Vincent. Fot. Renata Wisniewska

Mirostaw Kuleba

JEZYK WINA

Spotkanie, ktdre ostatecznie musi si¢ zdarzy¢, nieuniknione. Z jednej strony trud winiarza
i ptodno$¢ winnicy, walka o przetrwanie latorosli w mrozne majowe noce (dramat obecny w tym
numerze ,Winiarza”), praca rak i sfonca, rado$¢ winobrania, skupienie i cisza winiarskiej piwni-
cy. Z drugiej — dton unoszgca kieliszek z winem, usta rozpoznajace bogactwo winnicy, kultura
smakosza. Relacja obu uczestnikéw tych spotkan, winiarza i amatora wina, zwykle oparta jest na
wzajemnym szacunku: ten oferuje najlepsze co udaje mu sie stworzy¢, 6w potrafi trunek docenic.
Jest jeszcze co$: rozmowa o winie odbywa sie w sferze wysublimowanej z potocznej mowy. Nawet
wtedy, gdy opisane tu spotkanie jest zderzeniem dwoch §wiatéw, prawdziwg katastrofg. Uderza-
jacy przyklad tej prawdy znajdujemy choc¢by w nagraniach polskich politykéow, ktére poznalismy
niedawno. Mozemy tam rozpoznac te specjalng sfere zarezerwowang dla jezyka wina. Dwaj
ministrowie, z pozoru elita spoleczenstwa, zamawiaja wino do wykwintnego positku. I oto na
krotka chwile, kiedy studiujg karte win, porzucaja swéj zwykly, knajacki jezyk zuli, dobierajac
stowa réwnie starannie jak pilnie wyszukuja najdrozsze wino w piwnicy. Co prawda jest to wybor
snobow, gdyz tylko cena jest istotna — chociaz chodzi tu o ktéres wino z apelacji Pomerol, z braku
Chateau Pétrus - ale z leksykonu nagle znikaja plugawe stowa. C6z za ciekawy przyczynek dla
badaczy kultury wina. Wino wymaga bowiem jezyka réwnie subtelnego jak jego istota.
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Przemystaw Karwowski

KONWENT POLSKICH WINIARZY AD 2014 - MOIM ZDANIEM

Reprezentanci ZSW na konwencie w Sandomierzu. Od lewej: Maciej Tadeusz, Matgorzata i Roman Grad.
Fot. P. Karwowski

Dziewiaty Konwent Polskich Winiarzy przeszedtl juz do
historii. Za rok - dziesiaty, jubileuszowy, w Jasle. Wkrotce wiec
Konwent stanie si¢ ,,nastolatkiem” i wkroczy w wiek dojrzewania.
Nalezy pomys$lec o jego przysziosci. Idea spotykania si¢ raz w roku,
jako potrzebna i wazna, sprawdzita si¢ niewatpliwie - o czym
$wiadcza coroczne pochwaly w komentarzach na wielu portalach
internetowych. Konwenty odbywaja si¢ w atrakcyjnych miejscach,
aich organizatorzy staja na wysokosci zadania. Rdwniez ewolucja
formuly na degustacje¢ ,,w ciemno” i organizowanie w drugim
dniu konwentu seminariéw po$wigconych winom z wybranych
odmian winorosli wplynety pozytywnie na wrazenia uczestnikow.
Jedno, co wraca jak bumerang - to zapytania o reprezentatywnos¢
srodowiska winiarskiego i jako§¢ win, szczegélnie czerwonych.

Kto przyjezdza na konwenty? Na pewno nowi entuzjasci
winiarstwa ze swoim pierwszym winem, a takze przede wszyst-
kim - tak mysle - ci co chcg, maja czas i majg blisko. Zauwazmy,
ze najwigksze skupisko polskich winiarzy jest w trojkacie: Jano-
wiec-Krakow-Przemysl. Tam tez odbylo si¢ pie¢ z dziewigciu
konwentow. Reszte winiarzy dzieli od tego obszaru odleglos¢ od
ok. 300 do 600 km. Na pewno ma to wplyw na frekwencje, ale
w dobie spedycji i firm kurierskich mozna przeciez wysta¢ wino do
oceny, nie uczestniczac w konwencie osobiscie. Moze lokalne sto-
warzyszenia winiarskie powinny bardziej zadba¢ o odpowiednia
reprezentacje swojego regionu? W IX Konwencie udziat zgtosito 77
winnic, w tym 45 przekazalo wina. Prosze zauwazy¢, ze az 59 z nich
bylo z wojewddztw: lubelskiego, matopolskiego, podkarpackiego
i $wietokrzyskiego! Jako symptomatyczng zauwazam natomiast
nieobecno$¢ kilku znanych winnic z okolic Tarnowa, ktére mia-
ty przeciez stosunkowo blisko. W komentarzach po konwencie
zabrzmiaty opinie o zblizajacej si¢ potrzebie podziatu zglaszanych
win na te produkowane profesjonalnie, w duzych ilosciach, i te tak
zwane ,garazowe”. Nie powinno si¢ bowiem, zdaniem niektorych,
poréwnywaé win butelkowanych w partiach kilku tysiecy litrow
z tymiw duzo mniejszych seriach, czesto zlewanych krétko przed
konwentem. Jest w tym duzo racji, ale pamietajmy, ze cho¢ mamy
juz wkraju 49 winnic jako zarejestrowanych producentow, to zale-
dwie pare z nich posiada areal na produkcje zblizong wielkosciag
do przemystowe;j.

Tu trzeba dodac, a niektdrzy zwrocili juz na to uwage, Ze kra-
jowi ,potentaci” regularnie ignoruja konwent i nie biorg w nim
udziatu wcale lub pojawiajg si¢ sporadycznie. Dlaczego? Jedni

twierdza, Ze bojg si¢ negatywnych opinii, a inni - troche sie z tym
zgadzam - ze degustacja win przez panel, w ktérym uczestniczg
osoby znajace na wylot rynek polskiego wina gronowego z upraw
wlasnych - nie jest degustacja w ciemno. Tak samo jak degustacja
kilku win likierowych czy musujacych, gdy specjalizujg si¢ w tym
pojedyncze winnice. Inni za$ méwig, ze ,duzy moze wigcej” i nie
zalezy mu na zdaniu waskiego grona oséb, tym bardziej, ze kon-
went nie jest przeciez konkursem win.

Jesli zalezy nam na warto$ci opiniotworczej panelu degusta-
cyjnego powinny pojawic si¢ tam nowe nazwiska, takze — chyba
juz najwyzsza pora — spoza Polski. Z przyczyn losowych zabraklo

Stoisko z winem na IX Konwencie Polskich Winiarzy w Sandomierzu. Maciej Tadeusz wyraznie skuszony
zielonym jabtuszkiem. Fot. P. Karwowski

w Sandomierzu wéréd degustatoréw zawodowych enologdw. Szko-
da, bo ucierpiata na tym dydaktyczna rola konwentu. Zapewnienie
obecnoéci osoby, ktéra precyzyjnie wypowie sie na jakim etapie
winifikacji powstal problem z winem i jak temu mozna zaradzi¢,
powinno by¢ priorytetem organizatoréw.

Niezrozumiala jest dla mnie mata ilo$¢ zgtoszonych win rézo-
wych - tylko 5 - cho¢ ich potrzebe i szanse produkeji w Polsce
zauwazono juz trzy lata temu na konwencie w Zielonej Gorze.
I robienie, jakby ,na site”, win czerwonych. W Sandomierzu
degustowalis$my ich wiecej niz biatych, bo az 34, ale prawie poto-
wa z nich miata jakie$§ wady, byly ,,nieskonczone” lub powstate
z winifikacji niedojrzalych owocéw. Pojawily sie zatem uwagi,
aby do degustacji mogly by¢ zglaszane wina dopiero po rocznym
lezakowaniu. A moze wstepna degustacja win w zaprzyjaznionym
gronie bylaby bardziej wskazana i wystarczyta przed wystaniem
butelek do publicznej oceny?

| powotat Go Pan na winnice swojq...
Z wielkim zalem zawiadamiamy, ze 25 czerwca 2014 roku zmart

Wojciech Kowalewski
winiarz, zatozyciel winnicy,Kinga” w Starej Wsi koto Nowej Soli.
(zes¢ Jego pamieci!
Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie




WINIARZ ZIELONOGORSKI

Renata Wisniewska

MOJE TRZY NOCE Z PRZYMROZKAMI

Przymrozki sg szczegodlnie niebezpieczne dla odmian szlachet-
nych. Pedy z pakéw zastepczych, ktére wydaja krzewy odmian
Vitis vinifera, nie posiadaja kwiatostandw i tym samym owocow.
Statystycznie przymrozki wystepuja u nas w potowie maja, kiedy
winorosl ma juz kilkucentymetrowe latorosle. Dla nas jest to bar-
dzo nerwowy czas decydujacy o tym, czy bedzie wino z danego
rocznika. Mozna powiedzie¢, ze okres majowych przymrozkow
jest dla winiarza decydujacy o powodzeniu catego przedsiewzie-
cia zwiazanego z produkcja zaréwno owocow jak i docelowego
produktu winnicy — wina.

Rok 2013 byt dla nas faskawy, nie zaskoczyl nas spadkami
temperatury. Jednak z przezornoéci i kierujac sie przekonaniem,
ze nie unikniemy kapryséw pogody, wiosna tego samego roku
zakupili$my specjalne kominki i §wiece do walki z przymrozkiem.
Uzbroili$my sie w 600 piecykow i 400 $wiec. Juz w biezacym roku
caly ten sprzet zostal wykorzystany jako tarcza ochronna dla
winorosli. Ostatnie przymrozki wiosenne wystapily na naszej
winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim pomiedzy 3 a 6 maja,
czyli przez 3 noce.

Termin pierwszej potyczki mozna bylo przewidzie¢. Opiera-
liémy si¢ na prognozie pogody, gtéwnie IMiGW, jednak najwaz-
niejszym zroédtem informacji o warunkach jakie panujg na przy-
sztym polu bitwy byla sama winnica i nasze obserwacje znakow
wysylanych przez nature. Dzigki temu mozna bylo precyzyjnie
i jednoznacznie przewidzie¢ nie tylko dzien, ale nawet godzine
ataku zimna. Przewidywania IMiGW sprawdzity sie co donocyz 3
na 4 majaiz4 na5maja. W noc z 5 na 6 maja nie zapowiedziano
obnizenia temperatury ponizej 0 stopni, jednak rozgwiezdzone
niebo o pétnocyitemperatura zaledwie 4 stopni zapowiadaty cos
innego. Rzeczywiscie — réwniez tej nocy temperatura spadta do
-1,5°C na wysokosci 70 cm. Najzimniejsza byla pierwsza i druga
noc z temperaturg miedzy -1 a - 3°C, w zaleznosci od miejsca na
winnicy. Przymrozek utrzymywat si¢ w godzinach miedzy 2 a 7.

Aby w takiej kryzysowej sytuacji wszystko zadzialalo trzeba
staran wielu osdb, zaangazowania i oddania siebie zyciu winnicy.
Prace zaczely si¢ trzy dni wezeéniej od rozwiezienia i rozstawie-
nia $wiec w ilo$ci 400 sztuk na hektar oraz 600 kominkéw na

powierzchni 4 hektaréw. Ostatniego dnia przed przymrozkiem
rozlali$my do kominkéw po okoto 151 oleju opatowego, co trwato
do péinocy dnia 3 maja.

Rozgwiezdzone jak nigdy niebo o péinocy i temperatura
wynoszaca wtedy 4 stopnie zapowiadaly, Ze tej nocy nie spedzimy
w cieptym 16zku. O godzinie 2 temperatura spadia do 0 stopni.
Trawa w miedzyrzedziach pokryla sie szronem, niebo nadal I$nito
gwiazdami. Kominki i $wiece rozpalalo siedem osob. Po rozpale-
niu trzeba bylo przej$¢ cala winnice kolejny raz, aby zmniejszy¢
plomien i zuzycie oleju. Widok zapierat dech w piersiach, ptomie-
nie $wiec iskrzyly w krysztatach szronu, sceneria stata si¢ wrecz
bajkowa. Nie miala to by¢ jednak noc sprzyjajaca kontemplacji
pieknych obrazéw winnicy noca.

O 5 zaczelo $witaé, ale temperatura w odlegtosci 10 m od
winnicy nadal byta minusowa. Dopiero okolo godziny 6.30 tem-
peratura podniosta si¢ do 0 stopni i kominki mozna byto wygasic.
Pierwsza wygrana potyczka dala nam poczucie sporej satysfakcji.
Kiedy spojrzeliémy jeden na drugiego, wszyscy wybuchnelismy
$miechem. Trudno bylo si¢ nawzajem rozpozna¢, tak bardzo
byliémy brudni od sadzy i dymu. Wszyscy zwyciezcy wygladali
jak kominiarze, ale mogli i§¢ spokojnie odpoczaé.

Kolejna noc nie zapowiadata zmian, przeciwnik nie zawiesit
broni, straszyl swoim orezem. Bogatsi w nowe do$wiadczenia i pet-
ni zapatu do dalszych zmagan szykowali$émy si¢ do kolejnej bitwy.
Mieli$my juz doswiadczenie, gdzie najpierw rozpali¢ urzadzenia
grzewcze, poniewaz temperatura w réznych miejscach winnicy
nie byla jednakowa. Ta noc tez byla dla nas zwycigska.

Za dnia trzeba bylo uzupetni¢ paliwo na kolejna, trzecig noc,
nie mogli$my ryzykowac. Co prawda mielismy nadzieje, ze przy-
mrozku nie bedzie, co potwierdzata prognoza IMiGW - nocne
niebo znéw bylo jednak czyste, usiane gwiazdami, z ksi¢zycem
jak latarnia, a termometr o godzinie 2 pokazat 0 stopni. Kolejny
raz dzwonki telefonéw obudzily siedem oséb. Wszyscy wiedzieli,
ze trzeba pokonac¢ sen i zmeczenie, i przyj$¢ ratowaé winnice.

Nasze zmagania z przymrozkami przyniosty dla winnicy
pomyslny rezultat. Duzym wysiltkiem i kosztem, ale udato nam
sie. Kominki i §wiece zdaly egzamin, a my mozemy teraz cieszy¢
sie, ze winnica jest zielona, petna rozkwitajacych kwiatostanow.
Patrze na zielone pedy z lubo$cia wychylajace sie ku storicu i wiem,
ze i w przysztym roku bede jej bronita, bo to jest nasza cicha,
niewypowiedziana na glos umowa...

Ptonie olej w kominkach rozstawionych na winnicy Saint Vincent. Fot. Renata Wisniewska



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Mariusz Pacholak

MARATON MROZNYCH NOCY

Dei gratia (z taski Bozej) dotartem i wygratem!

W wigilie Wielkiego Czwartku...

Ostatni dzien pracy w szkole przed przerwa §wiateczng. Wybita
godzina 13.00, kierunek Mozéw, a w winnicy prace agrotechniczne
w miedzyrzedziach, koszenie trawy i szereg innych okotorolni-
czych dziatan. W koicu mozna jecha¢ do Zielonej Gory, by Canting
pozostawi¢ swoim rozmyslaniom. ,,Nie bedziesz sama - zegnam
sie przy bramie - zostajesz wszak ze $w. Urbanem I. Nasz patron
bedzie Ci podawat przyjemniejsze nuty na najblizsze dni, anizeli
warkot mojego ciggnika”. Zapowiadalo sie na kilka godzin robo-
ty, ale nie wyszlo, jak zwykle! O godzinie 20.00 wyruszylem by
spokojnie i zastuzenie przygotowac¢ si¢ do $wietowania Triduum
Paschalnego 2014 roku.

W drodze do domu odbieram telefon od kolegi Piotra -
ogrodnika z Wilkanowa. ,,Mariusz, widziale$ prognoze pogody?”
Przeszyt mnie chldd, cho¢ jeszcze nic wiecej nie powiedzial. Sam
fakt, ze dzwonil, byt duzym zaskoczeniem. A Piotr kontynuowat:
»czyste niebo, pelnia, gwarantowane przymrozki”...

W domu czekata kolacja, jakby zaplanowana przez Najwyz-
szego — bez udzialu wina! ,,Co robimy?” - pytam Zone, probujac
nie mysle¢ o zmeczeniu. Jecha¢, czuwaé, nocowaé na winnicy?
Chyba nie mamy wyjscia. Glos rozsagdku i jasno$¢ umystu Karoliny
okazaly sie decydujace. A po drodze rozwazania — dlaczego Panie
w taki sposob mam wita¢ Wielki Czwartek, pamigtke ustanowienia
eucharystii i kaplanistwa? A moze to wlasnie jest wyrdznienie?
Dziwna forme $wigtowania wigilii wielkoczwartkowej wybrates
mi Boze. Prosze, uchron winnice przed przymrozkiem! Lecz jesli
inny masz plan, niech si¢ dzieje Twoje wola.

W drodze na winnice telefon do mojego imiennika Mariusza,
rolnika z Mozowa. Powiedzial mi wczesniej: jak bedziemy musieli
zadymia¢ winnice, dzwon do mnie bez wzgledu na godzine! Bedzie
przymrozek? Patrzymy razem w niebo, ale stamtad brak odpo-
wiedzi. ,,IdZ zdrzemnij si¢ troche po calym dniu pracy - méwi
modj kolega. - Ja za dwie godziny zadzwonig i jak bedzie potrzeba
porozstawiamy baloty stomy i zaczniemy odymia¢”. Pomimo
wysokiego poziomu adrenaliny udalo mi si¢ zasnac.

»~Wstawaj!” — stysze glos dochodzacy zza okna. Wychodze
z domu i wita mnie nie tylko Mariusz, ale - niestety! — takze prze-
nikajacy kosci chldd. ,,Zobacz, twoje Vito cate w lodzie!”

Mréz przyszed! niespodziewanie, zdecydowanie za wczeénie!
Jestjuz -2 do -3°C, czy bedzie nizej? Ktoz to wie, dziatamy. Akcja
rozpoczyna sie 0 23.30. Wjazd na winnice i stowo do patrona, §wie-
tego Urbana — mddl sie za nami! RozpoczeliSmy zwozenie i pod-
palanie balotow dla zadymienia winnicy, a w zasadzie jej ogrzania.
Whet stycha¢ i wida¢ w blasku ksiezyca zblizajacy si¢ motocykl.
To syn Mariusza, Dominik, na swojej ,125” przybywa z pomoca.
Ciagle wolanie, skad wieje wiatr? Gdzie ustawi¢ balot stomy? Do
pomocy przybywa jeszcze kolega Tytus. Witamy sie: darz bdr,
darz wino! Przybyt szybciej niz pogotowie. Wida¢, rzeczywiscie
chce uczy¢ sie fachu w réznych sytuacjach, takze skrajnych, jak
zapowiadal! Za kilka tygodni zaklada winnice w Cigacicach, oby
jego ziemie z pigknym skfonem ku Odry omijaty przymrozki!

Wiatr delikatny z zachodu roznosi dym nad cala winnice.
Staje niczym zasieka, oslaniajgc swym parasolem ciepta ten
kawalek mozowskiej ziemi. Czas usiag$é¢, wymawiam radosne
Deo gratias wyciagajac zmeczone nogi w strong jezykéw ognia,

wydobywajacych sie z ogniska przy altanie.
Wypijmy rieslinga...

17 dni pdzniej - trzy noce doswiadczen winiarza...

»Weekend otwartych winnic - paszport winiarskiego odkryw-
cy”, zwyczajem ubieglych lat rozpoczelismy wraz z kilkunastoma
winnicami w regionie od majowego weekendu. Ktéz spodziewalby
sie, ze bedzie to maraton zimnych nocy!

Swieto Konstytucji 3 Maja bylo trzecim dniem trwania akcji
lubuskich winiarzy. Pobyt na winnicy, podejmowanie enoturystow
z regionu, z Polski, a takze z Niemiec, zakonczylo si¢ o godzinie
18.00. Niezbyt dobre prognozy dotarty do nas dopiero po powrocie
do Zielonej Gory. Coz, ,powtdrka z rozrywki”? Z tatg Andrzejem
telefonicznie ustalamy plan batalii. Wyjezdza z Kozuchowa i jedzie
po mnie, by pomdc w zadymianiu winnicy. Rozmowie przystu-
chuje si¢ mdj syn Szymon. ,,Chce jecha¢ poméc! Tato, prosze!”
Nie daje za wygrang. Podejmujemy z zong decyzje: niech jedzie!
Zezwalamy majac nadzieje, Ze nie zmarznie i nie przeplaci tego
zdrowiem. Jedziemy na winnice, a kolega z Mozowa, Mariusz,
przywozi stome i siano. Wszystko przygotowane. Siedzimy przy
ognisku. Co jakis czas robimy obchdd po winnicy, sprawdzamy
temperature. Dzi$ zespét liczy pie¢ osob: piszacy te slowa, jego
syn Szymon, senior Andrzej Pacholak oraz Mariusz i jego ojciec
Leszek z Mozowa.

Nadeszta godzina alarmu. Jest 1.30, a na termometrze w jednym
miejscu -3, winnym —4°C. Rozpoczeliémy zadymianie. Niestety te
baloty nie byly tak mokre jak poprzednie. Trzeba je bylo zlewaé
woda, by mocno dymily. Udalo si¢ to z duzym zaangazowaniem
calego zespotu. I tu ogromne zadowolenie winiarza z pomocy
syna: ro$nie nastepca — marzenie! Dobrze, ze wykopalismy studnie
i mamy zapas wody. Rece odmawialy postuszenstwa od bieganiny
tam i z powrotem, a to z wodg we wiadrze, a to z widlami, a to
zbaniakamiz wodg, ktére pan Leszek przywiozt Lublinem... Nie-
konczaca sie opowies¢... Potleje sie po parujacym ciele, goraco...

Wreszcie rado$¢ z ogrzania winnicy. Temperatura wzrosla,
latoroéle z kwiatostanami uratowane. Czuje si¢ zmeczony od tej
bieganiny po winnicy, jak kon po westernie. Dym powoli jak pro-
cesja Bozego Ciata przechadza si¢ po winnicy i kieruje na wschod,
gdzie kolejng stacje zrealizuje u sgsiada Roberta w jego winnicy, nie
omieszka, jak widze, zahaczy¢ tez o plantatora truskawek Janka,
z ktérym na temat przymrozkdéw rozmawiatem wieczorem i nocg
wiele razy. Sytuacja opanowana... W mys$lach wyrazam nadzieje,
ze to ostatnia akcja tego typu wiosny A.D. 2014.

Rozlewanie oleju do kominkéw przygotowanych do walki z nocnymi przymrozkami. Winnica Saint Vincent
w Borowie Wielkim. Fot. Renata Wisniewska
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Dzien Panski i kolejne doswiadczenie

Niedziela rozpoczeta sie inaczej niz zwykle. Nasza cérka Zosia
podziebiona, wiec musimy sie zmienia¢ z opieka. Takze wyjscie
do kosciota tym razem realizujemy ,,na raty”. Pozniej czas biegnie
juz szybciej. Pakowanie chlebéw drozdzowych i tych na zakwasie,
smalczyk, umyte lampki do proby wina. Wyjezdzamy na ostatni
dzien otwartych winnic.

Pogoda i tego dnia nie rozpieszcza ani nas, ani przybywajacych
enoturystow. Alez ja ich podziwiam! W taka pogode, ze im sie¢
chce?! Na winnice przybywa kolejna rodzina z matym dzieckiem.
Ojciec wyciaga z bagaznika maty rowerek, a co... Niech synek tez
realizuje swoje hobby!

Chlodno. Zmeczenie przychodzi raz po raz. Przepraszam
siedzacych przy stole goci za ziewnigcie. Zona ttumaczy powody
tego zachowania. Tak, tak, przytakuje i zdobywam sie na zart, iz
wolalbym by¢ niedospany z innego powodu. Po chwili rozbawienia
odchodze i sprawdzam w internecie prognoze na noc z niedzieli
na poniedzialek. Portale podaja rozbiezne informacje. Telefon
do mojego imiennika Mariusza i oto konkret: ,Dzi§ musimy
przygotowacl sie wczesniej, nie damy sie! Ryzyko przymrozkow
istnieje. Znow tyle przygotowania, baloty... Ile jeszcze trzeba bedzie
przeznaczy¢ ich na spalenie?” ,,Spokojnie - méwi sasiad i chyba sie
usmiecha - stracilo si¢ byka, pdjdzie i cielak. Pojedziemy na dwa
traktory i przywieziemy baloty na przyczepach”.

Tak si¢ tez stalo. W ostatnim kursie czuje, ze ciagnik meczy
sie bardziej niz poprzednio. Okazalo sie, ze opona prawego kola
od przyczepki catkowicie sie wyeksploatowata. Méwiac wprost,
ostatni kurs przejechalem na samej feldze.

Baloty zwiezione. Mokre, majg potencjal na dobre zadymianie.
Czy bedzie konieczne?

Miedzy jednym a drugim kursem po baloty przywotuje przykre
doswiadczenia z maja 2011 roku. Pamigtam te czarne, zwiedniete
latoro$le z kwiatostanami, skierowane wierzchotkami ku ziemi.
Pamietam tez rozmowe ze znanym w srodowisku winogrodniczym
Aleksandrem Wasikowskim, ,wujkiem z centrali” (tak go ostatnio
zartobliwie tytuluje), na temat dalszych dziatan poprzymrozko-
wych. Oprysk Ashasi, etc. Jego stowa, niczym miéd na chore serce,
wlewaly optymizm na dalsze prace rozpoczynajacego si¢ sezonu
wegetacyjnego. ,Mariuszu, nie martw si¢ — uspokajat. - W tym
roku bedziesz mial mniejsze zbiory, ale zobaczysz co bedzie za rok,
jak krzaki sobie odpoczng”. Stuchalem doswiadczonego fachowca
niczym Owidiusza, ktory w Ars amatoria (2, 351) pisal: Requietus
ager bene credita reddit (wypoczeta rola z nawigzka oddaje to,
co jej powierzono). Istotnie, mial racje. W kolejnym roku 2012
przymrozkdéw nie byto, a wino zachwycito wiele osdb.

I winnica i winiarze czynili starania, by doprowadzi¢ do owo-
cowania odmiany, ktére 2011 roku po przymrozkach na nowo
wybudzily sie z ptodnych pakéw zapasowych. Winnica probowata
odplaci¢ straty. Udalo si¢ jej. Riesling na Ogélnopolskim Konwen-
cie Winiarskim w Lancucie otrzymatl duze brawa podczas degu-
stacji w ciemno na panelu degustacyjnym, a tytul ,Winiarza Roku
2012” za Rieslinga 2011 od redakcji ,Winiarza Zielonogérskiego”
postawil kropke nad i, zamykajac rozdzial przykrych wspomnien
i zablizniajac rany.

Konkluzja powyzszych do$wiadczen brzmi: badz czujny, nie
ignoruj prognoz zapowiadajacych przyjscie przymrozkow.

Wracajac do maja tego roku. Tak, takze w dzien Panski przyszto
nam pilnowac i czuwac, by nie straci¢ latorosli. Od godz. 22.00 do
3.30 termometr wskazywal na -1 do -1,5°C.

Przyszed! nowy tydzien pracy. Co dobrego przyniesie? Moze
kolejng przygode ukierunkowana na ¢wiczeniu si¢ w cnocie

cierpliwo$ci? W poniedziatkowe popotudnie, po pracy, przyszedt
czas na chwile odpoczynku, regeneracji, odsapniecia.

Sw. Urbanie I i éw. Rito - médlcie sie za nami!

Popotudniowe i wieczorne prognozy na noc z poniedziatu na
wtorek wprowadzajg kolejne zamieszanie w domu. Co robié? Tyle
juz czuwan za mng... ,Nie mam juz sily Karolciu - zwracam sie¢
do Zony. - Ilez mozna? Od 2006 roku prowadzimy winnice i ani
razu nie zadymiatem winnicy”.

Straty byly w 2011 roku, kiedy nie pilnowatem wystarczajaco
naszej winnicy. Mrozne tchnienie wspomnianego roku dotkneto
nie tylko naszego regionu. Cata Polska potraktowana zostala
przymrozkami. Na naszej winnicy zbiory byty mniejsze 0 40-45%.
Dzigkowa¢ Najwyzszemu, ze byly! Scenariusz mogl by¢ o wiele
gorszy.

Co robi¢? Znéw zapowiadajg nizszg temperature, cho¢ nie az
taka jak w ostatnie noce. Jade dziala¢. Tym razem wlewam wode
do opryskiwacza i w razie potrzeby bede zrasza¢, zamglawiac.
Jak pomyslalem, tak tez zrobifem. A sit ile z emocji! Zwykle przy
zaktadaniu opryskiwacza schodzito wigcej czasu. Sprzet gotowy,
woda nalana. Czuwajcie, bo nie znacie godziny, kiedy przymrozek
przyjdzie!

Samotny spacer w kierunku winnicy. Cisza, nawet psy mozow-
skie nie szczekaja. Wchodze na winnice i wymawiam z ufnoscia:
»Swiety Urbanie, patronie nasz, médl sie za nami. I ty $wieta
Rito od spraw trudnych i beznadziejnych, oreduj za nami!” Ide
w kierunku zachodnim, butem rozgarniam popielisko pozostate
po balocie stomy. Widok niewiarygodny. Ponad dobe tli si¢, a teraz
jeszcze z zaru buchneto ogniem. Skorzystalem na tym. Cho¢ nie
ma przymrozku, ale jestem wyziebiony i przemeczony od czuwania
trzecig noc z rzedu. O 23.00 w odwiedziny przybywa Mariusz.
Rozmawiamy na temat ostatnich dniinocy. Wszystko koncentruje
sie wokot winnicy, a zwlaszcza mozliwych zagrozen.

Temperatura nie spada, jak dobrze! Miedzy 22.00 a 1.00 wahala
sie w okolicy 0°C. O godzinie 4.00 widze¢ na termometrze -0,5°.
Czy pojdzie w dot? Nie. Nie. Nie.

Nocna sceneria walki o przetrwanie winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim. Fot. Renata Wisniewska

* Mariusz Pacholak — winiarz mieszkajacy w Zielonej Gorze, wlasciciel Winnicy
Cantina w Mozowie koto Sulechowa.
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Przemystaw Karwowski

BUTELKA MIAROWA

Od kilku juz wiekéw sprawdzonym opakowaniem dla wina
jest butelka. Napelniona w okreslonych warunkach butelka, to
zgodnie z prawodawstwem europejskim towar paczkowany, zde-
finiowany jako potaczenie produktu i pojedynczego opakowania
w taki sposéb, ze umieszczenie towaru w opakowaniu dowolnego
rodzaju odbywa sie bez obecnosci nabywcy, a ilo$¢ towaru ma
ustalong warto$¢ i nie moze by¢ zmieniona bez koniecznosci
otwarcia opakowania lub poddania go zauwazalnym zmianom.
Prawne regulacje dotyczace towardéw paczkowanych wprowadzo-
no w Unii Europejskiej w drugiej potowie lat siedemdziesigtych
w celu ulatwienia swobody przeptywu produktéw, bedacej
fundamentalng zasadg wspdlnego rynku. Towary paczkowa-
ne, wprowadzane na wspolny rynek, po spelnieniu wymagan
okreslonych przepisami moga by¢ opatrzone znakiem ,e”.
Znakowanie nie jest obowigzkowe, ale gwarantuje, ze produkt
byt paczkowany zgodnie z unijnymi dyrektywami, a w zwiazku
z tym jego waga lub objeto$¢ podana na opakowaniu zostata
sprawdzona wedtug obowiazujacych standarddow.

Przyktadowe oznakowanie butelki o pojemnosci 0,51 do napojéw spirytusowych produkowanej w hucie
szkta w Jarostawiu. Fot. P. Karwowski

W procesie dostosowywania prawa krajowego do prawa
Unii Europejskiej, 6 wrzesnia 2001 roku Sejm Rzeczypospolitej
Polskiej uchwalil ustawe o towarach paczkowanych. Jej obowia-
zujgce brzmienie okresla obecnie ustawa z dnia 7 maja 2009 r.
(Dz. U. z 2009 nr 91 poz. 740) ze zmianami wprowadzonymi
w 2010 i 2013 roku. Zgodnie z definicja zawartg w ustawie (art.
2 pkt 4) butelka miarowa to pojemnik oznaczony znakiem
»3” (odwrdcony epsilon), zamykany lub przystosowany do
zamykania, przeznaczony do przechowywania, transportu lub
dostarczania cieczy, o pojemnosci nominalnej od 50 ml do 51
wlacznie, posiadajacy charakterystyke konstrukcyjna i jed-
nolito$¢ wytwarzania zapewniajacg odpowiednia doktadnosé
pomiaru zawartej w nim cieczy przez napetnienie do okreslonego
poziomu lub w okreslonym procencie jego pojemnosci calko-
witej, bez konieczno$ci wykonywania niezaleznego pomiaru
ilosci nalewanej do niego cieczy, wykonany ze szkta lub innego
materialu posiadajacego taka sztywnosc¢ i stabilnosé, ktora

zapewnia pojemnikowi zachowanie takich samych wlasciwosci

metrologicznych, jakie zapewnia szkto.

Butelki miarowe powinny charakteryzowac si¢ pojemnoscia
nominalng i pojemnoscia brzegowa rozumiang jako objetos¢
cieczy, ktorg w rzeczywistosci zawiera butelka napelniona do
brzegu. Zgodnie z art. 22 ustawy o towarach paczkowanych
producent butelek moze na wlasng odpowiedzialno$¢ oznacza¢é
je znakiem ,,3” o wysoko$ci co najmniej 3 mm, stanowigcym
gwarancje producenta, ze butelka spetnia wymagania okreslone
w ustawie. Wymagania metrologiczne dotyczace butelek miaro-
wych zawiera zalgcznik nr 4 do ustawy. Wzor znaku ,,3” okresla
zalgcznik nr 5 do ustawy. Butelka miarowa (art. 23 ustawy)
powinna posiada¢ fatwe do odczytania, dobrze widoczne oraz
nieusuwalne oznakowania:

1) na boku, przy krawedzi dna lub na dnie:

a) wartosci pojemnos$ci nominalnej w litrach, centylitrach lub
mililitrach, podane wraz z symbolem zastosowanej jednostki
miary, cyframi o wysoko$ci co najmniej:

3 mm, jezeli nominalna pojemno$¢ jest nie wigksza niz 20 cl,
4 mm, jezeli nominalna pojemno$¢ jest wieksza od 20 clinie
jest wieksza niz 100 cl,

6 mm, jezeli nominalna pojemnos¢ jest wigksza od 100 l,

b) znak identyfikacyjny producenta,

¢) znak ,,3”,

2) nadnie lub przy krawedzi dna w sposéb zapewniajacy rozroz-
nienie z oznakowaniami, o ktérych mowa wyzej, cyframi o tej
samej wysokosci, w jakich jest wyrazana odpowiednia pojem-
no$¢ nominalna, zgodnie z metodg lub metodami napetniania:

a) warto$¢ pojemnosci brzegowej wyrazonej w centylitrach bez
symbolu cl lub

b) warto$¢ odlegtosci, wyrazonej w milimetrach, od poziomu
krawedzi do poziomu napelnienia odpowiadajacego pojem-
nosci nominalnej z symbolem mm.

Zalacznik nr 1 ustawy okresla nominalng ilos¢ zawartosci
produktu w mililitrach, ktére wynosza odpowiednio:

a) dla win niemusujacych - 100 - 187 - 250 - 375 - 500 — 750
-1000-1 500,

b) dla win musujgcych - 125 - 200 - 375 - 750 - 1 500,

¢) dla win likierowych i aromatyzowanych - 100 - 200 - 375 -
500 - 750 - 1000 -1 500,

d) dla napojow spirytusowych - 100 - 200 - 350 - 500 — 700 -
1000 -1500-1750-2000.

Rejestr znakow identyfikacyjnych producentéw butelek
miarowych, ktory jest jawny, prowadzi Prezes Gléwnego Urzedu
Miar.
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REJESTR ZNAKOW IDENTYFIKACYJNYCH PRODUCENTOW BUTELEK MIAROWYCH

Nr . N
Lp | Numer decyzji Data decyzji pr:::z;la Siedziba producenta Adres producenta pn::l:tl:‘esnla Znakl;::’e;.:if;;ta:yjny
1 1/2003 2003-01-13 Rexam Szklo kraj POLSKA, ul. Starogostyfiska 9 | 0000064606
Gostyn S.A. woj. WIELKOPOLSKIE, 63-800 Gostyn
powiat GOSTYNSKI,
gmina GOSTYN,
miejsc. GOSTYN
2 2/2003 2003-01-13 OWENS- kraj POLSKA, ul. Morawska 1 0000046085
ILLINOIS Palska woj. PODKARPACKIE, 37-500 Jarostaw
S.A. powiat JAROSLAWSKI,
gmina JAROSEAW,
miejsc. JAROSEAW
3 3/2003 2003-01-16 Huta Szkfa kraj POLSKA, ul. Huty Szkta 2 0000060236
"Ujscie" S.A. woj. WIELKOPOLSKIE, 64-850 Ujscie
powiat PILSKI,
gmina UJSCIE,
miejsc. UJSCIE
4 4/2003 2003-02-24 Huta Szkfa kraj POLSKA, ul. Poznariska 35 0000136324
"WARTA" S.A. woj. WIELKOPOLSKIE, 64-410 Sierakow
powiat MIEDZYCHODZKI, Wielkopolski
gmina SIERAKOW,
miejsc. SIERAKOW
WIELKOPOLSKI
5 B 1/2004 2004-08-13 Rexam Szkio kraj POLSKA, ul. Starogostynska 9 | 0000064606
Gostyn S.A. woj. WIELKOPOLSKIE, 83-800 Gostyn
powiat GOSTYNSKI, ¢
gmina GOSTYN, F)
miejsc. GOSTYN
6 B 2/2004 2004-11-18 Rexam Szkio kraj POLSKA, ul. Zakolejowa 25 0000006323
Wyszkow S.A. woj. MAZOWIECKIE, 07-200 Wyszkdw P
powial WYSZKOWSKI,
gmina WYSZKOW, ‘\ 4 1
miejsc. WYSZKOW
7 B 1/2005 2005-02-24 Huta Szkta kraj POLSKA, ul. Poznanska 35 0000136324
"Sierakow" woj. WIELKOPOLSKIE, 64-410 Sierakow
Spatka Akcyjna powiat MIEDZYCHODZKI, Wielkopolski
gmina SIERAKOW, WG G .
miejsc. SIERAKOW
WIELKOPOLSKI
8 B 2/2005 2005-04-27 Huta Szkta kraj POLSKA, Jedlice 0000004425
"Jedlice" Spotka woj. OPOLSKIE, 46-040 Ozimek
Akcyjna powiat OPOLSKI,
gmina OZIMEK, WGG2
miejsc. JEDLICE
9 B 3/2005 2005-05-09 Huta Szkia kraj POLSKA, ul. Poznanska 35 0000136324
"Sierakow" woj. WIELKOPOLSKIE, 64-410 Sierakow
Spotka Akcyjna powiat MIEDZYCHODZKI, Wielkopolski
gmina SIERAKOW,
miejsc. SIERAKOW
WIELKOPOLSKI
10 B 1/2007 2007-01-15 O-l Produkcja kraj POLSKA, ul. Morawska 1 0000046065
Polska Spotka woj. PODKARPACKIE, 37-500 Jarostaw
Akcyjna powiat JAROSEAWSKI, [E U @U
gmina JAROSEAW,
miejsc. JAROSELAW
1 B 2/2007 2007-01-15 O-| Produkcja kraj POLSKA, ul. Morawska 1 0000046065
Polska Spétka woj. PODKARPACKIE, 37-500 Jarostaw
Akcyjna powiat JAROSEAWSKI, [E U@ @D
gmina JAROSEAW,
miejsc. JAROSEAW
12 B 3/2007 2007-06-11 POL-AM-PACK kraj POLSKA, ul. Jasnogdrska 1 0000032689

Spotka Akcyjna

woj. MALOPOLSKIE,
powiat KRAKOW,
gmina KRAKOW,
miejsc. KRAKOW

31-358 Krakow
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Iwona Scibisz*, Agata Gérska**

STRATY ANTOCYJANOW PODCZAS ZABIEGOW STABILIZACYJNYCH
(KLAROWANIA, FILTRACJI, WIROWANIA)

Filtracja, klarowanie i wirowanie to zabiegi technologiczne
stosowane w przetwdrstwie owocowym w celu usuniecia zmet-
nien oraz zawiesin koloidowych. Procesy te wykorzystuje si¢
w produkcji sokéw, win owocowych oraz ekstraktow barwnikow
antocyjanowych. Podczas zabiegow stabilizacyjnych nastepuje
obnizenie zawartosci antocyjanow, co negatywnie wplywa
na barwe, a takze na wlasciwoéci prozdrowotne otrzymanego
produktu. Straty barwnikow siegaja od 2% do 45% i zalezg od
zastosowanej metody stabilizacji, a takze od rodzaju przetwa-
rzanego surowca.

Podczas zabiegu klarowania nastepuje spadek zawartosci
antocyjandw siegajacy nawet 45%, ktory zalezy od zastosowanego
srodka klarujacego. W winie gronowym klarowanym z wykorzy-
staniem bentonitu obserwowano nizszg zawarto$¢ antocyjanow
niz w winie klarowanym przy uzyciu zelatyny lub poliwinylopoli-
pirolidonu [7, 11]. Wykazano takze, ze wina poddawane zabiegowi
klarowania bentonitem majg wigkszg tendencje do brunatnienia.
Tlumaczy sie to faktem, ze w winach niepoddawanych zabiegom
klarowania bentonitem brunatne zwiazki tacza si¢ z biatkami dzie-
ki czemu fatwiej ulegaja wytraceniu, co wplywa na poprawe barwy.
Z bentonitem dostarczana moze by¢ takze pewna ilo$¢ rozpusz-
czalnego zelaza, ktore moze katalizowac reakcje brunatnienia [8].

Na obnizenie zawartosci antocyjandéw podczas procesu kla-
rowania wplyw ma takze dawka uzytych $rodkéw klarujacych.
Stwierdzono, ze podczas klarowania wina czerwonego wraz ze
wzrostem dawki bentonitu lub Zelatyny zwigkszaja si¢ straty
antocyjandw i wynosza 20% przy dawce bentonitu 0,3 g/11 44%
przy dawce tego srodka klarujacego 1,0 g/1 [11].

Straty antocyjanéw podczas zabiegu klarowania zalezg takze
od czynnikéw wplywajacych na stezenie poszczegoélnych anto-
cyjanéw w przerabianym surowcu, czyli od gatunku, odmiany,
warunkow klimatycznych uprawy oraz stopnia dojrzatosci.
Podczas klarowania bentonitem win gronowych wysoki spadek
obserwowano jedynie w przypadku antocyjanéw acylowanych,
delfinidyno-3-glukozydu oraz cyjanidyno-3-glukozydu. Barw-
niki zawierajace grupy metoksylowe (pochodne malwidyny,
peonidyny i petunidyny) nie ulegaly zadnym zmianom podczas
procesu klarowania [11]. Wykazano takze, Ze podczas filtracji
wina czerwonego przez membrany wytworzone z polimerdow
poliakrylonitrylowych nastepuje spadek zawartosci jedynie dwoch
antocyjandw [9].

Proces wirowania powoduje niewielkie straty w zawartosci
antocyjanow. Wykorzystanie wiréwki okresowej w produkcji
sokow z boréwek powodowalo zmniejszenie zawartosci barwni-
kéw o 25%, natomiast jedynie o 8% w przypadku wykorzystania
wiréwki przeznaczonej do pracy ciagtej [5, 10]. Niewielkie zmiany
w zawarto$ci antocyjanéw (ponizej 2%) obserwowano réwniez
podczas filtracji z zastosowaniem ziemi okrzemkowej [6].

Jedna z metod usuwania z produktu zwiazkdéw wielkoczastecz-
kowych jest zastosowanie membran potprzepuszczalnych. Straty
zwigzkow antocyjanowych zalezg m.in. od zastosowanego rodzaju
membrany. Wykorzystanie w filtracji soku z granatu membran
z octanu celulozy powodowalo 11-14,5% utrate barwy, natomiast
proces filtracji wina czerwonego przez membrany wykonane
z polipropylenu i polifluorku winylidenu powodowal jedynie 2,4%
spadek zawartosci antocyjanéw [1, 2]. Na stabilnos$¢ antocyjanow

podczas filtracji wplywajg takze warunki prowadzenia procesu.
Silne napowietrzanie soku z jagdéd (Myrica rubra) podczas prowa-
dzenia ultrafiltracji powodowato az 25-30% redukcje barwnikéw
w produkcie [6].

Badania modelowe okreslajace wplyw rodzaju membrany na
adsorpcje zwiagzkéw polifenolowych wykazaly, ze istnieje zalez-
no$¢ miedzy polarnoscia membrany a iloécia zaadsorbowanych
polifenoli. Filtracja wina przez membrany charakteryzujace si¢
wysoka polarnoscig powodowata najwigksze straty w zawarto$ci
zwigzkow polifenolowych. Wykazano, ze adsorpcja polifenoli na
powierzchni membrany oraz w jej porach wynika z tworzenia si¢
wigzan wodorowych [12].

Zabiegi ultrafiltracji i separacji membranowej wykorzystuje
sie takze do oczyszczenia i zageszczenia wyciggdw antocyjano-
wych uzywanych w przemysle spozywczym jako $rodki barwigce.
Wykorzystanie procesu elektrodializy pozwala na otrzymanie
soku zurawinowego charakteryzujacego si¢ zwiekszong o ponad
potowe zawartoscig antocyjandéw [3]. Jednak w zwigzku z tym, ze
antocyjany wykazuja tendencje¢ do kondensacji z wytworzeniem
oligomerdéw i polimeréw obserwuje si¢ ich straty podczas procesow
membranowych. Powstate czasteczki charakteryzujg sie wysoka
masg czasteczkowsa i dlatego moga one by¢ zatrzymywane na
membranach [4].

Aby zmniejszy¢ straty antocyjandw podczas procesow stabili-
zacyjnych takich jak klarowanie czy filtracja nalezy odpowiednio
dobiera¢ rodzaje srodkéw klarujacych iich dawki do przerabianego
surowca. Wskazane jest takze stosowanie membran charaktery-
zujacych sie niewielka zdolnoscia do zatrzymywania barwnikow
antocyjanowych oraz wyeliminowanie w jak najwiekszym stopniu
mozliwosci kontaktu produktu z tlenem.

Losses of anthocyanins during stabilization processes (fining,
filtration, centrifugation)

Filtration, fining and centrifugation are important steps used
in fruit industry processing to remove the sediment, haze and
suspended material from product. This technique have successfully
been applied for production of juice, wine and extract of pigments.
However, significant losses of anthocyanins have been observed
during the stabilization process, which markedly affect the color
and nutritional quality of product. Studies reported that 2% to
45% of the anthocyanins were lost during stabilization steps and
the changes depended on the chosen techniques and fruit species.
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REWITALIZACJA DAWNE]
RESTAURAC]JI DEUTSCHE
REICHSHALLEN

Jako zielonogoérzanka i studentka trzeciego roku architektury
wnetrz na Uniwersytecie Artystycznym w Poznaniu, pod kierun-
kiem profesora nadzwyczajnego UAP dr hab. Piotra Machowiaka
podjelam sie zadania zwigzanego z kulturg winiarska miasta
i regionu zielonogorskiego. Celem mojej pracy dyplomowej byta
renowacja iadaptacja zabytkowej restauracji Deutsche Reichshal-
len przy ul. Sienkiewicza 8a w Zielonej Gorze na baze kulturalng
i turystyczna regionu lubuskiego.

Podjetam probe zdefiniowania potrzeb mieszkancéw miasta
istworzenia przestrzeni, ktéra bytaby wyrazem lokalnych tradycji
winiarskich. Projekt swoim programem obejmowatby wspolcze-
snos$é. W czesci wystawienniczej zaprojektowalam ekspozycje uka-
zujacg obecny dorobek winiarzy i twdrczos¢ srodowiska artystycz-
nego. Obiekt mialby na celu zapewni¢ mieszkancom i turystom
kontakt z odradzajacg sie kultura winiarskg oraz dzialalno$cig
artystyczng. Program uzytkowy obiektu obejmowalby muzeum
z ekspozycja stalg i czasowa, restauracje z zapleczem, scene z gar-
derobg, wielofunkcyjna przestrzen z widownig, przeznaczong
réwniez na konferencje, szkolenia i tymczasowe wystawy. Z uwagi
na styczno$¢ miejsca z kulturg winiarska, inwestycja przyczynitaby
sie do podkreslenia tozsamosci Zielonej Gory, bedac jednoczesnie
ciekawym i pozagdanym produktem kulturalnym i rekreacyjnym.
Kreowane wnetrza, odbiegajace od przyjetej konwencji winiar-
skich klimatow, otworzylyby nowy rozdziat w historii miasta.

Makieta obiektu wykonana przez autorke

90009 0000 POBPP PREP EOFCH

Projekt aranzadji sali degustacyjnej

Architektura wnetrz wykreowana przez autorke projektu odbiega od przyjetej konwencji winiarskich
klimatow
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Eukasz Golebiewski*
ENOGRAPHIA THALLORIS

Dzieto benedyktynskie, w dodatku majace swoj - jak to sie mowi
- cigzar gatunkowy. Ogromnych rozmiaréw ksiega wazy ponad 5 kilo-
gramoéw, liczy ponad tysigc stron i nie miesci si¢ na regale. Monografia
zielonogorskiego winiarstwa jest bez watpienia dzietem zycia jej autora,
w dodatku dzietem w dzisiejszych czasach niespotykanym i nie maja-
cym w polskiej literaturze enologicznej odpowiednika. Nieuzywany
w polskim jezyku termin enografia bytby tu jak najbardziej na miejscu,
gdyz mamy do czynienia z ksiazka, ktéra jest nie tylko zrodtem wiedzy,
informacji, ale prawdziwym archiwum - i to zaréwno w warstwie
tekstowej, jak i fotograficzne;.

Takie ksiegi bierze sie do rak z nabozenstwem. Wnetrze przypomi-
na sale muzealne, pelne jest reprodukeji eksponatéw: rzezb, dzbanéw,
butli, maszyn, etykiet, starych dokumentéw, sa tu pipy, prasy, beczki,
wnetrza piwnic, kielichy, puchary i herby firm winiarskich. Znako-
mite zdjecia, najwyzszej jako$ci druk. Opowie$¢ historyczna ciggnie
sie od czasow najdawniejszych, a winne grona na tereny dzisiejszej
Ziemi Lubuskiej przyszty wraz z wedrujacymi przez Europe w XII
wieku Flamandami, po stan obecny, kiedy zakladane sg nowe winnice
ibranza z winiarska z mozotem odradza sig, oferujac coraz ciekawsze
wlasne wina. To takze historia innych alkoholi, przede wszystkim tych,
ktére z wina si¢ wywodza - winiakéw i koniakéw zielonogérskich,
ale tez markowych win owocowych eksportowanych do wielu krajow
na kilku kontynentach. Autor przypomina, ze Zielona Géra znana
byta z win musujacych. Jest na tych kartach réwniez historia ludzi
z winem zwigzanych.

W trzeciej czesci znalazto sie kilka tekstow innych autoréw.
Niezwykle ciekawe s3 dwa opracowania o charakterze leksykonow,
catkowicie unikatowe ze wzgledu na ich wyczerpujacy, totalny
charakter. To leksykon niemiecko-polski zatytulowany ,,Produkcja
branzy winiarskiej i spirytusowej w Zielonej Gérze do 1945 roku”
(Mirostawa Kuleby) oraz blisko sto stron leksykonu autorstwa Prze-
mystawa Karwowskiego ,,Produkcja branzy winiarskiej i spirytusowe;j
w Zielonej Gorze po 1945 roku”. Odnajdziemy tu zapomniane juz
marki win, likieréw, winiakéw, wodek oraz firmy, ktérych dawno nie
ma. Ogromne zniszczenia przyniosta zielonogdrskiemu winiarstwu
IT wojna $wiatowa, a w jego odbudowie przeszkodzity przepisy praw-
ne uniemozliwiajace odrodzenie si¢ prywatnych winnic. Leksykon
Przemystawa Karwowskiego pokazuje jednak jak bogata byta oferta
panstwowych przedsiebiorstw dzialajacych wlatach PRL - Lubuskiej
Wytworni Win i Lubuskiej Wytworni Wodek Gatunkowych, powstalej
w miejscu zakladéw Alberta Buchholza, Scharlachberg czy Raetsch.
Przez lata w strukturach Polmosu, dzi$ zaktad pod nazwa Wyborowa
S.A. nalezy do miedzynarodowego koncernu Pernod Ricard iz zalem
trzeba powiedzie¢, ze zielonogorskie tradycje — jak winiaki i jarzebiaki
- nie s3 kontynuowane przez nowego wlasciciela. Ogromna wartos¢
ma tez zebrana tu przez Zofi¢ Maziarz chronologia zielonogérskiego
wina. Osoby zainteresowane technologia produkgji z zaciekawieniem
przeczytaja rozdziaty: ,Maderyzacja win owocowych” (Elzbieta
Kluczynska) i ,,Syntetyczny opis procesu technologicznego produkcji
wodek w LWWG Polmos w Zielonej Gérze” (Stanistaw Palonka).

Niezwykle wyczerpujaca bibliografia to kolejny atut ksigzki. Trzy
zakladki ulatwiaja poruszanie si¢ w ogromnym tomiszczu, ale nie
zastgpig indeksu, ktérego bardzo brakuje. Przydataby sie tez edycja
w wersji cyfrowej, bo tak pieknie wydanej ksigzki zwyczajnie zal
»zaczytac”, a dla osob zainteresowanych tematem jest to pozycja, do
ktorej beda czesto wracac.

* Lukasz Golebiewski — poeta, prozaik, dziennikarz, krytyk i wydawca. Od 1998 r.
wydawca miesiecznika ,,Magazyn Literacki Ksigzki”, wydaje tez dwutygodnik
»Biblioteka Analiz”. Autor raportéw o polskim rynku wydawniczo-ksiegarskim
irankingéw najwiekszych polskich wydawnictw. Znawca alkoholi, ktdre opisuje
na swojej stronie internetowej http://xenna.com.pl. Recenzja przedrukowana
z pisma ,,Magazyn Literacki KSIAZKI” nr 3/2014.

Joanna Matecka

WINIARSTWO - TRADYCJA,
KTORA ODZYWA NA NOWO*

Na Winnicy Grano koto Guben ponad 60 mito$nikéw winnic z Pol-
ski i Niemiec uczestniczylto 26 kwietnia 2014 r. w Polsko-niemieckim
spotkaniu kooperacyjnym firm z branzy winiarsko-turystycznej oraz
warsztatach zorganizowanych podczas Dnia Uprawy Winoro$li Bran-
denburskiej i degustacji mtodego wina 2014. W spotkaniu szczegélne
miejsce bylo poswiecone polskim winiarzom z regionu zielonogérskie-
go. Dzieki wspélnemu projektowi Organizacji Pracodawcéw Ziemi
Lubuskiej (OPZL) i Izby Przemystowo-Handlowej z Cottbus (IHK
Cottbus) pt. ,WIKOB”, zaproszone winnice zaprezentowaly swoje
doswiadczenie w uprawie winoroéli i produkeji wina.

Celem wspdlnego projektu IHK Cottbus i OPZL jest wzmocnienie
powiazan gospodarczych w Euroregionie Sprewa-Nysa-Bobr, a takze
umacnianie konkurencyjnosci i zdolnosci kooperacyjnych matych
i $rednich przedsiebiorstw na rynkach sasiednich.

700 lat tradycji winnych w regionie Grano-Schenkendébern
w okolicach Guben zobowigzuje. Nadal na tych terenach mozna jesz-
cze spotkacd tarasy, na ktérych niegdy$ uprawiano winorosl. W 2003
roku posadzono pierwsze odmiany winogron na powierzchni 1 ha.
Dla mieszkancéw okolicznych miejscowosci jest wazne, aby dba¢ o te
tradycje i rozszerza¢ wspolprace. Rok 2014 jest szczegolny, gdyz mija
10 lat wspotpracy winiarzy z regionu Grano i Zielonej Gory.

Prezes Zielonogoérskiego Stowarzyszenia Winiarskiego, pan
Marcin Moszkowicz, wreczyl panu Lotharowi Miiller z Zarzadu
Stowarzyszenia Winiarskiego z Guben pamiatkowy list honorujacy
lata owocnej wspotpracy oraz ksigzke pt. ,,Enographia Thalloris”,
pos$wieconag historii wina i winiaku na Ziemi Lubuskiej.

- Dziekuje stronie polskiej za dziesig¢ lat wspétpracy. Odbudo-
walismy wspélnie nie tylko winnice ale i polsko-niemieckie relacje
pomiedzy winiarzami. Do dzi§ wspominam rok 2009, kiedy to na
spotkaniu w Zielonogdrskiej Palmiarni nasze wino zwyciezylo
w ,degustacji w ciemno”. Teraz chcemy rozwija¢ nasza wspolprace
na wyzszym poziomie — powiedzial Lothar Miiller.

- Nasze stowarzyszenie we wspdlpracy z Gubenskim Stowarzy-
szeniem Winiarskim chce poszerzy¢ Lubuski Szlak Miodu i Wina,
wlasnie o Winnice w Grano - podkreslit Marcin Moszkowicz, prezes
Zielonogodrskiego Stowarzyszenia Winiarskiego. - Tym samym
Lubuski Szlak potaczy sie z Saksonskim Szlakiem Wina. Mam réw-
niez nadzieje, ze uda si¢ wspdlnie pozyska¢ srodki unijne z nowej
perspektywy finansowej w przyszlym roku.

Uczestnicy wystuchali wykladu Romana Grada z Winnicy
Julia w Starym Kisielinie na temat ,,Uprawy wina w Polsce teraz
iw przysztosci”.

Obie strony, polska i niemiecka, zadeklarowaly che¢ wspdtpracy
w zakresie wspolnych spotkan, inicjatyw oraz projektéw. Strona
niemiecka zglosita swéj akces do mapy Lubuskiego Szlaku Miodu
i Wina oraz deklaracje¢ udzialu w polskich imprezach po$wieconych
winiarstwu. Spotkanie zakoficzono wizytg na winnicy w Grano, gdzie
pan Lothar Miiller prezentowal sadzonki i stosowane techniki upraw
oraz opowiadat o historii tego miejsca.

Szlachetne hobby, ktére Iaczy polskich i niemieckich winiarzy,
jest przykladem zywej wspolpracy, ktdéra jeszcze bardziej nabiera
znaczenia w biezacym roku, kiedy mija dziesi¢¢ lat obecnosci Polski
w Unii Europejskie;j.

* Publikacja: www.wikob.eu, 29.04.2014. Program WIKOB jest kontynuacja pro-
gramu WIKON. W poprzednich latach polsko-niemieckie spotkania kooperacyjne
odbywaly si¢ na winnicach Julia, Milosz i Stara Winna Goéra.
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Przemystaw Karwowski

REGULAMIN V OGOLNOPOLSKIEGO KONKURSU WIN O NAGRODE ,GRAND
PRIX - WINOBRANIE 2014” POD PATRONATEM PREZYDENTA ZIELONE] GORY

Konkurs odbedzie sie z okazji ,,Dni Zielonej Géry - Winobra-
nia 2014”. Jego celem jest promowanie odradzajacej si¢ w kraju
produkeji win gronowych z upraw wilasnych. Organizatorami
konkursu sg Urzad Miasta Zielona Géra oraz Fundacja na rzecz
Lubuskiego Dziedzictwa ,,Gloria Monte Verde”.

Warunki uczestnictwa:

« Konkurs przeznaczony jest dla wlascicieli winnic produkujacych
wina gronowe z upraw wlasnych zgodnie z obowigzujacymi w ich
kraju przepisami.

« Wina nalezy dostarczy¢ w dwoéch prébkach, w butelkach
o pojemnoéci 0,75 litra, z dotaczong informacja zawierajacg: dane
osobowe zgtaszajacego, kategorie (biate, stodkie, musujace itp.),
nazwe odmiany lub kilku odmian jesli byt kupaz, rocznik. Wina
mozna przynies$¢ osobiscie lub wysta¢ do dnia 1 wrzesnia br. na
adres: Biuro Palmiarni, ul. Wroctawska
12, 65-427 Zielona Goéra, z dopiskiem:
Ogolnopolski Konkurs Win.

« Jeden podmiot moze zglosic¢ trzy wina w
danej kategorii.

« Udzial w konkursie jest bezptatny.

o Probki win biorgce udzial w konkursie
nie s3 zwracane.

Warunki oceny win i uprawnienia
komisji:

« Kategorie win:

I. wino biate

II. wino rézowe
III. wino czerwone
IV wino slodkie

V. wino musujace.

» Komisja sedziowska skfada si¢ z mini-
mum 5 0s6b, wérdd ktérych beda osoby
zmiedzynarodowymi uprawnieniami do
oceny win i przedstawiciel organizatora.

» Wina degustowane s3 ,w ciemno” i oce-
niane w skali 100-punktowej UICE.

Wyniki i nagrody:

« Na podstawie uzyskanej punktacji przy-
znane zostang medale dla poszczegdlnych win:

Brazowy Medal ,Winobranie - Zielona Gdra 2014” (80-81 pkt.);

Srebrny Medal ,Winobranie - Zielona Géra 2014” (82-84 pkt.);

Ztoty Medal ,Winobranie - Zielona Goéra 2014” (minimum 85
pkt.).

Medale moze otrzymac pierwsze 30% najwyzej ocenionych win
wsrod wszystkich degustowanych podczas konkursu.

« Trzej producenci win, ktérzy uzyskaja najwieksza ilos¢ punktow,
zostang wyr6znieni medalami Grand Prix Winobranie 2014 -
zlotym, srebrnym i brazowym.

» Najbardziej inspirujace polska kulture winiarska wino wyrédznio-
ne zostanie nagroda specjalng ,,Kulturalne Wino” ufundowana
przez firme Viti Cultura Sp. z o.o.

o Zwyciezcy otrzymaja dyplomy i nagrody ufundowane przez
Urzad Miasta Zielona Gdra, Fundacje ,Gloria Monte Verde”
i Sklep Winiarz.pl. Wreczenie dyploméw i nagrod odbedzie sie
14 wrzeénia w Palmiarni.

W szczegdlnych przypadkach komisja moze nie przyznaé

nagrody w danej kategorii lub przyznaé nagrody specjalne i wyrdz-
nienia. W przypadku réwnej ilosci punktéw glos decydujacy
posiada przewodniczacy komisji. Decyzje komisji s ostateczne.
Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo zmiany terminu lub czasu
trwania konkurséw z przyczyn od nich niezaleznych. Wyniki
zostang takze opublikowane w internecie oraz przestane do prasy
branzowej i regionalne;j.

REGULAMIN XII KONKURSU WIN DOMOWYCH

Konkurs odbedzie si¢ w Palmiarni, w niedziele 14 wrzesnia
br, w godzinach 10.00-15.00. Celem konkursu jest promowanie
tradycji domowego wytwarzania win. Organizatorami konkursow
sa Urzad Miasta Zielona Géra oraz Fundacja na rzecz Lubuskiego
Dziedzictwa ,,Gloria Monte Verde”.

Warunki uczestnictwa:
« Konkurs przeznaczony jest dla mieszkan-
cow regionu, a takze wszystkich mito$nikéw
domowych wyrobéw winiarskich w kraju,
ktérzy wytwarzaja wino amatorsko.
» Wina nalezy dostarczy¢ w butelce
o pojemnosci 0,75 litra, z dofaczong infor-
macja zawierajaca: dane osobowe zgtasza-
jacego, kategorie, rodzaj wina (stodkie,
wytrawne itp.), nazwe odmiany czy owo-
cu, lub kilku - jesli byt kupaz, rocznik.
Wina mozna przynies¢ osobiscie w dniu
trwania konkursu, w godzinach 10.00-
11.00, lub wysta¢ do dnia 7 wrzesnia br.
na adres: Biuro Palmiarni, ul. Wroctawska
12, 65-427 Zielona Gora, z dopiskiem:
Konkurs Win Domowych.

« Jeden podmiot moze zglosi¢ trzy
wina w danej kategorii.

» Udzial w konkursie jest bezplatny.

o Probki win biorace udzial w konkur-
sie nie sa zwracane.

Warunki oceny win:
« Kategorie win: gronowe (biale i czer-

wone) i owocowe.

» Komisja sedziowska sktada sie z minimum 3 oséb.

« Wina degustowane sa ,,w ciemno” i oceniane w skali
100-punktowej.

Wryniki i nagrody:

» Wyniki zostang ogloszone w Palmiarni w dniu trwania konkursu.

o Zwyciezcy otrzymaja dyplomy i nagrody rzeczowe ufundowa-
ne przez Urzad Miasta Zielona Géra, Fundacje ,,Gloria Monte
Verde” i Sklep Winiarz.pl.

W szczegdlnych przypadkach komisja moze nie przyznaé
nagrody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody specjalne i wyro6z-
nienia. W przypadku réwnej ilosci punktéow glos decydujacy
posiada przewodniczacy komisji. Decyzje komisji sg ostateczne.
Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo zmiany terminu lub czasu
trwania konkurséw z przyczyn od nich niezaleznych. Wyniki
zostang takze opublikowane w internecie oraz przestane do prasy
branzowej i regionalne;j.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

INSTRUKCJA TECHNOLOGICZNA
DLA WIN GRONOWYCH (7)*

Dalszy cigg z nr. 52 Winiarza

Rozdzial IT
Lezakowanie i pielegnacja win (cd)

C. Siarkowanie beczek i win

Przy $cigganiu win podstawowym warunkiem otrzymania
wlasciwych efektow w dalszej pielegnacji i uchronienia wina przed
ewentualnym zakazeniem jest czysto$¢ i dezynfekcja naczyn skla-
dowych jak i samych urzadzen uzywanych do przepompowania
wina. Beczka przeznaczona do napelnienia klarownym winem
powinna by¢ bezwzglednie czysta i zasiarkowana. Réwnoczesnie
beczka oprézniona z wina przelewanego musi by¢ natychmiast
umyta, zasiarkowana i zaszpuntowana.

1. Siarkowanie beczek

Po czystym umyciu beczki 1-2% roztworem sody kalcjonowa-
nej i doktadnym wyptukaniu woda dezynfekujemy, wprowadzajac
do beczki bezwodnik kwasu siarkowego przez spalenie listkow
siarki (knotow) wewnatrz beczki.

Ilo$¢ wprowadzonego do beczki bezwodnika kwasu siarkowe-
go jest uzalezniona od stanu czystosci i pojemnosci beczek oraz
rodzaju wina, ktére na siarkowang beczke ma by¢ przetoczone,
przyjmujac za zasade, ze:

a) stabo siarkowa¢ nalezy beczki dla win miodych o duzej
kwasowosci ogolnej, aby przez silne zasiarkowanie nie wstrzymac
rozwoju bakterii obnizajacych kwasowos¢,

b) srednig dawke siarkowania beczki stosuje sie dla win zdro-
wych, dojrzatych o poprawnym smaku,

¢) silnie siarkowa¢ nalezy beczki przeznaczone pod wina
czerwone, wzglednie wina niskoalkoholowe o matlej zawartos$ci
ekstraktu, w ktérych kwasowos¢ lotna przekroczyla:

w winach biatych - 1g/l,

w winach czerwonych - 1,2 g/,

d) bardzo silne siarkowanie beczek stosuje sie dla win wyka-
zujacych wtérng fermentacje i skfonnos¢ do wad (brunatnienie,
czernienie, niedostateczna kwasowos¢ itp.) i choréb wina (octo-
wanie, gorzknienie itp.).

Tabela I. Siarkowanie beczek

Stopien Tloé¢ spalonych listkow siarki o wadze 5g
smrk'owa- Beczki sktadowe o pojemnosci Itr
nia
400-650 651-1000 1001-1500 1501-3000 3001-5500

b. stabe do 0,5 0,5-1 1-2,5 2,5-5 5-8

stabe 0,5-1 1-2 2,5-4 5-7 8-12
$rednie 1-2,5 2-4 4-7 7-10 12-18

silne 2,5-5 4-7 7-10 10- 14 18 -25
b. silne 5-7 7-10 10-12 14-18 25-30

2. Siarkowanie win

Siarkowanie win po dokonanym przelaniu ma na celu zabez-
pieczenie win przed rozwojem szkodliwej mikroflory (szczegdlnie
bakterii octowych), wstrzymania rozwoju wad i choréb wina oraz
szybsze sklarowanie sie wina. Jakkolwiek dozowanie kwasu siarko-
wego do win wymaga indywidualnego zastosowania w zaleznosci
od gatunku, jakosci i stanu wina - zasady siarkowania win przy
pierwszym przepompowaniu s3 nastepujace:

1) stabe siarkowanie stosowac nalezy:

a) dla win mlodych o niewyksztalconym smaku i aromacie,

b) dla win mlodych o duzej kwasowosci, aby przez zwiekszona
dawke zasiarkowania nie stworzy¢ przeszkod dla rozwoju
bakterii obnizajacych kwasowos¢;

2) $rednie siarkowanie nalezy stosowa¢ dla win normal-
nych, zdrowych, o dostatecznie wyksztatconych cechach
organoleptycznych;

3) silne siarkowanie nalezy stosowa¢ dla win:

a) o matlej kwasowosci, wzglednie w ktérych kwas winowy
ulega rozpadowi;

b) utracajacych wtasciwg barwe (brunatnienie, czerwienienie);

¢) wtornie fermentujacych;

d) sktonnych do octowania i 0 wzrastajacej kwasowosci lotne;.

Przy drugim przepompowaniu, dla win wykazujacych
normalny rozwoéj dawke siarkowania nalezy zmniejszy¢ do 1/2
wzgl. 1/3 dawki zastosowanej przy pierwszym przepompowaniu,
zwyjatkiem win o matej kwasowosci, niskoekstraktywnych i malej
zawarto$ci alkoholu, wykazujacych sklonnosci do wad i choréb.

Siarkowanie win czerwonych zdrowych, wolnych od wad i cho-
roéb, nalezy dokonywac w ilosciach o 1/3 mniejszych w stosunku
do win bialych. Przy przelewaniu win starszych, wyksztatconych,
o wlasciwym smaku i zapachu (przelewanie bez dostepu powie-
trza), nalezy ograniczy¢ si¢ tylko do siarkowania beczek.

Tabela II. Dawki SO, wolnego na 1 ltr wina

Stopien siar- I $ciaganie II $ciaganie
kowania . R - R - R
wino biate wino czer- wino biate wino czer-
‘wone wone

bardzo stabe do 10 mg/1 do 7 mg/l do 5mg/l do 5mg/l
stabe od 10 - 25 od7-16 od5-13 od5-10
$rednie od 25 - 40 od 16 - 30 od 13 -20 od10-15
silne od 40 - 60 od 30 - 40 0d 20 - 30 od 15 -20
bardzo silne od 60 - 100 0d 40 - 70 0d 30 - 60 od 20 - 40
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