IV Targowisko Winiarskie
Jedng z wazniejszych imprez Swieta
Winobrania w Zielonej Gérze byto
czwarte juz Zielonogarskie
Targowisko Winiarskie. Odbyto sie 10

wrzesnia w tradycyjnym migjscu
- na placu przy Palmiarni, gdzie
ustawiono kilkanascie stoisk.
Zainteresowani mogli naby¢ sprzet do
produkcji wina, sadzonki winorosli,
literature fachowa. Podobno - réwniez
zielonogdrskie wino. Impreze
poprowadzit
mikrofonem w rgku aktor
zielonogorskiego teatru, Artur Beling,
znawca win wszelkich. Wsrdd
nabywcow sadzonek winnych

krzewdw nie zabrakto pani prezydent

Ill Weinfest w Guben

Na zaproszenie zaprzyjaznionych
mito$nikdw winiarstwa z niemieckiego
Grano koto Guben 15 paZdziernika
delegacja zielonogdrskich winiarzy
wzigta udziat w tamtejszych
uroczystosciach winobraniowych.
Winnicg w Grano o powierzchni
jednego hektara zatozono w miejscu,
gdzie istniaty winnice przed trzystu
laty. Projekt grupy entuzjastow
uzyskat spore dofinansowanie z
funduszy unijnych. Winnicg
obsadzono kilkoma podstawowymi
szczepami (Riesling, Traminer,
Ruldnder, Blauer Spétburgunder) oraz
eksperymentalnie kilkunastoma
nowymi odmianami rezystentnymi.
Pomieszczenia dawnej spétdzielni
produkcyjnej zaadaptowano na
potrzeby przetworstwa. Gospodarstwo
pokazat nam prezes gubiriskich
winiarzy, Helmut Moelle. Uroczystosci
na winnicy toczyty sie przy Spiewach
choru a capella, beczutkach Swiezego
trunku o nazwie Sturm (Niemcy z
upodobaniem pijg kilkudniowy
fermentujacy moszcz) i stotach
zastawionych swojskimi kanapkami ze
smalcem i ogorkiem. Wieczorem
odbyto sig przyjecie w sali
widowiskowej w Guben, ktorego
gwiazdami byty dwie Krolowe Jabtek:

ustepulaoa i nowa Jedenasta

| Winobranie w Swidnicy
Urzad Gminy Swidnica (tej pod
Zielong Gdra) | Muzeum
Archeologiczne Srodkowego
Nadodrza w tejze Swidnicy byli
organizatorami pierwszego lokalnego
Swigta winobraniowego.

8 paZdziernika na spotkanie winiarzy
w ogrodach renesansowego patacu
rodu von Kittlitz przybyto okoto
osiemdziesigciu gosci, z ktdrych
niemal kazdy podzielit sig skarbami
Swojej piwnicy. Winiarzy, wéréd
ktorych nie zabrakto prezeséw obu
zielonogdrskich stowarzyszeri
winiarskich Stanistawa Ostrowskiego
i Romana Grada, powitat wojt gminy
Swidnica Adam Jaskulski (tez
winiarz). Bufet z grillem zapewnita
firma gastronomiczna Waldemara
Biela. Do tarica przygrywata kapela
zielonogdrskich filharmonikéw. Okoto
pétnacy niespodzianke sprawit
wszystkim syn zielonogorskiej
winiarki pani Sabiny Predkiewicz -
Ryszard, ktdry odpalit pigkng serig
fajerwerkow.
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Wyszynk mtodego wina pod wzgorzem Griinbergshohe. Drzeworyt Theodora Blitterbauera, 1909

Mirostaw Kuleba

Zakazany owoc

Zalezy, jak liczyc... Jesli od 1150 roku, tylko nie bardzo wiadomo, dlaczego -
obchodzilismy wtasnie 855 Swigto Winobrania. Jesli rachowac lata od zaloZenia
miasta, czyli od roku pariskiego 1222 (tez nie bardzo wiadomo, skqd ta data),
Winobranie byto zaledwie 783 z kolei. Jak by nie liczyc, tradycja jest stara i godna
podtrzymania, przez nas i nastgpne pokolenia.

Jednego na pewno nie warto kultywowaé: winobrania w Zielonej Gdrze bez
zielonogdrskiego wina. A takie wlasnie zmuszeni jesteSmy Swigtowac, bo przepisy prawne
dotyczqce wina i winiarzy mamy dzisiaj najgtupsze w dziejach miasta.

Przez wieki cate miejscowi winiarze walczyli o obnizenie haraczu, naktadanego na ich
wyroby przez fiskus. Najpierw ksigzecy, kiedy to podatki od kazdego dzbana wina
zasilaty skarbiec glogowskich Henrykow, pdzniej cesarski, habsburski, na krétko -
Kittlitzow z podzielonogorskiej Swidnicy, podniesionej niespodzianie do rangi miasta,
wreszcie krolewskiej kamery pruskiej. Rdznych imano si¢ sposobow, aby strumieri
srebrnych groszy i talaréw, wyciekajacy z pekatych od wina beczek, byt jak najcieriszy.
Zbiory zwykle byly nieudane, przymrozki nieuniknione, szpaki i inne ptactwo
nadzwyczaj Zartoczne, a wino zawsze kwasne, zbyt tanie i nietrwate. Za klgskami
i stratami szly petycje do najmitosciwszego majestatu o obnizenie podatku i akcyzy. Cho¢

wino, mozna domniemywac, byto zwykle niczego sobie, skoro winnic przybywato.
Dalszy cigg na str. 2



Mirostaw Kuleba Cigg dalszy ze str. 1
Nigdy jednak zielonogérscy winiarze nie borykali si¢ z takg sytuacja, ze

Zakazany owoc fiskus nie chciat ich pienigdzy. Tego nie wymyslono w zadnych czasach i pod
zadnymi rzadami, poki nie nastat PRL. I stan taki trwa do dzisiaj, jako relikt
epoki absurdu usankcjonowany ustawodawstwem III Rzeczpospolite;.

My, winiarze, chcemy ptaci¢ podatki! Chcemy naszg produkcje, poszukiwang na rynku, legalnie sprzedawac i uczciwie placié
nalezng paristwu akcyzg¢. Nikt z nas nie chce, aby zakonspirowani urzednicy z Urzgdu Skarbowego i celnicy polowali na kazdy kieliszek
napetniony naszym winem. A tak wiasnie dziato si¢ w Zielonej Gérze Anno Domini 2005 w czasie Swigta Winobrania.

Desperaci sprzedawali wino wyprodukowane w swoich winnicach, ale wszyscy widzieliSmy czym to si¢ skoiczyto: para urz¢dnikéw
skarbowych dokonata zakupu kontrolowanego u jednego z naszych kolegéw, ktérego chwile pdZniej postawiono pod sciang. Wszyscy tez
rozumiemy, ze mamy takie wlasnie prawo, zdumiewa jednak ta urzg¢dnicza gorliwosé. Jesli chodzito o to, zeby zielonogérska staréwke
ogotoci¢ w czasie Winobrania z zielonogérskiego wina, to cel zostat osiggnigty. Panu naczelnikowi urzedu skarbowego, ktéry swoich
kontroleréw nastal na winiarzy w dniu ich §wigta, proponuje¢ jednak zrobienie prostego rachunku: ile kosztuje zalozenie jednego hektara
winnicy, ile pienigdzy trzeba wydac kazdego roku na jej uprawe, jaki plon mozna w zielonogérskich warunkach z tego areatu osiagna¢, ile
wytloczy¢ wina, po ile to wino (nielegalnie) sprzedac - i ile do tego interesu dotozy¢. To nie jakies wielkie dziwo, ze francuscy winiarze
zagrozili pedzeniem z burgunda paliwa do aut.

A ze to wszystko wyzej napisane dziwnie przypomina odwieczny lament zielonogérskiego winiarza, ngkanego od zawsze przez
podatkowego poborce? C6z, najlepszy to dowdd, ze winiarska tradycja Zielonej Gérze zyje w najlepsze.

Mirostaw Kuleba

Aneta Borkowska*

(zptajye stare gazety...

W bibliotece Archiwum Panstwowego w Zielonej Gorze znajdujg si¢ roczniki
zielonogérskich przedwojennych czasopism ,,Griinberger Tageblatt” i ,,Griinberger
Wochenblatt” (zbiér nie jest kompletny). Lektura zachowanej prasy z lat trzydziestych dostarcza
" duzg ilos¢ ciekawych informacji, dotyczacych uprawy winogron w Zielonej Goérze i okolicy.
Zachowane roczniki ,,Griinberger Tageblatt” zawierajg nastgpujace ilosci wzmianek i artykutéw:
rok 1932-17,1933 - 10, 1934 - 24, 1935 - 18 (zachowalo si¢ tylko pierwsze péirocze) i 1936 - 13
(brak numeréw od maja do sierpnia); ,,Griinberger Wochenblatt”: 1933 - 12 (zachowaty sie tylko
numery od stycznia do marca), 1935 - 32 (brak numeréw od lipca do wrzesnia), 1936 - 52 (to
rocznik najbogatszy w informacje z interesujacego nas zakresu), 1937 - brak (zachowaty si¢ tylko
numery od stycznia do marca)i 1938 - 15 (zachowato si¢ tylko pierwsze pétrocze). Sa w tej liczbie
iduze powazne artykuty historyczne, i obszerne o biezgco-informacyjnym charakterze oraz mate
krétkie wzmianki, typowe dla codziennej prasy. Wszystkie dostarczajg bardzo interesujgcej i
wszechstronnej wiedzy, pokazujac nam, jak ksztalttowaty si¢ tradycje winiarskie Zielonej Gory.

Bogate odzwierciedlenie w prasie znajdowaty dwie doroczne imprezy: Weinfest (Swieto
Wina, organizowane w potowie czerwca) i Weinlese (Winobranie, obchodzone od potowy
wrzesnia do korica paZdziernika, zaleznie od pory dojrzewania winogron). Gazety doktadnie informowaly o ich przebiegu. Zamieszczaty
harmonogram towarzyszacych imprez, a nawet informacje o winobraniowych pociggach specjalnych z Legnicy i Wroctawia,
uruchamianych dlaumozliwienia uczestnictwa w jesiennych festynach jak najwigkszej liczbie zainteresowanych.

Z artykutéw historycznych za godne uwagi uwazam dotyczace nie istniejgcego dzisiaj Muzeum Winnictwa - Das Griinberger Wein-
Museum (dodatek do ,,GW” 227 wrzesnia 1936 1., s. 1-2), ,,Unser Griinberg Weinmuseum” (dodatek do ,,GW” 222129 maja 1938, s. 1-2)
oraz o winiarni rodziny Raetsch, opublikowany z okazji 50 rocznicy jej zalozZenia - ,,Fiinfzig Jahre Familie und Werk. Jubildum im Hause
Raetsch” (,, GW”nr 151, 1 lipca 1936, s. 3).

Gazety zamieszczaly relacje z obrad winiarzy - ,,Griinbergers Winzer tagen ...” / ,,Tagung der Weinbauern” oraz informacje o
konkursach na najlepsza winnicg roku wraz z prezentacja ich wynikéw. Styczniowy numer ,,Griinberger Wochenblatt” z 1933 roku
informuje o nowych przepisach celnych, dotyczacych sktadowania wina - ,,Die neue Weinlager - Zollordnung” (,,GW” nr 9, 11 stycznia
1933,s.95).

Poza tym, zajmujacy si¢ uprawg

winnic mogli znaleZé na tamach

prasy praktyczne porady dotyczace

zakladania 1 pielegnacji winnic,

nawozenia, opryskow oraz zwalcza-

nia choréb i szkodnikéw winogron. oo 1O

Oba czasopisma zawierajg takze @runb cr gtr
bogaty wybdr reklam i ogloszen,

dotyczacych wyszynku wina oraz

innych $wiadczonych przez winia-

rzy ustug. A wsréd zamieszczanych 16. 331}1@ and.
nekrologéw odnaleZé mozemy

sylwetki znanych i zastuzonych

zielonogdrskich winiarzy. Mebaction: Dr. 8. ®evploba und M 9 Giebert,

Aneta Borkowska

SBochenblaft.

fro. 11.

* Mgr Aneta Borkowska, historyk z a :
wyksztatcenia, jest kustoszem Archiwum Sonnabend ven 14, Miry IVAO,

Paristwowego w Zielonej Gorze. Winieta tygodnika ,, Griinberger Wochenblatt”



Zbigniew Bujkiewicz* Tradycja uprawy winorosli w Zielonej Gorze siegata
o - o 2 o , czas6w Sredniowiecza. Pierwsze winnice byty zakltadane
WH/}OI/'OJ' ) WINo w Z}g one G OV'Z€  od strony pétnocnej, a od XIV wieku takze na stokach
potudniowych wzgdrz zielonogdrskich. Brakuje statystyk
dotyczacych obszaru jaki zajmowaly winnice w
okresie od Sredniowiecza do potowy X VIII wieku. Byt to prawdopodobnie obszar niewielki, biorgc pod uwage matg ilos¢ mieszkancéw
Zielonej Gory. Postep demograficzny oraz wyjatkowo korzystne warunki pogodowe w drugiej potowie XVIII wieku sprzyjaty
rozszerzaniu uprawy winorosli w Zielonej Gorze. Stalo si¢ to mozliwe pomimo licznych préb ograniczenia produkcji wina przez
konkurencyjne piwowarstwo (w 1728 i 1730 roku piwowarzy potrafili doprowadzi¢ do wydania przez Rad¢ Miejska zakazu zaktadania
nowych winnic). Obszar winnic stale si¢ powigkszal. Wspomniane zakazy zostaly formalnie zniesione dopiero w 1803 roku.
Przypuszczaé nalezy, ze wtasciciele winnic nie respektowali wprowadzonych ograniczen bez wzglgdu na kary, jakie mogty na nich spascé.
Szczegdlnie korzystne dla rozwoju winnic byto dziesigciolecie 1790-1800, w ktérym osiggnigte zostaly wyjatkowo dobre plony
winogron. Stad tez w 1800 roku ogélny obszar winnic w Zielonej Gérze wynosit 2800 mérg brandenburskich (715 ha). Ten stan winnic
utrzymal si¢ w zasadzie do poczatku XX wieku. Nie posiadamy doktadnych statystyk wielkosci winnic w samym miescie na przetomie
XIX 1 XX wieku. Og6lnie podaje si¢ jedynie, ze w miescie i w powiecie Zielona Géra znajdowato si¢ okoto 1400-1500 winnic. Na
podstawie analizy planu Reichela z 1807 roku i mapy powiatu zielonogdrskiego wykonanej okoto 1910 roku wysunaé mozna wniosek, ze
obszar winnic w Zielonej Gérze w ciggu 100 lat nie ulegt wigkszym zmianom. Konkurencjg dla winiarstwa stato si¢ z czasem
sadownictwo.

Utrzymanie i eksploatacj¢ winnic normowaly specjalne przepisy. W XIX wieku obowigzywala zielonogdrskich wtascicieli winnic
ustawa z dnia 21 czerwca 1797 roku wydana przez najwyzsze wladze Prus. Ustawa regulowala nauke i prace w zawodzie
winogrodnika. Jak w kazdym rzemiosle, tak i w winiarstwie przewidywatla ona trzyletni okres nauki, na zakonczenie ktérego uczen
otrzymywat swiadectwo dajace mu uprawnienia majstra i umozliwiajace podjecie samodzielnej pracy. Cata nauka miata na celu przede
wszystkim praktyczne zaznajomienie przysztego winogrodnika z réznymi gatunkami krzewdw winogron i umiejgtnoscia ich pielggnacji.

Czas pracy na winnicach podlegal réwniez scistym przepisom. Prace prowadzone byly w dwéch podokresach: pierwszym od
Zwiastowania (25 IIT) do Michata (22 IX) i w drugim od Michata do Marcina (11 XI). W pierwszym podokresie dzien pracy liczyt 12
godzin, w drugim 10 godzin. Za najwazniejsze prace przy krzewach uznano przycinanie, wkopywanie palikéw i okrywanie krzewoéw na
zime¢. Wynagrodzenie za pracg zostalo okreslone na 6 srebrnych groszy dla me¢zczyzn i 5 srebrnych groszy dla kobiet dziennie w
pierwszym podokresie oraz odpowiednio 5 i 4,5 srebrnych groszy w drugim podokresie. Mtodociani otrzymywali o 1 grosz mniej od
mezcezyzn. Majstrom ptacono po 7 groszy.

Zielonogdrskie winnice nie stanowity zwartego obszaru i podlegaly podziatowi na rewiry. Ich liczba w XIX wieku byta zmienna (71
rewiréw w 1807 roku, 64 - w 1830 roku oraz 59 - w 1865 roku). Administrowanie winnicami i oznaczanie poczatkéw dorocznego
zbioru winogron normowaly réwniez specjalne zarzadzenia. Jedno z nich zostalo wydane w Zielonej Gérze 17 listopada 1842 roku.
Zarzagdzenie utrzymywato dotychczasowy podzial winnic na rewiry. Kazdy rewir posiadal swojego kierownika, wybranego sposrod
wtascicieli winnic. Jego obowigzkiem bylto przekazanie zarzadzen innym wtascicielom winnic i czuwanie nad ich wykonaniem. Osobny
paragraf stanowil, ze z powodu rosnacych kradziezy owocow i
palikéw do winnych krzewéw winnice muszg by¢ przez caly rok
strzezone przez straznikéw. Straznicy mieli zachowaé szczeg6lng
czujnos¢ w okresie dojrzewania gron. Kosztami utrzymania
straznikéw w calosci obcigzano wlascicieli winnic. Termin
winobrania, w mysl zarzadzenia, ustalaly wiadze miejskie. Osoba,
ktéra zdecydowataby si¢ na zlamanie zarzadzenia i zaczeta zbioér
winogron przed ogloszonym terminem zbioru, narazata si¢ na kar¢ od
1 do 5 talaréw grzywny. Jako uzasadnienie takich obostrzen podano
koniecznosé dbatosci o jakosé wina.

Elementem charakterystycznym w Zielonej Gérze byly domy na
winnicach. Tego rodzaju budowle pojawily si¢ w XVIII wieku i
posiadaly poczatkowo czysto uzytkowy charakter. Byty to zaréwno
mate drewniane szopy, przeznaczone do przechowywania
narzedzi ogrodniczych jak i wigksze budynki, w ktérych ustawiano
drewniane kadzie stuzace do wyttaczania soku przez miazdzenie gron
bosymi stopami. Trzymano w nich takze prasy do wina i beczki z
dojrzewajacym trunkiem. Jak wynika z zapiséw Reichela na planie
miasta z 1807 roku, na winnicach znajdowalo si¢c wéwczas 726
domkow, suszami i pras do wina. Stan ten utrzymat si¢ do 1865 roku,
kiedy to w rejestrach katastralnych odnotowano, ze na winnicach znajduje si¢ 697 domkéw ogrodniczych i 29 pras do wina. O ile liczba
domkéw ogrodniczych w latach 1807-1865 utrzymala si¢ w zasadzie na tym samym poziomie, to w latach 1865-1910 ulegta zmniejszeniu
0 152 domki. W znacznej mierze byto to spowodowane rozwojem budownictwa mieszkaniowego i przebudowg czesci domkow
ogrodniczych na domy mieszkalne.

Wedtug Bergmiillera w 1800 roku pracowato w Zielonej Gérze 61 winogrodnikéw (Winzer). Ta liczba jednak nie pokrywa si¢ z
liczbg wlascicieli winnic. W Zielonej Gorze nie byto duzych upraw winnic. Ujmujac rzecz statystycznie, skoro w pierwszej potowie XIX
wieku na 726 wiascicieli domkéw winiarskich, suszami i pras przypadato 715 ha winnic, to na jednego wlasciciela winnicy przepadato 1
ha gruntéw. Mozna przyjac zatozenie, ze domkéw ogrodniczych nie posiadali jedynie drobni wtasciciele produkujacy wino na wtasny
uzytek. Dzialki winiarskie posiadala liczna rzesza rzemiesInikow, ktérzy traktowali winiarstwo na réwni z wykonywanym rzemiostem
lub jako produkcje uboczng. W publikacji Hugo Schmidta znajdujemy informacje, ze w 1850 roku w wielkim Swigcie z okazji 700-lecia
zielonogdrskich winnic uczestniczyto 1300 winogrodnikéw i winogrodniczek, w wiekszosci z sasiednich wiosek, zwlaszcza z wsi
kameralnych. Liczba 726 wlascicieli winnic liczacych si¢ w Zielonej Gérze wydaje si¢ tym bardziej przekonywujaca, ze w 1865 roku
zarejestrowanych byto w matrykutach katastru zielonogérskiego 1205 wtascicieli wszystkich gruntéw, od ktérych naliczany byt podatek
gruntowy.

Dom winiarski lekarza powiatowego dr. Theodora Meyera, dzisiaj ul. Zakret 2
(ze zbiorow Z. Bujkiewicza)

* Dr hab. Zbigniew Bujkiewicz, pracownik naukowy Archiwum Paristwowego w Zielonej Gorze, jest autorem ksiqzki ,, Krajobraz materialny i spoteczny
Zielonej Gory od korica XVIII do potowy XX wieku” (Zielona Gora 2003), z ktorej pochodzi zamieszczony na tamach ,, Winiarza” fragment.



WINOBRANIOWTE: GODY

Andrzej Toczewski

Jedng z trzech waznych
ksigzek, jakie trafity do rak

ZielonogorsKie
czytelnikow w czasie tegorocz- . & .
nych Dni Zielonej Gory, jest 1 ‘-’VI]IOb rlanla

monografia ,,Zielonogdrskie
winobrania” prof. dr. Andrzeja
Toczewskiego. Autor, dyrektor
Muzeum Ziemi Lubuskiej i
wyktadowca Uniwersytetu Zielo-
nogorskiego, opisuje tradycje
winobraniowych godéw, dorocz-
nego Swigta winiarzy dawnego
Griinberga i dzisiejszej Zielonej
Gory. Panorama barwnych koro-
wodoéw przewija sie przez wieki,
od daty urzedowego ustanowienia
Swigta w roku 1852 po czasy
; = wspotczesne. Ksigzka jest bogato
Prof. Andrzej Toczewski ilustrowana, przy czym spora
cze$¢ ikonografii, pochodzacej ze zbioré6w muzealnych i prywatnych
kolekcji, nie byta dotad publikowana.

Wydawcg jest Towarzystwo Przyjaci6t Muzeum Ziemi Lubuskie;j.
Ksigzka ukazata si¢ w dwdch wersjach jezykowych, polskiej i niemieckiej; ta
ostatnia nosi tytut,,Die Griinberger Weinlesen”.

Andrzej Toczewski jest autorem licznych artykuléw prasowych
dotyczacych historii regionu, w roku 2001 opublikowat ksigzke ,,Tradycje
zielonogdrskiego winiarstwa” (wydawca: MUzeum Ziemi Lubuskiej”)

LA T Do oceny zgtoszono 81 butelek win, wytworzonych

III Konkurs Wil’l ,,Wil’lObI'al’lie 2005” przez zielonogérskich winiarzy. W poszczegdlnych

kategoriach zwyciezyli:

Wina biale deserowe Wina czerwone pétwytrawne

1. Zbigniew Trojan, wino rocznika 2004 1. Janusz Draga, wino r. 2004

2. Zygmunt Pretkowski, wino r. 2003 2. Jerzy Gatazka, wino r. 2003

3. Zbigniew Kaczmarek, wino r. 2003 3. Jarostaw Lewandowski, wino r. 2004

Wina biale pétwytrawne Wyréznienia:

1. Jerzy Gatazka, wino r. 2004 1. Marcin Chrominski, wino czerwone pétwytrawne, 2004

2. Bogumit Jankowski, wino r. 2003 2. Mieczystaw Tracewski, wino czerwone deserowe, 1985

3. Eugeniusz Marciniak, wino r. 2004 3. Zenon Zygielewicz, wino czerwone potwytrawne, 2004
4. Wtodzimierz Kruczkowski, wino biate pétwytrawne, 2003

Wina czerwone deserowe 5. Lestaw Btawuciak, wino biate pétwytrawne, 2004

1. Karol Ktos, wino r. 2004 6. Stefan Wijatyk, wino biate pétwytrawne, 2003

2. Henryk Walczykiewicz, wino r. 2001
3. Jarostaw Lewandowski, wino r. 2004

Poza konkursem, jako ze nie byty to wina gronowe, wyrézniono Pawta Grosse za wino z wisni rocznik 2003, Kazimiere Maj za wino
porzeczkowe rocznik 1984 i pana Trubitowicza za wino owocowe rocznik 2005.

Marek Senator Wino powstawalo przez tysigclecia doswiadczenn pokoleri
winiarzy. Wiaczono je jako staty wazny fragment kultury do zycia
Konk UI-LSO We dgiema_Tg wielu spoleczeristw. Réwniez w wielu religiach winorosl
funkcjonuje jako symbol zyciaiodrodzenia.
W Polsce tradycje uprawy winorosli i cata otoczka kulturowa
zanikla. Jezeli chcemy przywrdcic ten element kultury europejskiej do naszego zycia, to musimy zacza¢ wytwarzaé wino.
Nakonkurs zgtoszono 81 butelek r6znych trunkéw. Cieszy tak duze zainteresowanie. Tylko jednak kilka z nich mozna nazwa¢ winami
gronowymi.
Po pierwsze, wino robi si¢ z soku winogronowego lub zmielonych winogron. To, co nam przedstawiono, mialo w swym skladzie
winogrona, buraki (cukier buraczany) oraz mniejszg lub wickszg ilos¢ wody. W zaleznosci od umiej¢tnosci winiarza, w lepszej wersji
smakowalo jak woda z alkoholem zabarwiona sokiem owocowym, a w gorszej - jak likier winogronowy.



Uwazam, ze jesli ktos chce eksperymentowaé, to najpierw powinien opanowaé
podstawowa, klasyczng metodg produkcji. Inaczej powstaje wyréb winopodobny. I nie mogg
by¢ wytlumaczeniem stwierdzenia: ,,ja takie lubie”, ,,wszyscy takie pijg” lub ,,u cioci na
imieninach wszystkim smakowato”. Postawione obok innych butelek - razi.

Moszczu winogronowego w zadnym przypadku si¢ nie rozciencza. Jesli ktos chce wigcej +
wina, niech dosadzi winorosl. Przeciez tak tatwo jg rozmnozy¢. Wino musi mieé , kregostup”, |
baze smaku. Stanowig jg naturalne sktadniki moszczu: kwasy organiczne, taniny, pektyny,
gliceryna, sole mineralne. Rozcieficzenia tych sktadnikow nie skompensuje dodatek cukru.

Zapytalem na Morawach zaprzyjaZznionego winiarza o to, kto kontroluje czy nie
rozcieficzajg wina. ,,Nikt - odpowiedzial. - Co ja zrobi¢ z duzg iloscig kiepskiego wina? Nikt
gonie kupi”.

Drazni mnie stodzenie wina. Dostadzanie moszczu winogronowego w krajach klimatu
chlodniejszego (Anglii, Luksemburgu, dorzeczu Mozeli) dopuszczalne jest maksymalnie o 4
punkty procentowe. To pozwala uratowac produkcje w gorszych latach.

W 2005 roku, we wrzesniu, w zaleznosci od odmiany stezenie cukru w gronach wynosito
od 17 do 25%. A przeciez przy tadnej jesieni winogrona beda jeszcze dojrzewac i dodatek
cukru bedzie zbedny.

Z 22% cukru w jagodach mozna osiggnaé 11,5 do 12% alkoholu w winie. I dla win
naszego regionu uwazam to za optimum. Takie stezenie alkoholu harmonijnie wspdtgra z
ekstraktem i kwasowoscig win srodkowoeuropejskich.

Dodanie wigkszej ilosci cukru moze powodowaé dwa zjawiska: jesli nie przekroczono : WLy
stezenia cukru 26%, to powstaje mocne wino (17-18%) o silnie uwydatnionym smaku ; ; e =

. . o . .. . . k. a1 " e
alkqhqlovyym nie pasujgcym do reszty .sk.ladnl.kow; a ]al.< stgzenie cukru. jest quksze.- W starych piwnicach winiarskich kazdego roku
drozdze nie majg szans na jego przerobienie i cukier pozostaje w winie. Jednai druga sytuacja rozrasta sie specjalna ples
7le Swiadczy o winiarzu. To nie konkurs na jak najsilniejszego ,,mézgotrzepa”.

Postodzenie wina czg¢sto ma na celu zamaskowanie jego wad. Stodkie wino jest ggstsze, pozornie lepsze, ale to oszustwo majace na
celu ukrycie rozcieficzenia moszczu woda. Uwazam, ze takie wina powinny by¢ w konkursach winiarskich natychmiast
dyskwalifikowane. W winiarskim §wiecie norma jest wino wytrawne, zawierajace 6-9 g cukru na litr.

Tak zwane wino deserowe powstalo na zapotrzebowanie naszego rynku klientéw, przyzwyczajonych z powodu zaniku tradycji do
stodzonych win owocowych. Chcac powrdéci¢ do kregu kultury europejskiej, musimy jednak przypomnie¢ sobie o tym, jak sie¢ robi
normalne wino.

Oczywiscie, sa stodkie wina gronowe. Produkuje si¢ je réwniez z soku winogronowego. Zaggszczony jest on jednak poprzez
podsuszanie winogron lub wymrazanie. Wtedy stg¢zenie cukru wzrasta, wszystek cukier nie moze by¢ przerobiony przez drozdze, i
pozostaje w winie. Ale zageszczajq si¢ i inne sktadniki, poteguje si¢ takze aromat. Otrzymane wino jest harmonijne. Niestety, z powodu
niskiej wydajnosci bardzo rosnie jego cena. Z polskich producentéw nie znam jeszcze nikogo zdolnego do skutecznej produkcji stodkiego
wina gronowego.

Kolejnym, bardzo cze¢sto wystepujacym w winach konkursowych zjawiskiem, jest zbrunatnienie wina - fatwo zauwazalne w winach
biatych, réwnie czesto wystgpujace w czerwonych. Dyskwalifikuje wino do spozycia. Wada ta powstaje w wyniku nieodpowiedniego
przechowywania wina. Moszcz wina biatego nie powinien stykac si¢ ani z powietrzem, ani z zelazem czy cynkiem. Po ustaniu burzliwe;j
fermentacji, kiedy wina nie chroni przed powietrzem wydzielajacy si¢ dwutlenek wegla, trzeba je troskliwie chroni¢ przed tlenem. Butla
musi by¢ napetniona po sam korek.

Wino jest strukturg zywa. Zawiera drozdze i bakterie. Musi by¢ przechowywane w chiodzie. Dobre jest 12 stopni Celsjusza,
maksymalnie 15. Inaczej si¢ zepsuje. Przechowywane w temperaturze pokojowej do wiosny, straci lekki owocowy, orzezwiajacy smak i
zacznie smakowac rodzynkamii,,zalatywac¢” acetonem. To nie jest zaleta. Wigkszos¢ win w konkursie tak wtasnie smakowata.

W czgsci win wyczuwalne byto zaoctowanie. W tagodniejszej formie wyczuwalne jako posmak acetonu, przy bardziej zepsutych
winach smak octu byl wyrazny.

Wino zrobié mozna z kazdego owocu i z wielu warzyw. Ale w krajach winiarskich wino robi si¢ z winogron. Wiele prezentowanych
win zrobiono nie z winorosli europejskiej Vitis vinifera, ale z winorosli amerykanskiej Vitis labrusca lub z krzyzéwek tych odmian. W
smaku tych win silnie wyczuwalne sg smaki malinowe, truskawkowe czy czarnej porzeczki. Uprawa wielu tych odmian w krajach
winiarskich jest zakazana. Te dominujace aromaty dla ludzi pijacych wina klasyczne sg nie do przyjecia. I tu istnieje konflikt pomigdzy
producentami sadzonek, oferujacych tatwe w uprawie odmiany mieszaiicowe, a winiarzami. Obecnie nie ma juz problemu z nabyciem
odmian winorosli szlachetnej z paszportem roslinnym. Jej uprawa jest trudniejsza niz mieszanca, ale wino jest zdecydowanie lepsze.
Powinna powsta¢ zrobiona przez nas samych uczciwa, rekomendowana lista odmian - inna dla dziatkowcéw, inna dla gospodarstw
agroturystycznych, jeszcze inna dla prébujacych robi¢ wino.

Z uwag technicznych mam zastrzezenie co do opakowan. Odmoczenie butelki i usuniecie nalepki to tylko kilka minut pracy. Nie
wszystkim si¢ chciato.

Moze powstanie nowy zielonogérski zwyczaj czgstowania przyniesionym winem przybytych gosci, tak jak to miato miejsce na
tegorocznym konkursie. Przewidujagc w przysztym roku jeszcze wigkszg ilos¢ prezentowanych win, uwazam, ze formuta naszego
konkursu powinna by¢ inna:

- kazdy z cztonkéw komisji powinien sprébowac kazdego wina;

- czasu musi by¢ dos¢ na przedstawiong ilos¢ win; w tym roku konkurs zaczat si¢ chyba zbyt p6zno;

- musi by¢ przygotowane zaplecze: druki konkursowe, podzial kategorii win. Nie odpowiada mi obecny podzial, poniewaz poziom
win byt bardzo zréznicowany, a wygraly w sumie te same osoby, co poprzednio. PowinniSmy wprowadzi¢ kategori¢ ,,amatorskg” i
»zawodowa”. Wina ,,deserowe”- zepsute dodatkiem cukru - powinny by¢ natychmiast przesuwane do kategorii amatorskich. Kryteria
oceny win w przysztym konkursie powinny by¢ wezesniej przedstawione w ,,Winiarzu”.

Bardzo dobrze, ze chcemy si¢ spotykac, poréwnywaé swoje wina. To jedyna droga nauki. Celem takich konkurséw ma by¢ wymiana
doswiadczeni. Trzeba przynies¢ swoje wino, da¢ je do sprébowania i grzecznie wystuchac¢ tego, co majg inni do powiedzenia. Dlatego
niedlugo powinno si¢ odby¢ spotkanie, na ktérym bedziemy mogli porozmawiaé, przygotowac si¢ do nastgpnego konkursu i nacieszy¢ si¢
naszymi winami.




Mirostaw Kuleba W pierwszy listopadowy wieczér wedrowatem przez tongca w

P O M N I I< P A M I E C I powodzi z6éttych lisci nekropolie, ktéra niegdys byla duma

miasta. Cmentarz Zielonokrzyzowy uwazany byl za jeden z

piekniejszych na Dolnym Slasku. Dla mnie to miejsce,

zapamietane z dziecifistwa, napelnione migotliwym $wiatlem zniczy na osieroconych grobach,
pozostanie na zawsze cmentarzyskiem, chociaz dzisiaj zamieniono je w park.

Cmentarz ,,Griiner Kreuz” juz nie istnieje. Szczesliwie przetrwal jednak, niczym symbol,
jego wspanialy relikt: mauzoleum Georga Beuchelta, jednego z najbardziej zastuzonych
zielonogdrzan w calej historii miasta.

Przypomnijmy: Georg Beuchelt (1852-1913) stworzyl najwigksze przedsigbiorstwo
przemystu metalowego i maszynowego w Griinbergu, jedno z najwigkszych tego typu w Rzeszy -
znane zielonogdérzanom jako péZniejszy ,,Zastal”. Produkowat stalowe konstrukcje mostow i hal
dworcowych, urzadzenia i wagony kolejowe, wieze ci$niefi, wznosit konstrukcje zelbetowe,
konstruowatl samochody cigzarowe. Jego dzietem jest wiszacy most Krélewski we Wroctawiu,
mosty w Hamburgu, Szczecinie, Frankfurcie nad Odra, Berlinie, Krosnie Odrzariskim, dworce
kolejowe w Poznaniu i Rostocku, linia kolejowa Damaszek - Bagdad. Przemystowiec nie tylko
dat prace kilku pokoleniom mieszkarficow miasta i okolicznych wsi - zadbat takze o ich dusze.

Georg Beuchelt Kiedy zmart w wieku 61 lat, jego siostra i spadkobierczyni Liddy Beuchelt zbudowata, realizujac
zapis testamentowy, kosciét ewangelicki nazwany Erloserkirche, dzisiaj pod wezwaniem NajSwigtszego Zbawiciela.

Beuchelt miat réwniez zastugi dla zielonogérskiego winiarstwa. Jako deputowany w latach 1907-1910 do parlamentu
Rzeszy Niemieckiej, Reichstagu, wygtosit w roku

|

1907 pamigtng mowe dotyczaca postulowanych
przez winiarzy Griinberga zmian w ustawie
winiarskiej.

Reprezentacyjny grobowiec tego zacnego
czlowieka przetrwat dziejowq zawieruche, stajgc si¢ Zi_ 38
kamiennym symbolem przesztosci. Dewastowany - §8
przez bywalcéw parku, moze nieswiadomych, ze
ziemia kryje tam szczatki znakomitego obywatela *
miasta. Kiedy tu przyszedlem w dzieri Wszystkich
Swietych, aby zapali¢ $wiece, w rotundzie
mauzoleum ptongly jednak dwa znicze. Kto§ |
pamigtat.

Moze warto zadba¢ o t¢ budowle, kapliczke
otoczong antyczng kolumnada, niosgce pamigé nie
tylko o Georgu Beuchelcie, ale tez o przesztosci
tego miejsca - zniszczonego na polityczny
ObSta_'lunek 1 nazwanego, bez ngkszego. sensu, Mauzoleum G. Beuchelta na terenie Parku Tysigclecia,
Parkiem Tysigclecia. Niech bgdzie jeszcze jednym  dawnego cmentarza Griiner Kreuz
pomnikiem przesztosci miasta.

Bachus zw ci é :I, Wsréd wielu wystawcéw na Miedzynarodowych Targach
y e y ® Turystycznych Tour-Salon 2005 w Poznaniu, w pawilonach
Migdzynarodowych Targéw Poznariskich znalazto si¢ réwniez
stoisko wojewddztwa lubuskiego. Lubuszanie zaprezentowali folklor Regionu Kozta, piwo
z browaru w Witnicy oraz winiarskie tradycje Zielonej Goéry. Te ostatnie reprezentowat
osobiscie Bachus w asyscie Bachantek. Roman Grad, winiarz z podzielonogérskiego
 Starego Kisielina, przeprowadzit pokaz wyttaczania moszczu z winogron pochodzacych z
| winnicy Mirostawa Kuleby w Swidnicy. Tloczeniu moszczéw towarzyszyta degustacja
- zielonogérskich win, ktéra przyciggneta thumy spragnionych gosci. Wszystkie te atrakcje
zaowocowaly przyznaniem wojewddztwu lubuskiemu pierwszego miejsca za najlepsze
stoisko na targach.
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Roman Grad,
prezes Ogdlnopolskiego Stowarzyszenia
Plantatorow Winorasli i Producentow Wina




Nad catosciq czuwat prezes Lubuskiego Stowarzyszenia Winiarskiego,
Stanistaw Ostrowski (w gtebi)

e L
Prezes Roman Grad i wdjt Adam Jaskulski ustalili zgodnie, ze za rok w Swidnicy
" odbedzie si¢ kolejne Winobranie

Impreze zakoriczyty choralne spiewy

Okolo potnocy jedni jeszcze tariczyli, inni juz poszli spac

Fotoreportaz Przemystawa Karwowskiego



Przemystaw Karwowski W sobote 17 wrzesnia delegacja zielonogérskich
K f H w' 4 l k winiarzy w skladzie: Agnieszka Barczyk, Roman Grad,
On efQNC|0 ' noros 0 l's O Mirostaw Kuleba, Mariusz Pacholak i nizej podpisany wzigta
udziat w I Ogdlnopolskiej Konferencji Winoroslarskiej,
zorganizowanej w Srodzie Slaskiej w ramach tamtejszego

Swigta Wina. Tematem konferencji byt ,,Stan i perspektywy rozwoju winoroslarstwa w Polsce”.

Po uroczystym otwarciu, w ktérym wzigli udziat przedstawiciele lokalnych wladz i organizacji spolecznych, referat ,,Historia uprawy
winorosli i winiarstwa nad Odrg” wyglosit prof. dr hab. Roscistaw Zerelik z Uniwersytetu Wroctawskiego. Ten rys historyczny dat bogaty
obraz popularnosci uprawy winorosli i produkcji wina w dawnych czasach. Oczywiscie Zielona Géra i jej okolice wymieniane byty
czesto. Do teraZniejszosci wréciliSmy za sprawg dyrektora Dolnoslaskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu, Romana
Andrzeja Sniadego, ktéry méwit o roli Nadodrzariskiego Centrum Uprawy Winorosli, utworzonego niedawno przy wroctawskim DODR,
w popularyzacji i reaktywowaniu uprawy winorosli przez plantatoréw i gospodarstwa agroturystyczne na Dolnym Slasku.

W zagadnienia ustawodawstwa zwigzanego z uprawg winorosli i produkcjg wina wprowadzit Jarostaw Oko z oddzialu DODR w
Swidnicy. Natomiast praktyczne doswiadczenia w uprawie winorosli whasciwe;j i technologii produkcji win zdobyte w ekologicznym
gospodarstwie rolnym przekazal Grzegorz Nowakowski, zastgpca dyrektora d/s rozwoju winnicy pana Lecha Jaworka w Migkini. W
zagadnienia zwigzane z uprawg winorosli pod ostonami wprowadzit Wojciech Kowalewski z winnicy ,,Kinga” w Starej Wsi koto Nowej
Soli. O innych formach amatorskiej i towarowej uprawy winorosli, szczegdlnie w gospodarstwach agroturystycznych, méwit Leszek
Telatyniski, wlasciciel szkoétki winoroslarskiej. Czgs$¢ programowa zakonczyt referat Joanny Laskowskiej, ktéra poinformowata o kolekcji
winorosli w Stacji Oceny Odmian w Zybiszowie koto Wroctawia. Konferencj¢ zamkneta dyskusja panelowa pod hastem ,,Migdzy nami,
praktykami”. Ciekawa byta, migdzy innymi, wypowiedZ o uprawie winorosli w
wojewodztwie swietokrzyskim, a takze przemyslenia Wiadystawa Deptuty,
wlasciciela Specjalistycznego Ogrodnictwa Uprawy Winorosli ,, DEWIN” w
Pieszkowie koto Lubina.

Organizatorzy umozliwili uczestnikom konferencji obejrzenie w
miejscowym muzeum stynnego ,,Skarbu Sredzkiego”, z niebywalej urody
s aatio O f'r‘f?«; A kréle\yskq koron.q, przystrojong zlotymi oﬁz}r.ni i cennyrpi klejnotami. Kolejng

atrakcjg bylo zwiedzanie winnicy w Miekini i degustacja produkowanych tam
! Ogdinopolska Konferencja trunkow.
Winoroslarska Winnicg zatozono w 2000 roku. Dzisiaj obejmuje obszar okoto 16

Wizyta w Winnicy Miekinia 17.09.2005 hektaréw, na ktérych uprawia si¢ 35 odmian winorosli. Od roku
przygotowywane sg sadzonki z wiasnych upraw. Winnica prowadzi sprzedaz

H J"YOBTQ.‘!J J{wfe-éﬂ_ sadzonek szczepionych na podkladach SO4, 5BB i Riparia Gloire.
[rEIIMmmEm I e namaemt Jednoczesnie rozpoczgto odtwarzanie szczepow  winorosli, ktére byty
uprawiane na terenie Dolnego Slaska przed 1945 rokiem. W tym celu poszukuje si¢ starych, nawet zdziczatych krzew6w, aby odtworzy¢
odmiany znane kiedys na tych terenach.

Zwiedzajacy winnicg przygladali si¢ sposobowi prowadzenia krzewéw, a takze sprawdzali organoleptycznie niektére odmiany.
Nastepnie zwiedzili halg, gdzie odbywa si¢ fermentacja, kontrola i zlewanie wina. Na koniec zaproszono wszystkich na degustacje¢
ostatnio wyprodukowanych win, a takze miodu pitnego wytworzonego na bazie wina i sokéw winogronowych.

Lgrm, el

Kronika Zielonej Gory

7. okazji tegorocznego swigta Winobrania zielonog6rski
rynek ksigegarski wzbogacil si¢ o wazng publikacje -
e ; - ,,Kronike Zielonej Gory”, obejmujaca dzieje miasta z lat
w-i'éw = 1222-1881. Jest to dzieto wyjatkowe - ma bowiem dwéch

é; J// qu - e autorow i w oryginale sktada si¢ zdwdéch czesci, drukowane;j
X ? R iy s . e, . . , . . . .
il -"’_ : w.#«7= 1 rekopiSmiennej, ktére powstaly niezaleznie od siebie.

s : s
o j “f 2o, e w_{,,,, L S i = Czgs¢ wydang drukiem w roku 1816, autorstwa Johanna

. ' - Gottfrieda Johna, uzupetnil nastepnie o zapiski z lat 1816-

(35‘” stle ""f 1881 Heinrich Adolph Pilz. Dla amatoréw winiarstwa

L}" : e szczegollnie interesujgcy bedzie zapewne fakt, ze Pilz byt

- fiad A e f{.?,@,? £ 787 ?" }w !Mmmﬁf winiarzem i jego zainteresowania skupiaja si¢ gléwnie na

Mw&:’ e - tym wlasnie aspekcie dziejéw miasta. Obie kroniki
przettumaczyt z jezyka niemieckiego, opracowat i opatrzyt

o‘%ﬁy’-’/f?jﬁ przypisami Jarostaw Kuczer, pracownik naukowy

' .. Uniwersytetu Zielonogdrskiego, a wydala w bardzo
2 r;/ o, W e Y : ; . . ) Lo Lo . .
,7’ ‘“‘H R . starannej szacie graficznej Wojewddzka i Miejska Biblioteki

& .' .f.«r’fi‘f?'f c)%&?ﬁé
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Publicznej w Zielonej Gorze.
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Ella Mielcarek, Nowy Kisielin
Sehnsucht nach meinem Griinberg

O, ich denk in weiter Ferne,

Fernim Osten, fern in Schlesien - oftund gern an Dich mein Gliick,
dawar einst mein Heimatland. meiner Jugend schonsten Jahre
Griinberg, Duund Deine Reben lies ich dort bei Dir zurtick.

waren einmal Weltbekannt.

Doch einst kommt der Tag, der Freude
Wo an der Griinbergshoh das Hiauschen  dasich Dich noch einmal seh,
meiner lieb@n Eltern stand Griinberg Dich, Du meine Heimat,
und davor ein Blumengértchen Rathaus, Kirchen, Griinbergshoh.
jadawar mein Heimatland.

Einmal werd ich Euch griissen,

Wo mein Miitterlein mich lehrte all ihr Hauschen gross und klein,
friih und abends ein Gebet, Tiirme, Wege, Gischen, Strassen,
wo vorm Fenster in der Stube schliess ich in mein Herzen ein.

noch mein Kinderbettchen steht.

Und dann wieder abschied nehmen
von Dir, Du mein Heimatland,

von Dir, Griinberg, Deinen Reben
und vom stolzen Oderstrand.

Theodor Behn

Weinbrennerei Heinrich Raetsch, A.G.*

Erstim Anfang der 1880er Jahre entstanden die ersten deutschen Cognacbrennereien. In dieser ersten Entwicklungszeit der deutschen
Weinbrennerei, im Jahre 1886 griindete der am
19. April 1853 zu Griinberg in Schlesien Gronberg |, Schl, — Schillarhshe.
geborene Heinrich Raetsch eine L
Cognacbrennerei unter der Firma seines
Namens in seinem Geburtsort.

In Griinberg wurde schon damals seit mehr
als 700 Jahren der Weinbau auf mehreren
tausend Morgen groBen Flichen betrieben,
nachdem in der Mitte des 12. Jahrhunderts
frankische Ansiedler die Rebe aus ihrer Heimat
mitgebracht hatten. Das Griinberger
Weinbaugebiet war weit und breit bekannt und
es zeigte sich spiter, daf gerade der Griinberger
Wein zur Cognacbrennerei hervorragend
geeigent war. Es lag also nahe, hierorts eine
Cognacbrennerei zu griinden.

Die Wiege des Unternehmens stand in
einem in der Griinstralle gelegenen
einstockigen Haus. Die Fabrikationsrdaume
wurden alsbald nach der Fabrikstraf3e verlegt,
aber' auch dlese. Raume_,erwlesen Slc.h nach Dom zielonogdrskiego zrzeszenia winiarzy na wzgorzu Schillerhohe (rejon al. Stowackiego), ok. 1932 r.
wenigen Jahren infolge giinstiger Entwicklung 7, .piorgw Remigiusza Jankowskiego
des Geschifts unter der zielbewuflten Leitung
seines Inhabers bereits als zu klein. In frischer Unternehmungslust kaufte Heinrich Raetsch, ser weitblickende Griinder und Forderer des
Unternehmens, das heutige grole Grundstiick der Firma in bester Lage an der zum Bahnhof fiihrenden Bismarckstrafie, das damals noch
ein Weinberg war. Hierdurch wurde bauland geschaffen und in den Jahren 1894/95 ein stattlicher Fabrikneubau mit gro3en Kellereien
aufgefiihrt. Die Cognac - Brennerei entwickelte sich zusehends. Schon 1898 erfolgte ein Erweiterungsbau.




Im April 1898 nahm der Inhaber der Firma seinen Sohn Curt Raetsch zu seiner Entlastung ins
Geschift.

Im August 1899, in der Bliite der Mannesjahre im Alter von 46 Jahren, rief der Tod den
Griinder der Firma ab. Die Firma ging auf seine Erben, Frau Antonie Raetsch und ihre S6hne Curt
und Carl Raetsch, iiber. Im April 1902 trat Carl Raetsch ins Geschift ein und iibernahm
zusammen mit seinem Bruder - beide noch im jugendlichen Alter - die Geschiftsleitung. Im
August 1911 schied Frau Antonie Raetsch, die allzeit beratend und tatkriftig zur Seite gewesene
Mitbegriinderin und Mitinhaberin, durch Tod aus.

Die Pflege der viterlichen Tradition, nur Qualitdtsware auf den Markt zu bringen, waren im
Verein mit eisernem Fleil} die Faktoren, das Werk seit dem Tode des Griinders in unverinderter
Weise auf der Bahn des Aufstiegs zu erhalten. Sowohl im Jahre 1903 als auch 1904 mufiten weitere
Réiume durch umfangreiche Neu- und Anbauten geschaffen werden.

Inzwischen waren in der Cognacbrennereibranche einschneidende Ereignisse eingetreten. Der
deutsche Cognac hatte in den vergangenen Jahrzehnten die franzosische Konkurrenz immer mehr
verdrédngt, nicht zuletzt durch zollpolitische Unterstiitzung der deutschen Cognacbrennereien
seitens der damaligen Regierung dank der zielbewufBten Bestrebungen des inzwischen

Heinrich Raetsch entstandenen Verbandes der Deutschen Cognacbrennereien. Hierdurch und durch den Riickgang
des deutschen Weinbaues infolge der rasch zunehmenden Industrialisierung des Deutschen Reiches, worunter besonders die Pflege des
Griinberger Weinbaues litt, kam die Verarbeitung von Griinberger Weinen in Fortfall. Seit Anfang des laufenden Jahrhunderts importierte
die Firma zur Herstellung ihrer Erzeugnisse nur noch auslidndische, vornehmlich franzosische Charenteweine.

Durch den guten Ruf hatte sich die Firma ein ausgedehntes Absatzgebiet in weiten deutschen Landen erworben, als 1914 durch den
Ausbruch des Weltkrieges eine Erschiitterung der Entwicklung eintreten muflte. Beide Inhaber des Unternehmens standen wihrend der
ganzen Kriegsdauer im Felde. Rohstoffmangel und Beschlagnahme der Vorrite fiir Heereslieferungen legten den Betrieb brach. Jedoch
bald nach gliicklicher Heimkehr der Gebriider Raetsch ging es zum Wiederaufbau des Geschifts ans Werk. Die Inhaber der firma
entschlossen sich - im das Unternehmen in der unruhigen Zeit nach der Revolution auf eine erweiterte, gesicherte Kapitalbasis zu stellen -
am 1. Juni 1920 zur Umwandlung der offenen Handelsgesellschaft in eine Aktiengesellschaft unter gleichzeitigem Anschluf} an den
Riickforth-Konzern, der bereits eine grole Anzahl stattlicher Firmen der Branche in sich vereinigte. Die Firma dnderte sich in
Weinbrennerei Hch. Raetsch Aktiengesellschaft, Griinberg i. Schl. In der Aufsichtsrat traten die Herren:

Geheimrat, Konsul Rudolf Miiller, Stettin;

Generaldirektor Johannes Bundfuf3, Stettin;

Generaldirektor Theodor Behn, Major a. D., Stettin;

Brauereidirektor Wilhelm Rottmann, Griinberg i. Schl.;

Rechtsanwalt und Notar Dr. Lorenz Miiller, Stettin;

Generaldirektor Albert Fischer, Berlin-Charlottenburg.

Die Leitung blieb in den bewéhrten Handen der Gebriider Curt und Carl Raetsch, die - nun als Aktionére - zugleich Mitinhaber der
Firmablieben.

Es folgten jetzt Jahre einer glinzenden Entwicklung, ohne daldieselbe die Zeichen einer inflationistischen Ausdehnung getragen,
noch daf} die Firma unter den Wirkungen der Inflation gelitten hitte. Mit voll erhaltenem Goldmarkkapital ging die Firma in die Zeit der
stabilisierten Renten- und spiteren Reichsmark iiber, um sich weiterhin den Absatzmarkt in solchem Ausmafie zu erobern, daf sich ihre
Umsitze auf ein Vielfaches der Vorkriegsbetrige steigerten.

Hand in Hand mit dieser gewaltigen
Absatzvergroflerung ging der innere und
dulere Ausbau des Unternehmens. In den
Jahren 1922 und 1927/28 mufiten bedeutende
Erweiterungen der Fabrik- und Kontor-
gebdude geschaffen werden. Eine neue
Brennerei mit modernsten Apparaten wurde
eingerichtet, die Zollkellereien erweitert,
lichtfrohe Kontorrdume gebaut. Alles in allem
lassen die heutigen imposanten Gebdude und
Kellereien der Firma die Ausdehnung eines
modernen GroB3betriebes erkennen.

Auch die kaufminnische Abteilung wird nach
groBziigigen Gesichtspunkten geleitet. Eine
musterhafte Organisation - bestehend aus einer
modern eingerichteten Werbeabteilung, aus
Reisechefs, Reisevertretern, Reiseautos, aus
einem Stab erstklassiger Agenten, aus einer
Zweigniederlassung in Berlin - sorgt fiir eine
unaufhaltsam vorwirtsschreitende Verbrei-
tung der Erzeugnisse. Der Kellermeister Paul
Fischer regiert seit mehr als 25 Jahren sein Gesamtansicht der Weinbrennerei Hch. Raetsch Aktiengesellschaft, Griinberg i. Schi.

unterirdisches Reich; der Bottchermeister Fritz Pirke betreut mit seinen Gesellen schon ebenso lange den ungeheuer grolen Fafipark.
Etwa 200 Personen - Arbeiter, Angestellte, Reisende und Vertreter - leisten in treuer - teilweise jahrzehntelanger - Pflichterfiillung
Mitarbeit am Hause Raetsch, um in bestem Einvernehmen mit der Geschiftsleitung die Firma zu erhalten als eine der dltesten und grofiten
Unternehmungen der Branche im Deutschen Reiche, als welche die Firma heute gilt.

* Theodor Behn ,, Der Riickforth-Konzern. Festschrift zur Feier des 50jdhrigen Geburtstages seines Griinders, des Herrn Geheimen Kommerzienrats,
Konsul Rudolf Miiller, am 11. Mdirz 1930 . Stettin, 1930.
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Ciqg dalszy znumeru 6.

Profilaktyczne i lecznicze dziatanie wina w przypadku choréb uktadu krazenia jest bardziej
zlozone 1 nalezy go rozpatrywac na kilku plaszczyznach. Przede wszystkim zawarty w winie
alkohol (choé¢ nie tylko), rozszerza naczynia krwionosne, zwickszajac przeptyw krwi przez
naczynia wieficowe i wlosowate. Wplywa réwniez w bezposredni spos6b na obnizenie ogélnego
poziomu cholesterolu, poprawiajac wzajemny stosunek lipoprotein na korzys¢ pozytecznych
NNKT (niezb¢dnych nienasyconych kwaséw ttuszczowych). Umiarkowana porcja wina nie ma
natomiast niekorzystnego wpltywu na rytm pracy serca i podwyzszone cisnienie tgtnicze. Wino
zawiera caly szereg tzw. przeciwutleniaczy, giéwnie z grupy bioflawonidéw (witamina P), ktére
majg silniejsze dzialanie przeciwutleniajgce niz podawana przeciwmiazdzycowo witamina E.
Oprocz lipidéw, bioflawonidy hamuja rowniez procesy utleniania adrenaliny, ktéra petni funkcjg
regulatora cisnienia krwi w naczyniach wlosowatych. Dzigki pozytecznemu dziataniu
przeciwutleniaczy, wino zapobiega wigc zwigkszonemu odktadaniu si¢ cholesterolu na Scianach
naczyn wieficowych i mézgowych. Wigksza przepuszczalnos¢ i elastycznos$¢ scian naczyn
krwionosnych zmniejsza ryzyko wystapienia zawatu serca i udaru mézgu. Zapobiega réwniez
groznej chorobie podesziego wieku, jakg jest stwardnienie tgtnic konczyn dolnych. Zawarty w
winie kwas salicylowy przeciwdziala agregacji ptytek krwi i w konsekwencji tworzeniu si¢
zakrzepow. Przepisywana przez lekarzy przeciwzawatowa dawka tej substancji w ilosci 30 mg (w
postaci polopiryny), znajduje si¢ w ok. 0,5 1 wina gronowego. Spozywanie wina pobudza i
poglebia oddychanie, przez co posrednio wptywa nalepsze ukrwienie organizmu.

Opisujac pozyteczne funkcje wystepujacych w winie flawonidéw, nie sposéb pomina¢ ich
korzystnego, wspierajgcego dziatania w profilaktyce i leczeniu choréb nowotworowych. Te pozyteczng role przypisuje si¢ substancjom
wchodzacym w skiad garbnikéw wina, gtéwnie antocyjanom, katechinom oraz pochodnym kwasu kawowego.

Wyzszg zawartos¢ garbnikéw posiada wino czerwone, ok. 2 g w 1 litrze. Na marginesie warto poinformowac, ze dzigki zawartosci
podobnych substancji, antynowotworowe dzialanie przypisuje si¢ réwniez zielonej herbacie. Flawonidy przeciwdziatajg takze, znanym
jako rakotwércze, wolnym rodnikom, powstajacym w organizmie m.in. wskutek palenia papieroséw. W pewnym sensie mozna wiec
uzna¢ wino za odtrutke dla palaczy. Naukowcy amerykanscy oraz hiszpanscy odkryli przed kilkoma laty, iz wyjatkowe wlasciwosci
antyrakowe ma resveratrol - organiczny sktadnik chemiczny, ktérego szczegdlnie duzo jest w skérce winogron. Resveratrol wystepuje
réwnie obficie w winie.

Wino gronowe posiada znaczgce dziatanie antyseptyczne i bakteriobdjcze. Co ciekawsze, to dzialanie wina jest silniejsze od samego
skoncentrowanego alkoholu etylowego. Jak wykazaty doswiadczenia, bakterie tyfusu ging pod dziataniem 70% alkoholu po 30 minutach,
a w stabym winie stolowym juz po 15 minutach. Podczas innych préb okazalo sie, ze pod dzialaniem wina ging bakterie cholery, a
Bacterium coli comuni przestaja si¢ rozmnaza¢ w winie juz przy zawartosci 6% alkoholu. Wino nie powinno jednak zastgpowac
antybiotykéw w przypadku choroby bakteryjnej, a jedynie moze pelnic rolg pomocniczg. Podobnie w przebiegu choréb wirusowych, np.
arypy, gdy antybiotyki i tak s3 nieskuteczne, podawanie wina choremu wzmacnia organizm i stymuluje prawidlowa prace uktadu
moczowego. W tym miejscu mozna poleci¢ najbardziej skuteczny srodek na przezigbienie i grype¢ - grzane wino. Dostodzone cukrem lub
miodem wino podgrzewamy do ok. 60 °C, dodajgc cynamon w lasce, 2-3 goZdziki i odrobing skoérki cytryny. Napdj nalezy pi¢ dobrze
cieply wilosci 3-4 filizanek dziennie. Pozytywny efekt gwarantowany!

Dzigki dzialaniu bakteriostatycznemu, Sciggajacemu i przeciwkrwotocznemu, zawierajace duzo garbnikéw wino czerwone juz w
starozytnosci bylto stosowane do leczenia Zle gojacych si¢ ran i miejscowych stanéw zapalnych. Lepszemu zabliZnianiu si¢ ran sprzyjaja
zawarte w winie sole wapnia i magnezu.

Wino pobudza pracg trzustki, nadnerczy, tarczycy i gruczotéw piciowych, co powoduje wzrost energii i aktywnosci zyciowe;.
Pobudzenie pracy trzustki wptywa na lepszg przemiang biatka, cukréw i tluszczéw. Jak wykazaty liczne badania, u oséb regularnie
pijacych wino rzadziej wystepuje kamica zétciowa i
nerkowa. Regularne wypijanie ok. 200 ml wina
dziennie zmniejsza ryzyko powstawania kamieni
nerkowych az o ok. 40%. Dzigki moczopgdnemu
dzialaniu wino zwigksza wydalanie produktéw
rozktadu bialka, jak mocznik, amoniak oraz kwasy i
sole mineralne. Spozycie umiarkowanej porcji wina
wyraznie oddzialuje na uktad nerwowy czlowieka.
Dziata rozluzniajaco, ale réwnoczesnie poprzez
zwickszenie ukrwienia moézgu polepsza sprawnosé
umystu i pobudza wyobrazni¢. Zawarte w winie
zwigzki fosforu i wapnia majq dziatanie wspomagajace
na uktad nerwowy. Lampka czerwonego wina wypita
przed snem moze skutecznie zastapi¢ najlepszg
tabletke nasenng, chociaz u niektérych ludzi moze
wystapi¢ réwniez reakcja odwrotna. Spozywanie
natomiast wina rano lub w potudnie wptywa
najczesciej na uktad nerwowy pobudzajgco.

Marek Senator

Winnica Il. Miedzioryt Stanistawa Pary, 1996



Zawartos¢ alkoholu etylowego powoduje, ze wino nawet nie zawierajace cukru posiada dos¢ wysoka wartos¢ energetyczng, ok. 700
kalorii na 1 litr wina stotowego. Okazuje si¢ jednak, ze amatorzy wina nie tyja. Wykazaty to migdzy innymi najnowsze badania uczonych
amerykanskich. W ogélnym bilansie energetycznym sg to tak zwane ,,puste” kalorie, gdyz spozywanie wina sprzyja szybszemu spalaniu
kalorii pochodzacych z innych pokarméw. Alkohol etylowy jest produktem naturalnych przemian zachodzacych w ludzkim organizmie.
W niewielkich ilosciach wystepuje w krwi, watrobie, a nawet w mézgu czlowieka oraz zwierzat. Jak potwierdzaja to liczne badania,
alkohol spozywany w niewielkich ilosciach, nie tylko nie jest szkodliwy dla zdrowia, ale w réznych stanach chorobowych moze
oddziatywac¢ leczniczo. Spozywanie nadmiernych ilosci alkoholu jest szkodliwe dla zdrowia i moze prowadzi¢ do powstawania wielu
groznych chordb, na przyktad marskosci watroby. Moze réwniez doprowadzi¢ do uzaleznienia i choroby alkoholowej. Spozyty alkohol
ulega enzymatycznemu rozktadowi w watrobie cztowieka w dwdéch nastepujgcych po sobie etapach. W pierwszym etapie pod wptywem
dehydrogenazy alkoholowej ulega utlenieniu do etanalu (aldehydu octowego). W drugim etapie pod dziataniem dehydrogenazy
aldehydowej trujacy etanal zostaje zamieniony na nieszkodliwy octan, ktéry wydalany jest z organizmu. Istnieje granica efektywnosci
tych przemian warunkowana sprawnoscig watroby, wiekiem, waga ciala i picig konsumenta, a przede wszystkim iloscig spozytego
alkoholu w okreslonym przedziale czasu.

Dawka graniczna alkoholu na dobg, ktérej bez szkody dla zdrowia przekraczaé nie nalezy, jest najczg¢sciej okreslana na 60-70 g
czystego alkoholu dla mezczyzn 1 30-40 g dla kobiet. W przypadku lekkiego wina stotowego odpowiada to ilosci 0,6-0,7 1 dla me¢zczyzn i
0,3-0,4 1 dla kobiet. Sg to jednak ilosci maksymalne. Dla zachowania optymalnych warunkéw zdrowotnych wynikajacych z regularnej
konsumpcji wina gronowego dawki te sg nizsze i w opinii wiekszosci badaczy wynoszg: ok. 30 g czystego alkoholu dlamezczyzniok.20 g
w przypadku kobiet. Odpowiada to ilosci 2-3 lampek lekkiego wina stolowego na dobe.

Ludzie powaznie chorzy i przyjmujacy lekarstwa powinni decyzj¢ o skorzystaniu z dobrodziejstw wina gronowego zawsze
skonsultowaé z lekarzem. Nawet najmniejszych ilosci alkoholu, réwniez w postaci wina, nie powinny spozywac kobiety w ciazy oraz
dzieci. W przypadku kobiet w cigzy moze to doprowadzi¢ do umystowego i fizycznego uposledzenia ptodu. Natomiast watroba dziecka
nie jest jeszcze przystosowana do przetwarzania alkoholu. Bardzo wrazliwe na alkohol sg takze komérki mézgowe dziecka. Czeste
spozywanie alkoholu przez dzieci, nawet w matych ilosciach, wptywa negatywnie na ich rozwéj fizyczny i umystowy.

* Dr nauk medycznych Marek Senator, obok wykonywanego zawodu lekarza stomatologa (prowadzi gabinet w zielonogdrskiej
poliklinice), od kilkunastu lat zajmuje si¢ wytwarzaniem z winogron uprawianych na wtasnej winnicy jakosciowych win gronowych oraz
badaniem ich wiasciwosci fizykochemicznych.

Amyefogrqﬁa Zie[omj Gory

W ostatni dziefi zielonogérskiego winobrania w skansenie Muzeum
Etnograficznego w Ochli odbyta si¢ promocja ksigzki Mirostawa Kuleby
zatytulowanej ,,Ampelografia Zielonej Géry” (Pro Libris - Wydawnictwo
WiMBP im. C. Norwida). Ksigzka opisuje wiekowe tradycje winiarskie
regionu lubuskiego i1 zawiera szczegdétowe informacje o miejscowych
szczepach winorosli i warunkach ich uprawy. Zacytujmy opini¢ na temat tej
publikacji zamieszczong przez pewnego nabywce na stronie internetowej
www.winogrona.org: ,,Stoisko wydawnictwa Pro Libris a na nim bomba,
bardzo ciekawa ksigzka - swiezutka jak buteczki z piekarni, przywieziona
dzienn wczesniej z drukarni. Ksigzka przede wszystkim opisuje doktadnie
histori¢ uprawy winorosli w okolicach Zielonej Géry. Autor przedstawit co
gdzie kiedy 1 jak si¢ w okolicach dzialo i to zaczynajac gdzies od XIV wieku.
W ksigzce mnéstwo skanéw poniemieckich dokumentéw. Analiza
klimatyczna poszczegdlnych lat od XIX wieku poczawszy, opisy siedlisk na
podstawie niemieckich dokumentéw, troch¢ o architekturze winnic,
organizacji produkcji wina, opisy odmian, ktére byty w Griinbergu hodowane
juz przed wojna, a lista dos¢ pokazna. Czyta si¢ dobrze, ciekawie napisana z
wieloma drobnymi ciekawymi szczegétami historycznymi w temacie.
Oczywiscie kupitem”.
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